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รายละเอียดของหลักสูตร 
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ชื่อสถาบันอุดมศึกษา :     มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
คณะอุตสาหกรรมเกษตร 

 

หมวดที ่1. ข้อมูลทั่วไป 

1. ชื่อหลักสูตร 
ภาษาไทย : หลักสูตรว ิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็น 

ผู้ประกอบการ  
ภาษาอังกฤษ :  Bachelor of Science Program in Agro-Industrial Innovation and 

Entrepreneurship 
 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  
 ภาษาไทย : ชื่อเต็ม  วิทยาศาสตรบัณฑติ (นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผูป้ระกอบการ)   
    : ชื่อย่อ  วท.บ. (นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ) 

ภาษาอังกฤษ : ชื่อเต็ม  Bachelor of Science (Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship) 
   : ชื่อย่อ   B.S. (Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship)  

 
3. วิชาเอก  -ไม่มี- 

 
4. จำนวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 

จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า  121  หน่วยกิต  
 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1 รูปแบบ 

เป็นหลักสูตรระดับปริญญาตรี  หลักสูตร 4 ปี   
 5.2 ประเภทของหลักสูตร 

ปริญญาตรีทางวิชาการ   
 5.3 ภาษาที่ใช้   

 ภาษาไทย  
 ภาษาต่างประเทศ  
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 5.4 การรับผู้เข้าศึกษา 

 รับเฉพาะนักศึกษาไทย 
 รับเฉพาะนักศึกษาต่างชาติ 
 รับทั้งนักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างชาติ 

5.5 ความร่วมมือกับสถาบันอ่ืน 
 เป็นหลักสูตรของสถาบันโดยเฉพาะ ที่จัดการเรียนการสอนโดยตรง 

  เป็นหลักสูตรร่วมกับสถาบันอ่ืน 
 ชื่อสถาบัน  ………………………………….   ประเทศ ……………… 
 รูปแบบของการร่วม 
  ร่วมมือกัน โดยมหาวิทยาลัยเชียงใหม่เป็นผู้ให้ปริญญา 
  ร่วมมือกัน โดยผู้ศึกษาได้รับปริญญาจาก 2 สถาบัน  

5.6 การให้ปริญญาแก่ผู้ส าเร็จการศึกษา 
กรณีหลักสูตรเฉพาะของสถาบนั 
 หลักสูตรเดี่ยว 
 หลักสูตรร่วมภายในสถาบัน มีโครงการรองรับ 

- คณะที่เป็นผู้รับผิดชอบหลัก....................................................... 
- คณะที่ร่วมรับผิดชอบ........................................................ 

 หลักสูตรสาขาวิชาร่วม  
- คณะที่เป็นผู้รับผิดชอบหลัก....................................................... 
- คณะที่ร่วมรับผิดชอบ........................................................ 

กรณีหลักสูตรร่วมกับสถาบันอ่ืน  
 หลักสูตรปริญญาคู่ (Double Degree) 
 หลักสูตรปริญญาร่วม (Joint Degree)     
- ร่วมกับมหาวิทยาลัย/สถาบัน...........................  
 ชื่อปริญญา (ชื่อเต็ม) .............บัณฑิต สาขาวชิา(ถา้มี)......................................... 
 ชื่อย่อภาษาไทย (ถ้าม)ี :  ……………… (…………………………………………) 
 ชื่อย่อภาษาอังกฤษ :  ……………… (…………………………………………) 
กรณีหลักสูตรร่วมกับองค์กรภายนอก  
 หลักสูตรปริญญาเดี่ยว (ปริญญาของมหาวิทยาลัย) 
- ร่วมกับ...........................  
 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร  
 หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2568 

- มีผลบังคบัใช้ตั้งแต่ภาคการศึกษาที่ 1  ปีการศึกษา 2568 
- สภาวิชาการให้ความเห็นชอบหลักสูตร ในคราวประชุมคร้ังที่ 10/2567  เมื่อวันที่ 2 ตุลาคม 2567 
- สภามหาวิทยาลัยอนุมตัิหลักสูตร ในคราวประชุมคร้ังที่ 10/2567 เมื่อวันที่ 26 ตุลาคม 2567 
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7. ระบบการจดัการศึกษา  

7.1 ระบบ  
 ระบบการศึกษาตลอดป ี
 ระบบทวิภาค โดย 1 ปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศึกษาปกติ 1 ภาคการศึกษาปกติมี

ระยะเวลาศึกษาไมน่้อยกว่า 15 สัปดาห์ 
 ระบบหน่วยการศึกษา (Module) 

 
7.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูร้อน   

 แผนการศึกษากำหนดให้มีภาคฤดูร้อน เป็นเวลา ... สัปดาห์ต่อภาคการศึกษา 
 แผนการศึกษาไม่มีภาคฤดูร้อน 

 
7.3 การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค 

 แบบชัน้เรียน 
 แบบทางไกลผ่านสื่อสิ่งพิมพ์เปน็หลัก 
 แบบทางไกลผ่านสื่อแพร่ภาพและเสียงเปน็สื่อหลัก 
 แบบทางไกลทางอิเล็กทรอนิกสเ์ป็นสื่อหลัก (E-learning) 
 แบบทางไกลทางอนิเทอร์เน็ต 
 อ่ืนๆ (ระบุ) .............................................................. 

 
8. อาชีพที่สามารถประกอบไดห้ลังสำเร็จการศึกษา 
8.1 อาชีพทางตรง 

อาชีพ ลักษณะงาน 
ผู้ประกอบการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ดำเนินธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

ออกแบบนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร  
ผลิตและจำหน่ายนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

นักวิจัยและพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในองค์กร
ธุรกิจอาหารทั้งภาครัฐและภาคเอกชน 

วิจ ัยและพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรใน
องค์กรธุรกิจอาหารทั้งภาครัฐและภาคเอกชน 

นักวิเคราะห์และวางแผนด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

วิเคราะห์และวางแผนการดำเนินงานขององค์กรใน
ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

นักสร้างสรรค์ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร สร้างสรรค์และพฒันาธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรใหม่ 

ผู้จัดการฝ่ายนวัตกรรมองค์กรธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร บริหารจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในองค์กร
ธุรกิจอาหารทั้งภาครัฐและภาคเอกชน 
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8.2 อาชีพรอง 
อาชีพ ความรู้เสริมที่ต้องการ ลักษณะงาน (Job Description) 
ท ี ่ปร ึกษาด ้านธ ุรก ิจนว ัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

เกณฑ ์มาตรฐานที ่ เก ี ่ยวข ้องกับ
คุณสมบัติทางธุรกิจของผลิตภัณฑ์
หรือบริการที่เก่ียวข้อง 

ให้บริการวินิจฉัย และให้คำปรึกษา
เพ ื ่อพ ัฒนา แก้ไข หร ือปร ับปรุง
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

น ั ก ออก แ บ บ ผ ล ิ ต ภ ั ณ ฑ ์ ด ้ า น
อุตสาหกรรมเกษตร 

การออกแบบผลิตภัณฑ์คุณสมบัติ
ของผลิตภัณฑ์หรือบริการตามหลัก
ศิลปศาสตร์ 

ออกแบบผลิตภัณฑ์หรือบริการตาม
ความต้องการของลูกค้า 
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หมวดที่ 2 ระบบและกลไกการพัฒนาหลักสูตร 

 
1. เหตุผลและความเป็นมาในการเปิดสอนหลักสูตร 

1.1 ภาพรวมขององค์ความรู้ที่เปิดสอนในคณะ 
 คณะอุตสาหกรรมเกษตร เป็นคณะที่ถูกพัฒนาขึ้นเพื่อตอบสนองความต้องการด้านบุคลากรที่มีความ
เชี่ยวชาญทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี เพื่อเป็นกำลังสำคัญในการผลักดันและขับเคลื่อนอุตสาหกรรมอาหาร
ของประเทศ ต่อยอดการนำผลผลิตทางการเกษตรของประเทศมาใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด  สนับสนุนการหมุนเวียน
ทางเศรษฐกิจรวมถึงเสริมสร้างความสามารถทางการแข่งขันให้กับผู้ประกอบการทั้งในตลาดภายในและต่างประเทศ  
คณะอุตสาหกรรมเกษตรมุ่งผลิตบัณฑิตของหลักสูตรที่มีทักษะใฝ่เรียนและสามารถแสวงหาความรู้ด้วยตนเองอย่าง
ต่อเนื่อง มีองค์ความรู้ที่ครอบคลุมตั้งแต่วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร เทคโนโลยีชีวภาพ วิศวกรรมอาหาร 
เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ และเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทางทะเล สามารถนำเทคโนโลยีและ
นวัตกรรมต่างๆ เข้ามาประยุกต์ใช้ในกระบวนการผลิตอาหารให้มีคุณภาพและปลอดภัย เสริมสร้างทักษะและ
คุณลักษณะความเป็นมืออาชีพในด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในอุตสาหกรรมอาหาร โดยบัณฑิตสามารถ
ประยุกต์ใช้ทักษะเหล่านี้ในการประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับการพัฒนาประเทศที่ส่งเสริมการขับเคลื่อนเศรษฐกิจ
ด้วยเทคโนโลยี ความคิดสร้างสรรค์ และนวัตกรรม 
 

1.2 การเปลี่ยนแปลงที่สำคัญที่มีผลกระทบต่อองค์ความรู้ที่จัดการเรียนการสอนโดยหลักสูตร 
 คณะกรรมการจัดทำหลักสูตรได้ทำการวิเคราะห์การเปลี่ยนแปลงที่สำคัญที่มีผลกระทบต่อองค์ความรู้ที่จัด 
การเรียนการสอนโดยหลักสูตร โดย PEST analysis โดยมีผลการวิเคราะห์ในประเด็นสำคัญโดยสังเขปดังนี้  
 
Political 
 นโยบายของภาครัฐและแผนการพัฒนาประเทศที่มีการสนับสนุนด้านเทคโนโลยีและนวัตกรรมใหม่มาใช้ใน
อุตสาหกรรมอาหารและอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อความต้องการของผู้บริโภคในปัจจุบัน 
 
Economy 
 ประเทศไทยถูกมองว่าเป็นหนึ่งในประเทศเป้าหมายของการลงทุนด้านนวัตกรรมในอุตสาหกรรมเกษตร 
นโยบายทางเศรษฐกิจจึงกระตุ้นผู้ประกอบการให้สร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคม 
เพื่อร่วมขับเคลื่อนเศรษฐกิจของชุมชนและประเทศ 
 
Social 
 เยาวชนรุ่นใหม่ในปัจจุบันที่กำลังจะเข้ามาศึกษาในระดับมหาวิทยาลัยให้ความสนใจในการทำธุรกิจและการ
เป็นผู้ประกอบการอย่างต่อเนื่อง รวมถึงองค์กรต่างๆในปัจจุบันให้ความสำคัญกับทักษะในการสร้างนวัตกรรมเพื่อตอบ
โจทย์นโยบายของประเทศ 
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Technological 
 ปัจจุบันเทคโนโลยีที่เข้ามามีบทบาทสำคัญในการทำงานของทุกภาคส่วน และเพื่อปรับตัวเข้ากับการปฏิวัติ
ด้านเทคโนโลยี การบูรณาการศาสตร์ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเข้ากับศาสตร์แห่งการเป็นผู้ประกอบการ  และ
ศาสตร์การบริหารจัดการเข้าด้วย ปลูกฝังวิธีคิดอย่างผู้ประกอบการ มีความคิดสร้างสรรค์ บนพื้นฐานของหลักการทาง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การบริหารจัดการ และการเป็นผู้ประกอบการ จึงเป็นที่ต้องการของสังคมในปัจจุบัน 
 
 

1.3 การวิเคราะห์ช่องว่างขององค์ความรู้และโอกาส (Gap Analysis and Opportunity) 
 คณะกรรมการจัดทำหลักสูตรได้ทำการวิเคราะห์ช่องว่างขององค์ความรู้และโอกาส โดยการทำ SWOT 
analysis โดยมีสาระสำคัญที่นำมาปรับใช้ดังนี้  
 
S (Strength) 
คณะอุตสาหกรรมเกษตร เป็นคณะที่ถูกพัฒนาขึ้นเพื่อตอบสนองความต้องการด้านบุคลากรที่มีความเชี่ยวชาญ
ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี เพื่อเป็นกำลังสำคัญในการผลักดันและขับเคลื่อนอุตสาหกรรมอาหารของประเทศ 
ต่อยอดการนำผลผลิตทางการเกษตรของประเทศมาใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด  สามารถนำเทคโนโลยีและนวัตกรรม
ต่างๆ เข้ามาประยุกต์ใช้ในกระบวนการผลิตอาหารให้มีคุณภาพและปลอดภัย เสริมสร้างทักษะและคุณลักษณะความ
เป็นมืออาชีพในด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในอุตสาหกรรมอาหาร รวมถึงมีจุดแข็งด้านระบบนิเวศที่สนับสนุนจาก
หน่วยงานภายนอกคณะ เช่น อุทยานวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ และหน่วยงานภายในคณะ 
เช่น ศูนย์นวัตกรรมอาหารและบรรจุภัณฑ์ 
 
W (Weak) 
หลักสูตรด้านอุตสาหกรรมเกษตรในประเทศไทยส่วนใหญ่เป็นหลักสูตรด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเป็นหลัก 
มุ่งเน้นความรู้ความเชี่ยวชาญด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในกระบวนการผลิตอาหาร ในขณะที่นักศึกษาและผู้มี
ส่วนได้ส่วนเสียในปัจจุบันให้ความสำคัญกับการมีทักษะของความเป็นผู้ประกอบการ และการมีความรู้รอบด้าน ทั้ง
ความรูท้างด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในการผลิตอาหาร ทักษะการเป็นผู้ประกอบการ และทักษะของการบริหาร
จัดการองค์กรธุรกิจ และเพื่อเตรียมพร้อมต่อการเปลี่ยนแปลงของสังคมในศตวรรษที่ 21   
 
O (Opportunity) 
การบูรณาการองค์ความรู้ทั ้ง 3 ศาสตร์ คือ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีของอุตสาหกรรมเกษตร การเป็น
ผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการธุรกิจ โดยมุ่งเน้นการเรียนการสอนผ่านการลงมือปฏิบัติจริง  ปลูกฝังวิธีคิดอย่าง
ผู้ประกอบการ มีความคิดสร้างสรรค์ บนพื้นฐานของหลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การบริหารจัดการ และ
การเป็นผู้ประกอบการ จึงดึงดูดเยาวชนรุ่นใหมใ่นปัจจุบันที่กำลังจะเข้ามาศึกษาในระดับมหาวิทยาลัยให้ความสนใจใน
การทำธุรกิจและการเป็นผู้ประกอบการอย่างต่อเนื่อง รวมถึงการสร้างประเทศไทยให้เป็นหนึ่งในประเทศเป้าหมายของ
การลงทุนด้านนวัตกรรมในอุตสาหกรรมอาหาร 
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T (Threat) 
ในปัจจุบันสังคมการมีการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว ประกอบกับการเข้ามาของเทคโนโลยีที ่ทันสมัย ส่งผลทำให้
พฤติกรรมผู้บริโภคเปลี่ยนแปลงและไม่เคยหยุดนิ่ง กระบวนการในการสร้างสรรคผลิตภัณฑ์หรือบริการอุตสาหกรรม
เกษตรจึงต้องมีการเปลี่ยนแปลงตามไปด้วย เพื่อให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้บริโภค หากบัณฑิตที่จบไปไม่
สามารถพัฒนานวัตกรรมที่ตอบโจทย์ความต้องการของลูกค้าได้ จะส่งผลให้ไม่สามารถขับเคลื่อนอุตสาหกรรมเกษตร
เพื่อผลักดันประเทศให้พัฒนาไปข้างหน้าได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
 
 การพัฒนาหลักสูตรฯ ขึ้นโดยอาศัยการบูรณาการองค์ความรู ้ทั ้ง 3 ศาสตร์ คือ ด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีของอุตสาหกรรมเกษตร การเป็นผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการธุรกิจ โดยมุ่งเน้นการเรียนการสอน
ผ่านการลงมือปฏิบัติจริง ปลูกฝังวิธีคิดอย่างผู้ประกอบการ มีความคิดสร้างสรรค์ บนพื้นฐานของหลักการทาง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การบริหารจัดการ และการเป็นผู้ประกอบการ  โดยอาศัยความรู้ของบุคลากรที่มีความ
เชี่ยวชาญจากทั้ง 3 ศาสตร์ในคณะอุตสาหกรรมเกษตร เพื่อส่งเสริมบัณฑิตให้เป็นผู้มีความรู้หลากหลาย รอบด้าน และ
มีประสบการณ์ดำเนินธุรกิจจริงจากการลงมือปฏิบัติ เพื ่อสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและสร้าง
ผู ้ประกอบการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร เพื ่อร่วมขับเคลื ่อนเศรษฐกิจของชุมชนและประเทศได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 
 

1.4 การดำเนินงานของหลักสูตรเพ่ือตอบสนองต่อการเปลี่ยนแปลงภายนอก (1.2) และโอกาส (1.3)  
จากการวิเคราะห์ปัจจัยในการตอบสนองต่อการเปลี่ยนแปลงภายนอก (1.2) และโอกาส (1.3) ตามที่กล่าวมาแล้วนั้น 
คณะกรรมการจัดทำหลักสูตรจึงกำหนดทิศทางหลักของการจัดทำหลักสูตร ได้แก่  
 1) การเรียนการสอนโดยกระบวนวิชาจากทั้ง 3 ศาสตร์ คือ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยขีองอุตสาหกรรม
เกษตร การเป็นผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการ  
 2) มุ่งเน้นการถ่ายทอดองค์ความรู้ผ่านการลงมือปฏิบัติ การศึกษาวิชาศึกษาภาคสนาม และการดำเนินธุรกิจ
จำลอง เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ ความสามารถทั้งด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีของอุตสาหกรรมเกษตร การเป็น
ผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการ  
 3) สร้างประสบการณ์ในการปฏิบัติธุรกิจจริง มีระบบการคิดสร้างสรรค์และการคิดวิเคราะห์ของการเป็น
ผู้ประกอบการ และสามารถสร้างสรรค์นวัตกรรมที่สามารถตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคได้อย่างเหมาะสม 
รวมถึงสามารถต่อยอดการดำเนินธุรกิจด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงพาณิชย์ได้  
 4) ส่งเสริมการสร้างทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิตให้กับผู้เรียน เพื่อทำให้บัณฑิตมีทักษะที่เหมาะสมต่อการ
เปลี่ยนแปลงของโลกธุรกิจในปัจจุบัน และเป็นกลไกสำคัญในการขับเคลื่อนอุตสาหกรรมเกษตรและอาหารของ
ประเทศ สร้างความมั่นคงทางอาหาร การกระจายรายได้จากเกษตรกรสู่ภาคอุตสาหกรรมจากต้นน้ำสู่ปลายน้ำ ผ่าน
การวิจัยและพัฒนาและการดำเนินธุรกิจด้านนวัตกรรมทางอุตสาหกรรมเกษตร 
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2. นโยบายและยุทธศาสตร์การพัฒนากำลังคนของประเทศ 
2.1 การตอบสนองนโยบายและยุทธศาสตร์ชาติ 6 ประการ 

 ด้านการสรา้งความสามารถในการแข่งขัน 
 หลักสูตรฯ พัฒนาบุคคลที่สามารถสร้างสรรค์สิ ่งใหม่ วิธีการใหม่ หรือบริการใหม่ให้แก่องค์กร 
อันมีส ่วนช่วยยกระดับองค์กรให้ม ีความเป็นนว ัตกรรม เพิ ่มความสามารถในการแข่งข ันขององค ์กร 
ทั้งผู้ประกอบการรายย่อย วิสาหกิจชุมชน วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม องค์กรเอกชน รวมถึงหน่วยงาน
ราชการ อีกทั้งช่วยยกระดับอุตสาหกรรมเกษตรให้มีความเป็นนวัตกรรมมากยิ่งขึ้น  ซึ่งจะส่งเสริมความเป็น
นวัตกรรมให้กับประเทศ เพิ่มความสามารถในการส่งออก การแข่งขันในเวทีโลก 
 

 ด้านการพฒันาและเสริมสรา้งศกัยภาพทรัพยากรมนุษย ์
 หลักสูตรฯ พัฒนาบุคคลมีความรู้ความสามารถด้านว ิทยาศาสตร ์และเทคโนโลยี  การเป็น
ผู้ประกอบการ การบริหารจัดการ และทักษะที่จำเป็นในศตวรรษที่ 21 เพื่อเป็นบุคคลรุ่นใหม่ที่สามารถเป็น
ผู้ประกอบการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร นวัตกร นักวิจัย นักวิเคราะห์และวางแผน ที่ปรึกษาด้าน
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร รวมถึงผู้ประกอบการในองค์กร ซึ่งเป็นบุคลากรยุคใหม่ที่มีความรู้ ความสามารถใน
การปฏิบัติงานให้สอดคล้องกับบริบทสังคมที่เปลี่ยนแปลงไปอย่างรวดเร็ว 
 

 ด้านการสรา้งโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 
 หลักสูตรฯ พัฒนาบุคคลที่มีความรู้ ความสามารถในประกอบธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
อันจะส่งผลให้เกิดการจ้างงาน สร้างโอกาสให้แก่คนในพื้นที่ ส่งเสริมคุณภาพชีวิตของคนในพื้นที่โดยรอบ กระจาย
ความเจริญทางเศรษฐกิจให้กับพื้นที่ ลดปัญหาความเหลื่อมล้ำทางสังคม ทำให้เกิดการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตร
อย่างยั่งยืน 
 

 ด้านการสรา้งการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดลอ้ม 
 หลักสูตรฯ ปลูกฝังการพัฒนานวัตกรรมบนพื้นฐานการพฒันาอย่างยั่งยนื โดยพิจารณาถึงผลกระทบ
ต่อสิ่งแวดล้อมของนวัตกรรมที่สร้างสรรค์ข้ึน พิจารณาถึงความมั่นคงทางอาหารเป็นสำคัญ อันจะส่งผลให้เกิดการ
พัฒนาอย่างยั่งยืนในอุตสาหกรรมเกษตร 
 
2.2 การตอบสนองเป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน 17 ข้อ ของ SDGs 

SDGs คำอธิบาย 
เป้าหมายที่ 2 การยุติความหิวโหย เพื่อให้บรรลุ
ความมั่นคงทางอาหาร ยกระดับโภชนาการ และ
ส่งเสริมเกษตรกรรมที่ยั่งยืน 

หลักสูตรฯ ผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร เพื่อสร้างสรรค์อาหาร
แห่งอนาคตพร้อมทั้งต่อยอดเชิงพาณิชย์ได้ 

เป้าหมายที่ 9 การสร้างโครงสร้างพื้นฐานที่มีความ
ต้านทาน และยืดหยุ่นต่อการเปลี่ยนแปลงส่งเสริม

หลักสูตรฯ สร้างองค์ความรู้และนวัตกรรม รวมถึงการ
มุ่งเน้นการพัฒนากำลังคนและส่งเสริมการพัฒนาและ
แปรรูปผลิตภัณฑ์อาหารสู่ระดับสากล 
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SDGs คำอธิบาย 
การพัฒนาอุตสาหกรรมที ่ครอบคลุมและยั ่งยืน 
และส่งเสริมนวัตกรรม 
เป้าหมายที่ 14 การอนุรักษ์และการใช้ทรัพยากร
อย่างยั่งยืน 

หลักสูตรฯเล็งเห็นถึงความสำคัญของการใช้ประโยชน์
จากทรัพยากรการเกษตร โดยคำนึงถึงสิ่งแวดล้อมอันจะ
นำไปสู ่ความมั ่นคง มั ่งคั ่ง และยั ่งยืนทางอาหารใน
ระดับประเทศ และระดับสากล 

 
2.3 การตอบสนองพันธกิจและยุทธศาสตร์ของมหาวิทยาลัย 

แผน 13 ประเด็น อธิบายความสอดคล้อง 
SO3 สร้างการพฒันาที่
ยั่งยืนดา้นลา้นนา
สร้างสรรค ์

ผลผลติทางภูมิปัญญาที่มี
มูลค่าสูง 

หลักสูตรฯ ส่งเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวตักรรม
โดยใช้วัตถุดิบท้องถิ่น เพื่อส่งเสริมการสร้าง
มูลค่าเพิ่มให้กับวัตถุดิบท้องถิ่น ทำให้เกิดความ
ยั่งยืนแก่ชุมชน และสังคม 

ระบบนิเวศสนบัสนนุ
ผู้ประกอบการด้านลา้นนา
สร้างสรรค ์

พัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรท้องถิ่นทำให้
เกิดประโยชน์ เกิดการรับรู้ การยอมรับ และความ
นิยมในหมู่ผู้บริโภค นำมาซึ่งการสนับสนุนจากคน
ในท้องถิ่น หน่วยงานภาครัฐ ภาคเอกชน แก่
ผู้ประกอบการในพืน้ที ่

SO4 สร้างการพฒันาที่
ยั่งยืนดา้นการจัดการศึกษา 

หลักสูตรสหวิทยาการเพื่อ
การพัฒนาในอนาคต 

หลักสูตรฯ บูรณาการองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีของอุตสาหกรรมเกษตร การเป็น
ผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการ 

นวัตกรรมการจัดการเรียน
การสอนรูปแบบใหม่ 

หลักสูตรฯ มุ่งเน้นจัดการเรียนรูแ้บบฝึกปฏบิัติเปน็
ฐาน สง่เสริมให้เรียนรู้จากประสบการณ์จริง 

SO5 สร้างการพฒันาที่
ยั่งยืนดา้นการวิจัยและ
นวัตกรรม 

แพลตฟอร์มการสร้างและ
ถ่ายทอดนวัตกรรมสู่การใช้
งานจริง 

หลักสูตรฯ มุ่งเน้นการพฒันาผลติภัณฑ์นวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ที่ตอบสนองความต้องการ
ของผู้บริโภคได้ตรงจุด เพื่อให้สามารถต่อยอดใน
เชิงพาณชิย์ได ้
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3. ความต้องการและความคาดหวังของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 1.1 กระบวนการรับฟังความคิดเห็นของผู้มีส่วนได้ส่วนเสยี (Stakeholder) จากกลุ่มเป้าหมายที่
หลากหลาย และการตอบสนองความต้องการและความคาดหวงัของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

 
3.1 การสำรวจเชิงปริมาณ (Quantitative survey) 

3.1.1 การตอบแบบสอบถามศษิย์เก่าคณะอุตสาหกรรมเกษตรและผู้ใช้บัณฑิต จำนวน 52 คน 
 กลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่เป็นศิษย์เก่าคณะอุตสาหกรรมเกษตรจาก 6 สาขาเดิมและผู้ใช้บัณฑิต มีความเห็น

ว่าองค์ประกอบโดยรวมของหลักสูตรฯ มีความเหมาะสม เพราะหลักสูตรฯ มีความทันสมัยและสอดคล้องกับ
สถานการณ์ทางด้านเศรษฐกิจและภาวะธุรกิจของประเทศ และโลกในปัจจุบัน มีการบูรณาการกลุ่มวิชาจากหลาย
ศาสตร์เข้าด้วยกันเป็นอย่างดี และรายวิชาที่เปิดสอนโดยรวม สามารถนำไปประยุกต์ใช้ในองค์กรที่เกี ่ยวข้องได้ 
นอกจากนี้ผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่อยู่ในสายงานธุรกิจอุตสาหกรรมอาหารมีความต้องการบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษาจาก
หลักสูตรฯ พร้อมรับเข้าทำงานในหน่วยงาน และเล็งเห็นความเป็นไปได้ที่จะมีความต้องการบัณฑิต เพิ่มมากขึ้นจาก
หลักสูตรนี้ในอนาคต 

นอกจากนี้กลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสียยังคาดหวังว่าบัณฑิตควรมีความสามารถในการบูรณาการความรู้ทางทฤษฎี
และทักษะการปฏิบัติด้านวิทยาศาสตร์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ร่วมกับศาสตร์ด้านการบริหารจัดการและ
ศาสตร์ด้านธุรกิจเทคโนโลยี ในการสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ที่ตอบโจทย์ความต้องการของผู้บริโภคใน
ปัจจุบันเพื่อสร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ สามารถทำงานร่วมกับผู้อื่นได้อย่างมีประสิทธิภาพ และมีจรรยาบรรณในการ
ประกอบวิชาชีพ พร้อมเข้าสู่การทำงานในโลกศตวรรษที่ 21 โดยผู้มีส่วนได้ส่วนเสียกลุ่มนี้ ยังได้ให้ข้อเสนอแนะด้าน
การเรียนการสอนไว้ว่า หลักสูตรควรมุ่งเน้นด้านการฝึกปฏิบัติจริงทั้งในรูปแบบ การศึกษาดูงานและปฏิบัติการจริง 
การสร้างความร่วมมือกับบริษัทในอุตสาหกรรมอาหารหรือมหาวิทยาลัยต่างประเทศเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการ
เรียนรู้ สร้างประสบการณ์ด้วยการบ่มเพาะ แลกเปลี่ยน กับผู้ประกอบการ และการให้โอกาสทดสอบตลาดจริงใน
รูปแบบกิจกรรมและโครงการต่าง ๆ 

 
 

 

• พิจารณากลุ่มผู้มีส่วนเกี่ยวข้องกับหลักสูตร 
• จัดลำดับโดยพิจารณาจากบทบาทความสำคัญ

ท่ีมีต่อผลสัมฤทธิ์ของหลักสูตร 

• จัดทำแบบสอบถามตัวบุคคลหรือ
แบบสอบถามทางออนไลน ์

• กำหนดมาตราการเพื่อนำไปแก้ไข
ปรับปรุงในปีถัดไป 

• นำมาประมวลผลและออกแบบ PLO ของ
หลักสูตร โครงสร้างหลักสูตร รูปแบบการ
เรียนการสอน ให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย และ
ยุทธศาสตร์ชาติและมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

• สอบถามขอ้มูลความตอ้งการ และ
ความคาดหวังโดยใช้แบบสอบถามที่
จัดทำขึน้ 
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3.1.2 การตอบแบบสอบถามของนักเรียนกลุ่มเป้าหมาย จำนวน 77 คน 
  กลุ่มนักเรียนมีความสนใจที่จะเป็นผู้ประกอบการ และคิดว่าการทำงานในสายธุรกิจและอุตสาหกรรมอาหาร

ในอนาคตต้องมีองค์ความรู้และทักษะที่หลากหลายที่บูรณาการเข้าด้วยกัน นอกจากนี้กลุ่มนักเรียนมีความคิดเห็นว่า
ควรมีความรู้และทักษะเพิ่มเติมด้านทางด้านภาษาอังกฤษสำหรับการสื่อสารทางธุรกิจ กฎหมายอาหาร กฎหมายธุรกิจ 
และการใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการทำงาน ตามลำดับ 

จากผลสำรวจกลุ่มนักเรียนมีความสนใจเข้าศึกษาต่อในหลักสูตรนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็น
ผู้ประกอบการ เพราะเล็งเห็นว่ารายวิชาในหลักสูตรตรงกับความต้องการในศึกษาเรียนรู้ โดยทักษะที่นักเรียนคิดว่า
จำเป็นในอนาคต 3 อันดับแรก ได้แก่ การออกแบบความคิดเพื่อสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร วิทยาศาสตร์
การประกอบอาหารและนวัตกรรม และแบบจำลองธุรกิจสำหรับสินค้านวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร เป็นต้น 

 
3.2 การสำรวจเชิงคุณภาพ (Qualitative survey) 

จากการสัมภาษณ์ล ึกจากผู ้ประกอบธ ุรก ิจในอุตสาหกรรมอาหารจำนวน 3 ราย ให้ความเห็นว่า 
ผู้ประกอบการหรือพนักงานยุคใหม่ที่ทำงานในธุรกิจอุตสาหกรรมอาหารควรมีความรู้ทั้ง 3 คือ ด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีของอุตสาหกรรมเกษตร การเป็นผู้ประกอบการ และการบริหารจัดการ การมีความรู้เพียงด้านใดด้านหนึ่ง
อาจไม่สามารถตอบโจทย์การเปลี่ยนแปลงที่รวดเร็วของธุรกิจในโลกปัจจุบันได้ โดยองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีทำให้สื่อสารและเข้าใจหลักการพื้นฐานทางวิทยาศาสตร์อาหารและเทคโนโลยี  ซึ่งมีความจำเป็นในการ
พัฒนาต่อยอดนวัตกรรมด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีของผลิตภัณฑ์หรือบริการขององค์กรได้ ในขณะที่ทักษะการ
เป็นผู้ประกอบการสามารถสร้างคุณลักษณะของบัณฑิตให้มีความกล้าได้กล้าเสี ่ยง มองเห็นโอกาส ไม่กลัวความ
ล้มเหลว มีความเป็นผู้ประกอบการภายใน (Intrapreneurs) หรือเจ้าของงานในสิ่งที่ทำ ส่วนองค์ความรู้ด้านการ
บริหาร มีความจำเป็นในการบริหารจัดการธุรกิจให้สามารถดำเนินไปข้างหน้าและสร้างกำไร ซึ่งนำพาให้ธุรกจิประสบ
ความสำเร็จ โดยเฉพาะความรู้ด้านการเงินและการตลาดที่มีความสำคัญอย่างยิ่งในธุรกิจยุคดิจิตอลในปัจจุบัน 

นอกจากนี้ผู้ประกอบการฯ มีความเห็นเพิ่มเติมว่าการเรียนในห้องเรียนอย่างเดียว หรือการลงทะเบียนเรยีน
ในระยะสั้นไม่สามารถปลูกฝังทักษะการเป็นผู้ประกอบการได้ การลองถูกลองผิด หรือเรียนรู้จากการลงมือทำจริง  
เป็นรูปแบบการเรียนรู้ที่ส่งผลให้เกิดแนวคิดความเป็นผู้ประกอบการ (Entrepreneurial Mindset) ที่กล้าได้กล้าเสีย 
มองเห็นโอกาสจากสิ่งที่ทำ และเรียนรู้จากความล้มเหลว ซึ่งเป็นสิ่งที่หาไม่ได้จากการเรียนในห้องเรียน สำหรับบัณฑิต
ที่ไปทำงานในองค์กรยุคใหม่สามารถประยุกต์ใช้มุมมองหรือประสบการณ์จากการลงมือทำไปใช้ในการทำงาน ส่งเสริม
ให้เกิดความคิดแบบก้าวหน้าและการเติบโตในสายอาชีพของตนเองได้ 
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ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย  ลักษณะความ
คาดหวัง  

สารสนเทศท่ีต้องการ วิธีการเก็บข้อมูล  ความถี่ในการเก็บ
ข้อมูล  

นโ
ยบ

าย
 

ข้อ
กำ

หน
ด 

คว
าม

พึง
พอ

ใจ
 

กา
รบ

ริห
าร

จัด
กา

ร 
SH1 ศิษย์เก่าคณะ
อุตสาหกรรมเกษตร   
 
  

  /  ความคาดหวังต่อ
หลักสตูร สิ่งสนับสนุนท่ี
ต้องการ และรูปแบบการ
เรียนการสอนที่ทันสมยั 

แบบสอบถามผ่านระบบ
อิเล็กทรอนิกส์ (30 ชุด)  

ทุกปีการศึกษา  

การทำ Focus Group 
(3 คน) 

ทุกปีการศึกษา  

SH2 ผู้ใช้บัณฑิต    /  สมรรถนะของบัณฑติ 
ความคาดหวัง และ
ข้อเสนอแนะต่อ
หลักสตูร   

แบบสอบถามผ่านระบบ
อิเล็กทรอนิกส์ (30 ชุด) 

ทุกปีการศึกษา  

การทำ Focus Group 
(3 คน) 

ทุกปีการศึกษา  

SH3 นักเรียน
กลุ่มเป้าหมาย  

  /  ความคาดหวังต่อ
หลักสตูร สิ่งสนับสนุนท่ี
ต้องการ และรูปแบบการ
เรียนการสอนที่ทันสมยั 

แบบสอบถามผ่านระบบ
อิเล็กทรอนิกส์ (30 ชุด)  

ทุกปีการศึกษา  
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4. ความเชื่อมโยงคุณสมบัติของบัณฑิตตามความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
ผู้มีส่วนได้ ส่วนเสีย สมรรถนะที่คาดหวัง จรณทักษะที่คาดหวัง 

SH 1 ศิษย์เก ่าคณะอุตสาหกรรม
เกษตร 

EC1. มีความรู้และความสามารถใน
การประย ุกต ์ ใช้ เทคโนโลย ีและ
นว ัตกรรมอ ุตสาหกรรมเกษตร 
ร ่วมก ับศาสตร ์ด ้านการบร ิหาร
จัดการและธุรกิจเทคโนโลยี 
EC2. บัณฑิตเป็นผู ้ม ีความรู ้ความ
เข ้ า ใ จ ในการสร ้ า งนว ั ตก ร รม
อุตสาหกรรมเกษตรที่ตอบสนองต่อ
ความต้องการของตลาด 

ES1 สามารถส ื ่ อส าร เพ ื ่ อ  การ
ประสานงานได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
 

SH 2 ผู้ใช้บัณฑิต EC3. มีความร ู ้และท ักษะในการ
สร้างนวัตกรรมอุตสหกรรมเกษตรที่
ต อบ โ จทย ์ ค ว ามต ้ อ งก า รของ
ผู้บริโภค 
EC4. มีความสามารถในการบริหาร
จัดการทรัพยากรโครงการ และบุคล
ลากร เพื่อให้บรรลุผลสำเร็จในการ
ดำเนินงาน 
EC5. มีทักษะจากการปฏิบัติด ้าน
การพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรและการประกอบธ ุ รกิ จ
จำลอง 

ES2 ส า ม า ร ถ ว า ง แ ผ น แ ล ะ 
บริหารงานอย่างมืออาชีพได้ 
ES3. สามารถทำงานเป็นทีมได้ 
ES4. สามารถใช้เทคโนโลยีที่ทันสมัย
ในการพัฒนานว ัตกรรมและการ
ประกอบธุรกิจ 

SH 3 นักเรียนกลุ่มเป้าหมาย EC6. ส า ม า ร ถ พ ั ฒน า  ท ด สอบ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่ตอบ
โจทย์ความต้องการของตลาด 
EC.7 มีความรู ้ความสามารถจาก
หลายกล ุ ่มว ิชา ท ี ่ เก ี ่ยวข ้องกับ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การ
บ ร ิ ห า ร ธ ุ ร ก ิ จ  กฎหมาย  และ
เทคโนโลยีดิจิทัล 

ES5. มีความสามารถใช้ภาษาไทย
และภาษาอังกฤษในการสื่อสารทาง
ธุรกิจได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

หมายเหตุ: EC ย่อมาจาก Expected Competency และ ES ย่อมาจาก Expected Soft Skill 
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5. ปรัชญาของหลักสูตร  
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ 
มุ่งผลิตบัณฑิตที่มีองค์ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอุตสาหกรรมเกษตร เพื่อสร้างนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร และอาหารแห่งอนาคตที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคม รวมถึงมีประสบการณ์และ
ความสามารถในการบูรณาการความรู้ทางทฤษฎีและทักษะ ด้านวิทยาศาสตร์และนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร การจัดการและศาสตร์ด้านธุรกิจเทคโนโลยี และบริหารจัดการนวัตกรรมและธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร
ใหม่ที่สามารถขับเคลื่อนเศรษฐกิจและสังคมได้อย่างยั่งยืนและมีธรรมาภิบาล 
  
6. วัตถุประสงค์ของหลักสูตร เพื่อผลิตบัณฑิตที่มี : 
 6.1 องค์ความรู ้ทางทฤษฎีและทักษะการปฏิบัติทางด้านวิทยาศาสตร์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
การบริหารจัดการ และธุรกิจเทคโนโลยี  
 6.2 ความสามารถในการบูรณาการองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ร่วมกับศาสตร์
ด้านการบริหารจัดการและศาสตร์ด้านธุรกิจเทคโนโลยี ในการพัฒนานวัตกรรมและธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรที่ตอบ
โจทย์ความต้องการของผู้บริโภค และมีมูลค่าในเชิงพาณิชย์ 
 6.3 ความสามารถในการบริหารจัดการและประกอบธุรกิจนวัตกรรมทางอุตสาหกรรมเกษตร ได้อย่างยั่งยืนและ 
มีธรรมาภิบาล 
 
7. ผลลัพธ์การเรียนรู้  
 มหาวิทยาลัยเชียงใหม่กำหนดให้ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตรแบ่งออกเป็น 2 ส่วน คือ ผลลัพธ์
การเรียนรู้ทั่วไป (Generic Learning Outcomes : GELOs) ซึ่งจัดทำโดยมหาวิทยาลัย และผลลัพธ์การเรียนรู้
ของหลักสูตร (Program Learning Outcomes : PLOs) ซึ่งจัดทำโดยหลักสูตร 

7.1 ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: PLOs) 
7.1.1 กระบวนการกำหนดผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร  

1) หลักสูตรทำการรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลและสารสนเทศจากผลการสำรวจความต้องการของผู้มี
ส่วนได้ส่วนเสียของหลักสูตร เพื่อกำหนด PLOs  

2) ทำการประเมินประสิทธิผลของ PLOs โดยมีการกำหนดตัวชี้วัดความสำเร็จของ PLOs โดยมีการจัด
ผลลัพธ์การเรียนรู้เป็น 3 หมวด ได้แก่ วิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation), 
การจัดการ (Management), ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship) เพื ่อประเมินตัวชี ้วัด
ความสำเร็จทุกปีการศึกษา (ตารางที่ 2.1) โดยจะทำการประเมินครบทั้ง 3 หมวดภายใน 5 ปี 

3) ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับในกิจกรรมที่ 1) ในรอบถัดไป 
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รูปที่ 2.1 กระบวนการกำหนดผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร 
 

7.1.2 รายละเอียดผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร 
PLO 1 สามารถสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรให้เกิดมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคม ด้วยการ

ประยุกต์หลักการด้านเทคโนโลยีและนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ร่วมกับหลักการด้านการจัดการและ
การเป็นผู้ประกอบการธุรกิจและเทคโนโลยี  

PLO 2 สามารถจัดการและดำเนินธุรกิจจำลองนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่คำนึงถึงความยั่งยืน 
และมีธรรมาภิบาล 

PLO 3 สามารถทำงานร่วมกับผู ้อ ื ่น  มีทักษะในการสื ่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
และมีจรรยาบรรณในการประกอบวิชาชีพ 

 
7.1.3 ความสอดคล้องระหว่าง PLOs และความคาดหวังของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

PLOs 
สมรรถนะทักษะ จรณทักษะ 

EC1 EC2 EC3 EC4 EC5 EC6 EC7 ES1 ES2 ES3 ES4 ES5 
PLO1 ✓ ✓ ✓  ✓ ✓ ✓      
PLO2    ✓ ✓ ✓ ✓  ✓  ✓  
PLO3 ✓      ✓ ✓  ✓ ✓ ✓ 

 
7.1.4 ความสอดคล้องระหว่างผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร และผลลัพธ์การเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิ  
   ระดับปริญญาตรีของ สป.อว. 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสตูร

ระดับปรญิญาตรี 

PLO 1 
 

PLO 2 
 

PLO 3 
 

1. ความรู้ (Knowledge)    

K1 การอธิบายหลักการด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี การบริหารจัดการ และการเป็น
ผู้ประกอบการนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรได้ 

✓   

• รวบรวมข้อมูลจากผลการ
สำรวจความตอ้งการผู้มีส่วนได้
ส่วนเสีย 

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูล
ป้อนกลับในกิจกรรมในรอบ
ถัดไป 

• ประเมินผลตัวชี้วัดความสำเร็จ 

• ประชุมคณะกรรมการบริหาร
หลักสูตรเพื่อกำหนด PLOs 

• คัดเลือก ELO 2-3 หมวดเพื่อใช้
เป็นตัวชี้วัดความสำเร็จ 
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ผลลัพธ์การเรียนรู้ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสตูร
ระดับปรญิญาตรี 

PLO 1 
 

PLO 2 
 

PLO 3 
 

K2 การเชื่อมโยงความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี การบริหารจัดการ และการเป็น
ผู้ประกอบการ ในการพฒันานวตักรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

✓   

K3 การอธิบายหลักการในการบริหารจัดการธุรกิจ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่ 

 ✓  

K4 การประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดจิิทัล และเทคโนโลยี
ปัญญาประดิษฐ์ในการทำงานไดอ้ย่างมีประสทิธิภาพ 

 ✓ ✓ 

K5 การตระหนักและรู้คุณค่าของการสร้างสรรค์และ
บริหารจัดการนวัตกกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่
คำนึงถึงความยั่งยนืและมีธรรมาภิบาล 

 ✓ ✓ 

2. ทักษะ (Skills)    

S1 การสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่มี
มูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคม  

✓ ✓  

S2 การบริหารจัดการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

 ✓  

S3 การเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

✓ ✓ ✓ 

S4 การแก้ไขปัญหาด้านการพัฒนาและการดำเนนิ
ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร อย่างมีความ
รับผิดชอบต่อสงัคมและสิ่งแวดล้อม 

✓ ✓ ✓ 

S5 การใช้เทคโนโลยดีิจิทัล และเทคโนโลยี
ปัญญาประดิษฐ์การสร้างสรรค์และบริหารจัดการน
วัตกกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

✓ ✓ ✓ 

S6 การสื่อสารทางธุรกิจ และการทำงานร่วมกับผู้อื่น
ได้อย่างมปีระสิทธิภาพ 

 ✓ ✓ 

3. จริยธรรม (Ethics)    

E1 การสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
โดยคำนงึถึงความต้องการของผูบ้ริโภคและความ
ถูกต้องทางหลักการวิชาการ  

✓   

E2 การสร้างสรรค์และบริหารจัดการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ที่คำนึงถึงสังคมและสิง่แวดล้อม 

✓ ✓  
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ผลลัพธ์การเรียนรู้ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสตูร
ระดับปรญิญาตรี 

PLO 1 
 

PLO 2 
 

PLO 3 
 

E3 การบริหารจัดการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรอย่างซื่อสัตย์สุจริต 

 ✓ ✓ 

4. ลักษณะบุคคล (Character)    

C1 มีความคิดริเรื่มสร้างสรรค์ในการพัฒนา
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่ตระหนักถึง
วัฒนธรรมท้องถิ่นและสิ่งแวดลอ้ม 

✓   

C2 มีความเป็นนักบริหารจัดการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตรโดยใช้เทคโนโลยีดจิิทัล 

 ✓ ✓ 

C3 มีความเป็นผูป้ระกอบการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ที่ตระหนักถึงสังคมและ
สิ่งแวดล้อม 

 ✓  

C4 มีความสามารถในการสื่อสารทางธุรกิจ และรัก
การทำงานเปน็ทีม ภายใต้ความหลายหลายทาง
ความคิด 

 ✓ ✓ 

 
7.2 รายละเอียดผลลัพธ์การเรียนรู้ของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (General Education Learning Outcomes:  
GELOs) 

ผลลัพธ์การเรียนรู้หมวดวิชาศึกษาทั่วไปจัดทำโดยมหาวิทยาลัย ผ่านกระบวนการวิเคราะห์ข้อมูลด้านทิศทาง 
โอกาส อุปสรรค และความเสี่ยง เพื่อนำมาจัดทำเป็นอัตลักษณ์ของบัณฑิตมหาวิทยาลัยเชียงใหม่  ประกอบด้วย  
กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา (Language Literacy) กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้ 
เทคโนโลยีดิจิทัล (Digital Literacy) กลุ่มวิชาด้านทักษะการประยุกต์ใช้ปัญญาประดิษฐ์ (Artificial Intelligence) 
กลุ่มวิชาด้านทักษะการเป็นพลเมืองโลก (Global Citizen) กลุ่มวิชาด้านทักษะการคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม 
(Creativity and Innovation) และกลุ่มวิชาด้านทักษะการเป็นผู้ประกอบการ (Entrepreneurial Skills) เพื่อให้ได้
บัณฑิตที่มีคุณลักษณะที่พึงประสงค์ของมหาวิทยาลัย หรือ CMU Student DNA โดยมีรายละเอียด GELOs ดังนี้  
GELO 1 สื่อสารโดยใช้ภาษาในชีวิตประจำวนั และการประกอบอาชีพได้  
GELO 2 นำเทคโนโลยีดจิิทัลมาประยุกต์ใช้เพื่อยกระดับผลิตภาพของการทำงานได้  
GELO 3 ประยุกต์ใช้ปัญญาประดิษฐ์ในการทำงานได้อยา่งเหมาะสม  
GELO 4 มีปฏิสัมพันธ์อยา่งเหมาะสมกับสังคมที่หลากหลาย และสิ่งที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ  
GELO 5 อธิบายหลักการสร้างนวัตกรรมอย่างเป็นระบบได้  
GELO 6 อธิบายหลักการการบริหารจัดการจัดการตนเองและบุคคลอื่นที่เก่ียวข้องได้ 
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 การแสดงความเชื่อมโยงระหว่างผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรกับผลลัพธ์การเรียนรู้ตาม
เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับปรญิญาตรี 
GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 

1. ความรู้ (Knowledge)       
K1 การสื่อสารโดยใช้ภาษาใน
ชีวิตประจำวนัได้ อย่างถูกต้อง 

✓      

K2 การประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดจิิทัลในการ
ทำงานได้อย่างมปีระสิทธิภาพ 

 ✓     

K3 การติดตามและรู้เท่าทันความก้าวหน้า
ทางเทคโนโลยดีิจิทัลสมัยใหม่ 

 ✓ ✓    

K4 การประยุกต์ใช้เทคโนโลยี
ปัญญาประดิษฐไ์ด้อย่างมปีระสทิธิภาพ 

  ✓    

K5 การอธิบายสิทธิหนา้ที่ และความ
รับผิดชอบในฐานะพลเมืองได้ 

   ✓   

K6 การตระหนักและรู้คุณค่าของ
สิ่งแวดล้อม ทั้งที่เกิดขึ้นโดยธรรมชาติและ
ที่มนุษย์เปน็ผู้สรา้ง 

   ✓   

K7 การอธิบายกระบวนการคิดเพื่อสร้าง 
นวัตกรรมได ้

    ✓  

K8 การอธิบายหลักการในการบริหาร
จัดการในระดับตนเอง โครงการ และ
องค์กรได้ 

     ✓ 

2. ทักษะ (Skills)       
S1 ทักษะดิจิทัล (Digital Literacy)  ✓ ✓    
S2 การสื่อสาร (Communication) ✓      
S3 การคิดอย่างมีวิจารณญาณ (Critical  
Thinking) 

 ✓ ✓   ✓ 

S4 การทำงานร่วมกับผู้อื่น 
(Collaboration) 

   ✓   

S5 ความรับผิดชอบต่อสังคม (Social  
Responsibility) 

   ✓   

S6 ความคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม  
(Creativity and Innovation) 

    ✓  
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ผลลัพธ์การเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับปรญิญาตรี 
GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 

3. จริยธรรม (Ethics)       
E1 การมีจิตสาธารณะ  
(Public Consciousness) 

   ✓   

E2 การรักษาสิ่งแวดล้อม 
(Environmental Preservation) 

   ✓   

4. ลักษณะบุคคล (Character)       
C1 มีการสื่อสารที่ดี (Effective  
Communication) 

✓      

C2 ความตระหนักถึงสังคมและวัฒนธรรม 
(Social & Cultural Awareness) 

✓ ✓  ✓   

C3 สามารถทำงานเป็นทีม (Teamwork)    ✓   
C4 ยอมรับความแตกต่างในสังคม 
(Respect for Diversity) 

   ✓   

C5 เป็นนักบริหารจัดการ 
(Management Skills) 

     ✓ 

C6 มีความคิดสร้างสรรค ์(Creativity)   ✓  ✓  
 
8. ผลลัพธ์การเรียนรู้เมื่อสิ้นปีการศึกษา (Year Learning Outcomes: YLOs)  

8.1 กระบวนการกำหนด YLOs  
1) หลักสูตรทำการรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลและสารสนเทศจากผลการสำรวจความต้องการของผู้มีส่วนได้

ส่วนเสียผลการประเมินจากผู้เรียน และผลประเมิน PLOs ประจำปีของหลักสูตร  
2) นำข้อมูลจากกิจกรรมที่ 1) มากำหนด YLOs  
3) ทำการประเมินประสิทธิผลของ YLOs โดยมีการกำหนดผลการตัวชี้วัดความสำเร็จของ YLOs ดังแสดงใน

ตารางที่ 3.2  
4) ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับในกิจกรรมที่ 1) ในรอบถัดไป 
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รูปที ่2 .2 กระบวนการกำหนดความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เมื่อสิ้นปีการศึกษา 
 

8.2 ผลลัพธ์การเรียนรูเ้มื่อสิ้นปีการศึกษา  

ชั้นปีที ่
ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังรายชั้นปี 
(Year Learning Outcomes, YLOs) 

1 1.1 สามารถอธิบายหลักการและมีทักษะพื้นฐานด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  การบริหาร 
     จัดการธุรกิจ และการเป็นผู้ประกอบการด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
1.2 สามารถอธิบายรูปแบบการทำงานขององค์กรธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร และระบุ 
     โอกาสเพื่อพัฒนาแนวคิดนวัตกรรมได้  

2 2.1 สามารถประยุกต์หลักการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การบริหารจัดการธุรกิจ และการ 
     เป็นผู้ประกอบการ ในพัฒนาแนวคิดนวัตกรรมในรูปแบบโครงร่างและแผนพัฒนา  
2.2 สามารถนำเสนอแนวคิดธุรกิจ (Pitching) ด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรเบื้องต้นได้ 

3 3.1 สามารถจัดทำโครงการพัฒนานวัตกรรมต้นแบบที่ประยุกต์ใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์และ 
     เทคโนโลยี การบริหารจัดการธุรกิจ และการเป็นผู้ประกอบการ พร้อมกับจัดระบบบริหาร 
     จัดการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหารนั้นได้ 
3.2 สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการติดต่อสื่อสารเชิงวิชาการ สามารถแสวงหาความรู้ สืบค้น 
     ข้อมูล วิเคราะห์และจัดการข้อมูลเพื่อใช้ประกอบการจัดทำรายงานเชิงวิชาการ  

4 4.1 สามารถจัดทำโครงงานวิจัยและปฏิบัติการด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ในฐานะ 
     นักบริหารจัดการธุรกิจจำลอง 
4.2 สามารถวิเคราะห์ สังเคราะห์ข้อมูล จากการดำเนินธุรกิจจำลอง เพื่อนําข้อมูลการดำเนิน 
     ธุรกิจในเชิงวิชาการมาสร้างแผนพัฒนาธุรกิจต่อไป โดยใช้เทคโนโลยีดิจิทัลให้เหมาะกับ 
     วัตถุประสงค์การทำงาน 

 

 

  

• รวบรวมข้อมูลจากผลการสำรวจ
ความต้องการผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

• ผลประเมิน PLOs ประจำป ี

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูล
ป้อนกลับในกิจกรรมในรอบถัดไป 

• ประเมินผลตัวชี้วัดความสำเร็จ 

• ประชุมคณะกรรมการบริหาร
หลักสูตรเพื่อกำหนด YLOs 
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8.3 ความสอดคล้องระหว่าง YLOs กับ GELOs และ PLOs 
ปีที ่  GELOs PLOs 

YLOs 1 2 3 4 5 6 1 2 3 

1 1.1 สามารถอธิบายหลักการ
และมีทักษะพื ้นฐานด้าน
ว ิ ท ย า ศ า ส ต ร ์ แ ล ะ
เทคโนโลยี  การบร ิหาร
จัดการธุรกิจ และการเป็น
ผ ู ้ ป ร ะ ก อ บ ก า ร ด ้ า น
นว ัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

        
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

1.2 สามารถอธิบายรูปแบบ
การทำงานขององค ์กร
ธ ุ ร ก ิ จ น ว ั ต ก ร ร ม
อุตสาหกรรมเกษตร และ
ระบุโอกาส เพ ื ่อพ ัฒนา
แนวคิดนวัตกรรมได้ 

         

2 2.1 สามารถประยุกต์หลักการ
ทางว ิทยาศาสตร ์ และ
เทคโนโลยี  การบร ิหาร
จัดการธุรกิจ และการเป็น
ผู ้ประกอบการ ในพัฒนา
แ น ว ค ิ ด น ว ั ต ก ร ร ม ใน
ร ู ปแบบ โครง ร ่ า ง และ
แผนพัฒนา  

       
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

2.2 สามารถนำเสนอแนวคิด
ธ ุ ร ก ิ จ  ( Pitching) ด ้ า น
นว ัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรเบื้องต้นได้ 

         
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ปีที ่  GELOs PLOs 

YLOs 1 2 3 4 5 6 1 2 3 
3 3.1 สามารถจ ัดทำโครงการ

พัฒนานวัตกรรมต้นแบบที่
ประยุกต์ใช้หลักการทาง
ว ิ ท ย า ศ า ส ต ร ์ แ ล ะ
เทคโนโลยี  การบร ิหาร
จัดการธุรกิจ และการเป็น
ผู้ประกอบการ พร้อมกับ
จัดระบบบริหารจัดการ
ธ ุ ร ก ิ จ น ว ั ต ก ร ร ม
อุตสาหกรรมอาหารนั้นได้ 

         
 
 

 
 
 

3.2 สามารถใช้ภาษาอังกฤษใน
การต ิ ดต ่ อส ื ่ อสาร เชิ ง
วิชาการ สามารถแสวงหา
ความร ู ้  ส ื บค ้ นข ้ อมู ล 
วิเคราะห์และจัดการข้อมูล
เพื่อใช้ประกอบการจัดทำ
รายงานเชิงวิชาการ 

         

4 4 . 1  ส า ม า ร ถ จ ั ด ท ำ
โ ค ร ง ง า น ว ิ จ ั ย แ ล ะ
ปฏ ิบ ั ต ิ การด ้ านธ ุ รกิ จ
นว ัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร ในฐานะนักบริหาร
จัดการธุรกิจจำลอง 

        
 

 

 
 
 
 
 
 

4 . 2  ส า ม า ร ถ ว ิ เ ค ร า ะ ห์  
สังเคราะห์ข้อมูล จากการ
ดำเนินธุรกิจจำลอง เพื่อ
นําข้อมูลการดำเนินธุรกิจ
ในเช ิงว ิชาการมาสร ้าง
แผนพัฒนาธุรกิจต่อไป 
โดยใช้เทคโนโลยีดิจิทัลให้
เหมาะกับวัตถุประสงค์การ
ทำงาน 

         
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หมวดที ่3 คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา 
 

1. คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  
ในแต่ละปี หลักสูตรกำหนดเป้าหมายที่จะรับนักศึกษาเข้าสู่หลักสูตรตามกลยุทธ์ที่กำหนดให้มีจำนวนนักศึกษา

พอเหมาะกับจำนวนอาจารย์และทรัพยากรที่มีอยู่ โดยเปิดโอกาสให้นักศึกษาสามารถเข้าถึงการใช้งานเครื่องมือและ

อุปกรณ์ในห้องปฏิบัติการได้อย่างทั่วถึง เป็นหลักสำคัญในการจำกัดจำนวนรับนักศึกษา โดยที่อาจารย์ต้องสามารถ

กำกับดูแลการฝึกปฏิบัติของนักศึกษาได้อย่างเต็มที ่ และรับฟังควาฟังความคิดเห็นของผู ้ม ีส่วนได้ส ่วนเสีย 

(Stakeholder) มาใช้ประกอบการกำหนดคุณสมบัตินักศึกษาด้วย 

การกำหนดจำนวนรับและคุณสมบัติของ ผู้เข้าศึกษาในแต่ละปกีารศึกษามีกระบวนการดังนี้ 

 1.1 การกำหนดจำนวนรับนักศึกษา อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีบทบาทโดยตรงในการพิจารณาจำนวนรับ 

ผู้เข้าศึกษาในแต่ละปี โดยการกำหนดจำนวนรับนักศึกษาพิจารณาจาก 

1) ความต้องการนักวิจัยและพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ในองค์กรธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร  

ทั้งภาครัฐและภาคเอกชน 

2) สัดส่วนอาจารย์ต่อนักศึกษาเต็มเวลา (Full Time Equivalent Student, FTES)  

3) สิ่งสนบัสนุนการเรียนการสอนที่มีอยู่ของหลักสูตร  

4) สถิติจำนวนรับเข้าศึกษาเทียบกับอัตราการสำเร็จการศึกษาของนักศึกษา  

เมื่อกำหนดจำนวนรับที่เหมาะสมได้แล้วก็จะติดต่อประสานงานไปยังหน่วยงานของคณะเพื่อประสานงานกับ

มหาวิทยาลัยในการนำเอาข้อมูลดังกล่าวเข้าสู่ระบบการรับสมัครคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษาต่อระดับปริญญาตรี ต่อไป 

 1.2 การกำหนดคุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา ในแต่ละปี  

โดยหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู ้ประกอบการ  

มีการกำหนดคุณสมบัติของผู้เข้าศึกษาในหลักสูตรฯ โดยพิจารณาจากเป้าหมายและผลสัมฤทธิ์ของหลักสูตร รวมถึง

สัดส่วนกระบวนวิชาที่เรียนในหลักสูตร โดยผู้เข้าศึกษาต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

1) เป็นผู้สำเร็จการศึกษาชั้นมัธยมศึกษาปทีี่ 6 หลักสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐานฯ หรือ หลักสูตรตาม

ระบบการศึกษาของอเมริกันหรืออังกฤษ และได้รับการรับรองจากกระทรวงศึกษาธิการ 

2) เป็นผู ้ม ีคุณสมบัติอื ่นๆ ตามข้อกำหนดของคณะและมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ว ่าด ้วยการศึกษา  

ระดับปริญญาตรี ฉบับปัจจุบัน  

และมีการติดตามผลการดำเนินงานและผลสัมฤทธิ์ของหลักสูตร เพื่อใช้เป็นข้อมูลในการปรับปรุงกระบวนการ 

กำหนดคุณสมบัติของผู้เข้าศึกษาในรอบต่อไป 
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2. แผนการรับนักศึกษาและผูส้ำเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี  

ระดับชั้นป ี
จำนวนนักศึกษาแต่ละปีการศึกษา (คน) 

2568 2569 2570 2571 2572 
ช้ันปีท่ี 1 30 30 30 30 30 
ช้ันปีท่ี 2 - 30 30 30 30 
ช้ันปีท่ี 3 - - 30 30 30 
ช้ันปีท่ี 4 - - - 30 30 
รวม 30 60 90 120 120 
คาดว่าจะสำเร็จการศึกษา - - - 30 30 

 

 
3.  ต้นทุนในการผลิตบัณฑิต (ต่อหัว) ตลอดหลักสูตร ……140,815.42….. บาท 
 
4. ค่าธรรมเนียมต่อหัวต่อปี (สูงสุด) 52,000 บาท 
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หมวดที ่4  โครงสร้างของหลักสูตรและกระบวนวชิา 
 
1. กระบวนการออกแบบโครงสร้างหลักสูตรและกระบวนวิชา 
1) หลักสูตรทำการรวบรวมข้อมูลและสารสนเทศจากผลการสำรวจความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียของหลักสูตร 
รวมถึงพิจารณายุทธศาสตร์ชาติ ยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัย และแนวโน้มการเปลี่ยนแปลงในอุตสาหกรรมเกษตร  
ดังแสดงในตารางที่ 4.1 
 
ตารางที่ 4.1 วิธีการวิเคราะห์ข้อมูลสำหรับใช้ในการออกแบบโครงสร้างหลักสูตรและกระบวนวิชา 

ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีวิเคราะห์ 
ผลการสำรวจความต้องการของผูม้ีส่วนได้ส่วนเสีย
ของหลักสูตร 

กรรมการบริหารหลักสตูร ภาคการศึกษาที่ 2 Gap analysis 

ยุทธศาสตร์ชาติ ยุทธศาสตรม์หาวทิยาลัย กรรมการบริหารหลักสตูร ทุก 5 ปี SWOT analysis 
แนวโน้มการเปลี่ยนแปลงในอุตสาหกรรมเกษตร กรรมการบริหารหลักสตูร ภาคการศึกษาที่ 2 PESTEL analysis 

 
2) ทำการวิเคราะห์และออกแบบโครงสร้างหลักสูตรและกระบวนวิชา ให้สอดคล้องกับกิจกรรมในข้อที่ 1)  
3) ประเมินตัวชี้วัดความสำเร็จของ PLOs (ตามตารางที่ 4.1) 
4) ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับในกิจกรรมที่ 1) ในรอบถัดไป 

 

 

รูปที่ 4.1 กระบวนการออกแบบโครงสร้างหลักสูตรและกระบวนวิชา 
 
  

• รวบรวมข้อมูลผลการประเมิน YLOs   

• ผลการสำรวจความต้องการของผู้มีส่วนได้
ส่วนเสีย 

• ยุทธศาสตร์ชาติ ยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัย 
และแนวโน้มการเปลี่ยนแปลงในอุตสาหกรรม
เกษตร 

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับ
ในกิจกรรมในรอบถัดไป 

• ประเมินผลตัวขี้วัดความสำเร็จ 

• วิเคราะห์และออกแบบโครงสร้าง
หลักสูตรและกระบวนวิชา 
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2.  หลักสูตรและแผนการศึกษา  
2.1  จำนวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 121 หนว่ยกิต  
2.2  โครงสร้างหลักสูตร   

    หน่วยกิต 
(1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  24 
- กลุ่มวิชาดา้นทักษะทางการสื่อสารและภาษา  9 
- กลุ่มวิชาดา้นทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดจิิทัล  3 
- กลุ่มวิชาดา้นทักษะการเปน็พลเมืองโลก 
-  กลุ่มวิชาดา้นทักษะการคิดสรา้งสรรค์และนวัตกรรม 

 3 
3 

-  กลุ่มวิชาทักษะการเปน็ผูป้ระกอบการ 
-  กลุ่มวิชาดา้นทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยดีิจิทัล หรือ กลุ่ม    
   วิชาดา้นทักษะการประยุกต์ใช้ปัญญาประดษิฐ์ 

 3 
3 

(2) หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 91 
 - วิชาแกน  24 
 - วิชาเอก ไม่น้อยกว่า 67 
  วิชาเอกบังคับ  61 
  วิชาเอกเลือก ไม่น้อยกว่า 6 
 - วิชาโท (ถ้ามี) ไม่น้อยกว่า 15 
(3) หมวดวิชาเลือกเสรี ไม่น้อยกว่า 6 

 
2.3 รายการกระบวนวิชา  

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 24 หน่วยกิต 
1) กระบวนวิชาด้านทักษะทางภาษา (Language Literacy) 

สำหรับนักศึกษาที่มีผลการสอบวัดระดับภาษาอังกฤษ (e-Pro) ไม่ถึงระดบั B1 หรือเทียบเท่า 
9 หน่วยกิต 
 

 001101 ม.อ. 
ENGL 

101 
101 

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1 
Fundamental English 1   

  3(3-0-6) 

 001102 ม.อ. 
ENGL 

102 
102 

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2 
Fundamental English 2   

  3(3-0-6) 

 001227 ม.อ. 
ENGL 

227 
227 

ภาษาอังกฤษสำหรับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร   
English for Agriculture and Agro-Industry 

 3(3-0-6) 

 สำหรับนักศึกษาที่มีผลการสอบวัดระดับภาษาอังกฤษ (e-Pro) ในระดับตัง้แต่ B1 ขึ้นไป หรือเทียบเท่า 
 001227 ม.อ. 

ENGL 
227 
227 

ภาษาอังกฤษสำหรับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร   
English for Agriculture and Agro-Industry 

 3(3-0-6) 
 

     และให้เลือกเรียนอีก 6 หน่วยกิจจากกระบวนวิชาต่อไปนี้ 
     Select 6 credits from the following course 
 001201 ม.อ. 201 การอ่านเชิงวิเคราะห์และการเขียนอย่างมีประสิทธิผล 3(3-0-6) 
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201 Critical Reading and Effective Writing  
 001233 ม.อ. 233 

233 
ภาษาอังกฤษสำหรับการสอบมาตรฐาน 
English for Standardized Tests 

3(3-0-6) 
 

 001241 ม.อ. 241 
241 

การพูดภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 
Oral Communication in English 

3(3-0-6) 
 

 001242 ม.อ. 242 
242 

เปิดโลกทักษะการอ่านและการเขียน 
Exploring Reading and Writing Skills 

3(3-0-6) 
 

 001243 ม.อ. 243 
243 

พื้นฐานการเขียนเรียงความอย่างมีประสิทธิภาพ 
Basics of Effective Essay Writing 

3(3-0-6) 
 

2) กลุ่มวิชาด้านทักษะความเขา้ใจและการใช้เทคโนโลยีดจิิทลั (Digital Literacy) 3 หน่วยกิต 
เลือกจากกระบวนวิชาต่อไปนี้ จำนวน 3 หน่วยกิต 
Select 3 credits from the following courses 

 

 204100  
 

ว.คพ. 
CS 

100 
100 

เร่ืองน่ารู้ทางปญัญาประดิษฐ์และดิจิทัล 
Artificial Interlligence and Digital Essentials 

   3(3-0-6) 

 261111 ว.คพ. 
CS 

111 
111 

อินเทอร์เน็ตและสังคมออนไลน์ 
Internet and Online Community 

3(3-0-6) 

 953111 ศท.วว. 
SE 

111 
111 

ซอฟต์แวร์สำหรับชีวิตประจำวนั 
Software for Everyday Life 

3(3-0-6) 

3). กลุ่มวิชาด้านทักษะการเปน็พลเมืองโลก (Global Citizen)     3 หน่วยกิต 
 140104  

 
ร.ท.  
PG  

104 
104 

การเป็นพลเมือง  
Citizenship 

   3(3-0-6) 

4). กลุ่มวิชาด้านทักษะการคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม (Creativity and Innovation)  3 หน่วยกิต 
201116  
 

ว.วท. 
SC  

116 
116 

วิทยาศาสตร์และภาวะโลกร้อน  
Science and Global Warming 

3(3-0-6) 

 
201190  
 

ว.วท. 
SC  

190 
190 

การคิดอย่างมีวิจารณญาณ การแก้ปัญหา และการสื่อสารทาง 
วิทยาศาสตร์  
Critical Thinking, Problem Solving and Science 
Communication 

3(3-0-6) 

 
602201  
 

อ.ทช.  
BIOT 

201 
201 

โลกทัศน์ทางอุตสาหกรรมเกษตร  
Agro-Industrial Vision 

1(0-3-0) 

 
610112  
 

อ.อก. 
AG  

112 
112 

นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร 

Food Product Innovation 

3(3-0-6) 

 
951100  
 

ศท.อ.  
ANI 

100 
100 

ชีวิตสมัยใหม่กับแอนนิเมชนั  
Modern Life and Animation 

3(3-0-6) 

  
1) 5). กลุ่มวิชาด้านทักษะการเปน็ผู้ประกอบการ (Entrepreneurial Skills) 3 หน่วยกิต 

128100 
 

ร.รปศ. 
PA 

100 
100 

การบริหารงานตามหลักธรรมาภิบาลพืน้ฐาน 
Basic Good Governance in Administration  

3(3-0-6) 
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176105 
 

น.ศท. 
LAGE 

105 
105 

การจัดการปัญหากฎหมายในชวีิตประจำวัน  
Legal Problem Management in Everyday Life  

3(3-0-6) 

701185 
 

บธ.บช. 
ACC 

185 
185 

เทคนิคการจัดการภาษีอย่างง่าย  
Simple Tax Management Technique  

3(3-0-6) 

703103 
 

บธ .กจ.      
MGMT  

103 
103 

การเป็นผู้ประกอบการและธุรกิจเบื้องต้น 
Introduction to Entrepreneurship and Business 

 

3(3-0-6) 

888107 
 

นว.ด. 
DIN  

107 
107 

การเร่ิมต้นธุรกิจบนดิจิทลัแพลตฟอร์ม  
Business Startup on Digital Platform 

 

3(3-0-6) 

 

2) 6). กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดจิทิัล (Digital Literacy) หรือ  
3)     กลุ่มวิชาด้านทักษะการประยุกต์ใชป้ัญญาประดษิฐ์ (Artificial Intelligence) 
4)      ให้นักศึกษาเลือกเรียนกระบวนวชิาจากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  
5)      Choose any courses from the followings: 

3 หน่วยกิต 

กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดิจิทลั (Digital Literacy)  
204123 ว.คพ. 123 วิทยาการข้อมูลเบื้องต้น 
 CS 123 Introduction to Data Science 

 

3(3-0-6) 
 

888102 นว.ด. 102 อภิมหาข้อมูลเพื่อธุรกิจ 
 DIN 102 Big Data for Business 

 

3(3-0-6) 
 

888106 นว.ด. 106 การสื่อสารและการสร้างเครือข่ายในสังคมออนไลน์ 
 DIN 106 Communication and Networking in Online Society 

 

3(3-0-6) 
 

กลุ่มวิชาด้านทักษะการประยุกต์ใช้ปญัญาประดิษฐ์ (Artificial Intelligence)  
955113 ศท.ศท. 113 ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สรา้งสำหรับการจัดการธุรกิจ 
 ATGE 113 Generative Artificial Intelligence for Business Management 

 

3(3-0-6) 
 

955114 ศท.ศท. 114 ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สรา้งสำหรับงานศลิปะและการออกแบบ 
 ATGE 114 Generative Artificial Intelligence for Arts and Design 

 

3(3-0-6) 
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 2. หมวดวิชาเฉพาะ (Field of Specialization)                                           ไม่น้อยกว่า 
2.1 วิชาแกน  (Core Courses)  

     1) กลุ่มวิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation) 

91 หน่วยกิต 
24 หน่วยกิต 

 203111 ว.คม. 111 เคมี 1   3(3-0-6) 
  CHEM 111 Chemistry 1      
 203115 ว.คม. 115 ปฏิบัติการเคมี 1   1(0-3-0) 
  CHEM 115 Chemistry Laboratory 1  
 602122 อ.ทช.  122 จุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป  3(3-0-6) 
  BIOT 122 General Food Microbiology   
 602123 อ.ทช. 123 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป  1(0-3-0) 
  BIOT 123 General Food Microbiology Laboratory   
 607110 อ.นผ.  110 วิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
  AIE 110 Culinary Science and Innovation  
 607111 อ.นผ.  111 ปฏิบัติการวิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 1(0-3-0) 
  AIE 111 Culinary Science and Innovation Laboratory  
    2)  กลุ่มการจัดการ (Management)  
 255230 วศ.อ.  230 องค์การและการจัดการงานอุตสาหกรรม    3(3-0-6) 
  IE  230 Industrial Organization and Management      
 702100  บธ .กง.  100 การเงินเบื้องต้นสำหรับผูป้ระกอบการ  3(3-0-6) 
  FINA 100 Introduction to Entrepreneurial Finance   
 701181 บธ .บช  181 การบัญชีเบื้องตน้สำหรับผู้ประกอบการ 3(3-0-6) 
  ACC 181 Basic Accounting for Entrepreneurs  
  3)  กลุ่มธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship)  
 607130 อ.นผ.  130 การเตรียมพร้อมสำหรับการเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
3(3-0-6) 

  AIE 130 Preparation for Agro-Industrial Innovation 
Entrepreneurship 

 

    2.2 วิชาเอก (Major)                                                                   ไม่น้อยกว่า 
         2.2.1 วิชาเอกบังคับ (Major Required Courses)                           ไม่น้อยกว่า 

67 หน่วยกิต 
61 หน่วยกิต 

        1) กลุ่มวิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation)  
 605332 อ .ทพ .  332 บทบาทของผู้บรโิภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์  3(3-0-6) 
  PDT 332 Role of Consumer in Product Development System  
 607211 อ.นผ. 211 เคมีอาหารสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหาร 3(2-3-4) 
  AIE 211 Food Chemistry for Food Industrial Innovation 

 
 

 607212 อ.นผ. 212 เทคโนโลยนีวัตกรรมในกระบวนการแปรรูปอาหาร 3(2-3-4) 
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  AIE 212 Innovative Technologies in Food Processing       
 607213 อ.นผ. 213 การจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหารสำหรับธุรกิจ

อุตสาหกรรมเกษตร 
3(3-0-6) 

  AIE 213 Food Quality and Safety Management for Agro-
Industrial Business 

 

 607311 อ.นผ. 
AIE 

311 
311 

การวางแผนการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร
Development Planning of Agro-Industrial Innovation 
Product 

4(3-3-4) 
 

 607314 อ.นผ. 314 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรเชิงคุณภาพและ
ยั่งยืน 

3(3-0-6) 

  AIE 314 Qualitative and Sustainable Development of Agro-
Industrial Innovation Products 

 

 607315 อ.นผ. 315 วัตถุดิบส่วนผสมอาหารและบรรจุภัณฑ์สำหรับการสร้างสรรค์
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

4(3-3-4) 

  AIE 315 Food Ingredients and Packaging for Agro-Industry 
Innovation Creation 

 

 607316 อ.นผ. 316 เทคโนโลยชีีวภาพกับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(2-3-4) 
  AIE 316 Biotechnology in Agro-Industrial Innovation  
 607317 อ.นผ. 317 โภชนาการและอาหารเชิงหน้าทีส่ำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรม

เกษตร 
2(2-0-4) 

  AIE 317 Nutrition and Functional Foods for Agro-Industrial 
Innovation 

 

 607141 อ.นผ.  141 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ 1 

1(0-3-2) 

  AIE 141 Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 1 

 

 607241 อ.นผ.  241 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ 2 

1(0-3-2) 

  AIE 241 Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 2 

 

 607341 อ.นผ.  341 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ 3 

1(0-3-2) 

  AIE 341 Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 3 

 

 607451 อ.นผ.  451 สัมมนา 1(1-0-2) 
  AIE 451 Seminar  
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 607452 อ.นผ.  452 โครงงานวิจัยด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็น
ผู้ประกอบการ 

2(2-0-4) 

  AIE 452 Research Project in Business for Agro-Industrial 
Innovation and Entrepreneurship 
 

 

       2)  กลุ่มการจัดการ (Management)  
 607221 อ.นผ.  221 เศรษฐศาสตร์เพื่อการจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 
  AIE 221 Economy for Agro-Industrial Innovation Management  
 607222 อ.นผ.  222 การจัดการทรัพยากรมนุษย์เชงิดิจิทัลสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรม

เกษตร 
3(3-0-6) 

  AIE 222 Digital Human Resources Management for Agro-Industrial 
Business 

 

 607321 อ.นผ.  321 การจัดการและการตัดสนิใจเชิงกลยุทธ์สำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

3(3-0-6) 

  AIE 321 Management and Critical Decision Strategies for Agro-
Industrial Innovation 

 

 607423 อ.นผ.  423 การสร้างแบรนด์สำหรับผลิตภณัฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 
  AIE 423 Branding for Agro-Industrial Innovative Product 

 
 

        3) ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship)  
 607231 อ.นผ.  231 กฎหมายธุรกิจและทรัพย์สินทางปัญญาสำหรับนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
3(3-0-6) 

  AIE 231 Business Legislation and Intellectual Properties for Agro-
Industrial Innovation 

 

 607431 อ.นผ.  431 แผนธุรกิจสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 
  AIE 431 Business Plan for Agro-Industrial Innovation  
 607461 อ.นผ.  461 การปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 9(0-45-0) 
  AIE 461 Practice in Simulated Business for Agro-Industrial 

Innovation 
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2.2.2. วิชาเอกเลือก (Major Electives)                                        ไม่น้อยกว่า               6       หน่วยกิต 
ให้เลือกเรียนไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต จากกระบวนวชิา ดังต่อไปนี้ 
Choose at least 6 credits of any courses from the followings: 
กลุ่ม 1 : วิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation) 
 601322 อ.วท.  

FST  
322 
322 

อาหารฮาลาล 
Halal Food                                                                         

3(3-0-6) 

 601426 อ.วท.  
FST  

426 
426 

เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ปลา 
Fishery Product Technology 

3(2-3-4) 

 601427 อ.วท.  
FST  

427 
427 

เทคโนโลยีพืชตระกูลถั่ว  
Legume Technology 

3(2-3-4) 

 601443 อ.วท.  
FST  

443 
443 

การผลิตอาหารแห้ง 
Dried Food Production 

3(2-3-4) 

 601444 อ.วท.  
FST  

444 
444 

บรรจุภัณฑ์อาหาร 
Food Packaging 

3(3-0-6) 

 606465 อ.ทล. 465 ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติจากทะเล 3(3-0-6) 
  MPT 465 Marine Natural Products  
 606468 อ.ทล. 468 เทคโนโลยีนวัตกรรมในการถนอมอาหารทะเล 3(3-0-6) 
  MPT 468 Innovative Technology in Seafood Preservation  
 607214 อ.ทล. 214 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก 3(3-0-6) 
  MPT 214 Innovation of Alternative Protein Products  

 607318 อ.นผ. 
AIE 

318 
318 

อาหารโมเลกุล 
Molecular Gastronomy 

3(3-0-6) 

 607319 อ.นผ. 
AIE 

319 
319 

โภชนาการเพื่อการควบคุมน้ำหนักอย่างยั่งยนื  
Nutrition for Sustainable Weight Management 

3(3-0-6) 

 607411 อ.นผ.  411  หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ   1   

1(1-0-2) 

  AIE 411 Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 1 

 

 607412 อ.นผ.  412  หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ  2   

2(2-0-4) 

  AIE 412 Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 2 

 

 607413 อ.นผ.  413  หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ  3   

3(3-0-6) 

  AIE 413 Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 3 
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กลุ่ม 2 : การจัดการ (Management)  
 703322 บธ.กจ. 

MGMT 
322 
322 

การสื่อสารเพื่อผลลัพธ์ทางธุรกิจ 
Communication for Business Results 

3(3-0-6) 

 705453 บธ.กต. 
MKTG 

453 
453 

การตลาดสำหรับนวัตกรรม 
Marketing for Innovation 

3(3-0-6) 

 253458 วศ.ส. 
ENV 

458 
458 

การประเมินวัฐจักรชีวิตและคาร์บอนฟุตพริ้นท์ผลิตภัณฑ์ 
Life Cycle Assessment and Carbon Footprint of Product 

3(3-0-6) 

 607323 อ.นผ. 
AIE 

323 
323 

การออกแบบการบริการและองค์กรสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรม
เกษตร 
Service and Organization Design for Agro-Industrial 
Business 

3(3-0-6) 

 607324 อ.นผ. 
 
AIE 

324 
 
324 

การจัดการห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์สำหรับนวตักรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 
Supply Chain Management and Logistics for Agro-
Industrial Innovation 
 

3(3-0-6) 

กลุ่ม 3 : ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship)  
 255433 วศ.อ. 

IE 
433 
433 

การวิเคราะห์ระบบเพื่อพัฒนาคณุภาพและเพิ่มผลผลติ       
System Analysis for Quality and Productivity 
Improvement 

3(3-0-6) 

 607332 อ.นผ. 
AIE 

332 
332 

นวัตกรรมธุรกิจอาหารอย่างยั่งยืน 
Innovative Sustainable Food Business 

3(3-0-6) 

 
2.3  วิชาโท (ถ้าม)ี Minor (if any)                                           ไม่น้อยกว่า                   15 หน่วยกิต 

              โดยเลือกเรียนกระบวนวชิาโทดังต่อไปนี้ : บริหารธุรกิจ เศรษฐศาสตร์ จิตวิทยา วทิยาการคอมพิวเตอร์               
การจัดการอุตสาหกรรมและโลจิสติกส์ ธุรกิจเกษตร หรือวิชาโทอื่นตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร
ปริญญาตรีประจำสาขาวชิา 

 A student who wishes to take minor subject may choose any one of the following fields :  
Business Administration.  Economics, Psychology, Computer Sciences, Industrial and Logistics Management, 
Agricultural Business or other fields with approval of the major advisor. 
 
3.  หมวดวิชาเลือกเสรี  (Free Electives)                                             ไม่น้อยกว่า     

 
6 หน่วยกิต 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

หมายเหตุ ความหมายของเลขรหัสกระบวนวชิา 
รหัสกระบวนวิชาที่ใช้กำหนดเป็นตัวเลข 6 หลัก ดังต่อไปนี้ 
1. เลข 3 ตัวแรก แสดงถึง คณะ และภาควชิา/สาขาวิชา ทีก่ระบวนวชิานั้นสงักัด 
2. เลข 3 ตัวท้าย จำแนกได้ดังนี ้

1) เลขตัวแรก (หลักร้อย) แสดงถึง ระดับของกระบวนวชิา 
                      “1” “2”      แสดงถึง กระบวนวชิาระดบัปริญญาตรีระดับพืน้ฐาน 
                      “3” “4”  แสดงถึง กระบวนวชิาระดบัปริญญาตรีระดับสงู 

2) เลขตัวกลาง (หลักสบิ) แสดงถึง หมวดหมู่ในสาขาวิชา 
     “1”      แสดงถึง กระบวนวชิาในหมวดหมูว่ิทยาศาสตร์และนวัตกรรม  

                      “2”  แสดงถึง กระบวนวชิาในหมวดหมู่การจัดการ 
“3”  แสดงถึง กระบวนวชิาในหมวดหมู่ธุรกิจเทคโนโลย ี
“4”    แสดงถึง กระบวนวชิาการศึกษาภาคสนาม 
“5”    แสดงถึง      กระบวนวิชาสัมมนาและโครงงาน 
“6”    แสดงถึง      กระบวนวิชาปฏบิตัิการธุรกิจ 

3) เลขตัวท้าย (หลักหน่วย) แสดงถึง อนุกรมในหมวดหมู่ของสาขาวิชา 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

2.4. แผนการศึกษา  
 

ชั้นปีที่ 1  ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
1st Year 1st Semester  Credits     
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบังคับ: กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา                3(3-0-6) 
General Education: Required Courses: Language Literacy  

   • ระดับ e-Pro ไม่ถึง B1 หรือเทียบเท่า  
   e-Pro score is below the B1 level or equivalent 

001101 ม.อ. 101 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1  
   Fundamental English 1  

  
• ระดับ e-Pro ตั้งแต่ B1 ขึ้นไป หรือเทียบเท่า 
e-Pro score is on the B1 level or higher or equivalent 

001227 ม.อ. 227 ภาษาอังกฤษสำหรับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 
  English for Agriculture and Agro-Industry  
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบังคบั: กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดิจทิัล  
General Education: Required Courses: Digital Literacy 

3 
 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบังคบั: กลุ่มวิชาด้านทักษะการคิดสร้างสรรค์และนวตักรรม 
General Education: Required Courses: Creativity and Innovation 

3 

140104 ร.ท. 104 การเป็นพลเมือง 3(3-0-6) 
   Citizenship  
203111 ว.คม. 111 เคมี 1 3(3-0-6) 
   Chemistry 1  
203115 ว.คม. 115 ปฏิบัติการเคมี 1 1(0-3-0) 
   Chemistry Laboratory 1  
607130 อ.นผ. 130 การเตรียมพร้อมสำหรับการเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรม

อุตสาหกรรมเกษตร 
Preparation for Agro-Industrial Innovation          
Entrepreneurship 

3(3-0-6) 

  รวม 19 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 1  ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
Credits   
3(3-0-6)   

1st Year 2nd Semester 
 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบงัคับ: กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา  
 General Education: Required Courses: Language Literacy  

      • ระดับ e-Pro ไม่ถึง B1 หรือเทียบเท่า  
                                      e-Pro score is below the B1 level or equivalent  
001102 ม.อ. 102 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2  
    Fundamental English 2  

  
• ระดับ e-Pro ตั้งแต่ B1 ขึ้นไป หรือเทียบเท่า 
e-Pro score is on the B1 level or higher or equivalent 

  เลือกเรีนยกระบวนวิชาภาษาอังกฤษที่กำหนด  
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบังคบั: กลุ่มวิชาดา้นทักษะการเป็นผู้ประกอบการ  
General Education: Required Courses: Entrepreneurial Skills 

3 

602122 อ.ทช. 122 จุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป 3(3-0-6) 
    General Food Microbiology  
602123 อ.ทช. 123 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป 1(0-3-0) 
    General Food Microbiology Laboratory  
607110  อ.นผ. 110 วิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 3(3-0-6) 
    Culinary Science and Innovation  
607111  อ.นผ. 111 ปฏิบัติการวิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 1(0-3-0) 
    Culinary Science and Innovation Laboratory  
607141  อ.นผ. 141 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร

และการเป็นผู้ประกอบการ 1 
1(0-3-2) 

    
Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 1  

  วิชาเลือกเสรี 3 
  Free Electives  
    รวม 18 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 2  ภาคการศึกษาที่ 1 
หน่วยกิต 
Credits 

 2nd Year 1st Semester  
 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป: วิชาบงัคับ: กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา                           
 General Education: Required Courses: Language Literacy  

      • ระดับ e-Pro ไม่ถึง B1 หรือเทียบเท่า  
                                      e-Pro score is below the B1 level or equivalent  

3(3-0-6) 

001227 ม.อ. 227 ภาษาอังกฤษสำหรับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร    
    English for Agriculture and Agro-Industry  

  
• ระดับ e-Pro ตั้งแต่ B1 ขึ้นไป หรือเทียบเท่า 
e-Pro score is on the B1 level or higher or equivalent 

  เลือกเรีนยกระบวนวิชาภาษาอังกฤษที่กำหนด  
702100 บธ.กง. 100 การเงินเบื้องต้นสำหรับผูป้ระกอบการ 3(3-0-6) 
  Introduction to Entrepreneurial Finance  
255230 วศ.อ. 230 องค์การและการจัดการงานอุตสาหกรรม    3(3-0-6) 
    Industrial Organization and Management      
605332 อ.ทพ. 332 บทบาทของผู้บรโิภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 3(3-0-6) 
    Role of Consumer in Product Development System  
607211 อ.นผ. 211 เคมีอาหารสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหาร 3(2-3-4) 
    Food Chemistry for Food Industrial Innovation  

  
วิชาศึกษาทั่วไป (เลือกจากกลุ่มวิชาในหมวดที่ 6) 
General Education (choose from 6) 3 

     
    รวม 18 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 2  ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
Credits   2nd Year 2nd Semester   

701181 บธ.บช. 181 การบัญชีเบื้องตน้สำหรับผู้ประกอบการ 3(3-0-6) 
  Basic Accounting for Entrepreneurs  

607212 อ.นผ. 212 เทคโนโลยนีวัตกรรมในกระบวนการแปรรูปอาหาร 3(2-3-4)   
Innovative Technologies in Food Processing 

 

       607316    อ.นผ. 316  เทคโนโลยชีีวภาพกับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(2-3-4) 

    Biotechnology in Agro-Industrial Innovation  
607311 อ.นผ. 311 การวางแผนการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรม

เกษตร 
4(3-3-4) 

  
Development Planning of Agro-Industrial 
Innovation Product 

 

607241 อ.นผ. 241 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร
และการเป็นผู้ประกอบการ 2 

1(0-3-2) 

  
Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 2 

 

  
วิชาเลือกเสรี 3   
Free Electives 

 

    รวม 17 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 3  ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
Credits  3rd Year 1st Semester   

607315 อ.นผ. 315 วัตถุดิบส่วนผสมอาหารและบรรจุภัณฑ์สำหรับการสร้างสรรค์
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

4(3-3-4) 

  
Food Ingredients and Packaging for Agro-Industry 
Innovation Creation 

 

607213 อ.นผ. 213   การจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหารสำหรับธุรกิจ   
  อุตสาหกรรมเกษตร 

3(3-0-6) 

  
  Food Quality and Safety Management for Agro-  
  Industrial Business 

 

607317 อ.นผ. 317 โภชนาการและอาหารเชิงหน้าทีส่ำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

2(2-0-4) 

   
Nutrition and Functional Foods for Agro-Industrial 
Innovation 

 

607314 อ.นผ. 314 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรเชิง
คุณภาพและยั่งยืน 

3(3-0-6) 

  Qualitative and Sustainable Development of Agro-
Industrial Innovation Products 

 

  วิชาเอกเลือก 3 
  Major Electives  

    รวม 15 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 3 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
Credits   3rd Year 2nd Semester   

607221 อ.นผ. 221 เศรษฐศาสตร์เพื่อการจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6)   
Economy for Agro-Industrial Innovation 
Management 

 

607222  อ.นผ. 222 การจัดการทรัพยากรมนุษย์เชงิดิจิทัลสำหรับธุรกิจ
อุตสาหกรรมเกษตร 

3(3-0-6) 

    Digital Human Resources Management for Agro-
Industrial Business   

 

607321  อ.นผ. 321 การจัดการและการตัดสนิใจเชิงกลยุทธส์ำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

3(3-0-6) 

    
Management and Critical Decision Strategies for 
Agro-Industrial Innovation 

 

607341 อ.นผ. 341 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร
และการเป็นผู้ประกอบการ 3 

1(0-3-2) 

    
Field Study for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 3  

607451  อ.นผ. 451 สัมมนา 1(1-0-2) 
    Seminar 

 

  วิชาเอกเลือก 3 
  Major Electives  
    รวม 14 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ชั้นปีที่ 4 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
Credits  4th Year 1st Semester   

607423 อ.นผ. 423 การสร้างแบรนด์สำหรับผลิตภณัฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร 

3(3-0-6) 

  
Branding for Agro-Industrial Innovative Product 

 

607231 อ.นผ. 231 กฎหมายธุรกิจและทรัพย์สินทางปัญญาสำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

3(3-0-6) 

  

Business Legislation and Intellectual Properties for 
Agro-Industrial Innovation  

607431 อ.นผ. 431 แผนธุรกิจสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6)   
Business Plan for Agro-Industrial Innovation 

 

607452 อ.นผ. 452 โครงงานวิจัยด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการ
เป็นผู้ประกอบการ 

2(2-0-4) 

    
Research Project in Business for Agro-Industrial 
Innovation and Entrepreneurship  

    รวม 11 

    
    
ชั้นปีที่ 4 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 

Credits  4th Year 2nd Semester   
607461  อ.นผ. 461 การปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรม

เกษตร 9(0-45-0) 

    
Practice in Simulated Business for Agro-Industrial 
Innovation  

    รวม 9 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

2.5 แผนภาพการส่งต่อขององค์ความรู้ 

 
 
3. คำอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  

ระบุไว้ในภาคผนวก 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

4. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลลัพธ์การเรียนรู้จากหลักสูตรสู่กระบวนวิชา 
(Curriculum Mapping) 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตรมีความหมายดังนี้ 
คุณลักษณะบัณฑิตที่พงึประสงค์ ประกอบด้วย  
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

GELO 1 สื่อสารโดยใช้ภาษาในชีวิตประจำวัน และการประกอบอาชีพได้ 
GELO 2 นำเทคโนโลยีดิจิทลัมาประยุกต์ใช้เพื่อยกระดับผลติภาพของการทำงานได้ 
GELO 3 ประยุกต์ใช้ปัญญาประดิษฐ์ในการทำงานได้อย่างเหมาะสม 
GELO 4 มีปฏิสัมพันธ์อย่างเหมาะสมกับสังคมที่หลากหลาย และสิ่งที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ 
GELO 5 อธิบายหลักการสร้างนวัตกรรมอย่างเป็นระบบได้ 
GELO 6 อธิบายหลักการการบริหารจัดการตนเองและบุคคลอื่นที่เกี่ยวข้องใด 

หมวดวิชาเฉพาะ 
PLO 1  สามารถสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรให้เกิดมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคม ด้วยการประยุกต์หลักการ

ด้านเทคโนโลยีและนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ร่วมกับหลักการด้านการจัดการและการเป็นผู้ประกอบการ
ธุรกิจและเทคโนโลยี 

PLO 2  สามารถจัดการและดำเนินธุรกิจจำลองนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่คำนึงถึงความยั่งยืนและมีธรรมาภิบาล 
PLO 3  สามารถทำงานร่วมกับผู้อื่น มีทักษะในการสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ และมีจรรยาบรรณในการ

ประกอบวิชาชีพ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
ตารางที่ 4.2 ผลลัพธ์การเรียนรูท้ี่คาดหวังของหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (GELOs) 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทัว่ไป (GELOs) GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 
ลำดับ รหัส 

กระบวนวิชา 
ชื่อกระบวนวิชา 

กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา 
1. 001101 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1  

Fundamental English 1   
✓      

2. 001102 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2  
Fundamental English 2   

✓      

3. 001201 การอ่านเชิงวิเคราะห์และการเขียนอย่างมีประสิทธิผล 
Critical Reading and Effective Writing 

✓      

4. 001227 ภาษาอังกฤษสำหรับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร 
English for Agriculture and Agro-Industry 

✓      

5. 001233 ภาษาอังกฤษสำหรับการสอบมาตรฐาน 
English for Standardized Tests 

✓      

6. 001241 การพูดภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 
Oral Communication in English 

✓      

7. 001242 เปิดโลกทักษะการอ่านและการเขียน 
Exploring Reading and Writing Skills 

✓      

8. 001243 พื้นฐานการเขียนเรียงความอย่างมีประสิทธิภาพ 
Basics of Effective Essay Writing 

✓      
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทัว่ไป (GELOs) GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 
ลำดับ รหัส 

กระบวนวิชา 
ชื่อกระบวนวิชา 

กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดิจิทลั 
9. 204100 เร่ืองน่ารู้ทางปญัญาประดิษฐ์และดิจิทัล 

Artificial Intelligence and Digital Essentials 
 ✓ ✓    

10. 261111 อินเทอร์เน็ตและสังคมออนไลน์ 
Internet and Online Community 

 ✓ ✓    

11. 953111 ซอฟต์แวร์สำหรับชีวิตประจำวนั 
Software for Everyday Life 

 ✓ ✓    

กลุ่มวิชาด้านทักษะการเป็นพลเมืองโลก 
12. 140104 การเป็นพลเมือง 

Citizenship 
   ✓   

กลุ่มวิชาด้านทักษะการคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม 
13. 201116 วิทยาศาสตร์และภาวะโลกร้อน  

Science and Global Warming 
    ✓  

14. 201190 การคิดอย่างมีวิจารณญาณ การแก้ปัญหา และการสื่อสารทาง 
วิทยาศาสตร์  
Critical Thinking, Problem Solving and Science 
Communication 

    ✓  

15. 602201 โลกทัศน์ทางอุตสาหกรรมเกษตร  
Agro-Industrial Vision 

    ✓  

16. 610112   นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร     ✓  
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทัว่ไป (GELOs) GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 
ลำดับ รหัส 

กระบวนวิชา 
ชื่อกระบวนวิชา 

Food Product Innovation 
17. 951100 ชีวิตสมัยใหม่กับแอนนิเมชนั  

Modern Life and Animation 
    ✓  

กลุ่มวิชาด้านทักษะการเป็นผู้ประกอบการ 
18. 128100 การบริหารงานตามหลักธรรมาภิบาลพืน้ฐาน 

Basic Good Governance in Administration 
     ✓ 

19. 176105 การจัดการปัญหากฎหมายในชวีิตประจำวัน  
Legal Problem Management in Everyday Life 

     ✓ 

20. 701185 เทคนิคการจัดการภาษีอย่างง่าย  
Simple Tax Management Technique 

     ✓ 

21. 703103 การเป็นผู้ประกอบการและธุรกิจเบื้องต้น 
Introduction to Entrepreneurship and Business 

     ✓ 

22. 888107 การเร่ิมต้นธุรกิจบนดิจิทลัแพลตฟอร์ม  
Business Startup on Digital Platform 

     ✓ 

กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดิจิทลั หรือ กลุ่มวิชาด้านทักษะการประยุกต์ใช้ปญัญาประดษิฐ์ 
23. 204123 วิทยาการข้อมูลเบื้องต้น 

Introduction to Data Science  

 ✓     

24. 888102 อภิมหาข้อมูลเพื่อธุรกิจ 
Big Data for Business 

 ✓     
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทัว่ไป (GELOs) GELO1 GELO2 GELO3 GELO4 GELO5 GELO6 
ลำดับ รหัส 

กระบวนวิชา 
ชื่อกระบวนวิชา 

25. 888106 การสื่อสารและการสร้างเครือข่ายในสังคมออนไลน์ 
Communication and Networking in Online Society 

 ✓     

26. 955113 ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สรา้งสำหรับการจัดการธุรกิจ 
Generative Artificial Intelligence for Business 
Management 

  ✓    

27. 955114 ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สรา้งสำหรับงานศลิปะและการออกแบบ 

Generative Artificial Intelligence for Arts and Design  

  ✓    
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

หมวดวิชาเฉพาะ 

ตารางที่ 4.3 การกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลลัพธ์การเรียนรู้จากหลักสูตรสู่กระบวนวชิา 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

2. หมวดวิชาเฉพาะ (Field of Specialization) 

2.1 กลุ่มวิชาแกน (Core Course) 

203111 เคมี 1   
Chemistry 1     ✓  ✓ 

203115 ปฏิบัติการเคมี 1 
Chemistry Laboratory 1 ✓  ✓ 

255230 องค์การและการจัดการงานอุตสาหกรรม    
Industrial Organization and Management     ✓   

602122 จุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป  
General Food Microbiology ✓  ✓ 

602123 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป  
General Food Microbiology Laboratory ✓  ✓ 

607110 วิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 
Culinary Science and Innovation ✓  ✓ 

607111 ปฏิบัติการวิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม 
Culinary Science and Innovation Laboratory ✓  ✓ 

607130 การเตรียมพร้อมสำหรับการเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Preparation for Agro-Industrial Innovation Entrepreneurship ✓ ✓  

701181 การบัญชีเบื้องตน้สำหรับผู้ประกอบการ ✓ ✓  
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

Basic Accounting for Entrepreneurs 
702100 การเงินเบื้องต้นสำหรับผูป้ระกอบการ  

Introduction to Entrepreneurial Finance ✓ ✓  

2.2 กลุ่มวิชาเอก (Major) 
     2.2.1 วิชาเอกบังคับ (Major Requirements) 

605332 บทบาทของผู้บรโิภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์  
Role of Consumer in Product Development System ✓ ✓  

607141 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ 1 
Field Study for Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 1 ✓  ✓ 

607211 เคมีอาหารสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหาร 
Food Chemistry for Food Industrial Innovation ✓  ✓ 

607212 เทคโนโลยนีวัตกรรมในกระบวนการแปรรูปอาหาร 
Innovative Technologies in Food Processing      ✓  ✓ 

607213 การจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหารสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร 
Food Quality and Safety Management for Agro-Industry Business ✓ ✓ ✓ 

607311 การวางแผนการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Development Planning of Agro-Industrial Innovation Product ✓ ✓ ✓ 

607315 วัตถุดิบส่วนผสมอาหารและบรรจุภัณฑ์สำหรับการสร้างสรรค์นวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Food Ingredients and Packaging for Agro-Industrial Innovation Creation ✓  ✓ 

607316 เทคโนโลยชีีวภาพกับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Biotechnology in Agro-Industrial Innovation ✓  ✓ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

607317 โภชนาการและอาหารเชิงหน้าทีส่ำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Nutrition and Functional Foods for Agro-Industrial Innovation ✓ ✓ ✓ 

607221 เศรษฐศาสตร์เพื่อการจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Economy for Agro-Industrial Innovation Management ✓ ✓  

607222 การจัดการทรัพยากรมนุษย์เชงิดิจิทัลสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร 
Digital Human Resources Management for Agro-Industrial Business   ✓ ✓ ✓ 

607423 การสร้างแบรนด์สำหรับผลิตภณัฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Branding for Agro-Industrial Innovative Product ✓ ✓  

607231 กฎหมายธุรกิจและทรัพย์สินทางปัญญาสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร  
Business Legislation and Intellectual Properties for Agro-Industrial Innovation ✓ ✓  

607241 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ 2 
Field Study for Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 2 ✓ ✓ ✓ 

607314 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรเชิงคุณภาพและยั่งยนื 
Qualitative and Sustainable Development of Agro-Industrial Innovation Products ✓ ✓  

607321 การจัดการและการตัดสนิใจเชิงกลยุทธ์สำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Management and Critical decision Strategies for Agro-Industrial Innovation 

 ✓ ✓ 

607431 แผนธุรกิจสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร   
Business Plan for Agro-Industrial Innovation ✓ ✓ ✓ 

607341 การศึกษาภาคสนามสำหรับนวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ 3 
Field Study for Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 3 ✓ ✓ ✓ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 
607451 สัมมนา 

Seminar ✓  ✓ 

607452 โครงงานวิจัยด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผูป้ระกอบการ 
Research Project in Business for Agro-Industrial Innovation and 
Entrepreneurship 

✓ ✓ ✓ 

607461 การปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Practice in Simulated Business for Agro-Industrial Innovation 

 ✓ ✓ 

2.2.2 วิชาเอกเลือก (Major Electives)  

601322 อาหารฮาลาล 
Halal Food                                                                         ✓   

601426 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ปลา 
Fishery Product Technology ✓  ✓ 

601427 เทคโนโลยีพืชตระกูลถั่ว  
Legume Technology ✓  ✓ 

601443 การผลิตอาหารแห้ง 
Dried Food Production ✓  ✓ 

601444 บรรจุภัณฑ์อาหาร 
Food Packaging ✓   

606465 ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติจากทะเล 
Marine Natural Products 

 
✓ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 
606468 เทคโนโลยนีวัตกรรมในการถนอมอาหารทะเล 

Innovative Technology in Seafood Preservation ✓   

607214 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก 
Innovation of Alternative Protein Products ✓   

607319 โภชนาการเพื่อการควบคุมน้ำหนักอย่างยั่งยนื  
Nutrition for Sustainable Weight Management ✓   

607318 อาหารโมเลกุล 
Molecular gastronomy ✓  ✓ 

607411 หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผูป้ระกอบการ  1   
Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 1 ✓ ✓  

607412 หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผูป้ระกอบการ  2   
Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 2 ✓ ✓  

607413 หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวตักรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผูป้ระกอบการ  3   
Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 3 ✓ ✓  

703322 การสื่อสารเพื่อผลลัพธ์ทางธุรกิจ 
Communication for Business Results 

 ✓ ✓ 

705453 การตลาดสำหรับนวัตกรรม 
Marketing for Innovation 

 ✓ ✓ 

253458 การประเมินวัฐจักรชีวิตและคารบ์อนฟุตพริ้นทผ์ลิตภัณฑ ์

Life Cycle Assessment and Carbon Footprint of Product ✓ ✓  



56 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

กลุ่มวิชา / รหัสวิชา ชื่อวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 
607323 การออกแบบการบริการและองค์กรสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร 

Service and Organization Design for Agro-Industrial Business ✓ ✓  

607324 การจัดการห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์สำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Supply Chain Management and Logistics for Agro-Industrial Innovation ✓   

255433 การวิเคราะห์ระบบเพื่อพัฒนาคณุภาพและเพิ่มผลผลติ 
System Analysis for Quality and Productivity Improvement ✓ ✓  

607332 นวัตกรรมธุรกิจอาหารอย่างยั่งยืน 
Innovative Sustainable Food Business ✓ ✓ ✓ 
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หมวดที ่5 การจัดกระบวนการเรียนรู้ และการวัดผลประเมินผล 

1. กระบวนการจัดการเรียนรู้ และกระบวนการวัดผลประเมินผล 
1.1 กระบวนการจัดการเรียนรู้ 
1) หลักสูตรทำการรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลและสารสนเทศจาก ผลประเมินของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียของหลักสูตร  
2) วิเคราะห์ประสิทธิผลของกระบวนการจัดการเรียนรู้ทุกปีการศึกษา  
3) ประเมินตัวชี้วัดโดยมีการกำหนดตัวชี้วัดความสำเร็จเป็นคะแนนการประเมิน ข้อมูลที่มีผลการประเมินต่ำกว่า
เกณฑ์ คือคะแนนต่ำกว่า 3.5 (คะแนนเต็ม 5) ถือว่าไม่ผ่าน 
4) ใช้ข้อมูลจากกิจกรรมที่ 3) มากำหนดแผนปรับปรุงการจัดการเรียนรู้ ป้อนกลับในกิจกรรมที่ 1) ในรอบถัดไป 
 

ตารางที่ 5.2 วิธีการวิเคราะห์ข้อมูลสำหรับใช้ในกระบวนการจัดการเรียนรู้ 
ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีวิเคราะห์ 

ผลการเรยีน กรรมการบริหารหลักสตูร ทุกภาคการศึกษา การกระจายตัวของข้อมูลแบบ
ปกติ (normal distribution) 

ผลการประเมินการเรยีนการสอน กรรมการบริหารหลักสตูร ทุกภาคการศึกษา คะแนนการประเมิน 

 
 

 
รูปที่ 5.1 กระบวนการจัดการเรียนรู้ 

 
 
 
 
 
 
 
  

• รวบรวมผลการประเมินการเรียนการ
สอน  

• รวบรวมผลประเมินของผู้มีส่วนได้ส่วน
เสียของหลักสูตร อ้างอิงเกษตร 

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับ
ในกิจกรรมในรอบถัดไป 

• ประเมินผลตัวขี้วัดความสำเร็จ 

• วิเคราะห์ประสิทธิผลของกระบวนการ
จัดการเรียนรู้ 
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2. วิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ที่ก่อให้เกิดการพัฒนาผลลัพธก์ารเรียนรู้ในแต่ละด้าน 
2.1 เกณฑ์การบรรลุผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร (PLOs) ตามที่กำหนด 

ตารางที่ 5.1 ตัวชี้วัดความสำเร็จของ PLOs 
PLO ตัวชี้วัด ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีวิเคราะห์ 

1 -  น ักศ ึกษาม ีผลล ัพธ ์การ เร ียนร ู ้ ในหมวด 
ว ิทยาศาสตร ์และนว ัตกรรม (Science and 
Innovation) การจัดการ (Management) และ
ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship) ไม่น้อย
กว่าร้อยละ 50 
- นว ัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ท ี ่ผ ่านการ
พิจารณาโดยผู้ทรงคุณวุฒิภายใน ที่ระดับ TRL 4-
8 อย่างน้อย 0.33 ช้ินต่อคน 

กรรมการบริหาร
หลักสตูร 

 
 
 
 

ภาคการศึกษาที่ 2 
 
 
 
 

ภาคการศึกษาที่ 2/ 
ปีการศึกษาท่ี 3และ 4 

แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรยีนรู ้
 
 

2 - นักศึกษามีผลลัพธ์การเรียนรู ้ในกระบวนวิชา 
ก า ร ศ ึ ก ษ า ภ า ค ส นา ม ส ำ หร ั บน ว ั ต ก ร รม
อุตสาหกรรมเกษตร 1 ถึง 3 ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
50 
- นักศึกษาผ่านการเข้าร่วมกิจกรรม  Dummy 
Business ของรายว ิ ช า  607341 การศ ึ กษา
ภาคสนามสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร
และการเป็นผู้ประกอบการ 3 และมีผลลัพธ์การ
เรียนรู้ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 
- นักศึกษาได้พัฒนาแผนธุรกิจสำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ฉบับสมบูรณ์ และผ่านการ
พิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิภายในและภายนอก 
ด้วยผลลัพธ์การเรียนรู้ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 
- นักศึกษาผ่านการปฏิบัติการธุรกิจด้านนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ด้วยผลลัพธ์การเรียนรู ้ไม่
น้อยกว่าร้อยละ 50 

กรรมการบริหาร
หลักสตูร 

ภาคการศึกษาที่ 2 
 
 
 

ปีการศึกษาท่ี 3 
 
 
 

ปีการศึกษาท่ี 3 
 
 

 
ปีการศึกษาท่ี 4 

แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรยีนรู ้

3 นักศึกษามีผลลัพธ์การเรียนรู้ในรายวิชา การ
เรียนรูจ้ากการปฏิบัติ (Practical-based 
learning) และ Active learning ไม่น้อยกว่าร้อย
ละ 50 

กรรมการบริหาร
หลักสตูร 

ภาคการศึกษาที่ 2 แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรยีนรู ้
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2.2 เกณฑ์การบรรลุผลลัพธ์การเรียนรู้รายปี (YLOs) ตามที่หลักสูตรกำหนด 
ตารางที่ 5.2 ตัวชี้วัดความสำเร็จของ YLOs 

ชั้นป ี ตัวชี้วัด ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีวิเคราะห์ 

1 - จำนวนนักศึกษามีผลลัพธ์การเร ียนรู ้ ใน
กระบวนวิชาศึกษาทั่วไป กลุ่มวิชาด้านการ
พัฒนาทักษะการเป็นผู้เรียนรู้ กลุ่มวิชาก้าน
การพัฒนาทักษะการเป็นผู ้ร่วมสร้างสรรค์
นวัตกรรม กลุ่มวิชาด้านการพัฒนาทักษะการ
เป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 
-พื้นฐานด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การ
บ ร ิ ห า ร จ ั ด ก า ร ธ ุ ร ก ิ จ  แ ล ะ ก า ร เ ป็ น
ผู้ประกอบการไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 
-จำนวนนักศึกษามีผลลัพธ์การเร ียนรู ้ ใน
กระบวนวิชาพื ้นฐานด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี การบริหารจัดการธุรกิจ และการ
เป็นผู้ประกอบการไม่น้อยกว่าร้อยละ 75  
- จำนวนนักศึกษาผ่านกระบวนวิชา 607141 
การศ ึกษาภาคสนามสำหร ับนว ัตกรรม
อ ุ ต ส า ห ก ร ร ม เ ก ษ ต ร แ ล ะ ก า ร เ ป็ น
ผู้ประกอบการ 1 ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75  

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ภาคการศึกษาที่ 2 แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรียนรู ้

2 - นักศึกษามีผลลัพธ์การเรียนรู้ในกระบวนวิชา
ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี การบริหาร
จัดการธุรกิจ และการเป็นผู้ประกอบการไม่
น้อยกว่าร้อยละ 75  
- นักศึกษาพัฒนาแนวคิดนวัตกรรม ในรูปแบบ
โครงร่างและแผนพัฒนา เพื ่อเข ้าแข่งขัน
นำเสนอแนวคิดธุรกิจ (Pitching) ไม่น้อยกว่า 
0.5 แนวคิดต่อคน 
- น ักศ ึกษาผ ่านกระบวนว ิชา 607241 
การศ ึกษาภาคสนามสำหร ับนว ัตกรรม
อ ุ ต ส า ห ก ร ร ม เ ก ษ ต ร แ ล ะ ก า ร เ ป็ น
ผู้ประกอบการ 2 ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 
 

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ภาคการศึกษาที่ 2 แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรียนรู ้
-แบบฟอร์มการ
ประเมิน
ชิ้นงาน/ผลงาน 

3 - นักศึกษาสร้างผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่สอดคล้อง
กับความต้องการของลูกค้า บริหารจัดการ

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ภาคการศึกษาที่ 2 แบบฟอร์มการ
ประเมินผลลัพธ์
การเรียนรู ้
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ชั้นป ี ตัวชี้วัด ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีวิเคราะห์ 

ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหารได้ ไม่น้อย
กว่าร้อยละ 75 
- น ักศ ึกษาผ ่านกระบวนว ิชา 607341 
การศ ึกษาภาคสนามสำหร ับนว ัตกรรม
อ ุ ต ส า ห ก ร ร ม เ ก ษ ต ร แ ล ะ ก า ร เ ป็ น
ผู้ประกอบการ 3 ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 
- นักศึกษาผ่านกระบวนวิชา 607451 สัมมนา 
ไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 

แบบฟอร์มการ
ประเมิน
ชิ้นงาน/ผลงาน 

4 - น ักศ ึกษาผ ่านกระบวนว ิชา 607452 
โครงงานวิจัยด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรและการเป ็นผ ู ้ประกอบการ  และ 
607461 การปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ไม่น้อยกว่าร้อย
ละ 75 
- นักศึกษาสร้างแผนธุรกิจฉบับสมบูรณ์ที ่ได้
จากผลการปฏิบัติการธุรกิจด้านนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร และผ่านการพิจารณา
จากผู้ทรงคุณวุฒิทั้งภายในและภายนอก ไม่
น้อยกว่าร้อยละ 75 

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ภาคการศึกษาที่ 2 การกระจายตัว
ของข้อมูลแบบ
ปกติ (normal 
distribution) 
แบบฟอร์มการ
ประเมิน
ชิ้นงาน/ผลงาน 

 

2.3 เกณฑ์การบรรลุผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร (PLOs) เมื่อสิ้นสุดการศึกษา 
ในการจบการศึกษา นอกจากนกัศึกษาจะต้องสอบผา่นทุกกระบวนวชิาที่กำหนดตามแผนการศึกษาของ หลักสูตร

แล้ว ยังจะต้องได้คา่ลำดับขัน้สะสมเฉลี่ยตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 2.00 นอกจากนั้น นักศึกษาจะต้อง ได้คา่ลำดับขั้น
สะสมเฉลี่ยในวชิาเอก ไม่น้อยกว่า 2.00 ด้วย จึงจะถือว่าบรรลผุลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตรอย่าง ครบถ้วน 
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2.4 ตารางการกระจายผลลัพธก์ารเรียนรู้ของหลักสูตร (PLOs) กับความคาดหวังของผลลพัธ์การเรียนรู้เมื่อสิ้นปีการศึกษา (YLOs) ไปยังวิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ 

ผลลัพธ์การ
เรียนรู้ 

วิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ กลยุทธ์การประเมิน 

YLO 
 

PLO 
 

บรรยาย 
 

ปฏิบัติการ 
 

งานที่ได้รับ
มอบหมาย 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

สอบ 
 

ผลงาน 
 

การนำเสนอ 
 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

1 1 
607130, 607110, 
607111, 607141 

 607130 607130, 607141 
607130, 607110, 

607141 
607130, 607110, 

607141 
607130, 607110, 

607141 
607130, 607110, 

607141 
 2 607130  607130 607130 607130 607130 607130 607130 

 3 607110, 607111   607141 
607110, 607111, 

607141 
607110, 607111, 

607141 
607110, 607111, 

607141 
607110, 607111, 

607141 

2 1 
607211, 607212, 
607214, 607241, 
607311, 607316 

607212, 
607316 

607214, 607311 
607214, 607241, 
607311, 607316 

607211, 607212, 
607214, 607241, 
607311, 607316 

607211, 607212, 
607214, 607241, 
607311, 607316 

607211, 607212, 
607214, 607241, 
607311, 607316 

607211, 607212, 
607214, 607241, 
607311, 607316 

 2 607241, 607311  607311 607241, 607311 607241, 607311 607241, 607311 607241, 607311 607241, 607311 

 3 
607211, 607212, 
607241, 607311, 

607316 

607212, 
607316 

607311 
607241, 607311, 

607316 

607211, 607212, 
607241, 607311, 

607316 

607211, 607212, 
607241, 607311, 

607316 

607211, 607212, 
607241, 607311, 

607316 

607211, 607212, 
607241, 607311, 

607316 

3 1 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 

607315, 
607319 

607314, 607317, 
607319, 607324, 

607411 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 

607213, 607314, 
607315, 607317, 
607221, 607222, 
607321, 607341, 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ผลลัพธ์การ
เรียนรู้ 

วิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ กลยุทธ์การประเมิน 

YLO 
 

PLO 
 

บรรยาย 
 

ปฏิบัติการ 
 

งานที่ได้รับ
มอบหมาย 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

สอบ 
 

ผลงาน 
 

การนำเสนอ 
 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

607451, 607318, 
607319, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607451, 607318, 
607319, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607318, 607319, 
607323, 607324, 
607332, 607411, 
607412, 607413 

607451, 607318, 
607319, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607451, 607318, 
607319, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607451, 607318, 
607319, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

 2 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

 
607314, 607317, 

607324 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

607213, 607314, 
607317, 607221, 
607222, 607321, 
607341, 607323, 
607324, 607332, 
607411, 607412, 

607413 

 3 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607451, 607318, 

607332 

607315 607317 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607451, 607318, 

607332 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607318, 607332 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607451, 607318, 

607332 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607451, 607318, 

607332 

607213, 607315, 
607317, 607222, 
607321, 607341, 
607451, 607318, 

607332 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ผลลัพธ์การ
เรียนรู้ 

วิธีการจัดกระบวนการเรียนรู้ กลยุทธ์การประเมิน 

YLO 
 

PLO 
 

บรรยาย 
 

ปฏิบัติการ 
 

งานที่ได้รับ
มอบหมาย 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

สอบ 
 

ผลงาน 
 

การนำเสนอ 
 

อื่นๆ ตามความ
เหมาะสม 

4 1 
607231, 607423, 
607431, 607452 

 607431 
607231, 607423, 
607431, 607452 

607231, 607423, 
607431, 607452 

607231, 607423, 
607431, 607452 

607231, 607423, 
607431, 607452 

607231, 607423, 
607431, 607452 

 2 
607231, 607423, 
607431, 607452 

607461 607431 
607231, 607423, 
607431, 607452, 

607461 

607231, 607423, 
607431, 607452 

607231, 607423, 
607431, 607452, 

607461 

607231, 607423, 
607431, 607452, 

607461 

607231, 607423, 
607431, 607452, 

607461 

 3 607431, 607452 607461 607431 
607431, 607452, 

607461 
607431, 607452 

607431, 607452, 
607461 

607431, 607452, 
607461 

607431, 607452, 
607461 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

หมวดที ่6 ความพร้อมและศักยภาพของหลักสูตร 

 

1. กระบวนการเตรียมความพร้อมของศักยภาพของหลักสูตร 
1) หลักสูตรทำการรวบรวมข้อมูลและสารสนเทศจากผลการประเมินการเรียนการสอนโดยผู้เรียนและบัณฑิต 

ข้อมูลจำนวนอาจารย์ต่อจำนวนนักศึกษา รวมถึงคุณวุฒิและคุณสมบัติของอาจารย์ 
2) วิเคราะห์และวางแผนจัดการเตรียมความพร้อมของหลักสูตรให้สอดคล้องกับกิจกรรมในข้อที่ 1) ตามตารางที่ 

6.1 
3) ประเมินความพร้อมและศักยภาพของหลักสูตรทุกรอบปีการศึกษา 
4) ใช้ผลการประเมินในแต่ละหมวดตามกรอบเวลาที่กำหนด เพื่อเป็นข้อมูลป้อนกลับในกิจกรรมที่ 1) ในรอบถัดไป 

 
ตารางที่ 6.1 ข้อมูลและวิธีการเตรียมความพร้อมและศักยภาพของหลักสูตร 

หมวด ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ กรอบเวลา วิธีดำเนินการ 
บุคลากร - จำนวนอาจารย์ต่อนักศึกษา 

- คุณวุฒิและคุณสมบัติของ
อาจารย ์

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

5 ปี - วางแผนอัตรากำลัง
บุคลากรและแจง้สำนัก
วิชาเพื่อขออัตรากำลัง 

บุคลากร - ผลประเมินการเรียนการสอน กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ทุกปี
การศึกษา 

- เพิ่มพูนทักษะการสอน
ด้วยการฝึกอบรม 

เครื่องมือ
จัดการเรียน

การสอน 

- ผลประเมินโดยผู้เรียนและ
บัณฑิต 

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ทุกปี
การศึกษา 

- ยื่นขอซ่อมปรับปรุง 
และจัดหาครุภัณฑ์ผา่น 
คณะเพื่อดำเนินการ 

สภาพแวดล้อม - ผลประเมินโดยผู้เรียนและ
บัณฑิต 

กรรมการบริหาร
หลักสูตร 

ทุกปี
การศึกษา 

- เสนอการปรับปรุงผ่าน
คณะเพื่อดำเนินการ 

 

 
รูปที่ 6.1 กระบวนการการเตรียมความพร้อมและศักยภาพของหลักสูตร 

  

• รวบรวมผลการประเมินการเรียนการ
สอนโดยผู้เรียนและบัณฑิต ข้อมูลจำนวน
อาจารย์ต่อจำนวนนักศึกษา คุณวุฒิและ
คุณสมบัติของอาจารย์อ้างอิงเกษตร 

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับ
ในกิจกรรมในรอบถัดไป 

• ประเมินความพร้อมและศักยภาพของ
หลักสูตรทุกรอบปีการศึกษา 

 

• วิเคราะห์ประสิทธิผลของกระบวนการ
จัดการเรียนรู้ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) Microsoft account | [SCHOOL] 

2. ความพร้อมของหลักสูตรด้านอาจารย์ 
  - อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสตูร จ านวน 5 คน มีคุณวุฒิและคุณสมบัติตามเกณฑ์ที่ สกอ. ก าหนด 
  - อาจารย์ประจ าหลักสูตร       จ านวน 30 คน มีคุณวุฒิและคณุสมบัติตามเกณฑ์ที่ สกอ. ก าหนด 
  - อาจารย์ผู้สอน เป็น อาจารย์ประจ า จ านวน 30 คน  
    อาจารย์พิเศษ จ านวน  0  คน 
  โดยมีรายละเอียดดังนี ้
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

 2.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร / อาจารย์ประจำหลักสูตร / อาจารย์ผู้สอน 

ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

1 รศ.ดร.สุพัตรา กาญจนประทุม* - ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์, 2559 
-  M.Sc. (Applied Marine Biotechnology and 
Engineering), Gangneung-Wonju National 
University, South Korea, 2011 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 2552 

18 1.8  21 1.8 47(23) 

2 ผศ.ดร.รชนิภาส สุแก้ว  
สมัครธำรงไทย* 

- ปร.ด. (การพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2559  
- วท.ม. (การพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2554  
- วบ.ม .  (การจ ัดการอ ุตสาหกรรมเกษตร ) , 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2552  
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) , 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2542 

14 7.8 18 3 29(27) 

3 อ.ดร.วิญญู ศักดาทร* - วศ.ด. (การออกแบบและผลิตแบบบูรณาการ) , 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, 2561 
- ค.อ.ม. (เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม) , 
มหาวิทยาลัยพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบงั
, 2546 
- วท.บ. (ออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม), สถาบัน
เทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตภาคพายัพ, 2543 

48.3 - 48.3 - 5(3) 

4 อ.ดร.วิสุวัฒน์ วรรณมะกอก* - Ph.D. (Business and Management), 
Southern Taiwan University of Science and 
Technology, Taiwan, 2021 
- ศ.ม., มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2559 
- บช.บ., มหาวิทยาลัยพายัพ, 2555 

8.7 6.8 16 6.8 27(24) 

5 อ.ดร.สุกัลย์ บรัศไพบูลย์* - ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) , 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2565 
- วท.ม. (ผู้ประกอบการเทคโนโลยี), มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, 2558  
- วท.บ. (จุลชีววิทยา), มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระ
จอมเกล้าธนบุรี, 2556 

18 - 23 - 5(5) 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

6 รศ.ดร.ทนงศักดิ์ ไชยาโส - ปร.ด. (เทคโนโลยีชีวภาพ), มหาวิทยาลัยสงขลา 
นครินทร์, 2550 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2544 

24.5 
 

4.8 24.5 
 

4.8 
 

96(51) 

7 รศ.ดร.ธรรณพ เหล่ากุลดิลก - วท.ด. (เทคโนโลยีทางอาหาร), จุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย, 2553 
- วท.ม. (เทคโนโลยีทางอาหาร), จุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย, 2548 
- วท.บ. ( เทคโนโลย ีการพ ัฒนาผล ิตภ ัณฑ ์ ) , 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2544 

21.6 - 21.6  34(17) 

8 รศ.ดร.นิรมล อุตมอ่าง - ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2549 
- วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2535 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2531 

6 
 

4.5 
 

6 
 

4.5 51(30) 

9 รศ.ดร.พิสิฐ ศรีสุริยจันทร์ 
 

- Dr.Eng. (Materials Engineering), Hiroshima 
Kokusai Gakuin University, Japan, 2008    
- วท.ม. (จุลชีววิทยา), มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร,์ 
2540 
- วท.บ. (ชีววิทยา), มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2537 

12 - 12 - 116(53) 
 

10 รศ.ดร.สุธี วังเตือย 
 

- Ph.D. (Food Engineering and Bioprocess 
Technology), Asian Institute of Technology 
(AIT), 2009 
- วท.ม.(ผลิตภัณฑป์ระมง),
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์, 2546 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 
สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล, 2542 

4.5 4.5 4.5 9 56(43) 

11 ผศ.ดร.กันยาศิริ  
รักอริยะธรรม 
 

- Ph.D. (Food Science), University of 
Massachusetts Amherst, USA, 2017 
- M.Sc. (Chemistry), California State 
University Fullerton, USA, 2011 
- วท.บ. (ชีวเคมีและชีวเคมีเทคโนโลยี), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2550 
 

23.5 - 23.5 - 46(10) 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

12 ผศ.ดร.สุคันธา โอศิริพันธุ ์
 

- ปร.ด. (วิทยาศาสตร์ชีวภาพ), 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี , 
2553 
- วท.ม. (จุลชีววิทยาประยุกต์ ), มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, 2546 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร),
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2543 

22.5 12 22.5 12 20(2) 

13 ผศ.ดร.สุธาสินี ญาณภักดี - ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ), 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์, 2557 
- วท .ม (วิทยาศาสตร ์และเทคโนโลยีอาหาร ), 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์, 2551 
- วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร), มหาวิทยาลัยสงขลา 
นครินทร์, 2549 

26.1 - 26.1 - 24(3) 

14 ผศ.ดร.ศรีสุวรรณ  
นฤนาทวงศ์สกุล 

-  วศ .ด . (ว ิศวกรรมอาหาร ), มหาว ิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี, 2546 
-  วท.ม. (เทคโนโลยีการอาหาร ), จุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย, 2533 
-  วท .บ . (เทคโนโลยีทางอาหาร ), จุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย, 2530 

6 4.5 6 4.5 42(4) 

15 ผศ.ดร.เอกสิทธิ ์จงเจริญรักษ์ - ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร), มหาวิทยาลัย 
สงขลานครินทร์, 2549 
- วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร), มหาวิทยาลัยสงขลา 
นครินทร์, 2544 

22.7 
 

12.5 22.7 12.5 56(4) 

16 ผศ.ดร.วรินพร กลั่นกลิ่น -  Ph.D. (Food Science), Lincoln University, 
New Zealand, 2018 
-  วท.ม (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ), 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2556 
 - วท.บ (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2552 

26.5 - 26.5 - 18(13) 

17 ผศ.ดร.อุทุมพร สุระยศ - Ph.D. (Applied Marine Biotechnology and 
Engineering), Gangneung-Wonju National 
University, Korea, 2015 
- วท.ม. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2554 

- 6.75 - 13.5 24(8) 
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ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

- วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ), 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่, 2548 

18 ผศ.ดร.มล.ญาศินี จักรพันธ์ุ - Ph.D. (Chemical Engineering), University 
of Montpellier II, France, 2010 
- M.Sc. (Food Science and Technology), 
ENSIA, University of Montpellier, France, 
2004 
- วท.บ. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2545 

- 6.75 - 13.5 6(5) 

19 ผศ.ดร.พิมลพรรณ แก้วประจุ - ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร), มหาวิทยาลัยแม่
ฟ้าหลวง, 2561 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการอาหาร), มหาวิทยาลยัแม่
ฟ้าหลวง, 2556 

- 7.2 - 14.4 26(16) 

20 ผศ.ดร.ภัทรานิษฐ์ กลิ่นมาลัย - Ph.D. (Applied Marine Biosciences),  
Tokyo University of Marine Science and 
Technology, Japan, 2017 
- วท.ม. (วิทยาศาสตร์การอาหาร), 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์, 2557 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2554 

- 6.75 - 13.5 11(8) 

21 ผศ.ดร.วิรัชญา จันพายเพ็ชร - ปร.ด. (การจัดการโลจิสติกส์ และวิศวกรรม) , 
มหาวิทยาลัยมหิดล, 2560 
- วท.ม. (การจัดการเทคโนโลยีระบบสารสนเทศ), 
มหาวิทยาลัยมหิดล, 2554 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์การอาหาร), มหาวิทยาลัย
บูรพา, 2549 

- 14.25 - 18.75 11(6) 

22 ผศ.ดร.ทินกร ปงธิยา  - Ph.D. (Innovation Management and 
Entrepreneurship), University of 
Manchester, UK, 2020 

- M.Sc. (Innovation Management and 
Entrepreneurship), University of 
Manchester, UK, 2016 

- ว ศ . บ .  ( ว ิ ศ ว ก ร ร ม อ ุ ต ส า ห ก า ร ) , 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2555 

18 - 18 - 12(10) 
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ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

23 ผศ.ดร.สรญา เขียวนาวาวงศ์ษา - Ph.D. (Industrial Technology), Purdue 
University, U.S.A., 2011. 

- M.Eng. (Industrial Technology), Purdue 
University, U.S.A., 2004. 

- วศ.บ. (วิศวกรรมเคมี), สถาบันเทคโนโลยีพระ
จอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 2541 

18 - 18 - 16 (1) 

24 อ.ดร.พรจันทร์ วอลเตอร์ - Ph.D. (Agricultural and Food Economics), 
University of Reading, UK, 2020  
- M.Sc. (Food Security and Development), 
University of Reading, UK, 2015  
- M.Sc. (Food Production Management), 
University of Nottingham, UK, 2009  
- วท.บ. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ), 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2551 

36.8 - 36.8 - 6(6) 

25 อ.ดร.ชลาลัย ใจแสน - Ph.D. (Food Science and Biotechnology) 
Kyungnam University, South Korea, 2018 
- วท.ม. (เทคโนโลยีการอาหาร), มหาวิทยาลัยแม่
ฟ้าหลวง, 2558 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการอาหาร), มหาวิทยาลัยแม่
ฟ้าหลวง, 2556 

- 8.27 - 16.54 13(9) 

26 อ.ดร.ภวิกา มงคลกิจทวีผล - Ph.D. (Innovation and Entrepreneurship), 
University of Warwick, UK, 2021 
- M.Sc. (Innovation and Entrepreneurship), 
University of Warwick, UK, 2019 
- วศ.บ.(วิศวกรรมอิเล็กทรอนิกส์และการสื่อสาร), 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์, 2556 

12 - 12 - 3(3) 

27 อ.ดร.ฐากร โอภาสสุวรรณ 
 
 

-  Ph.D. (Management), University of 
Southampton, UK, 2022 
- M.Sc. (Technology and Innovation 
Management), University of Sussex, UK, 
2016 
- วศ.ม .(วิศวกรรมอุตสาหการและการบรหิาร), 
สถาบันเทคโนโลยีแห่งเอเชีย, 2558 
- วศ.บ. (วิศวกรรมอุตสาหการ), 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่, 2555 

20 - 20 - 6(5) 
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ที ่ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิ 

ภาระงานสอน/สัปดาห์ จำนวนผลงาน
วิชาการรวม 
(ผลงานในระยะ 
5 ปีล่าสุด) 

ปัจจุบัน 
เมื่อเปิดสอน
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

28 อ.ดร.จิตติมา สิงห์เวชสกุล - ปร.ด. (เศรษฐศาสตร์), มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ , 
2563 
- ศ.ม., มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2559 
- ศ.บ., มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2557 

23 - 23 - 9(7) 

29 อ.ดร.นิลุบล ชลสวัสดิ์ - ปร.ด. (วิศวกรรมอตุสาหการ), 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่, 2565  
- วท.ม. (ธ ุรก ิจเทคโนโลย ี )  , มหาว ิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี ,2558  
- วศ.บ. (วิศวกรรมคอมพิวเตอร์), มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี ,2556 

7.5 - 18 - 11(7) 

30 อ.ดร.รอม แพสุวรรณ  - Ph.D.(Entrepreneurship, Innovation and 
Practice), The University of Lancaster, UK, 
2023 
- วท.ม. (การจัดการเทคโนโลยีและนวัตกรรม
ผู้ประกอบการ), จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย, 2552 
- ศ.บ., มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์, 2548 

18 - 18 - 2(2) 

หมายเหตุ * หมายถึง อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร 
   ลำดับที่ 6 - 30 เป็นอาจารยป์ระจำหลักสูตร 
 
 2.2 อาจารย์พิเศษ 
      - ไม่มี – 
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3. ความพร้อมในการจัดการเรียนการสอน 
สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ต่างๆ ที่จำเป็น ความพร้อม (รายละเอียด) 

ห้องเรียน ห้องเรียนมีจำนวนเพียงพอต่อนักศึกษาทุกชั้นปี ทางคณะมีการปรับปรุง
ห้องเรียนขนาดใหญ่ และสิ่งอำนวยความสะดวกในการสอน เช่น ห้องเรียน
แบบ Interactive เครื ่องมือการเรียนการสอนแบบ Smart classroom  
ห้องสตูดิโอสำหรับการเรียนการสอนในระบบออนไลน์ 

ห้องปฏิบัติการ มีห้องปฏิบัติการทางการแปรรูปอาหาร ทางเคมีและกายภาพ จุลชีววิทยา 
ทางประสาทสัมผัส รวมถึงโรงงานต้นแบบ ซึ่งมีความพร้อมและมีอุปกรณ์
เพียงพอสำหรับการทำปฏิบัติการทั้งภายในคณะอุตสาหกรรมเกษตร และ
วิทยาลัยการศึกษาและการจัดการทางทะเล จังหวัดสมุทรสาคร 

เครื่องมือและอุปกรณ์การเรียนการสอน คณะอุตสาหกรรมเกษตรมีเครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในการเรียนการสอนใน
ห้องเรียน เช่น อุปกรณ์คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์การเรียนการสอนแบบ 
Interactive ชุดอุปกรณ์การสอนออนไลน์ EZ-Studio ส่วนของการเรียน
ปฏิบัติการมีเครื่องมือแปรรูป เครื่องมือวิเคราะห์และวิจัยพื้นฐาน และ
เครื่องมือชั้นสูง รวมถึงชุดเครื่องมือการแปรรูปในระดับกึ่งอุตสาหกรรม 

เทคโนโลยีสารสนเทศ  
(รวมซอฟต์แวร์ต่างๆ) 

มหาวิทยาลัยเช ียงใหม่สนับสนุนระบบเทคโนโลยีสารสนเทศรวมถึง
ซอฟต์แวร์พื้นฐานที่ถูกลิขสิทธิ์ เช่น ระบบ Internet Wi-Fi และ Microsoft 
Office และซอฟต์แวร์ เฉพาะทางถูกลิขสิทธิ์  เช ่น SPSS และ Minitab  
เป็นต้น รวมถึง Platform การเรียนการสอนและการสอบออนไลน์ เช่น 
MS Teams Mango Canvas และ CMU Exam 

ห้องสมุดและพื้นที่การเรียนรู้ร่วมกัน ห้องสมุดคณะอุตสาหกรรมเกษตรมีพื้นที่สำหรับศึกษาด้วยตนเอง มีอุปกรณ์
สำหรับการสืบค้นข้อมูลทั้งภายในห้องสมุด นอกจากนี้มีห้องพักสำหรับการ
ทำกิจกรรมร่วมกันของนักศึกษา 

หน่วยบ่มเพาะธุรกิจ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่มีหน่วยงานกำกับดูแลที่ส่งเสริมการสร้างนวัตกรรม
จากผลงานของนักศึกษา ได้แก่ ศูนย์นวัตกรรมอาหารและบรรจุภัณฑ์ (FIN) 
Basecamp 24 ข อ ง อ ุ ท ย า น ว ิ ท ย า ศ า ส ต ร ์ แ ล ะ เ ท ค โ น โ ล ยี  
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (STeP) และหน่วยงาน Build CMU 

 

4. ความพร้อมด้านทุนสนับสนุนการศึกษา และความร่วมมือทางวิชาการกับสถาบันอ่ืน 
1. ทุนการศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สำหรับนักศึกษาที่ขาดแคลนทุนทรัพย์ 

แหล่งงบประมาณ : เงินรายได้ และเงินบริจาค 
มูลค่าทุนการศึกษา : 10,000 บาทขึ้นไป ไม่ระบุจำนวนทุน 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  
2) ขาดแคลนทุนทรัพย์ทางการศึกษา 
3) มีผลการเรียนเฉลี่ยสะสม (GPAX) 1.75 ขึ้นไป 
4) ไม่เป็นผู้ที่ได้รับทุนการศึกษาอ่ืนใด ที่มีมูลค่าทุนการศึกษา 15,000 บาทขึ้นไป  
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2. ทุนการศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สำหรับนักศึกษาที่มีผลการเรียนดี 
แหล่งงบประมาณ : เงินรายได้ 
มูลค่าทุนการศึกษา : 10,000 บาท 18 ทุน (ชั้นปีละ 6 ทุน) 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ชั้นปีที่ 2 – 4 
2) มีผลการเรียนเฉลี่ยสะสม (GPAX) 3.00 ขึ้นไป 

3. ทุนการศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สำหรับนักกิจกรรมดีเด่น 
แหล่งงบประมาณ : เงินรายได้ 
มูลค่าทุนการศึกษา : 10,000 บาท 2 ทุน 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  
2) มีผลการเรียนเฉลี่ยสะสม (GPAX) 1.75 ขึ้นไป 
3) มีผลงานด้านกิจกรรมโดดเด่นและเป็นที่ประจักษ์ 

4. ทุนการศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สำหรับนักกีฬาดีเด่น 
แหล่งงบประมาณ : เงินรายได้ 
มูลค่าทุนการศึกษา : 10,000 บาท 2 ทุน 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  
2) มีผลการเรียนเฉลี่ยสะสม (GPAX) 1.75 ขึ้นไป 
3) มีผลงานด้านกีฬาโดดเด่นและเป็นที่ประจักษ์ 

5. ทุนการศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สำหรับจ้างนักศึกษาทำงาน (ทุนทำงาน) 
แหล่งงบประมาณ : เงินรายได้ 
มูลค่าทุนการศึกษา : 5,000 บาท 20 ทุน (ค่าตอบแทนอัตราละ 50 บาทต่อชั่วโมง) 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  
2) มีผลการเรียนเฉลี่ยสะสม (GPAX) 1.75 ขึ้นไป 

6. ทุนการศึกษาบริษัท ซี สกาย อินเตอร์เทรนดิ้ง จำกัด 
ทุนการศึกษาประเภทต่อเนื่องจนสำเร็จการศึกษาสำหรับนักศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตรชั้นปีที่ 1 
ปีการศึกษาละ 5 ทุน ทุนการศึกษาละ 35,000 บาทต่อปี 
มูลค่าทุนการศึกษารวมทั้งสิ้น 2,800,000 บาท 
แหล่งงบประมาณ : เงินบริจาค 
มูลค่าทุนการศึกษา : 35,000 บาท 5 ทุนต่อปีการศึกษา 
คุณสมบัติของผู้มีสิทธิ์สมัครขอรับทุนการศึกษา มีดังนี้ 

1) กำลังศึกษาอยู่ระดับปริญญาตรี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ชั้นปีที่ 1 
2) มีผลการเรียนภาคการศึกษาที่ 1 (GPA) 2.75 ขึ้นไป และมีหน่วยกิตที่ได้ไม่ต่ำกว่า 15 หน่วยกิต 
3) ขาดแคลนทุนทรัพย์ทางการศึกษา 
4) ไม่เป็นผู้ที่ได้รับทุนการศึกษาประเภทต่อเนื่องอ่ืนใด 
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หมวดที ่7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 

1. การวางแผนคุณภาพและการควบคุมคุณภาพ 
1.1 การออกแบบการวางแผนคุณภาพ (Quality Planning) และการควบคุมคุณภาพ (Quality Control) 

1.หลักสูตร ออกแบบกระบวนการวางแผนคุณภาพ และการควบคุมคุณภาพ ผ่านกระบวนการกำหนด
ตัวชี้วัดผลการดำเนินการที่สำคัญ โดยการรวบรวมข้อมูลและสารสนเทศจากผู้เรียน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย พื้นที่ศึกษา 
รวมทั้ง PLOs และ YLOs   

2. คณะกรรมการบริหารหลักสูตร ทำหน้าที่กำกับ และติดตามผลการดำเนินการเป็นประจำ เดือนละ 1 ครั้ง  
เพื่อให้การดำเนินการเป็นไปตามเป้าหมายที่กำหนด   

3. เมื่อครบปีคณะกรรมการบริหารหลักสูตรทำการสรุปผลการดำเนินการตามตัวชี้วัดดังกล่าว เพื่อใช้ทบทวน 
ประสิทธิผลของกระบวนการวางแผนคุณภาพ และการควบคุมคุณภาพ และการตรวจสอบคุณภาพภายใน รวมทั้ง
ใช้เป็นปัจจัยนำเข้าในการปรับปรุงพัฒนาสำหรับปีถัดไป   

  
 

 

รูปที่ 7.1 กระบวนการออกแบบการวางแผนคุณภาพ และการควบคุมคุณภาพ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

• รวบรวมข้อมูลความเสี่ยงที่เกี่ยวข้องกับ
การดำเนินงานหลักสูตร 

• ใช้ข้อมูลการประเมินเป็นข้อมูลป้อนกลับ
ในกิจกรรมในรอบถัดไป 

• ประเมินผลการดำเนินงาน 

 

• วิเคราะห์ข้อมูลเพื่อกำหนดแนวทางการ
ป้องกันตอบโต้กรณีความเสี่ยงเกิดข้ึน 

• สื่อสารและดำเนินงานหลักสูตรตามแผน 
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1.2 ตัวชี้วัดเชิงกระบวนการ 
ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5 

มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา      
1. มีการประชุมหลักสูตรเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร อย่างน้อยปี

การศึกษาละสองครั้ง โดยมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมประชุม อย่างน้อยร้อยละ 80 
และมีการบันทึกการประชุมทุกครัง้ 

x x x x x 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 
หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา /สาขาวิชา 

x x x x x 

3. มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ 
มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกกระบวนวิชา 

x x x x x 

4. จัดทำรายงานผลการดำเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการดำเนินการของ
ประสบการณ์ภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ให้ครบทุกกระบวนวิชาที่เปิดสอนใน
หลักสูตร ภายใน 30 วัน หลังวันปิดภาคการศึกษา 

x x x x x 

5. จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดปี
การศึกษา 

x x x x x 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่กำหนดใน มคอ.3 และ 
มคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของกระบวนวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา 

x x x x x 

7. มีการพัฒนา /ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผลการ
เรียนรู้ จากผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ .7 ปีท่ีแล้ว 

 x x x x 

8. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ได้รบัการแต่งตั้งใหม่  ได้รับคำแนะนำด้านการบริหารจัดการ
หลักสูตร 

x x x x x 

9. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ /หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปี
ละ 1 ครั้ง 

x x x x x 

10. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย /บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อย
กว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5 .0 

   x x 

11. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 
5 .0 

    x 

 
1.3 ตัวชี้วัดประสิทธิภาพและประสิทธผิล  

ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5 
1. อัตราการรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษา x x x x x 

2.  อัตราการคงอยู่ของนักศึกษา x x x x x 

3.  อัตราการสำเร็จการศึกษาตามหลักสตูร    x  

4.  คะแนนเฉลี่ยของผลการประเมินกระยวิชาในหลักสูตร x x x x x 

5.  ความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้ x x x x x 

6.  การทวนสอบผลสัมฤทธ์ิการเรยีนรู้ x x x x x 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5 
7.  การบรรลผุลลัพธ์การเรียนรู้ (Learning Outcomes) x x x x x 

8.  ภาวการณ์มานทำของบัณฑิต     x 

9.  ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มตี่อคณุภาพหลักสตูรเฉลี่ยไม่น้อย
กว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.0 

   x x 

10. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มตี่อบัณฑิตใหมเ่ฉลียไม่นอย้กว่า 3.51 จากคะแนน 
5.0 

    x 

 
1.4 กิจกรรมควบคุมคุณภาพ  
1)  กระบวนการประเมินและปรับปรุงกระบวนการจัดการเรียนรู ้

วิธีการประเมิน รอบการประเมิน การนำผลการประเมินไปใช้ 
มีการประเมินผลของกระบวนวิชา

โดยนักศึกษา 
 

ทุกภาคการศึกษา นำผลการประเมินมาวิเคราะห์เพื่อหาจุดอ่อน
และจุดแข็ง เพื่อปรับเนื้อหาให้เหมาะสม 

มีการประเมินผลการเรียนรู้ของ
นักศึกษาโดยการสอบและ/หรือ

ปฏิบัติการ 
 

ทุกภาคการศึกษา ปรับกลยุทธ์การสอนให้เหมาะสม เพื่อหา
จุดอ่อนและจดุแข็งในการเรยีนรู้ของนักศึกษา

แต่ละชั้นป ี

มีการประเมินทักษะการสอนของ
อาจารย์โดยนักศึกษา 

ทุกภาคการศึกษา นำผลการประเมินมาวิเคราะห์เพื่อหาจุดอ่อน
และจุดแข็งในการสอนของอาจารย์ผู้สอน เพื่อ

ปรับกลยุทธ์การสอนให้เหมาะสม 

2)  กระบวนการประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้กระบวนการจัดการเรียนรู้ 
วิธีการประเมิน รอบการประเมิน การนำผลการประเมินไปใช้ 

ให้นักศึกษาได้ประเมินผลการสอนของ
อาจารย์ในทุกด้าน ท้ังในด้านทักษะ กลยุทธ์
การสอน และการใช้สื่อในทุกกระบวนวิชา 

ภาคการศึกษาละ 1 ครั้ง วิเคราะห์และปรับปรุงกลยุทธ์การสอนของ 
 ผู้สอนให้มีความเหมาะสมมากยิ่งขึ้น 

 
2.  การบริหารความเสี่ยง 

หลักสูตรมีกระบวนการบริหารความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ้นในระหว่างดำเนินการหลักสูตร เริ่มจาก   

1. การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั ้งภายในและภายนอกหลักสูตร เช่น นโยบายของผู ้บริหาร กำลังคน
กระบวนการทำงาน การเงิน ระเบียบ ข้อบังคับ เป็นต้น   

2. ระบุความเสี่ยง เป็นการระบุเหตุการณ์ที่อาจเกิดข้ึนกับหลักสูตรในอนาคต และเมื่อเกิดขึ้นแล้วจะส่งผลให้
หลักสูตรไม่สามารถบรรลุตามวัตถุประสงค์หรือเป้าหมายได้   

3. ประเมินความเสี่ยง โดยการประเมินระดับโอกาสที่จะเกิดเหตุการณ์นั้นๆ ขึ้น และประเมินระดับความ
รุนแรงเมื่อเกิดเหตุการณ์นั้นขึ้นมา เพื่อจัดลำดับความสำคัญของความเสี่ยง   
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4. การตอบสนองความเสี ่ยง โดยการเลือกวิธีการจัดการความเสี ่ยงที ่เหมาะสมที ่สุดและคุ ้มค่า เช่น  
การกระจายความเสี่ยง การลดหรือการควบคุมความเสี่ยง การยอมรับความเสี่ยง การหลีกเลี่ยงความเสี่ยง เป็นต้น 
เพื่อลดโอกาสที่จะเกิดความเสี่ยง และลดระดับความรุนแรงของผลกระทบให้อยู่ในระดับที่หลักสูตรยอมรับได้  

5. กำหนดกิจกรรมควบคุม เพื่อช่วยลดหรือควบคุมความเสี่ยงให้อยู่ในระดับที่หลักสูตรยอมรับได้ และสร้าง
ความมั่นใจได้ว่าการดำเนินงานบรรลุตามวัตถุประสงค์และเป้าหมายของหลักสูตร  

6. ติดตามผล เพ ื ่อให ้ทราบถึงผลการดำเน ินงานว ่าเหมาะสมและสามารถจ ัดการความเส ี ่ยงได้  
อย่างมีประสิทธิภาพ โดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ทำหน้าที่ในการวิเคราะห์ ระบุความเสี่ยง ประเมินความเสี่ยง 
เลือกวิธีการจัดการ และกำหนดกิจกรรมการควบคุม ปีละ 1 ครั้ง โดยมีการติดตามผลการดำเนินการ ตามกิจกรรม
ควบคุมเป็นประจำทุกเดือน   

 
ตารางแสดงกิจกรรมการบริหารความเสี่ยง 

ความเสี่ยง โอกาสใน
การเกิด 

ผลกระทบ แผนรองรับความเสี่ยง 

การเงินและบริหารจัดการ 4 3 รายงานความก้าวหน้าในการบรหิาร
จัดการหลักสูตรของสาขาวชิาฯ ให้กับ
ผู้บริหารอย่างสมำ่เสมอ เพื่อร่วมกัน
วางแผนจัดการความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ้น
ได้อย่างทนัท่วงท ี

บัณฑิตมีคุณลักษณะไม่ตรงกับความต้องการ
ของผู้ใช้บัณฑิต 

2 1 ปรับ PLO ของหลักสูตร ปรับแผนการ
เรียนการสอน จัดกิจกรรมเสริม
หลักสูตร ให้ตรงตามความต้องการของ
ผู้ใช้บัณฑิตและผู้เรียน 

การรับนักศึกษาไม่เป็นไปตามเป้าหมายที่
กำหนด 

2 1 ประชาสัมพนัธ์หลักสูตรผา่นช่องทาง
ต่างๆ (เชน่ โครงการพีโ่รงเรียนแนะนำ
น้องโรงเรียน โครงการ open house) 
จัดกิจกรรมแนะแนวกลุ่มเป้าหมาย 
(เช่น ค่ายอุตสาหกรรมเกษตร โครงการ
เยี่ยมชมการเรียนการสอน) สรา้งความ
ร่วมมือกับเครือข่ายโรงเรียนทั้งในและ
นอกพื้นที่ รวมถึงเพิ่มจำนวนรับเข้าใน
รอบที่กลุ่มเป้าสนใจ (เช่น รอบ
portfolio) 

นักศึกษาลาออกระหว่างศึกษา 3 1 - เพิ่มกระบวนวิชาพื้นฐานของ
สาขาวชิาเพื่อเป็นการสร้าง
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ความเสี่ยง โอกาสใน
การเกิด 

ผลกระทบ แผนรองรับความเสี่ยง 

ความคุ้นเคยและทราบถึงข้อมูลของ
สายงานในอนาคตให้กับนักศึกษา 
- อาจารย์ที่ปรึกษาติดตามผลการเรียน
ของนักศึกษาในความดูแล จดักิจกรรม 
Precollege และกิจกรรมทบทวน
เนื้อหาวิชาทีส่ำคัญระหว่างภาค
การศึกษา 

นักศึกษาไม่จบตามกำหนดเวลาของหลักสูตร 3 1 ติดตามและช่วยวางแผนการเรียนให้กับ
นักศึกษาที่มีความเสี่ยงที่จะไม่จบตาม
กำหนดเวลาของหลักสูตร 

ความเสีย่งท่ีไม่อาจคาดเดาได้ เช่น 
ภัยธรรมชาติ การระบาดของโรค สงคราม 
เป็นต้น 

1 5 จัดการประชุมเพื่อกำหนดแผนรองรับ
ในแต่ละกรณ ี

 

3. การจัดการข้อร้องเรียนและการอุทธรณ์ 

หลักสูตรมีระบบการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา ดังนี้ 

ช่องทางการรับเรื่องร้องเรียน หน่วยงาน วิธีดำเนินการ 

1. ระบบรับฟังเสียงของมหาวิทยาลัย
ผ่านเวบ็ไซต์ 
https://voc.cmu.ac.th/C 
hoose.aspx 

สำนักงานมหาวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 

1. ระบบ VOC หรือ Voice of Customer นี้
เป็นช่องทางหนึ่งที่ จัดทำขึ้นเพือ่รับฟังเสียงจาก
นักศึกษาบุคลากร นักศึกษาเก่า และบุคคลทัว่ไป 
โดยจะรวบรวมข้อคิดเห็น ข้อเสนอแนะ และข้อ
ร้องเรียน ต่าง ๆ จากผู้รบับริการของ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ เพื่อนำมาใช้ในการพฒันา
บริการของ สำนักให้มีคุณภาพมาตรฐานที่ดี และ
ตรงตามความต้องการ ผู้รับบริการให้มากยิ่งขึ้น 
2. นักศึกษาแจ้งข้อร้องเรียนหรือพบปัญหาการ
ใช้บริการ โดยขอ แจ้งข้อมูลพื้นฐานทีส่ำคัญ
เบื้องต้น เช่น ชื่อนามสกุล อีเมล หมายเลข
โทรศัพท์ ข้อเท็จจริงที่พบปญัหา วันเวลาที่เกิด 
เหตุการณ์ ข้อมูลของระบบที่ใช้ และรูปภาพที่
เก่ียวข้อง (ถ้ามี) เพื่อประโยชน์ในการติดต่อกลับ 
และเพื่อให้การตรวจสอบหรือ แก้ไขปัญหาแก่
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ช่องทางการรับเรื่องร้องเรียน หน่วยงาน วิธีดำเนินการ 

ผู้รับบริการทำได้อย่างรวดเร็วและมี
ประสิทธิภาพ  

3. หลังจากที่ระบบได้รับเร่ืองจากผู้แจ้งแล้ว หาก
ผู้แจ้งได้ให้ อีเมล (email) ไว้ ระบบจะมีการ
ติดตามความคบืหน้าโดย อัตโนมัติ และรายงาน
ผลการพิจารณาหรือข้อสรุปการ ดำเนินการที่
เก่ียวข้องให้แก่ผู้แจ้งทราบโดยเร็วผ่านทางอีเมล์
ของ ผู้แจ้ง 

2. ระบบรับฟังเสียงของคณะฯ ผ่าน
ช่องทาง  

-สายตรงคณบดี  

Email: yuthana.p@cmu.ac.th 

-ถามตอบ หน้าเฟสบุคกล่องข้อความ 
(messenger)  

https://www.facebook.com/me
ssages/t/1207561585940647 

คณะอุตสาหกรรม
เกษตร 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 

-สายตรงคณบดี  

หลังจากที่ระบบได้รับเร่ืองจากผูแ้จ้งแล้ว  
หากผู้แจ้งได้ให้ อีเมล (email) ไว้ ระบบจะมีการ
ติดตามความคบืหน้าโดย อัตโนมัติ และรายงาน
ผลการพิจารณาหรือข้อสรุปการ ดำเนินการที่
เก่ียวข้องให้แก่ผู้แจ้งทราบโดยเร็วผ่านทางอีเมล์
ของผู้แจ้ง 

-ถามตอบ หน้าเฟสบุคกล่องข้อความ 

มีเจ้าหน้าที่ผูป้ระสานงานติดต่อ ตอบคำถาม 
และรับข้อเสนอแนะ 
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4.  การเผยแพร่ข้อมูลของหลักสูตรให้ผู้มีส่วนได้ส่วนเสียทราบ 
    ข้อมูลของหลักสูตรมีการเผยแพร่ผ่านเว็บไซต์ของวิทยาลัยฯ เว็บไซต์ของมหาวิทยาลัย และระบบ CHECO Online 

เว็บไซต์คณะ: https://www.agro.cmu.ac.th 

 

 

 

 

 

 

CHECO: 

http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25420041100539_2118_IP&b=0&u=00400&y= 
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ภาคผนวก 

1. คำอธิบายลักษณะกระบวนวิชา (Course Description) 
1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป (General Education) 

1.1  กลุ่มวิชาด้านทักษะทางการสื่อสารและภาษา (Language Literacy) 
ม.อ. 101 (001101)          :  ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1               3(3-0-6) 
ENGL 101    :  Fundamental English 1 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน   :  ไม่ม ี  

การสื่อสารภาษาอังกฤษเพื่อการปฏิสัมพันธ์ในชีวิตประจำวันตามมาตรฐาน CEFR ระดับ B1+ ในบริบททาง 
 สังคมและวัฒนธรรมที่หลากหลายเพื่อการเรียนรู้ตลอดชีวิต 
            Communication in English for everyday interactions based on CEFR B1+ in various social and 
cultural contexts for life-long learning. 
 
ม.อ. 102  (001102)         :  ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2               3(3-0-6) 
ENGL 102    :  Fundamental English 2 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน   :  ไม่ม ี 
            การสื่อสารภาษาอังกฤษเพื่อการปฏิสัมพันธ์ในชีวิตประจำวันตามมาตรฐาน CEFR ระดับ B1+ ในบริบททาง 
 สังคมและวัฒนธรรมที่หลากหลายเพื่อการเรียนรู้ตลอดชีวิต 
           Communication in English for everyday interactions based on CEFR B1+ in various social and 
cultural contexts for life-long learning. 
 
ม.อ. 201 (001201) : การอ่านเชิงวิเคราะห์และการเขียนอย่างมีประสิทธิผล   3(3-0-6) 
ENGL 201  : Critical Reading and Effective Writing 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ม.อ. 101 หรือ ม.อ. 102; หรือคะแนน e-Pro 70 คะแนนขึ้นไป 

ทักษะภาษาอังกฤษสำหรับการอ่านเชิงวิเคราะห์จากแหล่งข้อมลูและสื่อตา่ง และการเขียนอย่างมีประสิทธิผล 
ในหัวข้อตามความสนใจของผู้เรียน 

English language skills for critical reading from different sources and media and effective 
writing on topics of students’ interests. 
 
ม.อ. 227  (001227) : ภาษาอังกฤษสำหรบัเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตร                3(3-0-6)               
ENGL 227  : English for Agriculture and Agro-Industry 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ม.อ. 101 หรือ ม.อ. 102; หรือคะแนน e-Pro 70 คะแนนขึ้นไป  
             การสื่อสารโดยใช้ภาษาอังกฤษในชีวิตประจำวันในบริบทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร และการ 
ประยุกต์ใช้ทักษะภาษาอังกฤษในการประกอบอาชีพที่เก่ียวข้องกับเกษตรศาสตร์และอุตสาหกรรมเกษตรได้ 
 Communication in English in daily life in agricultural and agro-industry contexts and  
application of Engligh language skills for careers in agricultural and agro-industry contexts. 
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ม.อ. 233 (001233) : ภาษาอังกฤษสำหรบัการสอบมาตรฐาน     3(3-0-6) 
ENGL 233  : Critical Reading and Effective Writing 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : คะแนน e-Pro 70 คะแนนขึ้นไป 

การเตรียมความพร้อมภาษาอังกฤษสำหรับสอบวัดสมรรถนะทางภาษา ในดา้น คำศัพท์ ไวยากรณ์ การฟัง 
การพูด การอ่าน และการเขียน โดยมีการประเมินผลเปน็ที่พอใจ (S) หรือไม่เป็นที่พอใจ (U) 

English preparation for proficiency tests in the areas of vocabulary, grammar, listening, 
speaking, reading, and writing. Grading will be given on satisfactory (S) and unsatisfactory (U) basis. 
 
ม.อ. 241 (001241) : การพูดภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร     3(3-0-6) 
ENGL 241  : Oral communication in English 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : คะแนน e-Pro 70 คะแนนขึ้นไป 

การพูดในสถานการณ์ต่าง ในชีวติประจำวนั การพูดปราศรัยหาเสียง การสัมภาษณ์งาน การแสดงบทบาท 
สมมุติ และการนำเสนอผลงาน 

Communication in different public situations in daily lives, election speech, job interview, 
role play and presentation. 
 
ม.อ. 242 (001242) : เปิดโลกทักษะการอ่านและการเขียน     3(3-0-6) 
ENGL 242  : Oral communication in English 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : คะแนน e-Pro 70 คะแนนขึ้นไป 

ฝึกการอ่านโดยเนน้การอ่านอย่างใช้วิจารณญาณ เน้นความเข้าใจคำศัพท์ พัฒนาทักษะการอ่านเพื่อความ 
เข้าใจบทความหลายประเภททัง้เชิงวิชาการและไม่ใช่เชิงวิชาการ สร้างทักษะการเขียน ฝึกกระบวนการการเขียนย่อ 
หน้า เพื่อแสดงความคิดเห็นและความรู ้สึกอย่างมีเหตุผลและชดัเจน ตลอดจนการใชไ้วยากรณ์ภาษาอังกฤษอย่าง 
ถูกต้อง 

Practice reading skills with an emphasis on critical reading, focusing on enhancing 
vocabulary comprehension. Develop reading skills to comprehend various types of texts, including 
both academic and non-academic articles; build writing skills to produce coherent paragraphs, and 
practice the process of writing to express opinions and feelings clearly and logically as well as using 
English grammar correctly. 

 
ม.อ. 243 (001243) : พื้นฐานการเขียนเรียงความอย่างมีประสิทธิภาพ   3(3-0-6) 
ENGL 243  : Basics of Effective Essay Writing 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ม.อ. 242 หรือ ม.อ. 311 

นักศึกษาเรียนรู ้และฝึกฝนทักษะในการอ่านวิเคราะห์องค์ประกอบต่าง ในงานเขียน โดยเนน้ที่การใช้ข้อมูล 
จากบทอ่านมาเขียนความเรียงห้าย่อหน้าได้อย่างชัดเจน สมเหตุสมผล และเป็นระบบ 

A practice in reading and note-taking and in writing essays of five paragraphs. Emphasis is 
on using information from reading passages to write clear, logical and well-organized five-paragraph 
essays. 
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1.2 กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดจิทิัล (Digital Literacy) 
ว.คพ. 100 (204100) : เรื่องน่ารู้ทางปัญญาประดิษฐแ์ละดิจิทัล  3(3-0-6) 
CS     100 : Artificial Intelligence and Digital Essentials 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี
 คอมพิวเตอร์กับการใช้งานในชีวติประจำวนั เครือข่ายคอมพิวเตอร์และอินเทอร์เน็ต องค์ประกอบสำคัญ
ของการออนไลน์ การทำงานร่วมกันแบบออนไลน์ ซอฟต์แวร์ชว่ยเพิ่มประสิทธผิลในสำนักงานสำหรับชีวิตสมัยใหม่ 
ความปลอดภัยทางเทคโนโลยีสารสนเทศ การรู้สารสนเทศ 
 Computer in everyday life. Computer network and Internet. Online essentials. Online  
Collaboration. Office productivity software for modern life. Information technology security. 
Information literacy. 
 
วศ.คพ. 111 (261111) : อินเทอร์เน็ตและสังคมออนไลน์  3(3-0-6) 
CPE     111 : Internet and Online Community 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี
 ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับอินเทอร์เน็ตและสังคมออนไลน์ เทคโนโลยีคอมพิวเตอร์และโลกยุคใหม่ การเลือกใช้ 
เครื่องมือและบริการบนอินเทอร์เน็ต ผลกระทบของอินเทอร์เน็ตในชีวติประจำวัน อินเทอร์เน็ตและการประมวลผล 
กลุ่มเมฆ ธุรกิจบนอินเทอร์เน็ต จริยธรรมบนโลกออนไลน์ การวเิคราะห์ข้อมูลสังคมออนไลน์ การลงทนุบนอินเทอร์เน็ต 
ประเด็นด้านกฎหมายเก่ียวกับอินเทอร์เน็ตและสังคมออนไลน ์ ความปลอดภัยและความเปน็ส่วนตัวบนโลกออนไลน์ 
กรณีศึกษา 
 Introduction to the Internet and online community. Computer technology and modern 
world. Selecting of online tools and services. Impact of the Internet in daily life. The Internet and 
cloud computing. Online businesses. Ethics in social networking. Analyzing of social networking data. 
Online investment. Legal aspects of the Internet and online community. Security and privacy in social 
networking. Case studies. 
 
ศท.วว. 111 (953111) : ซอฟต์แวร์สำหรับชีวิตประจำวัน  3(3-0-6) 
SE       111 : Software for Everyday Life 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี
 บทบาทของซอฟต์แวร์ในชีวิตประจำวัน องค์ประกอบของฮาร์ดแวร์ องค์ประกอบของซอฟต์แวร์ 
องค์ประกอบของระบบออนไลน์ ซอฟต์แวร์อรรถประโยชน์เพื่อชีวิตสมัยใหม่ ซอฟต์แวร์เพื่อการประมวลผลคำ 
ซอฟต์แวร์เพื ่อการประมวลตารางทำการ ซอฟต์แวร์เพื ่อการนำเสนอ ซอฟต์แวร์เพื ่อการจัดการภาพและ 
ภาพเคลื่อนไหว ความปลอดภัย จริยธรรม และกฎหมายบนคอมพิวเตอร์และอินเทอร์เน็ต 
 Roles of software in everyday life. Hardware essentials. Software essentials. Online system  
essentials. Utility software for modern life. Word processing software. Spread sheet processing  
software. Presentation software. Image and animation software. Security, ethics and law on computer  
and internet. 
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1.3 กลุ่มวิชาด้านทักษะการเปน็พลเมืองโลก (Global Citizen)     
ร.ท. 104 (140104) : การเป็นพลเมือง       3(3-0-6) 
PG 104   : Citizenship        
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี  
 ความหมาย นิยาม และแนวคิดเกี่ยวกับการเป็นพลเมือง แนวคิดสิทธิ เสรีภาพ และหน้าที่พลเมือง  การสร้าง
ความตระหนักถึงปัญหารอบตัวทั้งในระดับท้องถิ่น ประเทศ และนานาชาติ การสร้างจิตสำนึกและศีลธรรมอันดีใน
ความรับผิดชอบต่อสังคมและผลประโยชน์ส่วนรวม การเป็นพลเมืองกับการเรียนรู้และการดำรงตนใน   พหุวัฒนธรรม
และความหลากหลายทางสังคม การสร้างทัศนคติเชิงบวกเพื่อการแก้ไขปัญหาความขัดแย้งด้วยสันติวิธี การแสดงออก
ทางการเมืองภายใต้กฎหมาย ระเบียบ และค่านิยมของชุมชนและสังคม การเป็นพลเมืองที่มีความรู้และความเข้าใจใน
ขนบธรรมเนียมทางวัฒนธรรมและประวัติศาสตร์ท้องถิ่น การเรียนรู้จริยธรรมในวิชาชีพของตน  
             Meaning, definition and concept of citizenship. Rights, liberties and obligations of citizenship. 
Problems awareness of daily life at local, national and international levels. Creation of public mind 
and moral for social responsibility and social awareness. Citizenship and the way of life in plural and 
multicultural societies. Creating a positive and peaceful attitude to enable conflict resolution by 
peaceful means. Political expression under laws, regulations, social norms and communal practice. 
Citizenship and the understanding of cultural tradition and local history. Ethics and vocational citizen. 
 

1.4 กลุ่มวิชาด้านทักษะการคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม (Creativity and Innovation)  
ว.วท. 116 (201116) : วิทยาศาสตร์และภาวะโลกรอ้น      3(3-0-6) 
SC    116  : Science and Global Warming 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

แก๊สเรือนกระจกและปรากฏการณ์เรือนกระจก ภาวะโลกร้อนและผลกระทบ นโยบาย นวัตกรรม และการ 
ปฏิบัติเพื่อรับมือภาวะโลกร้อนและภัยธรรมชาติ บรรยากาศ พลังงานและการถ่ายโอนพลังงานความร้อนในอากาศ
และ มหาสมุทร สภาพอากาศและการคาดการณ์ภูมิอากาศ การปรับตัวและการลดผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลง
สภาพภูมิอากาศ 

Greenhouse gases and greenhouse effect, global warming and its impact, policy, innovation 
and conduct for coping global warming and natural disaster, atmosphere, energy and heat transfer 
in air and ocean, weather and climate projection, climate change adaptation and mitigation. 

 
ว.วท. 190 (201190) : การคิดอย่างมีวิจารณญาณ การแก้ปัญหา และการสื่อสารทางวิทยาศาสตร์ 3(3-0-6) 
SC    190  : Critical Thinking, Problem Solving and Science Communication 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

การคิดอย่างมีวิจารณญาณ การแก้ปัญหาทางวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี การสื ่อสารทางวิทยาศาสตร์และ 
เทคโนโลย ี

Critical thinking, problem solving in science and technology, communication in science and 
technology. 
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อ.ทช. 201 (602201)   : โลกทัศน์ทางอุตสาหกรรมเกษตร      1(0-3-0) 
BIOT  201     : Agro-Industrial Vision 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

การศึกษาดูงานภาคสนามทางอตุสาหกรรมเกษตรที่สำคัญในเขตภาคเหนือ 
Visiting study on Agro-Industrial enterprises in the northern area. 

 
อ.อก. 112 (610112)   : นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร      3(3-0-6) 
AG    112     : Food Product Innovation  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

วัฒนธรรมอาหาร นวัตกรรมในอุตสาหกรรมอาหาร นวัตกรรมอาหารในมุมมองของผู้บริโภค ชนิดของ
ผลิตภัณฑ์ใหม่ หลักการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร แนวคิดการสร้างนวัตกรรมอาหาร การออกแบบและนำเสนอ
ผลิตภัณฑ์อาหาร คุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร การบริหารจัดการนวัตกรรมอาหาร การตลาดของผลิตภัณฑ์นวัตกรรม
อาหาร 
 Food culture. Innovation in the food industry. Food innovation from consumer perspectives. 
types of new products. Principles of food product development. Concept of food innovation 
creation. Food product design and presentation. Quality of food products. Food innovation 
management and marketing of innovative food products. 
 
ศท.อ. 100 (951100)   : ชีวิตสมัยใหม่กับแอนนิเมชัน      3(3-0-6) 
ANI   100     : Modern Life and Animation  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

ความเข้าใจเชิงประวัติศาสตร์แอนนิเมชันและภาพยนตร์แอนนเิมชัน วิวัฒนาการ และรูปแบบแอนนิเมชันใน 
ปัจจุบนั แนวคิดและกระบวนการสร้างแอนนิเมชันเบื้องตน้ เชน่ ขั้นเตรียมการผลิต การผลิตและหลังการผลิต การใช้ 
ไฟล์ในงานแอนนิเมชนัต่าง เพื่อนำเสนอผลงานของนักศึกษา การออกแบบตัวละครแอนนิเมชนัเบื้องต้น 

Understanding in animation works and animated cinema. Evolution and forms of animation at 
present day. Idea and basic process of animation production, for instance, pre- production, 
production, and post-production. File utilization in presenting the animation projects of students. 
And the basic design of animation character. 

 
1.5. กลุ่มวิชาด้านทักษะการเปน็ผู้ประกอบการ (Entrepreneurial Skills) 

ร.รปศ. 100 (128100) : การบริหารงานตามหลักธรรมาภิบาลพื้นฐาน    3(3-0-6)  
PA     100   : Basic Good Governance in Administration 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี

ความหมายและแนวคิดของหลักธรรมาภิบาล สภาพปัญหาและการพัฒนาจริยธรรมในภาครัฐ ตัวชี้วัดหรือ  
องค์ประกอบธรรมาภิบาลในภาครัฐ คุณธรรมของการเป็นนักศึกษา กรณีศึกษาการใช้หลักธรรมาภิบาลในองค์การ  
ภาครัฐ การนำเสนองานกลุ่ม  
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Meaning and concepts of good governance. The problem and the ethics development in 
government units. Good governance components and indicators of government units. Student 
morality and ethics. Case studies of good governance in government units. Student presentations. 
 
น.ศท. 105 (176105) : การจัดการปัญหากฎหมายในชีวิตประจำวัน   3(3-0-6)  
LAGE 105   : Legal Problem Management in Everyday Life 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี
 กฎหมายในฐานะเครื่องมือบริหารจัดการปัญหากฎหมายในชีวิตประจำวัน โดยใช้กฎหมายวิเคราะห์กรณี 
ศึกษา อาทิ กฎหมายมหาชน กฎหมายอาญา กฎหมายแพ่งและพาณิชย์ การใช้สิทธิในกระบวนการยุติธรรม กลไก  
เยียวยาสิทธิ และองค์กรตุลาการ 

Laws as the instrument of legal problem management in everyday life by utilizing specific 
law, e.g. public Law, Criminal Law and Civil and Commercial Law as well as application of judicial 
procedure, remedial mechanism and courts, as guidelines in case studies. 

 
บธ.บช. 185 (701185) : เทคนิคการจัดการภาษีอย่างง่าย     3(3-0-6) 
ACC    185  : Simple Tax Management Technique 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

โครงสร้างการจัดเก็บภาษีของประเทศไทย หน่วยงานที่จัดเก็บภาษี และผู้มีหน้าที่เสียภาษี การจัดเก็บภาษี  
ของหน่วยงานกการปกครองระดับท้องถิ่นและการจัดการภาษีที่ดินและสิ่งปลูกสร้าง หลักเกณฑ์และการจัดการภาษี  
มรดกเบื้องต้น ภาษีเงินได้บุคคลธรรมดาจากเงินได้จากการจ้างงงาน เงินได้จากวิชาชีพ เงินได้จากการลงทุน เงินได้จาก 
การให้บริการ และเงินได้อื่น การจัดการภาษีเงินได้บุคคลธรรมดาให้เสียภาษีอย่างประหยัด การหักภาษี ณ ที่จ่าย ตาม 
หลักเกณฑ์ของกรมสรรพากร ความแตกต่างระหว่างการเสียภาษีเงินได้บุคคลธรรมดาและภาษีเงินได้นิติบุคคล และ  
แนวทางการพิจารณารูปแบบการจัดตั้งกิจการ การจัดเก็บภาษีมูลค่าเพิ่มเกี่ยวกับสิทธิและหน้าที่ของผู ้ประกอบการจด 
ทะเบียน และแนวทางการพิจารณาการจดทะเบียนภาษีมูลค่าเพิ่ม หน้าที่ของผู้ประกอบการจดทะเบียนเกี่ยวกับ  
ใบกำกับภาษี การจัดทำรายงาน และการชำระหรือการขอคืนภาษีมูลค่าเพิ่ม ภาษีอื่น ที่เกี่ยวข้องกับการผลิต การ  
จัดหา การให้บริการ และการจำหน่ายทรัพย์สินต่าง 

Tax collection structure of Thailand, tax agency and taxable person. Tax collection by local 
government and Land and Building Tax management. Rules and management of inheritance Tax. 
Personal Income Tax from income from employment, professions, investment, services and others. 
Personal Income Tax management for saving tax. Withholding Income Tax according to the rules of 
the Revenue Department. Difference between Personal Income Tax and Corporate Income Tax, and 
guidelines for considering the forms of business establishment. Value Added Tax collection, rights 
and duties of registered entrepreneurs, and guidelines for considering Value Added Tax registration. 
Duties of registered entrepreneurs for tax invoices, Value Added Tax reporting, Value Added Tax 
payments or refunds. Other taxes related to the production, procurement, services, and disposal of 
assets. 
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บธ.กจ.  103 (703103) : การเป็นผู้ประกอบการและธุรกิจเบื้องต้น    3(3-0-6) 
MGMT 103  : Introduction to Entrepreneurship and Business  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

บทบาทการเปน็ผู้ประกอบการกับการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศ โอกาสในการประกอบธุรกิจ คุณลักษณะ 
และแรงจูงใจในการเปน็ผู ้ประกอบการ สภาพแวดล้อม ประเภท รูปแบบและแผนธุรกิจ หลักการจัดการ การจัดการ 
ด้านการตลาด การผลิต การเงนิ บัญชี ภาษี กฎหมายธุรกิจ ธุรกิจระหว่างประเทศ และจริยธรรมสำหรับผูป้ระกอบการ 

Entrepreneur role in economics development country Entrepreneur and business 
opportunities. The characteristic of entrepreneur and motivation factors, environment, types of 
business, forms of business, business plans, principle of management, marketing management, 
production management, financial management, accounting, taxation, business law, international 
business and business ethics for entrepreneur. 

 
นว.ด. 107 (888107) : การเริ่มต้นธุรกิจบนดจิิทัลแพลตฟอร์ม     3(3-0-6) 
DIN   107   : Business Startup on Digital Platform 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

การเปิดความคิดทางธุรกิจบนดจิิทัลแพลตฟอร์ม แรงจูงใจของผู้ก่อตั้งธุรกิจบนดิจทิัลแพลตฟอร์ม 7 เทคนิค 
สำหรับการออกแบบการเร่ิมต้นธุรกิจบนดิจิทลัแพลตฟอร์ม การค้นพบความเป็นไปได้ทางธุรกิจบนดิจิทลัแพลตฟอร์ม 
แนวคิดของหน้าที่กับการปฏิบัตติามธรรมเนียม แนวคิดองค์ประกอบ ทัศนคติในการทำงาน การเร่ิมต้นธุรกิจบนดิจิทลั 
แพลตฟอร์ม 

Opening up the business idea on digital platform. Founder’s motivation to startup business on 
digital platform. Seven techniques for startup design on digital platform. Discovering business 
potential on digital platform. “Function” versus “convention” concepts. Component concept. 
Working attitude. Startup execution on digital platform. 

 
1.6. กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดจิทิัล (Digital Literacy) หรือ กลุ่มวิชาด้าน 
      ทักษะการประยุกต์ใชป้ัญญาประดษิฐ์ (Artificial Intelligence) 

กลุ่มวิชาด้านทักษะความเข้าใจและการใช้เทคโนโลยีดิจิทลั (Digital Literacy) 
 
ว.คพ. 123 (204123) : วิทยาการข้อมูลเบื้องต้น       3(2-2-5) 
CS     123  ; Introduction to Data Science  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

ภาพรวมของวิทยาการข้อมูล การรวบรวมและการได้มาซึ่งข้อมลู การวิเคราะห์เชิงพรรณนา การวิเคราะห์เชิง 
พยากรณ์ การวิเคราะห์เชิงวางเงื่อนไข การมองภาพข้อมูล ประเด็นท้าทายในวิทยาการข้อมูล 

Overview of data science, data collection and acquisition, descriptive analysis, predictive 
analysis, prescriptive analysis, data visualization, challenging issues in data science. 
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นว.ด. 102(888102) :อภิมหาข้อมูลเพื่อธุรกิจ      3(3-0-6) 
DIN   102  : Big Data for Business 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับอภิมหาข้อมูล ปัญหาทางธุรกิจและการแก้ปัญหาของนักวิทยาศาสตร์ข้อมูล เคร่ืองมือ
พื้นฐานสำหรับการทำเหมืองข้อมูล แบบจำลองสำหรับการทำนาย การจัดกลุ่มข้อมูล การคิดวิเคราะห์เพื่อการตัดสินใจ 
การแสดงผลสมรรถนะของแบบจาลอง พยานหลักฐานและความเป็นไปได้ การทำเหมืองข้อความ 

Introduction to big data. Business problems and data science solutions. Basic tools for data 
mining. Predictive modelling. Clustering data. Decision analytic thinking. Visualizing model 
performance. Evidence and probabilities. Text mining. 
 
นว.ด. 106(888106) : การสื่อสารและการสร้างเครือข่ายในสังคมออนไลน์   3(3-0-6) 
DIN  106  : Communication and Networking in Online Society 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่มี 

บทนำสู่เครือข่ายทางสังคม ทฤษฎีกราฟและชุดข้อมูลเครือข่ายทางสงัคม ทฤษฎีเกมและเครือข่ายทางสังคม 
พฤติกรรมของเครือข่ายทางสงัคม การแพร่กระจายในเครือข่าย ความเป็นสว่นตัว การเปิดเผยข้อมูล การรับรองความ
ถูกต้องบนเครือข่ายทางสังคม แอพพลิเคชันเครือข่ายทางสงัคมออนไลน์เบื้องตน้ เครือข่ายทางสังคมส่งผลต่อการใช้
ชีวิตของเราอย่างไร ความเชื่อมโยงระหว่างเครือข่ายทางสังคมและการพัฒนาทางเศรษฐกิจ 

Introduction to social networks. Graph theory and social networks datasets. Game theory 
and social networks. Behavior of social networks. Diffusion in networks. Privacy, anonymity and 
authentication on social networks. Introduction to online social network applications. How social 
networks affect the way of our living? Connection between social networks and economic 
development. 
 
กลุ่มวิชาด้านทักษะการประยุกต์ใช้ปญัญาประดิษฐ์ (Artificial Intelligence) 
ศท.ศท. 113 (955113) : ปัญญาประดษิฐ์แบบรู้สร้างสำหรับการจัดการธุรกจิ   3(3-0-6) 
CS      113  : Generative Artificial Intelligence for Business Management 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

บทนำของการเปลี่ยนแปลงดิจิทลัสำหรับการจัดการธุรกิจ ปัญญาประดษิฐ์แบบรู้สร้างสำหรับการกำกับดูแล
การปฏิบัติงาน ปัญญาประดษิฐแ์บบรู้สร้างสำหรับการให้บริการลูกค้า ปัญญาประดษิฐ์แบบรู้สร้างสำหรับการขายและ
การตลาด ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สร้างสำหรับพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ ปัญญาประดิษฐ์แบบรูส้ร้างสำหรับการบริหาร
ทรัพยากรมนุษย์ กรณีศึกษาและการประยุกต์ใช้ในภาคอุตสาหกรรมของปัญญาประดิษฐ์แบบรูส้ร้าง 

Introduction to digital transformation for business management. Generative artificial  
Intelligence for supervisory operations oversight. Generative artificial Intelligence for customer  
service. Generative artificial Intelligence for sales and marketing. Generative artificial Intelligence for 
electronic commerce. Generative artificial Intelligence for human resources management. Case 
studies and industry applications of generative artificial intelligence. 
 



89 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

ศท.ศท. 114 (955114) : ปัญญาประดษิฐ์แบบรู้สร้างสำหรับงานศิลปะและการออกแบบ 3(3-0-6) 
CS       114  : Generative Artificial Intelligence for Arts and Design 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

บทนำเกี่ยวกับงานศิลปะและการออกแบบในมุมมองของงานปญัญาประดษิฐ์แบบรู้สร้าง การวิเคราะห์ 
รูปแบบงานศลิปะและทัศนศิลปส์ำหรับงานปญัญาประดิษฐ์แบบรู้สร้าง กฎหมายและลิขสทิธิข์องปัญญาประดิษฐ์แบบ 
รู้สร้างสำหรับงานศิลปะและการออกแบบ การสร้างงานศิลปะแบบสม่ำเสมอและการออกแบบโดยใชป้ัญญาประดษิฐ์ 
แบบรู้สร้างที่แตกต่างกนัเทคนิคการสร้างงานศิลปะและการออกแบบโดยใชป้ัญญาประดษิฐ์แบบรู้สร้าง การใช้ 
ปัญญาประดิษฐ์แบบรู ้สรา้งในงานออกแบบกราฟิก ออกแบบสองมิติ งานออกแบบสามมิต ิ งานออกแบบฉากและ 
องค์ประกอบ งานออกแบบนวนิยายภาพ และงานออกแบบภาพยนตร์ การพฒันาและแก้ไขผลงานศิลปะและงาน 
ออกแบบจากการใช้ปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สรา้ง เทคนิคการวาดภาพดิจิทัล เทคนิคการปรบัแต่งสีภาพ และเทคนิคการ 
แต่งภาพดิจิทลั การสอนปัญญาประดิษฐ์แบบรู้สร้าง 

Introduction to arts and design in generative AI aspect. Analysis of art style and visual 
appearance for generative AI. Law and copyright for generative AI arts and design. Creating consistent 
art styles with generative AI in various generators. Generative AI arts and design techniques: generative 
AI arts and design for graphic design, 2D design, 3D design, scene and environment designs, comic, 
and film. Improving and editing generative AI art and design outcome: digital painting, color grading, 
and image editing techniques. Training of generative AI model. 
 
 
2. หมวดวิชาเฉพาะ (Field of specialization)                                            

2.1 วิชาแกน  (Core Courses)  
1) กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation) 

ว.คม. 111 (203111)  : เคมี 1         3(3-0-6)  
CHEM  111   : Chemistry 1  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี   

บทนาํและปริมาณสัมพันธ์ทางเคมี โครงสร้างอะตอม พันธะเคมีในสารประกอบประเภทต่างๆ สมดุล เคมี 
อุณหพลศาสตรเ์ชิงเคมี เคมีไฟฟ้า สารละลายและคอลลอยด์ กรด-เบส และจลนพลศาสตร์เชงิเคมี   
  Introduction and chemical stoichiometry. Atomic structures. Chemical bonding in various 
compounds. Chemical equilibrium. Chemical thermodynamics. Electrochemistry. Solutions and 
colloids. Acid-bases and chemical kinetics. 
 
ว.คม. 115 (203115)  : ปฏิบัติการเคมี 1       1(0-3-0) 
CHEM 115   : Chemistry Laboratory 1 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ลงทะเบียนพร้อมกับ ว.คม. 111 (203111) 
 เทคนิคต่างๆ ในห้องปฏิบัติการเคมี ปฏิกิริยาของทองแดงและสารประกอบของทองแดง สารกําหนดปริมาณ: 
การสังเคราะห์แคลเซียมออกซาเลต การสังเคราะห์โพแทสเซียมอะลัมจากอะลูมิเนียมฟอยล์ พันธะเคมีและโครงสร้าง
โมเลกุล สมดุลเคมีและปฏิกิริยาผันกลับ ความร้อนของปฏิกิริยา เซลล์กัลป์วานิกและเซลล์ความเข้มขน้ อิเล็กโทรลิซีส 
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การหามวลโมเลกุลโดยอาศัยการลดลงของจุดเยือกแข็ง สมดุลกรด-เบสและบัฟเฟอร์ การไทเทรตกรด-เบส กราฟไท
เทรชัน จลนพลศาสตร์เคมี: ปฏิกิริยาไอโอดิเนชันของแอซีโตน และการ 
ทดลองพิเศษ 

Chemistry laboratory techniques. Reactions of copper and its compounds, limiting agent: 
synthesis of calcium oxalate, synthesis of potassium alum from aluminum foils, chemical bonds and 
molecular structure. Chemical equilibria and reversible reactions. Heat of reactions. Galvanic and 
concentration cells. Electrolysis. Determination of molar mass by freezing point depressing. Acid-base 
equilibria and buffers. Acid-base titration. Titration curves. Chemical kinetics: iodination of acetone, 
and special experiments. 
 
อ.ทช. 122 (602122)  : จุลชีววิทยาทางอาหารทั่วไป      3(3-0-6) 
BIOT 122  : General Food Microbiology 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

โครงสร้างของเซลล์สิ่งมีชีวิต ประเภทของจุลินทรีย์ที่สําคัญทางอาหาร บทบาทของจุลินทรีย์ เทคนิค 
เก่ียวกับจุลินทรีย์ในอาหาร การเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ การปนเปื้อนและการเก็บรักษาเชื้อบริสุทธิ์ แบบแผนการเจริญ
ของจุลินทรีย์ ปัจจัยที่มีผลต่อการเจริญของจุลินทรีย์ และการปรับปรุงสายพันธุ์จุลินทรีย์  

Cell structures. Important microorganisms in food. Roles of microorganisms in food. Food 
microbial techniques. Medium preparation. Contamination and stock culture. Patterns of microbial 
growth. Factors effecting microbial growth. Strain improvement. 
อ.ทช. 123 (602123)  : ปฏิบัติการจลุชีววิทยาทางอาหารทั่วไป     1(0-3-0) 
BIOT 123   : General Food Microbiology Laboratory 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่มี 

สัณฐานวิทยาของจุลินทรีย์ เทคนิคปลอดเชื้อและการแยกเชื้อบริสุทธิ์ การเพาะเลี้ยงจุลินทรีย์บนอาหารแข็ง
และอาหารเหลว การเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ การเก็บรักษาเชื้อบริสุทธิ์ การวัดการเจริญของจุลนิทรีย์ ผลของ
สารอาหารต่อการเจริญของจุลินทรีย์ ผลของเกลือต่อการเจริญของจุลินทรีย์ ผลของอุณหภูมิต่อการเจริญของจุลินทรีย์
ผลของความเป็นกรด-ดา่งต่อการเจริญของจุลินทรีย์และการกลายพันธุ ์

Microbial morphology. Aseptic techniques and pure culture isolation. Various types of 
cultivations. Medium preparation. Pure culture maintenance. Microbial growth measurement. Effects 
of nutrients on microbial growth. Effects of salts on microbial growth. Effects of temperature on 
microbial growth. Effects of pH on microbial growth. Mutation. 

 
อ.นผ. 110 (607110)  : วิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม   3(3-0-6) 
AIE 110   : Culinary Science and Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี 

นวัตกรรมและการประกอบอาหาร วัตถุดิบอาหารและการจัดการสำหรับธุรกิจการบริการอาหารและตัวอย่าง
นวัตกรรมที่เก่ียวข้อง การเสื่อมเสียของวัตถุดิบและอาหาร ส่วนผสมและสารเติมแต่งอาหารในการประกอบอาหารและ
ตัวอย่างนวัตกรรมอาหาร กระบวนการแปรรูปอาหารในการประกอบอาหารและตัวอย่างนวัตกรรมที่เกี่ยวข้อง การ
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เปลี่ยนแปลงองค์ประกอบอาหารในกระบวนการประกอบอาหาร การทำอาหารโมเลกุลและตัวอย่างนวัตกรรมที่
เก่ียวข้อง เทคโนโลยี อุปกรณ์และเครื่องมือประกอบอาหารสมัยใหม่ 

Innovation and culinary. Raw materials and management for food service business with 
sample of the related innovations. Deterioration of raw materials and food. Culinary food ingredients 
and additives with samples of food innovation. Culinary food processing and sample of the related 
innovations. Changes in food composition during the cooking process. Molecular gastronomy and 
samples of the related innovations. Technology, equipment and tools for modern culinary. 

 
อ.นผ. 111 (607111) : ปฏิบัติการวิทยาศาสตร์การประกอบอาหารและนวัตกรรม  1(0-3-0) 
AIE 111   : Culinary Science and Innovation Laboratory 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     :  ลงทะเบียนพร้อมกับ อ. นผ. 110 (607110)  
  การประกอบอาหารและเทคนิคการประกอบอาหาร การจัดการวัตถุดิบอาหารสำหรับธุรกิจการบริการ
อาหาร การเสื ่อมเสียของวัตถุดิบและอาหาร การใช้ส่วนผสมและสารเติมแต่งอาหารในการประกอบอาหาร 
กระบวนการแปรรูปและเทคโนโลยีในการประกอบอาหาร การเปลี่ยนแปลงองค์ประกอบอาหารในนวัตกรรมการ
ประกอบอาหาร อาหารโมเลกุล การสร้างสรรค์นวัตกรรมอาหารด้วยเทคนิคการประกอบอาหาร การประกอบอาหาร
ด้วยอุปกรณ์และเครื่องมือทันสมัย 
 Culinary and cooking techniques. Management of food materials for food service business. 
Deterioration of raw materials and foods. Use of food ingredients and additives in culinary. Culinary 
food processing and technology. Changes in food composition in culinary innovation. Molecular 
gastronomy. Food innovative creation by culinary techniques. Cooking with modern culinary 
equipment and tools. 
 

2)  กลุ่มการจัดการ (Management) 
วศ.อ. 230 (255230)     : องค์การและการจัดการงานอุตสาหกรรม                                  3(3-0-6)  
IE 230                       : Industrial Organization and Management  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี  
            ทฤษฎีองค์การ การวางแผนและแผนเชิงกลยุทธ์การจัดองค์การ การจัดคนเข้าทำงาน การบังคับบัญชา และ
การควบคุม การจูงใจและภาวะผู้นำ แนวความคิดและทฤษฎีการจัดการสมัยใหม่ นวัตกรรมและความคิด สร้างสรรค์
จริยธรรม จรรยาบรรณในการดำเนินธุรกิจและความรับผิดชอบต่อสังคม หลักการเบื้ องต้นของการ จัดการโลจิสติกส์
และโซ่อุปทาน กิจกรรมหลักของโลจิสติกส์และโซ่อุปทาน หลักการเบื ้องต้นในการจัดการแหล่ง วัตถุดิบ การ
ดำเนินการและความต้องการ รูปแบบและกลยุทธ์การจัดการโซ่อุปทาน การจัดการโซ่อุปทานในยุค อุตสาหกรรม
สมัยใหม่ และแนวคิดการจัดการโซ่อุปทานอย่างยั่งยืน 
           Organization theory. Planning and strategic planning. Organizing. Staffing, leading and 
controlling. Motivating and leadership. Modern concept and theories in management. Innovation and 
creativities. Ethics, business code of conduct and social responsibility. Principle of logistics and supply 
chain management. Logistics and supply chain activities. Principle of supply, operation, and demand 
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management. Supply chain management model and strategy. Supply chain management in Modern 
Industry. Sustainable supply chain management 
 
บธ.กง. 100 (702100)  : การเงินเบื้องต้นสําหรบัผู้ประกอบการ     3(3-0-6) 
FINA 100   : Introduction to Entrepreneurial Finance 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

เศรษฐกิจและสภาพแวดล้อมสําหรับผู้ประกอบการ แนวคิดทางการเงินและการบัญชีสําหรับผู้ประกอบการ 
สารสนเทศทางการเงินและการวิเคราะห์จุดคุ้มทุน แนวคิดผลตอบแทนและความเสี่ยงในธุรกิจการจัดทําแผนธุรกิจ
เบื้องต้น การบริหารเงินทุนหมุนเวียน การจัดหาแหล่งเงินทุน การประเมินผลการดําเนินงานของธุรกิจ 

Economics and environment for entrepreneurs. Financial and accounting concepts for 
entrepreneurs. Financial information and Break even analysis. Risk and return concepts in business. 
Basic business plan development. Working capital management. Financing. Business performance 
evaluation. 
 
บธ.บช.  181 (701181)  : การบัญชีเบื้องต้นสําหรับผู้ประกอบการ     3(3-0-6) 
ACC  181   : Basic Accounting for Entrepreneurs 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

หลักการและความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการบัญชี ความหมาย ความสําคัญ วัตถุประสงค์  ความสัมพันธ์ระหว่าง
บัญชีการเงิน บัญชีบริหาร กับธุรกิจ กฎหมายที่เก่ียวข้องกับการจัดทําบัญชี มาตรฐานรายงานทางการเงินของไทยและ
กรอบแนวคิดสําหรับรายงานทางการเงิน พระราชบัญญัติการบัญชี พ.ศ. 2543 และ พ.ศ.2547 รูปแบบธุรกิจ (บุคคล
ธรรมดา นิติบุคคล) จรรยาบรรณของผู้ประกอบวิชาชีพบัญชี การบัญชีสําหรับกิจการให้บริการ และนโยบายบัญชีที่
สําคัญ การจัดประเภทรายการ นโยบายบัญชี การบัญชีสําหรับกิจการซื้อขายสินค้ า และนโยบายบัญชีที่สําคัญ บัญชี
รายตัว นโยบายบัญชี งบการเงินสําหรับธุรกิจ การวิเคราะห์งบการเงิน การประยุกต์ใช้ข้อมูลทางการบัญชีเพื่อการ
ตัดสินใจ ต้นทุนและการคํานวณต้นทุน ความสัมพันธ์ระหว่างต้นทุน ปริมาณ กําไร การใช้ข้อมูลต่นทุนเพื่อการ
ตัดสินใจ 

Accounting principles and general knowledge about accounting. Definition, importance and 
objective of accounting. The relationship of financial accounting, managerial accounting, and 
business. Accounting law. Thai financial Reporting Standards (TFRS) and financial reporting framework. 
Accounting act 2 0 0 0  and 2 0 0 4 .  Business types (natural person, juristic person). Code of ethics. 
Accounting process and accounting policy for service business. Classification of accounting 
transactions. Accounting process and accounting policy for merchandising business. Subsidiary 
account. Financial statements for business. Financial statements analysis. Applying accounting 
information for decision making. Cost concepts and calculation. The relationship of cost, volume, 
and profit. Using cost information for decision making. 
 

3)  กลุ่มธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship) 
อ.นผ. 130 (607130)  : การเตรียมพร้อมสำหรับการเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรม       3(3-0-6)  
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  อุตสาหกรรมเกษตร 
AIE 130   : Preparation for Agro-Industrial Innovation Entrepreneurship 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     :  ไม่มี   

แนวคิดและทักษะพื้นฐานของการเป็นผู้ประกอบการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร แนวโน้มของธุรกิจ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การวิเคราะห์โอกาสขั้นพื้นฐานสำหรับธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร แนวคิดของ
การสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรเชิงคุณภาพ และความยั่งยืน การคุ้มครองนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ห่วง
โซ่อุปทานและโลจิสติกส์ของธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ภาพรวมธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร แนวคิด
การตลาดและการเงินสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร จริยธรรมของการเป็นผู ้ประกอบการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร กรณีศึกษาการสร้างธุรกิจนวัตกรรมเกษตร 

Basic concepts and skills of being an Agro-Industrial innovation entrepreneur. Trends in Agro-
Industrial innovation business. Basic opportunity analysis for Agro-Industrial innovation business. 
Concepts of creating quality and sustainable Agro-Industrial innovation. Protection of Agro-Industrial 
innovation. Supply chain and logistics of Agro-Industrial innovation business. Overview of Agro-
Industrial innovation business. Marketing and financial concepts for Agro-Industrial innovation. Ethics 
of being an Agro-Industrial innovation entrepreneur. Case studies of creating Agro-Industrial 
innovation business. 
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2. วิชาเอก (Major)                   
2.2.1 วิชาเอกบังคับ (Major Required Courses)                                    

1) หมวดวิชาวิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation) 
อ.ทพ. 332 (605332)  : บทบาทของผู้บรโิภคในระบบการพัฒนาผลิตภัณฑ์    3(3-0-6) 
PDT 332   : Role of Consumer in Product Development System 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : นักศึกษาชั้นปีที่ 3 หรือตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 

ความสําคัญของผู้บริโภคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ พฤติกรรมผู้บริโภค ประเด็นด้านจริยธรรมที่เกี่ยวข้องกับ
ผู้บริโภค การศึกษาผู้บริโภคด้วยเทคนิคเชิงคุณภาพ การออกแบบและการใช้แบบสอบถามในงานพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
การคัดเลือกผู้บริโภค การทดสอบตลาดผลิตภัณฑ์ใหม่กับผู้บริโภค กรณีศึกษาเก่ียวกับผู้บริโภคศึกษา 

The importance of consumer in product development. Consumer behavior. Ethical 
issues related to consumer matters. Qualitative techniques in consumer studies. Questionnaire design 
and use in product development. Consumer recruitment. Market testing of new product with 
consumers. Case studies in consumer studies. 
 
อ.นผ. 211 (607211) : เคมีอาหารสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหาร   3(2-3-4) 
AIE 211   : Food Chemistry for Food Industrial Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : อ.นผ. 110 (607110) 
 องค์ประกอบทางเคมีและหน้าที่ของส่วนประกอบอาหาร ปฏิกิริยาทางเคมีอาหารที่สำคัญในการพัฒนา
นวัตกรรมอาหาร การควบคุมปัจจัยสำคัญในปฏิกิริยาทางเคมีอาหารเพื่อการสร้างนวัตกรรมอาหาร การประยุกต์เคมี
อาหารเพื่อพัฒนานวัตกรรมอาหารจากมุมมองของผู้บริโภคและความยั่งยืน 
 The chemical composition and functions of food components. Important food chemical 
reactions in food innovation development. Control of important factors in food chemical reactions 
on developing food innovations. Application of food chemistry on development of food innovation 
from consumer and sustainability perspective. 
 
อ.นผ. 212 (607212) : เทคโนโลยีนวัตกรรมในกระบวนการแปรรูปอาหาร             3(2-3-4) 
AIE 212   : Innovative Technologies in Food Processing  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : อ. นผ. 110 (607110) 

หลักการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร วิธีการแปรรูปอาหารและเครื่องดื่ม นวัตกรรมเทคโนโลยี
กระบวนการผลิตอาหารด้วยความร้อน นวัตกรรมเทคโนโลยีกระบวนการผลิตอาหารด้วยที่ไม่ใช้ความร้อน เหตุผลและ
ปัจจัยขับเคลื่อนของเทคโนโลยีกระบวนใหม่ในการผลิตอาหาร หลักการของเทคโนโลยีกระบวนการใหม่ที่สำคัญ 
กระบวนการแปรรูปอาหารกับหลักการ “เคมีสีเขียว” 

Principles of food preservation and food processing. Food and beverage processing methods. 
Innovations in thermal food processing technologies. Innovations in non-thermal food processing 
technologies. The rationale and drivers of novel process technologies on food production. Principles 
of key novel processing technologies. Food processing with “Green chemistry” concept. 
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อ.นผ. 213 (607213)  : การจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร                            3(3-0-6) 
                                  สำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร    
AIE 213            : Food Quality and Safety Management for Agro-Industrial Business 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : อ.นผ. 212 (607212) 

การจัดการคุณภาพอาหารสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร การจัดการความปลอดภัยอาหารสำหรับธุรกิจ
อุตสาหกรรมเกษตร ฉลากอาหารและเครื่องหมายรับรองมาตรฐานสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร หลักการจ้างผลิต
ผลิตภัณฑ์และมาตรฐานอาหาร การบริหารความเสี่ยงในธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร ความรับผิดชอบต่อสังคมธุรกิจ
อุตสาหกรรมเกษตร กรณีศึกษาด้านการจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหารสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร 

Food quality management for Agro-Industrial business. Food safety management for Agro-
Industrial business. Food labels and certification marks for Agro-Industrial business. Principles of 
contract manufacturing and food standards. Risk management in Agro-Industrial business. Corporate 
social responsibility in Agro-Industrial business. Case studies in food quality and safety management 
for Agro-Industrial business. 

 
อ.นผ. 311 (607311) : การวางแผนการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร            4(3-3-4) 
AIE 311   : Development Planning of Agro-Industrial Innovation Product  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : อ.ทพ. 332 (605332) 

หลักการเบื้องต้นทางสถิติสำหรับผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ความสำคัญของการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร กระบวนการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การ
ทดสอบผู้บริโภค สถิติสำหรับการพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตของผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การ
ประเมินทางประสาทสัมผัส การวิเคราะห์ผลทางสถิติด้วยโปรแกรมคอมพิวเตอร์สำเร็จรูป การจัดการผลิตภัณฑ์ขั้น
สุดท้าย การนำเสนอข้อมูลทางสถิติสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
  Basic principles of statistics for Agro-Industrial innovation products. The importance of 
developing Agro-Industrial innovation products. Process for developing Agro-Industrial innovation 
products. Consumer test. Statistics for developing formulas and production processes for Agro-
Industrial innovation products. Sensory evaluation. Statistical analysis of results using software. Final 
product management. Statistics presentation for developing Agro-Industrial innovation products. 
 
อ.นผ. 314 (607314) : การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรเชิงคุณภาพและยั่งยืน 3(3-0-6) 
AIE 314  : Qualitative and Sustainable Development of Agro-Industrial Innovation       
                                  Products 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : อ.นผ. 311 (607311) 
 ความสำคัญของการคิดเชิงออกแบบและบ้านแห่งคุณภาพ การวิเคราะห์แนวโน้มของตลาดนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตรและการทำความเข้าใจกลุ่มเป้าหมาย การจัดลำดับความสำคัญเสียงของลูกค้า แนวทางการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรอย่างยั่งยืน การระดมความคิดและการกำหนดคุณสมบัติเ ชิงเทคนิคของ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ความสัมพันธ์ระหว่างเสียงของลูกค้าและคุณสมบัติเชิงเทคนิคของนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร การจัดลำดับความสำคัญของคุณสมบัติทางเทคนิคของนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การพัฒนา
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แนวคิดผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรต้นแบบ การทดสอบแนวคิดผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
การจัดลำดับความสามารถในการแข่งขันเทียบกับผลิตภัณฑ์คู ่แข่ง การวางแผนการผลิตผลิตภัณฑ์นวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร การนำเสนอแนวคิดผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรผ่านการเล่าเร่ือง 
 Importance of design thinking and house of quality. Trend analysis of Agro-Industrial 
innovation market and customer empathy. Prioritization of voice of customers (VOC). Guidelines for 
developing sustainable Agro-Industrial innovation products. Ideation and specification of technical 
features of Agro-Industrial innovation. Relationship between VOCs and technical features of Agro-
Industrial innovation. Prioritization of technical features of Agro-Industrial innovation. Development 
of prototype agro- industrial innovation product concepts. Customer validation of Agro-Industrial 
innovation products. Competitive ranking against product competitors. Production planning of Agro-
Industrial innovation products. Idea pitching of Agro-Industrial innovation products using storytelling. 
 
อ.นผ. 315 (607315) : วัตถุดิบส่วนผสมอาหารและบรรจุภัณฑ์สำหรับ      4(3-3-4) 

  การสร้างสรรค์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
AIE 315   : Food Ingredients and Packaging for Agro-Industry Innovation Creation
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : อ.นผ. 211 (607211) 
 ชนิด บทบาทหน้าที่และอันตรกิริยาของวัตถุดิบและส่วนผสมอาหารสำหรับผลติภัณฑ์อาหาร สมบัติเชิงหน้าที่
ของวัตถุดิบและส่วนผสมอาหารในการสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร ผลของการใช้ส่วนผสมอาหารต่อสมบัติทาง
เคมี-กายภาพของอาหาร ส่วนผสมฟังก์ชันสำหรับนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร การใช้ส่วนผสมอาหารด้วยเทคนิค
สมัยใหม่เพื่อสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร หน้าที่ และการเลือกใช้บรรจุภัณฑ์สำหรับอุตสาหกรรมอาหาร บรรจุ
ภัณฑ์ฉลาดและนวัตกรรมด้านบรรจุภัณฑ์ การออกแบบบรรจุภัณฑ์เชิงนวัตกรรม หัวข้อทันสมัยทางนวัตกรรมและ
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหารแห่งอนาคต 
 Classification, roles and interactions of food materials for food products. Functional 
properties of food materials in food product innovation. Impact of food materials on food chemical 
and physical properties. Functional ingredients for innovative food products. Use of food ingredients 
with modern techniques to create innovative food products. Function and selection of packaging for 
the food industry. Smart packaging and packaging innovation. Innovative packaging design. Modern 
topics in innovation and future food packaging technology. 
 
อ.นผ. 316 (607316) : เทคโนโลยีชีวภาพกับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร       3(2-3-4) 
AIE 316   : Biotechnology in Agro-Industrial Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : อ. ทช. 122 (602122) และ อ. ทช. 123 (602123) 
 ความสามารถด้านเทคโนโลยีชีวภาพอุตสาหกรรมเพื่อส่งเสริมนวัตกรรมอาหารและความท้าทายทางสังคม 
การใช้สิ่งมีชีวิต โมเลกุลหรือวิธีการทางเทคโนโลยีชีวภาพ เทคโนโลยีชีวภาพเพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ กระบวนการ
หรือบริการสำหรับประเด็นทางการค้า จริยธรรมและประเด็นทางสังคมที ่เกี ่ย วข้องกับการวิจัยและนวัตกรรม
เทคโนโลยีชีวภาพที่มีความรับผิดชอบ เทคโนโลยีชีวภาพที่ประยุกต์ใช้ในอุตสาหกรรมเกษตรและสังคมเพื่อการผลิต
ผลิตภัณฑ์นวัตกรรม 
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 Competences in industrial biotechnology to food innovation promote and societal 
challenges. The use of living organisms, molecules or biotechnological methods. Biotechnology for 
development of products, processes or services for commercial issues. Ethical and societal issues 
relating to responsible biotechnology research and innovation. Biotechnology applied in Agro-
industry and society for production of innovative products. 
 
อ.นผ. 317 (607317) : โภชนาการและอาหารเชิงหน้าที่สำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร    3(3-0-4) 
AIE 317             : Nutrition and Functional Foods for Agro-Industrial Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี  

โภชนาการพื้นฐานสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร สารประกอบออกฤทธิ์ทางชีวภาพและบทบาทใน
อาหารเชิงหน้าที่และสุขภาพ อาหารเชิงหน้าที่และโรคเรื้อรัง ส่วนผสมอาหารเชิงหน้าที่เพื่อการสร้างสรรค์นวัตกรรม 
แนวคิดนวัตกรรมและเทคโนโลยีการผลิตสำหรับอาหารเชิงหน้าที่และความยั่งยืน กฎระเบียบและกฎหมายสำหรับ
นวัตกรรมอาหารเชิงหน้าที่ กลุ่มลูกค้าเป้าหมายและการสื่อสารคุณค่าของนวัตกรรมอาหารเชิงหน้าที่ กรณีศึกษาของ
ผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารเชิงหน้าที่ในตลาด 

Basic nutrition for Agro-Industrial innovation. Bioactive compounds and their role in 
functional food and human health. Functional foods and chronic diseases. Functional food 
ingredients for innovative creation. Innovative concepts and production technologies for functional 
foods and sustainability. Regulation and legality for functional food innovations. Customer and value 
communication of functional food innovations. Case study in innovative functional food products in 
market. 
 
อ.นผ. 141 (607141)   : การศึกษาภาคสนามสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร    1(0-3-2)
               และการเป็นผู้ประกอบการ 1 
AIE 141         : Field Study for Agro-Industrial Innovation 1 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี 

การสังเกตการณ์ภาคสนามเพื่อเก็บรวบรวมข้อมูลและวิเคราะห์ข้อมูลแบบมีส่วนร่วมของผู้มีส่วนเกี่ยวข้องใน
ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในพื้นที่ศึกษาเข้ามามีส่วนร่วมในการให้ข้อมูล การกำหนดประเด็นปัญหาและ
โอกาสในการพัฒนาแนวทางการสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในพื้นที่ศึ กษา การให้ลำดับขั้นเป็นที่น่าพอใจ 
(Satisfactory: S) หรือไม่เป็นที่พอใจ (Unsatisfactory: U) 

Field observation to collecting data and participatory data analysis involving stakeholders in 
the Agro-industrial innovation business in the study area by providing information. Identification of 
problems and opportunities for developing the guidelines for creating food innovation in the study 
area. Grading will be given on satisfactory (S) or unsatisfactory (U) basis. 
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อ.นผ. 241 (607241)  : การศึกษาภาคสนามสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร  1(0-3-2) 
              และการเป็นผู้ประกอบการ 2 
AIE 241          : Field Study for Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 2 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : อ. นผ. 141 (607141)  

การสังเกตการณ์ภาคสนามเพื่อออกแบบแนวคิดนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การประยุกต์เทคโนโลยี
อุตสาหกรรมเกษตรและการจัดการในการพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การพัฒนาและนำเสนอแนวคิดธุรกิจ
ให้ผู้มีส่วนเก่ียวข้องในธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในพื้นที่ศึกษา 

Field observation to design Agro-industrial innovations idea. Application of Agro-industrial 
technology and management in developing Agro-Industrial innovation. Developing and presenting 
business ideas to stakeholders in Agro-industrial innovation business in the study area. 

 
อ.นผ. 341 (607341) : การศึกษาภาคสนามสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร             1(0-3-2)  
                                  และการเป็นผู้ประกอบการ 3 
AIE 341                 : Field Study for Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 3 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : อ.นผ. 241 (607241) 

การสังเกตการณ์ภาคสนามเพื่อสร้างต้นแบบนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในพื้นที่ศึกษา การพัฒนาและ
นำเสนอแนวคิดธุรกิจให้ผู้มีส่วนเก่ียวข้องในธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรในพื้นที่ศึกษา การให้ลำดับขั้นเป็นที่น่า
พอใจ (Satisfactory: S) หรือไม่เป็นที่พอใจ (Unsatisfactory: U) 

Field observation to produce Agro-industrial innovation prototype in the study area. 
Developing and presenting business ideas to stakeholders in Agro-industrial innovation business in 
the study area. Grading will be given on satisfactory (S) or unsatisfactory (U) basis. 

 
อ.นผ. 451 (607451) : สัมมนา       1(1-0-2) 
AIE 451   : Seminar 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : สำหรับนักศึกษาชั้นปีที่  3 
 สืบค้น วิเคราะห์และนำเสนองานวิจัยหรือบทความความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีและการจัดการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ หรือสาขาอื่นๆ ที่เก่ียวข้อง 
 Search, analyze and present research or articles on technological advancements and 
innovation management in the Agro-Industry and entrepreneurship or other related fields. 
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อ.นผ. 452 (607452)  : โครงงานวิจัยด้านธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร  2(2-0-4) 
     และการเป็นผู้ประกอบการ 
AIE 452            : Research Project in Business for Agro-Industrial Innovation 

  and Entrepreneurship 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : อ.นผ. 341(607341)  

การทำงานวิจัยในสาขานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ  เพื่อพัฒนานวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตรต้นแบบให้เป็นสินค้าที่สามารถนำมาทดลองตลาด ภายใต้การควบคุมของอาจารย์ที่ปรึกษาและ/
หรือคำแนะนำของผู้ประกอบการธุรกิจนวัตกรรมอาหาร เขียนรายงานและแผนธุรกิจพร้อมกับนำเสนอด้วยปากเปล่า 
การให้ลำดับขั้นเป็นที่น่าพอใจ (Satisfactory: S) หรือไม่เป็นที่พอใจ (Unsatisfactory: U) 

Conducting research in the field of agro-industrial innovation and entrepreneurship to 
develop prototype agro-industrial innovations into products that can be market-tested, under the 
supervision of an advisor and/or guidance from food innovation business entrepreneurs. Write a 
report and business plan along with an oral presentation. Grading will be given on satisfactory (S) or 
unsatisfactory (U) basis. 

 
2)  หมวดการจัดการ (Management) 

อ.นผ. 221 (607221) : เศรษฐศาสตร์เพื่อการจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร  3(3-0-6) 
AIE 221   : Economy for Agro-Industrial Innovation Management 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี  
 หลักการเศรษฐศาสตร์เชิงนวัตกรรม นวัตกรรมและทฤษฎีทางเศรษฐศาสตร์ ทฤษฏีผู้บริโภคและผู้ผลิตใน
อุตสาหกรรมเกษตร การจัดการทรัพยากรร่วมในอุตสาหกรรมเกษตร หลักการสร้างสรรค์ทรัพยากรที่จำกัด หลักการ
สร้างโอกาสทางธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร หลักการพาณิชย์นวัตกรรมผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร และนวัตกรรม
การตลาดอุตสาหกรรมเกษตร 
 Principles of innovative economics. Innovation and economic theory. Consumer and 
producer theory in Agro-Industry. Common-pool resources management in Aro-Industry. Principles 
of producing with limited resources. Principles for creating Agro-Industrial business opportunities. 
Principles of commercial innovation in Agro-Industrial products. Innovative marketing for Agro-
Industry. 
 
อ.นผ. 222 (607222) : การจัดการทรัพยากรมนุษย์เชิงดิจิทัลสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 
AIE 222  : Digital Human Resources Management for Agro- Industrial Business  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน :       ไม่มี  

ภาพรวมการจัดการทรัพยากรมนุษย์เชิงดิจิทัล เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อการจัดการทรัพยากรมนุษย์ การปรับใช้
เทคโนโลยีดิจิทัลในอุตสาหกรรมเกษตร การพัฒนาและฝึกอบรมบุคลากรด้วยเทคโนโลยีดิจิทัล การสร้างแรงจูงใจและ
การรักษาพนักงานในยุคดิจิทัล การบริหารการเปลี่ยนแปลงและการพัฒนาองค์กรในยุคดิจิทัล จริยธรรมและกฎหมาย
ดิจิทัลที่เก่ียวข้องและแนวทางการป้องกัน 
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Overview of digital human resource management. Digital technology for human resource 
management. Digital technology application in the Agro-Industry. Personnel development and 
training with digital technology. Motivation and retention of employees in the digital age. Change 
management and organizational development in the digital age. Digital ethics and laws and 
prevention guidelines.  
 
อ.นผ. 423 (607423) : การสร้างแบรนด์สำหรับผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 
AIE 423   : Branding for Agro-Industrial Innovative Product  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : อ.นผ. 130 (607130)  
 ภาพรวมหลักการตลาดและการสร้างแบรนด์ การสร้างแบรนด์ในผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
วิเคราะห์การแข่งขันของแบรนด์ในอุตสาหกรรมเกษตร การวิเคราะห์พฤติกรรมของผู้บริโภค  กลยุทธ์ในการทำวิจัย
ตลาด หลักการพัฒนาผลิตภัณฑ์และกลยุทธ์การตลาด ภาพพจน์และการสื่อสารของแบรนด์สำหรับอุตสาหกรรม
เกษตร 
 Overview of marketing principle and branding. Branding in innovative agro-industrial products. 
Brand competition analysis in the agro-industry. Analysis of consumer behavior in the agro-industry. 
Strategy for conducting market research. Principles of product development and marketing strategies. 
Brand image and communication for agro-industry. 
 
อ.นผ. 321 (607321) : การจัดการและการตัดสินใจเชิงกลยุทธ์สำหรับนวัตกรรม  3(3-0-6) 

  อุตสาหกรรมเกษตร    
AIE 321  : Management and Critical Decision Strategies for Agro-Industrial            

    Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     :  อ.นผ. 130 (607130) 

ภาพรวมเกี่ยวกับแนวโน้มและโอกาสในอุตสาหกรรมเกษตรสมัยใหม่ หลักการการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีใน
ธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรสมัยใหม่ การสร้างแนวความคิดและนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การวิเคราะห์สิ่งแวดล้อม
ของธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร กลยุทธ์ทางธุรกิจเพื่อการแข่งขันในธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร การวางแผนวิจัยและ
พัฒนาเทคโนโลยีสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร การแสดงภาพข้อมูลและรายงานเพื่อการตัดสินใจเชิงกลยุทธ์ และ
แผนการดำเนินการจัดการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 

Overview of trends and opportunities in the modern Agro-Industry. Principles of technology 
application in modern Agro-Industrial business. Creating ideas and innovations in the Agro-Industry. 
Environment analysis in Agro-Industrial businesses. Business strategies for competition in the Agro-
Industry. Planning research and technology development for the Agro-Industry. Data visualization 
and reporting for strategic decision-making. Action plan for managing innovation in the Agro-Industry. 
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3) ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship) 
อ.นผ. 231 (607231)   : กฎหมายธุรกิจและทรัพย์สินทางปัญญาสำหรับนวัตกรรม  3(3-0-6) 
            อุตสาหกรรมเกษตร 
AIE 231          : Business Legislation and Intellectual Properties for Agro-Industrial    

                    Innovation  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน    : อ.นผ. (607213)  
 หลักกฎหมายทั่วไปด้านนิติกรรมและหนี้สำหรับธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร เอกเทศสัญญา สัญญา
ซื้อขายและแลกเปลี่ยน หลักการใช้เช่าทรัพย์เช่าซื้อ กฎหมายแรงงาน กฎหมายการตั้งธุรกิจ กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับ
ธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร การควบคุมคุณภาพและเกณฑ์มาตรฐานของสินค้าอุตสาหกรรมเกษตร ความรับผิดชอบทาง
กฎหมายของผู้ประกอบการธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร กระบวนการสื่อสารกับหน่วยงานรัฐและองคก์รต่างๆ 
ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมเกษตร ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญาชนิดต่าง ๆ กรณีศึกษาทรัพย์สินทาง
ปัญญาที่เกี่ยวกับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การสืบค้นทรัพย์สินทางปัญญาเพื่อการพัฒนานวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตร องค์ประกอบของการยกร่างสิทธิบัตรหรืออนุสิทธิบัตรเพื่อการยื่นจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา  
 General principles of law regarding legal acts and debts for Agro-industrial innovation 
business. Exclusive contracts, sales and exchange contracts, principles of using property rentals, hire 
and purchase laws. Labor and business setting laws related to the Agro-Industrial innovation business. 
Quality control and standard of Agro-industrial products. Legal responsibility of Agro-Industrial 
innovation business entrepreneurship. Communication processes with government agencies and 
organizations related to Agro-industry. Introduction to different types of intellectual property. Related 
case study on intellectual property from Agro-industrial innovation. Intellectual property search for 
development of Agro-industrial innovation. The content of patent or petty patent drafting for 
Intellectual property filing. 
 
อ.นผ. 431 (607431)     : แผนธุรกิจสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร     3(3-0-6) 
AIE 431     : Business Plan for Agro-Industrial Innovation  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : อ.นผ. 321 (607321)  

ส่วนประกอบแบบจําลองธุรกิจและสภาพแวดล้อมทางธุรกิจสำหรับอุตสาหกรรมเกษตร กา รกำหนด
กลุ่มเป้าหมายสำหรับการสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การสร้างคุณค่าและความแตกต่างสำหรับการสร้าง
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ช่องทางทางการขายสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การบริหารลูกค้าสำหรับ
ธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร แหล่งรายได้ของธุรกิจนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร กิจกรรมหลักในการดำเนิน
ธุรกิจเพื่อการสร้างนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร แหล่งวัตถุดิบและพันธมิตรทางธุรกิจสำหรับการสร้างนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร หลักการคิดต้นทุนสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การวางแผนและการนำเสนอธุรกิจ
สำหรับสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
Parts of business model canvas and business environment for Agro-Industry. Customer targeting for 
producing Agro-Industrial innovations. Value creation and differentiation for producing Agro-Industrial 
innovations. Sales channels for Agro-Industrial innovations. Customer management for Agro-Industrial 
innovation business. Revenue source for Agro-Industrial innovation businesses. Key activities in 
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business operation for producing Agro-Industrial innovations. Key resources and business partners for 
producing Agro-Industrial innovations. Costing principles for Agro-Industrial innovations. Business 
planning and pitching for Agro-Industrial  innovations. 
 
อ.นผ. 461 (607461)   : การปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 9(0-45-0) 
AIE 461   : Practice in Simulated Business for Agro-Industrial Innovation  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : อ.นผ. 452 (607452) 

ดำเนินธุรกิจจากนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรที่ได้พัฒนาขึ้นจริง ผ่านการปฏิบัติการธุรกิจด้านนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ภายใต้การดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษา สถานประกอบการผู้ร่วมลงทุน และหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
ต้องเขียนรายงานผลประกอบการและแผนกลยุทธ์รองรับธุรกิจในอนาคต มีการนำเสนอรายงานด้วยปากเปล่า 

Conducting business from the developed Agro-Industrial innovation products via Practice in 
business for Agro-industrial innovation under the supervision of an advisor. Investment units and the 
relevant institute. Must write the turnover report and the strategic plan supporting the business in 
the future with an oral presentation. 

 
2.2.2. วิชาเอกเลือก (Major Electives)     

กลุ่ม 1 : วิทยาศาสตร์และนวัตกรรม (Science and Innovation) 
อ.วท. 322 (601322)      :   อาหารฮาลาล                                                                      3(3-0-6) 
FST 322                     :   Halal Food 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      :   นักศึกษาชั้นปีที่ 3 ; สำหรับนักศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตรเท่านั้น    
            ความสำคัญของอาหารฮาลาล ตลาดอาหารฮาลาลระดับประเทศและระดบัสากล กฎระเบียบและกฎหมาย
ที่เก่ียวข้องกับอาหารฮาลาล ข้อกำหนดทั่วไปเก่ียวกับการผลติอาหารฮาลาล การควบคุมและประกันคุณภาพอาหารฮา
ลาล ข้อกำหนดเก่ียวกับการผลติอาหารฮาลาลในประเทศตา่งๆ ข้อกำหนดเฉพาะเก่ียวกับการผลิตอาหารฮาลาลประ
เภทต่างๆ และความแตกต่างระหว่างอาหารโคเชอร์ อาหารฮาลาล และอาหารมังสวิรัติ รวมทั้งหัวข้อที่ทันสมัยเก่ียวกับ
อาหารฮาลาล 
            Importance of halal food. Domestic and international trades in halal food. Halal food laws 
and regulations. Principal guidelines of halal food production. Quality control of halal food. 
Guidelines of halal food production in different countries. Specific requirement of different halal 
food productions. Differences between kosher. Halal and vegetarian food. Update topics of halal 
food.  
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อ.วท. 426  (601426)      :   เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ปลา                                                              3(2-3-4) 
FST 426                      :   Fishery Product Technology 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน       :   อ.วท. 344 (601344) หรือ อ.วท. 354 (601354)  
                                    หรือ ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
            ลักษณะทางชีววิทยาและเคมีของปลาและปลาที ่สำคัญทางเศรษฐกิจ การจับปลาและการจัดการหลัง             
การจับ การสุขาภิบาลการผลิตผลิตภัณฑ์ปลา การเสื่อมเสียทางจุลินทรีย์และทางเคมีของปลา กระบวนการผลิตและการ
ถนอมอาหารจากปลา การผลิตผลิตภัณฑ์ที่เป็นผลพลอยได้ เช่น ปลาป่น น้ำมันปลา 
            The biology and chemistry of fish and economically important fish. Fishery and handling. 
Sanitation of fish product production. Microbiology and chemistry of fish spoilage. Processing and 
preservation of fish. Production of fish by product e.g. fish meal, fish oil. 
 
อ.วท. 427  (601427)      :   เทคโนโลยีพืชตระกูลถั่ว                                                                3(2-3-4) 
FST 427                      :   Legume Technology 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน       :   อ.วท. 344 (601344) หรือ อ.วท. 354 (601354)  
                                     หรือ ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
             การผลิตพืชตระกูลถั่วที่ใช้เป็นอาหารในประเทศไทย สมบัติทางเคมีและคุณค่าทางอาหาร การแปรรูปพืชตระกูล
ถั่วเป็นผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยีที่ทันสมัยและเหมาะสม การใช้ประโยชน์ผลิตผลพลอยได้จากกระบวนการแปรรูปพืช
ตระกูลถั่วและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
         Production of food legume in Thailand. Chemical and nutrition properties. Legumes processing by 
new and improved technologies. By-product utilization of legume processing and product development. 
 
อ.วท. 443   (601443)    :   การผลิตอาหารแห้ง                                                                     3(2-3-4) 
FST 443                     :   Dried Food  Production 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      :   อ.วท. 253 (601253) และ อ.วท. 254 (601254);   
                                    หรือ ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา                     
          หลักการผลิตอาหารแห้ง กรรมวิธีต่าง ๆ ที่ใช้ในการผลิตอาหารแห้ง กลไกการทำแห้ง เครื่องมือที่ใช้ในการผลิต
อาหารแห้งแบบต่าง ๆ การออกแบบเครื่องทำแห้งและการใช้งาน การทำอาหารแห้งด้วยวิธีพิเศษต่าง ๆ 
          Principles of food dehydration. Methods for drying of foods. Drying mechanism. Drying equipment. 
Dryer design and application. Special drying techniques. 
 
อ.วท. 444 (601444)      :  บรรจุภัณฑ์อาหาร                                                                        3(3-0-6) 
FST 444                     :  Food Packaging 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      :  อ.วท. 231 (601231) ; และ อ.วท. 346 (601346) หรือ อ.วท. 356 (601356) 
                                   หรือ ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
          บทบาทและหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์อาหาร สมบัติทางกลศาสตร์ ทางกายภาพ ทางเคมี และทางชีววิทยาของบรรจุ
ภัณฑ์อาหารชนิดต่าง ๆ ชนิดและสมบัติของวัสดุที่ใช้ในการทำบรรจุภัณฑ์อาหาร กระบวนการผลิตวัสดุบรรจุภัณฑ์อาหาร 
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การทดสอบวัสดุบรรจุภัณฑ์ การบรรจุหีบห่อ การเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์อาหารต่าง ๆ มาตรฐานและกฎหมายเกี่ยวกับ
บรรจุภัณฑ์อาหาร 
           Roles and functional properties of food packaging. Mechanical, physical, chemical and biological 
properties of food packaging. Types and properties of food packaging materials and their features. Food 
packaging material processing. Packaging material tests. Packaging and storage study on a variety of food 
products. Statutory regulation related to food packaging. 
 
อ.ทล. 465 (606465)  : ผลิตภัณฑธ์รรมชาติจากทะเล      3(3-0-6) 
MPT 465   : Marine Natural Products 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 

การผลิตและสมบัติของสารประกอบธรรมชาติจากพืชและสัตว์ทะเล และความก้าวหน้าในการศึกษาวิจัยของ
ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติจากทะเล 

Production and properties of natural components from marine plant and animals. 
Development of study and research of marine natural products. 
 
อ.ทล. 468 (606468) : เทคโนโลยีนวัตกรรมในการถนอมอาหารทะเล    3(3-0-6) 
MPT 468       : Innovative Technology in Seafood Preservation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : นักศึกษาชั้นปีที่4 หรือตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 

บทนำเทคโนโลยีนวัตกรรมในการถนอมอาหารทะเล เทคโนโลยีการสกัดวัตถุกันเสียจากธรรมชาติและการ
ประยุกต์ใช้ในอาหารทะเล เทคโนโลยีโอโซนในการถนอมอาหารทะเล เทคโนโลยีแสงอัลตราไวโอเลตในการถนอม
อาหารทะเล เทคโนโลยีโคลด์พลาสมาในการถนอมอาหารทะเล เทคโนโลยีสนามไฟฟ้าแบบพัลส์ในการถนอมอาหาร
ทะเล เทคโนโลยีอัลตราโซนิกในการถนอมอาหารทะเล การถนอมอาหารทะเลโดยการจัดเก็บภายใต้สภาวะไฮเปอร์บา
ริก เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์แอคทีฟและอัจฉริยะในการถนอมอาหารทะเล เทคโนโลยีระดับนาโนในการถนอมอาหาร
ทะเล ปัจจัยที่ส่งผลต่อการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีนวัตกรรมในอุตสาหกรรมอาหารทะเล 
 Introduction to innovative technology in seafood preservation. Natural preservatives 
extraction technology and applications in seafood. Ozone technology in seafood preservation. 
Ultraviolet light technology in seafood preservation. Cold plasma technology in seafood preservation. 
Pulsed electric field technology in seafood preservation. Ultrasonic technology in seafood 
preservation. Seafood preservation by hyperbaric storage. Active and intelligent packaging technology 
in seafood preservation. Nanotechnology in seafood preservation. Factors affecting the application 
of innovative technology in the seafood industry. 
 
อ.นผ. 318 (607318) : อาหารโมเลกุล            3(3-0-6) 
AIE   318  : Molecular gastronomy  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : อ.นผ. 211 (607211) 
 ต้นกำเนิดและความเป็นมาของศาสตร์การทำอาหารโมเลกุล วิทยาศาสตร์เกิดใหม่กับศาสตร์การทำอาหาร 
พัฒนาการปัจจุบันของการทำอาหารโมเลกุล สารเติมแต่งอาหารที่ประยุกต์ใช้ในการทำอาหารโมเลกุล เครื่องมือและ
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เทคโนโลยีอาหารที่ประยุกต์ใช้ในการทำอาหารโมเลกุล การประยุกต์การทำอาหารโมเลกุลที่น่าสนใจ การทำงาน
ร่วมกันระหว่างเชฟและนักวิทยาศาสตร์ การประยุกต์ใช้อาหารโมเลกุลในธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร   
 Origin and history of molecular gastronomy. Emerging science with gastronomy . The 
current developments of molecular gastronomy. Food additives applied in molecular gastronomy. 
Equipment and food technologies applied in molecular gastronomy. Interesting applications of 
molecular gastronomy. Collaboration among chefs and scientists. Application of molecular 
gastronomy in food industry business. 
 
อ.นผ. 214 (607214) : นวัตกรรมผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก    3(3-0-6) 
AIE    214  : Innovation of Alternative Protein Products 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : ตามความเห็นของสาขาวิชา 
 ภาพรวมความต้องการของโปรตีนและผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือกในปัจจุบัน สมบัติพื้นฐานและแหล่งของ
โปรตีนทางเลือก บทบาทของโปรตีนในผลิตภัณฑ์อาหาร เทคโนโลยีที่เก่ียวข้องกับการผลิตโปรตีนทางเลือก การพัฒนา
แนวคิดเพื่อสร้างสรรค์นวัตกรรมผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก นวัตกรรมสำหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก 
การประเมินคุณภาพและการยอมรับผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก กฎหมายและมาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับผลิตภัณฑ์
โปรตีนทางเลือก 
 Overview of current protein demands and alternative protein products. Basic properties and 
sources of alternative proteins. Role of proteins in food products. Technologies related to alternative 
protein production. Concept development for creating innovative alternative protein products. 
Innovations for alternative protein product development. Quality assessment and acceptance of 
alternative protein products. Laws and standards related to alternative protein products. 
 
อ.นผ. 319 (607319) : โภชนาการเพื่อการควบคุมน้ำหนักอย่างยั่งยืน   3(3-0-6) 
AIE 319             : Nutrition for Sustainable Weight Management 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน      : ไม่ม ี
 ความสำคัญของโภชนาการและประโยชน์ของการควบคุมน้ำหนักต่อสุขภาพ ความต้องการสารอาหารในแต่
ละช่วงวัยและภาวะทุพโภชนาการ ภาพรวมของชีวเคมีทางโภชนาการ ฉลากโภชนาการและคุณค่าทางโภชนาการ 
สมดุลพลังงานและแคลอรี่จากอาหาร อัตราการเผาผลาญพลังงานในแต่ละวัน พลังงานทั้งหมดที่ใช้ ในแต่ละวัน การ
คำนวณปริมาณไขมันในร่างกาย รูปแบบการบริโภคในการควบคุมน้ำหนัก ได้แก่ การจำกัดการอาหารเป็นช่วง อาหาร
คาร์โบไฮเดรตต่ำ อาหารคีโต และอาหารโปรตีนสูง สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพที่เกี่ยวข้องกับการควบคุมน้ำหนัก การ
วางแผนการควบคุมน้ำหนักอย่างยั่งยืน และแนวคิดนวัตกรรมเพื่อควบคุมน้ำหนักอย่างยั่งยืน 

Importance of nutrition and benefits of weight control for health. Nutritional requirements 
for different age groups and malnutrition. Overview of nutritional biochemistry. Nutrition labels and 
nutritional values. Energy balance and calories from food. Basal metabolic rate. Total daily energy 
expenditure. Calculation of body fat percentage. Consumptive styles for weight management, such 
as intermittent fasting, low-carbohydrate diet, ketogenic diet, and high-protein diet. Bioactive 
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compounds related to weight control. Planning for sustainable weight control. Innovative product 
idea for sustainable weight management. 

 
อ.นผ. 411 (607411) : หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและ  1(1-0-2) 
         การเป็นผู้ประกอบการ  1   
AIE 411               : Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 1 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

หัวข้อเร่ืองที่ทันสมัยทางด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การจัดการ และการเป็นผู้ประกอบการ 
Current topics in the field of Agro-Industrial innovation, management and entrepreneurship. 
 

อ.นผ. 412 (607412) : หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและ    2(2-0-4) 
         การเป็นผู้ประกอบการ  2 
AIE 412            : Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 2 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

หัวข้อเร่ืองที่ทันสมัยทางด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การจัดการ และการเป็นผู้ประกอบการ 
Current topics in the field of Agro-Industrial innovation, management and entrepreneurship. 
  

อ.นผ. 413 (607413) : หัวข้อเลือกสรรในสาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและ  3(3-0-6) 
                   การเป็นผู้ประกอบการ  3   
AIE 413             : Selected Topics in Agro-Industrial Innovation and Entrepreneurship 3  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

หัวข้อเร่ืองที่ทันสมัยทางด้านวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การจัดการ และการเป็นผู้ประกอบการ 
  Current topics in the field of Agro-Industrial innovation, management and entrepreneurship. 
 

กลุ่ม 2 : การจัดการ (Management) 
บธ.กจ. 322 (703322)  : การสื่อสารเพื่อผลลัพธ์ทางธรุกิจ      3(3-0-6) 
MGMT 322   : Communication for Business Results 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

การสื่อสารสําหรับการพัฒนาธุรกิจที่ทันสมัย การสร้างกลุ่มทํางานและบริษัท การสํารวจวิเคราะห์ ตลาด การ
ได้เปรียบเชิงการแข่งขันและส่วนประสมการตลาด การสื่อสารทั้งสําหรับทักษะด้านงาน การเขียนประวัตสิ่วนตัวและ
จดหมายนํา และการสัมภาษณ์ การอภิปรายปัญหาและขอ้เสนอแนะสําหรับกิจการเพื่อสังคม 

Communication for innovative business development. Company and team building. Market 
analysis survey. Competitive advantages and marketing mix. Communication for jobskills. Resume 
and cover letter writing and interviewing. Problems discussion and solutions for social enterprises. 
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บธ.กต. 453 (705453)  : การตลาดสําหรบันวัตกรรม      3(3-0-6) 
MKTG 453   : Marketing for Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : บธ.กต. 211 (705211) 

แนวคิดและภาพรวมของนวัตกรรม แหล่งที่มาของนวัตกรรม ภาพรวมของกระบวนการพัฒนา นวัตกรรม 
การร่วมสร้างคุณค่ากับการพัฒนานวัตกรรม การคิดเชิงออกแบบ นวัตกรรมและโมเดลธุรกิจ การนํานวัตกรรมเข้ าสู่
ตลาด การจัดทําแผนการตลาดสําหรับนวัตกรรม 

Concepts and overview of innovations. Sources of innovation. Overview of innovation 
development process. Value co-creation and innovation development. Design thinking concept. 
Innovation and business models. Marketing for innovation, and developing marketing plan for 
innovation. 
 
วศ.ส. 458 (253458) : การประเมินวัฐจักรชีวิตและคาร์บอนฟุตพริ้นท์ผลิตภัณฑ์  3(3-0-6) 
ENV 458  : Life Cycle Assessment and Carbon Footprint of Product 
เง ื ่อนไขที ่ต ้องผ่านก่อน     : ว.คม. 162 (203162) และนักศึกษาชั ้นปีที ่ 3 หรือ ตามความเห็นชอบของ

คณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
แนวคิดตลอดวัฏจักรชีวิตและมาตรฐานที่เกี่ยวข้อง หลักการและกรอบการทำงานของการประเมินตลอดวัฏ

จักรชีวิต วิธีการการประเมินตลอดวัฏจักรชีวิต การประเมินผลกระทบตลอดวัฏจักรชีวิตและการแปลผล การ
ประยุกต์ใช้การประเมินตลอดวัฏจักรชีวิตและกรณีศึกษา หลักการคาร์บอนฟุตพริ้นท์ผลิตภัณฑ์และการประยุกต์ใช้ 
กรณีศึกษาคาร์บอนฟุตพริ้นท์ผลิตภัณฑ์ และการใช้เคร่ืองมือวิเคราะห์ตลอดวัฏจักรชีวิต 

Introduction and concept of life cycle thinking and relevant standards. Principal and 
framework of life cycle assessment. Methodology of life cycle assessment. Life cycle impact 
assessment and impact interpretation. Applications and case studies. Concept of carbon footprint of 
product and its applications. Product category rules and data requirements. Flow analysis and data 
collection, carbon footprint calculation and case studies. Life cycle assessment analyzing tools. 

 
อ.นผ. 323 (607323) : การออกแบบการบริการและองค์กรสำหรับ 

  ธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร           3(3-0-6) 
AIE 323   : Service and Organization Design for Agro-Industrial Business 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน : ไม่ม ี
 แนวโน้มและแนวคิดการบริการในองค์กรอุตสาหกรรมเกษตร การบริการและธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรใน
โลกของการเปลี่ยนแปลง หลักการความยั่งยืนในองค์กรอุตสาหกรรมเกษตร แนวคิดการวิเคราะห์ผลตอบแทนทาง
สังคม แนวคิดเชิงออกแบบสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร ความคิดสร้างสรรค์เชิงนวัตกรรมสำหรับธุรกิจอาหารและ
การบริการ โมเดลธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร การเงินสำหรับธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร การพัฒนาการประเมินการ
บริการและการวัดผล แผนการออกแบบการบริการในองค์กรอุตสาหกรรมเกษตร 
 Trends and concepts of service in Agro-industry. Service and Agro-businesses in a changing 
world. Principles of sustainability. Concepts for social returns of investment analysis. Innovative 
thinking for agro-industrial businesses. Agro-industrial business models. Finance for the agro-industry. 
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Development of service evaluation and measurement. Service design plan in agro-industry 
organization. 
 
อ.นผ. 324 (607324) : การจัดการห่วงโซ่อุปทานและโลจสิติกส์สำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 
AIE 324               : Supply Chain Management and Logistics for Agro-Industrial Innovation 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

แนวคิดการการจัดการห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์ในนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ภาพรวมการวิเคราะห์
ห่วงโซ่คุณค่าและองค์ประกอบของห่วงโซ่อุปทานสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ระบบห่วงโซ่อุปทานจำลอง
สำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร ระบบเศรษฐกิจและกลไกตลาดสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การ
บริหารจัดการวัตถุดิบสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การบริหารจัดการระบบการผลิตสำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร การบริหารจัดการระบบคงคลังสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การบริหารจัดการระบบ
ขนส่งสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร การวางแผนและการพยากรณ์ความต้องการนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
การจัดการโลจิสติกส์และการบริหารห่วงโซ่อุปทานสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร เทคโนโลยีการจัดการโลจิ
สติกส์และห่วงโซ่อุปทานสำหรับนวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
  Concepts of supply chain management and logistics in Agro-Industrial Innovation. Overview 
of value chain analysis and elements of supply chains for Agro-Industrial Innovation. Simulated 
supply chain system for Agro-Industrial Innovation. Economic systems and market mechanisms for 
Agro-Industrial Innovation. Management of raw materials for Agro-Industrial Innovation. Management 
of production systems for Agro-Industrial Innovation. Inventory management for Agro-Industrial 
Innovation. Transportation management for Agro-Industrial Innovation. Planning and demand 
forecasting for Agro-Industrial Innovation. Logistics and supply chain management for Agro-Industrial 
Innovation. Technologies for Logistics and supply chain management for Agro-Industrial Innovation. 
 
กลุ่ม 3: ธุรกิจเทคโนโลยี (Technopreneurship) 
วศ.อ. 433 (255433)  : การวิเคราะห์ระบบเพื่อพัฒนาคุณภาพและเพิ่มผลผลิต  3(3-0-6) 
IE 433   : System Analysis for Quality and Productivity Improvement 
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน  : ไม่มี 

การวิเคราะห์ระบบเพื่อเพิ่มคุณภาพและผลผลิต มุ่งเน้นในการพัฒนาคุณภาพและแก้ไขปัญหา โดยใช้หลัก
พื้นฐานทางการบริหารคุณภาพ เช่น การทํางานเป็นทีม กฎสําคัญของเดมมิ่ง เครื่องมือ 7 ประการในการพัฒนา
คุณภาพ นอกจากนั้นยังรวมถึงเคร่ืองมือในการควบคุมและพัฒนาคุณภาพ โดยใช้หลักสถิติ 

Basic concepts and fundamental principles for process improvement, quality improvement 
and problem solving using fundamental principles and methods of quality management such as 
teamwork, Deming’s fourteen points, seven basic tools for improving quality and statistic process 
control. 
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อ.นผ. 332 (607332) : นวัตกรรมธุรกิจอาหารอย่างยั่งยืน     3(3-0-6) 
AIE 332   : Innovative Sustainable Food Business  
เงื่อนไขที่ต้องผ่านก่อน     : ไม่มี 
 หลักการของเป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืนด้านสังคม เศรษฐกิจ และสิ่งแวดล้อม หลักการของนวัตกรรมธุรกิจ
อาหารอย่างยั่งยืน บริบทวัฒนธรรมอาหาร การสร้างและพัฒนามูลค่าผลิตภัณฑ์อาหาร ต้นทุนและวัตถุดิบเพื่อความ
ยั่งยืน การตั้งราคาผลิตภัณฑ์ใหม่ กลยุทธ์การตลาดเพื่อความยั่งยืน กลยุทธ์ธุรกิจอาหารอย่างยั่งยืน ความสำเร็จ ความ
ล้มเหลว และการประเมินความเสี่ยงในธุรกิจ 
 Principles of the Sustainable Development Goals in terms of social, economic, and 
environmental issues. Principles of sustainable food business innovation. Social context in food 
culture. Creating and developing food product value. Costs and raw materials for sustainability. 
Setting new product prices. Marketing strategies for sustainability. Sustainable food business 
strategies. Success, failure, and risk assessment in business. 
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2. คำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการปรับปรุงหลกัสูตร 
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3. ผลงานทางวิชาการ การค้นคว้า วิจัย หรือการแต่งตำราของอาจารย์ประจำหลักสูตร 

1. รศ.ดร.สุพัตรา กาญจนประทุม (H-Index 21) 
1.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Petsong, K., Kaewthong, P., Kingwascharapong, P., Nilsuwan, K., Karnjanapratum, S., 

Tippayawat, P., 2023. Potential of jackfruit inner skin fibre for encapsulation of 
probiotics on their stability against adverse conditions. Scientific Report, 13(1), 
p.11158. 

2. Indriani, S., Karnjanapratum, S. Nirmal, N.P. Nalinanon, S., 2023. Amphibian skin and skin 
secretion: an exotic source of bioactive peptides and its application. Foods, 12(6), 
p.1282.  

3. Indriani, S., Benjakul, S., Quan, T.H., Sitanggang, A.B., Chaijan, M., Kaewthong, P., Petcharat, T. 
and Karnjanapratum, S., 2023. Effect of different ultrasound-assisted process modes 
on extraction yield and molecular characteristics of pepsin-soluble collagen from 
Asian bullfrog skin. Food and Bioprocess Technology, pp.1-14. 

4. Yen, T.T., Quan, T.H., Nhung, H.T.H., Tram, G.P.N., Karnjanapratum, S. and Benjakul, S., 2022. 
Development of antioxidative red dragon fruit bar by using response surface 
methodology for formulation optimization. Applied Food Research, 2(2), p.100173. 

5. Karnjanapratum, S., Kaewthong, P., Indriani, S., Petsong, K. and Takeungwongtrakul, S., 2022. 
Characteristics and nutritional value of silkworm (Bombyx mori) pupae-fortified 
chicken bread spread. Scientific Reports, 12(1), p.1492. 

6. Indriani, S., Sae-leaw, T., Benjakul, S., Karnjanapratum, S., Nalinanon, S., 2022. Impact of 
different ultrasound-assisted processes for preparation of collagen hydrolysates from 
Asian bullfrog skin on characteristics and antioxidative properties. Ultrasonics 
Sonochemistry, 89, p.106163. 

7. Panpipat, W., Chaijan, M., Karnjanapratum, S., Quan, T.H., Petcharat, T., 2022. Quality 
characterization of different parts of broiler and ligor hybrid chickens. Foods, 11(13), 
p.1929. 

8. Indriani, S., Benjakul, S., Kishimura, H., Karnjanapratum, S., Nalinanon, S., 2022. Impact of 
extraction condition on the yield and molecular characteristics of collagen from Asian 
bullfrog (Rana tigerina) skin. LWT, 162, p.113439. 
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9. Karnjanapratum, S., Kaewthong, P., Indriani, S., Petsong, K. and Takeungwongtrakul, S., 2022. 
Characteristics and nutritional value of silkworm (Bombyx mori) pupae-fortified 
chicken bread spread. Scientific Reports, 12(1), p.1492. 

10. Ismail, N., Shahrim Ab. Karim, M., Adibah Che Ishak, S., Mursyid Arsyad, M., 
Karnjamapratum, S., Sirison, J., 2021. The Malay’s traditional sweet, dodol: a review 
of the Malaysia’s heritage delicacy alongside with the rendition of neighbouring 
countries. Journal of Ethnic Foods, 8, pp.1-13. 

11. Petcharat, T., Chaijan, M., Karnjanapratum, S., 2021. Effect of furcellaran incorporation on 
gel properties of sardine surimi. International Journal of Food Science & Technology, 
56(11), pp.5957-5967. 

12. Kingwascharapong, P., Chaijan, M. and Karnjanapratum, S., 2021. Ultrasound-assisted 
extraction of protein from Bombay locusts and its impact on functional and 
antioxidative properties. Scientific Reports, 11(1), p.17320. 

13. Karnjanapratum, S., Supapvanich, S., Kaewthong, P., Takeungwongtrakul, S., 2021. Impact 
of steaming pretreatment process on characteristics and antioxidant activities of black 
garlic (Allium sativum L.). Journal of Food Science and Technology, 58, pp.1869–1876. 

14. Indriani, S., Nalinanon, S. and Karnjanapratum, S., 2021. Impact of hexane defatting on 
characteristics of Patanga succincta L. powder and its application on nutritional 
improvement of biscuit stick. Journal of Insects as Food and Feed, 7(2), pp.215-232. 

15. Petcharat, T., Benjakul, S., Nalinanon S. and Karnjanapratum, S., 2021. Ultrasound-assisted 
extraction of collagen from clown featherback (Chitala ornata) skin: Yield and 
molecular characteristics. Journal of the Science of Food and Agriculture, 101(2), 
pp.648-658. 

16. Karnjanapratum, S., and Benjakul S., 2020. Asian bullfrog (Rana tigerina) skin gelatin 
extracted by ultrasound-assisted process: Characteristics and in-vitro cytotoxicity. 
International journal of biological macromolecules, 148, pp.391-400. 

17. Indriani, S., Bin Ab Karim, M.S., Nalinanon, S., Karnjanapratum, S., 2020. Quality 
characteristics of protein-enriched brown rice flour and cake affected by Bombay 
locust (Patanga succincta L.) powder fortification. LWT, 119, p.108876. 

18. Kingwascharapong, P., Arisa, K., Karnjanapratum, S., Tanaka, F., Tanaka, F., 2020. Effect of 
gelatin-based coating containing frog skin oil on the quality of persimmon and its 
characteristics. Scientia Horticulturae, 260, p.108864. 

19. Kingwascharapong, P. and Karnjanapratum, S., 2020. Tanaka F, Tanaka F. Impact of Asian 
bullfrog (Rana tigerina) skin oil on growth inhibition of Colletotrichum gloeosporioides 
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(in vitro) and its prediction modeling. Food Science and Technology Research, 26(1), 
pp.47-52. 

20. Takeungwongtrakul, S., Karnjanapratum, S., Kaewthong, P. and Nalinanon, S., 2020. Change 
in fatty acid profile, volatile compounds and FTIR spectra of samrong seed oil during 
storage. International Journal of Agricultural Technology, 16(2), pp.475-484. 

 
นำเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
21. Indriani, S., Karnjanapratum, S., Nalinanon, S., 2022. Production of collagen hydrolysates 

from Asian bullfrog (Rana tigerina) skin using papain. In Proceedings of the 6th 
International Conference on Food and Applied Bioscience 2022 (FAB 2022): Frontier 
Research in the Future Challenges. February 14th -15th 2022, Chiang Mai, Thailand, 
pp.259-268. 

22. Indriani, S., Kumpha, A., Karnjanapratum, S., Nalinanon, S., Kaewthong, P., 2021. 
Development of bread-spread using Inca peanut (Plukenetia volubilis L.). In 
Proceedings of the 23rd Food Innovation Asia Conference 2021 (FIAC 2021): Food 
Innovation and Sustainability through Bio-Circular-Green Economy. June 17th -18th 2021, 
Thailand, pp.244-252. 

23. Indriani, S., Nalinanon, S., Karnjanapratum, S., 2020. Fortification of brown rice cake by 
Bombay locust (Patanga succincta L.) powder as an alternative protein source. In 
Proceedings of the International Conference on Food and Applied Bioscience 2020 
(FAB 2020): Insight for Research and Industry 4.0. February 6th -7th 2020, Chiang Mai, 
Thailand, p.62. 

 
2. ผศ.ดร.รชนิภาส สุแก้ว สมัครธำรงไทย (H-Index 7)  
2.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ  
ระดับนานาชาติ 
1.Junsara, K., Yupanqui, C. T., Kawee-ai, A., and Samakradhamrongthai, R. S., 2023. Fortification 

of crude protein extract from sung Yod and Hom Rajinee rice brans in the development 
of functional jelly products. Foods, 12(6), p.1138. 

2.Samakradhamrongthai, R. S., Wanikorn, B., Nortuy, N., Jannu, T., and Renaldi, G., 2023. 
Application of mannitol and kale protein extract in the development of Sung Yod rice 
bread and its stability during storage. International Journal of Food Science and 
Technology, 58(3), pp.1506-1515. 
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3.Hutachok, N., Koonyosying, P., Paradee, N., Samakradhamrongthai, R. S., Utama-Ang, N., and 
Srichairatanakool, S., 2023. Testing the feasibility and dietary impact of macaroni 
fortified with green tea and turmeric curcumin extract in diabetic rats. Foods, 12(3), 
p.534. 

4. Singh, K., Srichairatanakool, S., Chewonarin, T., Prommaban, A., Samakradhamrongthai, R. 
S., Brennan, M.A., Brennan, C.S. and Utama-Ang, N., 2022. Impact of green extraction 
on curcuminoid content, antioxidant activities and anti-cancer efficiency (in vitro) from 
turmeric rhizomes (Curcuma longa L.). Foods, 11(22), p.3633. 

5.Kweesar, F. M., Renaldi, G., Dewi, D. P. A. P., and Samakradhamrongthai, R. S., 2022. 
Optimization of flour mix from three pigmented rice varieties to produce blended 
instant mixed rice using response surface methodology. Agriculture and Natural 
Resources, 56(6), pp.1259-1268. 

6.Samakradhamrongthai, R. S., Nortuy, N., Jannu, T., Supawan, T., Chanakun, P., Yimkaew, Y., 
and Renaldi, G., 2022. Influence of three drying methods on physicochemical properties 
of okra (Abelmoschus esculentus L.) powder. Journal of Food Processing and 
Preservation, 46(3), p.e16381. 

7.Wanikorn, B., Samakradhamrongthai, R. S., and Yupanqui, C. T., 2022. Physicochemical, 
nutritional, microbiological and sensory qualities of the formulated reduced-fat 
coconut milk cube. Journal of Food Technology, Siam University, 17(2), pp.96-106. 

8.Renaldi, G., Sirinupong, N., and Samakradhamrongthai, R. S., 2022. Effect of extraction pH 
and temperature on yield and physicochemical properties of gelatin from Atlantic 
salmon (Salmo salar) skin. Agriculture and Natural Resources, 56(4), pp.687-696. 

9. Aumpa, P., Khawsud, A., Jannu, T., Renaldi, G., Utama-Ang, N., Bai-Ngew, S., Walter, P. and 
Samakradhamrongthai, R. S., 2022. Determination for a suitable ratio of dried black 
pepper and cinnamon powder in the development of mixed-spice ice cream. Scientific 
Reports, 12(1), p.15121. 

10.Samakradhamrongthai, R. S., Maneechot, S., Wangpankhajorn, P., Jannu, T., and Renaldi, 
G., 2022. Polydextrose and guar gum as a fat substitute in rice cookies and its physical, 
textural, and sensory properties. Food Chemistry Advances, 1, p.100058. 

11.Renaldi, G., Junsara, K., Jannu, T., Sirinupong, N., and Samakradhamrongthai, R. S., 2022. 
Physicochemical, textural, and sensory qualities of pectin/gelatin gummy jelly 
incorporated with Garcinia atroviridis and its consumer acceptability. International 
Journal of Gastronomy and Food Science, p.100505. 
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12.Indrati, N., Sumpavapol, P., Samakradhamrongthai, R. S., Phonsatta, N., Poungsombat, P., 

Khoomrung, S., and Panya, A., 2022. Volatile and non‐volatile compound profiles of 
commercial sweet pickled mango and its correlation with consumer preference. 
International Journal of Food Science & Technology, 57(6), pp.3760-3770. 

13.Samakradhamrongthai, R. S., Nortuy, N., Jannu, T., Supawan, T., Chanakun, P., Yimkaew, 
Y., and Renaldi, G., 2022. Influence of three drying methods on physicochemical 
properties of okra (Abelmoschus esculentus L.) powder. Journal of Food Processing 
and Preservation, p.e16381. 

14.Samakradhamrongthai, R. S., Jannu, T., and Renaldi, G., 2021. Physicochemical properties 
and sensory evaluation of high energy cereal bar and its consumer acceptability. 
Heliyon, p.e07776. 

15.Samakradhamrongthai, R. S., Jannu, T., Supawan, T., Khawsud, A., Aumpa, P., and Renaldi, 
G., 2021. Inulin application on the optimization of reduced-fat ice cream using response 
surface methodology. Food Hydrocolloids, p.106873. 

16.Samakradhamrongthai, R. S., and Jannu, T., 2021. Effect of stevia, xylitol, and corn syrup 
in the development of velvet tamarind (Dialium indum L.) chewy candy. Food 
Chemistry, 352, p.129353. 

17.Wangpankhajorn, P., Maneechot, S., Junsi M., Junnu, T., and Samakradhamrongthai, R.S., 
2020. Effect of substitution of wheat flour with Sungyod rice flour on physical and 
sensory qualities in cookies. Journal of Science and Technology, 9(2), pp.63–70. 

18.Utama-ang, N., Cheewinworasak, T., Simawonthamgul, N. and Samakradhamrongthai, R.S., 
2020. Influence of garlic and pepper powder on physicochemical and sensory qualities 
of flavoured rice noodle. Scientific Reports, 10, p.8538. 

19.Khawsud, A., Aumpa, P., Junsi, M., Jannu T., Nortuy, N., and Samakradhamrongthai. R.S., 
2020. Effect of black pepper (Piper nigrum) and cinnamon (Cinnamomum verum) 
onproperties of reduced−fat milk−based ice cream. Food and Applied Bioscience 
Journa, 8(2), pp.53–67. 

 
นำเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
20.Samakradhamrongthai, R.S., Jannu, T., Renaldi, G., Junsara, K., Srichan, P., and Sangpimpa, 

W., 2023. Comparison of the preparation process, physicochemical properties, volatile 
compounds identification of Robusta coffee. In Proceedings of the 15th Pangborn 
Sensory Science Symposium Meeting new challenges in a changing world, 20-24 August 
2023, Nantes, France. (Poster presentation). 
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21.Sasiluksananukul, T., Punya, N., Sangpimpa, W., Srichan, P. and Samakradhamrongthai, R.S., 
2023. Development of low-sugar gummy jelly mixed with Gymnema inodorum Decne. 
Leaf powder. In Proceedings of Food Innovation Asia Conference 2023 (FIAC 2023): The 
Future Food for Sustainability, Health and Well-being, 15-17 June 2023, Bangkok, 
Thailand. (Poster presentation). 

22.Tadtan, A., Tanukul, K., Sangpimpa, W., Srichan, P., and Samakradhamrongthai, R.S., 2023. 
Utilization of cocoa pulp and cocoa bean powder in the development of sorbet. In 
Proceedings of Food Innovation Asia Conference 2023 (FIAC 2023): The Future Food 
for Sustainability, Health and Well-being, 15-17 June 2023, Bangkok, Thailand. (Poster 
presentation). 

23. Samakradhamrongthai, R.S., Inchay, C., Tanwiphat, S. Salee, N., Phatthamon Srichan, P., 
Utama-Ang, N., and Seangpimpa, W., 2022. Optimization for the development of chewy 
candy with additional cocoa powder using response surface methodology. In 
Proceedings of Eurosense 2022: A Sense of Earth 10th European Conference on Sensory 
and Consumer Research, 13-16 September 2022, Turku, Finland. (Poster presentation) 

24. Kweesar F.M., Renaldi, G., Dewi, D.P.A.P., and Samakradhamrongthai R.S., 2022. Effects of 
drum drying on physical and pasting properties of three different pigmented rice 
varieties. In Proceedings of the 24th Food Innovation Asia Conference 2022 (FIAC 2022): 
Innovative and Sustainable Development of Functional Ingredients and Materials: 
Benefits, Concerns and Challenges in Human Health and Well-being, 16-17 June 2022, 
Bangkok, Thailand. (Poster presentation). 

25. Kweesar F.M., Renaldi, G., Dewi, D.P.A.P., and Samakradhamrongthai R.S., 2022. 
Optimization of three pigmented rice flour using response surface methodology. 
In Proceedings of the 24th Food Innovation Asia Conference 2022 (FIAC 2022): 
Innovative and Sustainable Development of Functional Ingredients and Materials: 
Benefits, Concerns and Challenges in Human Health and Well-being, 16-17 June 2022, 
Bangkok, Thailand. (Oral presentation) 

 
26. Renaldi, G., and Samakradhamrongthai. R.S., 2020. Optimization of pectin extraction from 

green mature Garcinia atroviridis rind using response surface methodology. 
In Proceedings of the 22nd Food Innovation Asia Conference 2020 (FIAC 2020): 
Innovation for Future Food and Nutrition Security, 18 – 19 June 2020, Bangkok, 
Thailand. (Oral presentation) 
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27. Khawsud, A., Aumpa, P., Junsi, M., Jannu T., Nortuy, N., and Samakradhamrongthai. R.S., 
2020. Effect of black pepper (Piper nigrum) and cinnamon (Cinnamomum verum) on 
properties of reduced−fat milk−basedice cream. In Proceedings of International 
Conference on Food and Applied Bioscience (FAB 2020), 6–7 February 2020, Chiang Mai 
Grandview Hotel and Convention Center, Chiang Mai, Thailand. (Poster presentation) 

 
3. อ.ดร.วิญญู ศักดาทร (H-Index 4) 
3.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ  
ระดับนานาชาติ  
1. Hunsakul K., Laokuldilok T., Sakdatorn V., Klangpetch W., and Brennan C.S., 2022. Utama-

ang N. Optimization of enzymatic hydrolysis by alcalase and flavourzyme to enhance 
the antioxidant properties of jasmine rice bran protein hydrolysate, Scientific Reports, 
12(1), p.12582. 

2. Bai-Ngew, S., Chuensun, T., Wangtueai, S., Phongthai, S., Jantanasakulwong, K., Rachtanapun, 
P., Sakdatorn, V., Klunklin, W., Regenstein, J. M., and Phimolsiripol, Y., 2021. 
Antimicrobial activity of a crude peptide extract from lablab bean (Dolichos lablab) for 
semi-dried rice noodles shelf-life. Quality Assurance and Safety of Crops and Foods, 
13(2), pp.25–33. 

3. Chaiwong N., Leelapornpisid P., Jantanasakulwong K., Rachtanapun P., Seesuriyachan P., 
Sakdatorn V., Leksawasdi N., and Phimolsiripol Y., 2020. Antioxidant and moisturizing 
properties of carboxymethyl chitosan with different molecular eeights. Polymers, 12, 
p.1445. 

 
4. อ.ดร.วิสุวัฒน์ วรรณมะกอก (H-Index 5)  
4.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Chang, Y. Y., Wannamakok, W., and Lin, Y. H., 2023. Work conformity as a double-edged 

sword: disentangling intra-firm social dynamics and employees' innovative performance 

in technology-intensive firms. Asia Pacific Management Review, 28(4), p.439-448. 

2. Wannamakok, W., and Yonwikai, W., 2023. The relationship between institutional 

environments and Thai hospitality-oriented entrepreneurship through the moderating 
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role of educational support: A mixed methods approach. Administrative Sciences, 13(8), 

p.188. 

3. Uansa-ard, S., and Wannamakok, W., 2022. University students’ entrepreneurial intentions 
during COVID-19: the perspective of social cognitive career theory. Journal of 
Entrepreneurship, Management, and Innovation, 18(3), p.75-106.  

4. Chang, Y.Y., Wannamakok, W., and Schatzl, K., 2022. The Influence of institutional 
environment on the development of technology-intensive start-ups: the case of 
Austria. Journal of Enterprising Culture. 30(02), pp.215-240. 

5. Chang, Y. Y., Wannamakok, W., and Kao, C. P., 2021. Entrepreneurship education, academic 
major, and university students’ social entrepreneurial intention: the perspective of 
planned behavior theory. Studies in Higher Education, pp.1-20. 

6. Wannamakok, W., Sissokho, O., and Gates, T. G., 2020. Human rights and education for 
Gambian young women during COVID-19: recommendations for social policy and 
practice. International Social Work, 63(6), pp.825-829.  

7. Wannamakok, W., and Chang, Y. Y., 2020. Understanding nascent women entrepreneurs: an 
exploratory investigation into their entrepreneurial intentions. Gender in Management: 
An International Journal. 35(6), pp.553–566. 

8. Wannamakok, W., 2020. Investigating environments of university makerspaces: perspectives 
on environment preference approaches. Journal of Design Research, 18(1-2), pp.80-95. 

9. Wannamakok, W., Chang, Y. Y., and Täks, M., 2020. The relationship between institutional 
environments and entrepreneurial intention in Estonia: mediating roles of desirability 
and feasibility. Entrepreneurial Business and Economics Review, 8(2), pp.111-126. 

10. Uansa-ard, S., and Wannamakok, W., 2020. Perception of lean startup and entrepreneurial 
intention: the mediating role of desirability and feasibility. International Journal of 
Applied Behavioral Economics, 9(4), pp.18-32.  

11. Wannamakok, W., and Chang, Y. Y., 2020. Institutional environments and social 
entrepreneurial intentions: a case of Thailand. Review of Integrative Business and 
Economics Research, 9(1), pp.97-111. 

 
นำเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
12. Wannamakok*, W. 2023. Unveiling Mass Media Coverage towards National 

Entrepreneurship Attitudes through the Moderating Effects of Role Models and Social 
Status. The 16th Thailand National Conference of Economists: NCE 2023 (Published) 
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T., Debeaufort, F., & Degraeve, P., 2021. Using anthocyanin extracts from butterfly pea 
as ph indicator for intelligent gelatin film and methylcellulose film.  Current Applied 
Science and Technology, 21(4), p.652-661.  
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20. ผศ.ดร.ภัทรานิษฐ์ กลิ่นมาลัย (H-Index 6) 
20.1  งานวิจัย 

ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ   
ระดับนานาชาติ  
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4. Katekhong, W. , Wongphan, P. , Klinmalai, P. , & Harnkarnsujarit, N. , 2022.  Thermoplastic 
starch blown films functionalized by plasticized nitrite blended with PBAT for superior 
oxygen barrier and active biodegradable meat packaging.  Food Chemistry, 374, 
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นำเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
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21. ผศ.ดร.วิรัชญา จันพายเพ็ชร (H-Index 3) 
21.1 งานวิจัย 

ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ   
ระดับนานาชาติ 
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22. ผศ.ดร.ทินกร ปงธิยา (H-Index 2) 
22.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Anantana, A., Hossain, M., Komolwanich, T., Pattanasak, P. and Phongthiya, T., 2024. Impact 
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2.Phongthiya, T., Hirunsothorn W., Pattanasak, P., Sopadang, A. and Anantana, T., 2024. Impact 
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3.Phongthiya, T., Malik, K., Niesten, E., and Anantana, T., 2022 . Innovation Intermediaries for 
University-Industry R&D Collaboration: Evidence from Science Parks in Thailand. Journal 
of Technology Transfer. 47(6), pp. 137-148.   
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ระดับชาติ 
6. Tharakhum P., Kasemset, C., and Phongthiya, T., 2021 . Applications of Bi-level Decision-

making Technique to Manage Inventory and Transportation System: Case study of 
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นําเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
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Simulation Technique in Improvement of Intra-Hospital Patient Transfer: Case Study of 
Provincial Hospital Center. In Proceeding of the 2021 IEEE International Conference on 
Industrial Engineering and Engineering Management (IEEM 2021 ) .  1 3 - 1 6  December 
2021. Singapore, pp. 314-318 

 
23. ผศ.ดร.สรญา เขียวนาวาวงศ์ษา (H-Index 2) 
23.1 งานวิจัย 
ตีพิมพในวารสารทางวิชาการ 
ระดับชาติ 
1. Wongtarue, K., Rongrat C., Senphan, T., Khiewnavawongsa, S. and Yarnpakdee, S., 2020. 

Dietary calcium from pearl oyster shell powder (Pinctada maxima) as affected by 
thermal treatment: Characterization and its application in surimi gel. Burapha Science 
Journal. 25: p.1262-1277. 

 
24. อ.ดร.พรจันทร์ วอลเตอร์ (H-Index 3) 
24.1 งานวิจัย 
ตีพิมพในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Walter, P., Asioli, D., and Balcombe, K., 2023. Consumer food waste decisions in British and 

Thai consumers: A vignette approach. Q Open, 3(2), p.qoad020. 
2. Aumpa, P., Khawsud, A., Jannu, T., Renaldi, G., Utama-Ang, N., Bai-Ngew, S., Walter, P. and 

Samakradhamrongthai, R. S., 2022. Determination for a suitable ratio of dried black 
pepper and cinnamon powder in the development of mixed-spice ice cream. Scientific 
Reports, 12(1), p.15121. 



160 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

3. Utama-Ang, N., Kuatrakul, I., Walter, P., Rattanapitigorn, P., and Kawee-Ai, A., 2022. Effect of 
instant jasmine rice coating combining spirulina with edible polymers on 
physicochemical properties, textural properties and sensory acceptance. Scientific 
Reports, 12(1), 7699.4.  

4. Salee, N., Chaiyana, W., Yawootti, A., Naruenartwongsakul, S., Klangpetch, W., Walter, P., and 
Utama-Ang, N. 2022. Optimization of the pulse electric field assisted extraction of black 
rice grain for antioxidant and sirtuin1 enzyme stimulation activities. Scientific Reports, 
12(1), p.6459. 

5. Utama‐ang, N., Kuatrakul, I., Klangpetch, W., Walter, P., and Kawee‐ai, A., 2022. Comparative 
evaluation of physicochemical, functional and texture properties and sensory 
acceptance of different instant rice varieties coated with spirulina and edible polymers. 
International Journal of Food Science and Technology, 57(7), p.4183-4193. 

6. Chuensun, T., Chewonarin, T., Laopajon, W., Kawee‐ai, A., Pinpart, P., and Utama‐ang, N., 
2021. Comparative evaluation of physicochemical properties of Lingzhi (Ganoderma 
lucidum) as affected by drying conditions and extraction methods. International 
Journal of Food Science and Technology, 56(6), pp.2751-2759. 

 
25. อาจารย์ ดร.ชลาลัย ใจแสน (H-Index 7) 
25.1 งานวิจัย 

ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ   
ระดับนานาชาติ   

1. Kaewprachu, P. , Romruen, O. , Jaisan, C. , Rawdkuen, S. , & Klunklin, W. , 2024.  Smart 
colorimetric sensing films based on carboxymethyl cellulose incorporated with a 
natural pH indicator. International Journal of Biological Macromolecules, 259, 
p.129156.  

2. Kaewprachu, P. , & Jaisan, C. , 2023.  Physicochemical Properties of Chitosan from Green 
Mussel Shells (Perna viridis): A Comparative Study. Polymers, 15(13), p.2816.  

3. Yarnpakdee, S., Senphan, T., Wangtueai, S., Jaisan, C., & Nalinanon, S., 2022. Characteristic 
and antioxidant activity of Cladophora glomerata ethanolic extract as affected by prior 
chlorophyll removal and drying methods. Journal of Food Processing and Preservation, 
46(8), p.e15534.  

4. Yarnpakdee, S. , Kaewprachu, P. , Jaisan, C. , Senphan, T. , Nagarajan, M. , & Wangtueai, S. , 
2022.  Extraction and Physico– Chemical Characterization of Chitosan from Mantis 
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Shrimp (Oratosquilla nepa)  Shell and the Development of Bio-Composite Film with 
Agarose. Polymers, 14(19), p.3983.  

5. Lee, D. S., Wang, H. J., Jaisan, C., & An, D. S., 2022. Active food packaging to control carbon 
dioxide. Packaging Technology and Science, 35(3), p.213-227.  

6. Kaewprachu, P. , Jaisan, C. , Rawdkuen, S. , Tongdeesoontorn, W. , & Klunklin, W. , 2022. 
Carboxymethyl cellulose from Young Palmyra palm fruit husk:  Synthesis, 
characterization, and film properties. Food Hydrocolloids, 124, p.107277.  

7. Kaewprachu, P., Jaisan, C., Klunklin, W., Phongthai, S., Rawdkuen, S., & Tongdeesoontorn, 
W. , 2022.  Mechanical and Physicochemical Properties of Composite Biopolymer Films 
Based on Carboxymethyl Cellulose from Young Palmyra Palm Fruit Husk and Rice Flour. 
Polymers, 14(9), p.1872.  

8. Janpet, C., Manakit, P., Klinmalai, P., Kaewprachu, P., Jaisan, C., Surayot, U., Chakrabandhu, 
Y., & Wangtueai, S., 2022. Characteristics and functional properties of gelatin and gelatin 
hydrolysate from bigeye snapper (Priacanthus tayenus)  bone . Food Research, 6(2) , 
p.403-412.  

 
นำเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 

9. Chakrabandhu, Y. , Chotinun, S. , Rachtanapun, P. , Jaisan, C. , Phongthai, S. , Klinmalai, P. , 
Jinsiriwanit, S. , & Chaichana, T. , 2022.  Computing Survey Assessing Digital Business 
Status:  Simaon's Pradu Hang Dam Thai native Chicken Farm.  5th International 
Conference on Inventive Computation Technologies, ICICT 2022 – Proceedings. 

 
26. อ.ดร.ภวิกา มงคลกิจทวีผล (H-Index 1) 
26.1 งานวิจัย 
นําเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Opassuwan, T., & Mongkolkittaveepol, P., 2023. Enhancing a Firm's Innovation Performance: 

On the Interplay between Internal R&D and External Collaboration. In Proceedings of 
the 2023 5th International Conference on Management Science and Industrial 
Engineering, pp. 348-352. 

2. Mongkolkittaveepol, P., Phongthiya, T., Meekarm, C., & Kanjanarajit, J., 2023. A Simulation 
Study: Continuous Production Process of Seaweed Production. In 2023 IEEE 
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International Conference on Industrial Engineering and Engineering Management 
(IEEM), pp. 1148-1152. IEEE. 

3. Mongkolkittaveepol, P., Phongthiya, T., & Chawan, C., 2023. Improvement of Spare parts 
Warehouse Management in Selected Garage. In 2023 8th International Conference on 
Business and Industrial Research (ICBIR),pp.436-441. IEEE. 

 
27. อ.ดร.ฐากร โอภาสสุวรรณ (H-Index 1) 
27.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Opassuwan, T. and Wannamakok, W., 2024. Deciphering the Determinants of Firm’s 

Engagement with Universities: An Insight into the Thai Industrial Landscape. Journal of 
Open Innovation: Technology, Market, and Complexity, p.100248. 

2.Kasemset, C., Phuruan, K. and Opassuwan, T., 2023, Shallot Price Forecasting Models: 
Comparison among Various Techniques. Production Engineering Archives, 29(4), pp.348-
355. 

3.Kasemset, C., Opassuwan, T., Tangsittikhun, T. and Chaiyajina, N., 2023, Application of 
Simulation Technique for Improving Plant Layout in Ceramic Factory. Production 
Engineering Archives, 29(2), pp.186-194. 

 
นําเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
4. Opassuwan, T. and Wannamakok, W., 2023, May. Disentangling Firms' Drivers on Big Data 

Strategy Adoption: The Case of Thai Firms. In 2023 8th International Conference on 
Business and Industrial Research (ICBIR) (pp. 889-894). IEEE. 

5. Opassuwan, T. and Mongkolkittaveepol, P., 2023, April. Enhancing a Firm's Innovation 
Performance: On the Interplay between Internal R&D and External Collaboration. In 
Proceedings of the 2023 5th International Conference on Management Science and 
IndustrialEngineering, pp. 348-352. 
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28.อ.ดร.จิตติมา สิงห์เวชสกุล (H-Index 4) 
28.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Sriboonjit, J., J. Singvejsakul, W. Yamaka, S. Thongkairat, S. Sriboonchitta and J. Liu., 2024. 

Priority Needs for Facilities of Office Buildings in Thailand: A Copula-Based Ordinal 
Regression Model with Machine Learning Approach. Buildings, 14(3): p.1-19. 

2. Chaovanapoonphol, Y., J. Singvejsakul and A. Wiboonpongse., 2023. Analysis of Exogenous 
Factors to Thailand Coffee Price Volatility: Using Multiple Exogenous Bayesian GARCH-
X Model. Agriculture, 13(10): 10.3390/agriculture13101973. 

3. Tantiwit, P., P. Suebpongsang, P. Kramol, J. Singvejsakul and R. Saeyang., 2022. Analysis of 
Cost and Return of Soybean Production in Chiang Mai Province. In: Proceedings of the 
Innovation for Resilient Agriculture Agricultural International Conference, Chiang Mai, 
pp.208-215. 

4. Yaovarate Chaovanapoonphol., J Singvejaskul., Songsak Sriboonchitta., 2022. Technical 
Efficiency of Rice Production in the Upper North of Thailand: Clustering Copula-Based 
Stochastic Frontier Analysis. Agriculture, 12(10), p.1585. 

5. Singvejaskul.J, Yaovarate Chaovanapoonphol., Budsara Limnirankul., 2021. Modeling the 
Price Volatility of Cassava Chips in Thailand: Evidence from Bayesian GARCH-X 
Estimates. Economies, 9(3), 132, pp.1-10. 

6. Singvejsakul J., Intapan C., Chaiboonsri C. and Permsiri R., 2021. Bayesian Stochastic Frontier 
Analysis of Agricultural productivity in CLMV. Journal of Physics: Conference Series, 
pp.1-6. 

7. Singvejsakul J., Chaiboonsri C. and Sriboonchitta S., 2021. The Opitmization of Bayesian 
Extreme Value: Empirical Evidence for the Agricultural Commodities in the US. 
Economies, 9(1), 30. pp.1-10.  

 
29. อ.ดร.นิลุบล ชลสวัสดิ์ (H-Index 5) 
29.1 งานวิจัย 
ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1 .  Boonsothonsatit, G., Vongbunyong, S., Chonsawat, N., & Chanpuypetch, W., 2 0 2 4 . 

Development of a Hybrid AHP-TOPSIS Decision-Making Framework for Technology 
Selection in Hospital Medication Dispensing Processes. IEEE Access, 12, pp.2500-2516. 
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2. Chonsawat, N., Sopadang, A., & Ouzrout, Y., 2023. Decision-making methods for selecting 
the best strategy for Industry 4.0, International Journal of Manufacturing Technology 
and Management, 37(5-6), pp.538-562. 

3. Titlo, N., Sopadang, A., & Chonsawat, N. (in print). Performance measurement of cold 
chain exporting: fresh longan exporting, International Journal of Logistics Systems 
and Management, 48(3), pp.414-436. 

4. Chonsawat, N., & Sopadang, A., 2021. Smart SMEs 4.0 maturity model to evaluate the 
readiness of SMEs implementing industry 4.0. Chiang Mai University Journal of 
Natural Sciences, 20(2), p.e2021027.  

5. Chonsawat, N., & Sopadang, A., 2020.  Defining SMEs’4.0 readiness indicators. Applied 
Sciences, 10(24), p.8998.  

6. Sopadang, A., Chonsawat, N., & Ramingwong, S., 2020. Smart SME 4.0 implementation 
toolkit. In Industry 4.0 for SMEs, pp.279-302.  

 
นําเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
7. Boonsothonsatit, G., Silapunt, R., Choowitsakunlert, S., Chanpuypetch, W., Kaemarungsi, 

K., & Chonsawat, N., 2023. The key drivers and barriers in the adoption of medication 
dispensing technology. In Proceedings of the 13th International Conference on Logistics & 
Transport 2023, pp.223-229. 
 

30. อ.ดร.รอม แพสุวรรณ (H-Index 0) 
30.1 งานวิจัย 
นําเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการ 
ระดับนานาชาติ 
1. Manopiniwes, W., Tutko, M., & Pairsuwan, R., 2023. Activity-based costing for intra-hospital 

transfer. In The 13th International Conference on Logistics & Transport 2023. Helsinki, 
Finland, pp.18-24. 

2. Chumpusueb, A., Likitratcharoen, D., Lertphokanont, K., & Pairsuwan, R., 2024. Relationship 
Between Earnings Management and Female Board of Director Before and After COVID-
19 Pandemic. In The 14th BENJAMITRA Network National & International Conference, 
Chiang Mai: Far Eastern University. pp.94-105. 
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4. ข้อคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิและข้อสรุปผลการดำเนินการของคณะกรรมการร่างหลักสูตร 
หัวข้อ ข้อเสนอแนะ การดำเนินการของคณะกรรมการจดัทำ

หลักสูตร 
หมวดที่ 1  .ข้อมูลทั่วไป 
ข้อที่  8  .อาชพีที่สามารถประกอบได้
หลังสำเร็จการศึกษา 
 

ผู้ประกอบการ ออกแบบนวัตกรรมอาหาร องค์กรทั้ง
ภาครัฐและเอกชน 
นักวิจยัและพัฒนาอาหาร ลกูจ้าง สร้างความเป็น
ผู้ประกอบการ  
(Intrapreneurs) นำไปใว้ในส่วนอื่น 
นักวิเคราะห์และวางแผนในอนาคต การบ่มเพาะธุรกิจ 
นักวิชาการด้านนวัตกรรมอาหาร 
ที่ปรึกษา: นศ มีศักยภาพที่จะพัฒนาต่อไปเป็นที่
ปรึกษา ( วินิจฉยัได้แล้วหรือไม่ )ระดบัปริญญาตรี  

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 

9  .เหตุผลและความจำเป็นในการเสนอ
ขอเปิดหลักสูตร 
9.1   ภาพรวมขององค์ความรู้ที่เปิดสอน
ในคณะ 

(ย่อหน้า 1)  สาขาที่ใกล้เคียงยังมีช่องว่าง การเป็น
ยกเวน้มีธุรกิจเดิมผู้ประกอบการไม่มีผู้ประกอบการ 

ของที่บ้าน ยังไม่มีผู้ประกอบการ อา้งอิงอุทยาน
วิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 
 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
นำเนื้อหาเกีย่วกับการเป็นผู้ประกอบการ
ใส่ไว้ในหัวข้อ 9.2 และเนื้อหาของ
อุทยานวิทยาศาสตร์ในข้อ 9.3 

9.2 การเปลี่ยนแปลงที่สำคัญที่มี
ผลกระทบต่อองค์ความรู้ที่จัดการเรียน
การสอนโดยหลักสูตร 

หลักสูตรมุ่งเน้นวิธีคิด ความคิดสร้างสรรค์ และ
สร้างสรรค์ 
 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 

9.3 การวิเคราะห์ช่องวา่งขององค์ความรู้
และโอกาส (Gap Analysis and 
Opportunity) 

Gap ที่มีอยู ่ ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
โดยเพิ่มเนื้องหาด้านวิธีคิดอย่าง
ผู้ประกอบการ จุดแข็งด้านระบบนิเวศที่
สนับสนุนจากหนว่ยงานภายนอกคณะ 
เช่น อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ และ
หน่วยงานภายในคณะ เช่น ศูนย์
นวัตกรรมอาหารและบรรจภุัณฑ์ 

9.4 การดำเนินงานของหลักสูตรเพื่อ
ตอบสนองต่อการเปลี่ยนแปลงภายนอก 
(9.2) และโอกาส (9.3) 

เติม Gap 
หลักสูตรมุ้งเน้นวิธีคิด ความคิดสร้างสรรค์ และสร้าง
นวัตกรรม 
 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 

10. ความสอดคล้องกับยุทธศาสตร์ชาติ
และมหาวิทยาลัยเชียงใหม ่
10.3 การตอบสนองนโยบายกลยุทธ์ของ
มหาวิทยาลัย 
 

 
 
10.3 อธิบายให้สอดคล้อง กับหวัข้อ 
 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
ในข้อ SO3 

10.4 การตอบสนองความต้องการของผู้มี
ส่วนได้ส่วนเสีย 

10.4 Alumni ที่จบใน 6 สาขาเดิมที่มีอยู่ 
ทำงานแล้วยังเห็นช่องว่างที่มีอยู ่
เชิงคุณภาพ มันยังขาดอะไร 
 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
ในข้อ 10.4.1 ) การตอบแบบสอบถาม
ศิษย์เก่าคณะอุตสาหกรรมเกษตรและ
ผู้ใช้บัณฑิต จำนวน 52 คน) 

หมวดที่ 2 คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา 
 

1.1 สำเร็จการศึกษา ม.6 ทั้งในและนอกระบบหรือ
เทียบเท่า ในแผนวิทย์ -คณิต )แผนอื่น ได้หรือไม่(  
1.2 คุณสมบัติ ร่างกายแข็งแรง เป็นหลกัสูตรที่เปิด
โอกาสให้ผูพ้ิการ แต่ไม่พิการสมองและหรือ 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
ในข้อ 1.1 
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หัวข้อ ข้อเสนอแนะ การดำเนินการของคณะกรรมการจดัทำ
หลักสูตร 

หมวดที่ 2 ระบบและกลไกการพัฒนา
หลักสูตร 

2.วัตถุประสงค์ของหลักสูตร เพื่อผลิตบณัฑิตที่ : 
2.1 มีองค์ความรู้ สร้างคนที่มีความเป็นผู้ประกอบ
นวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตร 
2.2 การบูรณาการ 
2.3 ธรรมมาภิบาล 
ตรวจสอบให้แน่ใจ วา่วิชาที่เรียน มีเน้ือหาเหล่านี้อยู่
จริง 

บรรจุเนื้อหา รูปแบบการเรียนการสอน
และการวัดผลการเรียน ที่ชี้บ่งถึง 
- ความเป็นผู้ประกอบนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 
- การบูรณาการ 
- ธรรมมาภิบาล 

4.2 ผลลัพธ์การเรียนรู้เมื่อสิ้นปี การศึกษา 
Innovative food pitching ด้านวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

ปรับแก้ตามคำแนะนำของผู้ทรงคุณวุฒิ 
ใน YLO ชั้นปีที ่2 
2.2 สามารถนำเสนอแนวคิดธุรกิจ 
(Pitching) ด้านนวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรเบื้องต้นได้ 

หมวดที่ 4  โครงสร้างของหลักสูตร เนื้อหาวิชาในหมวด Science & Innovation 
- การเปลี่ยนแปลงสภาพภูมอิากาศ (Climate 
Change) ที่จะมีผลกระทบต่อความมั่นคงและความ
ยั่งยืน (Sustainability) ของการผลิตอาหารในอนาคต 
- แนวโน้มความเปลีย่นแปลงของโลกในอนาคต 
(Global Mega Trend) เช่น จำนวนประชากรผู ้
สูงอายุที่เพิ่มขึ ้น (Aging Population), ผู ้บริโภคใส่
ใจเร่ืองสุขภาพและสุขภาวะ (Health & Wellness), 
ผู ้บริโภคใส่ใจเร่ืองสิ่งแวดล้อม (Environment) ที่จะ
มีผลต่อการวิจยัและนวัตกรรมที ่ตอบโจทย์ความ
ต้องการผู ้บริโภคในประเด็นต่างๆ 

ทำการบรรจุเนื้อหาเหล่านี้ ลงไปใน
รายวิชาของหลักสูตรฯ 
เช่น 
- Climate change และ 
Sustainability อยู่ในวิชา 607314 การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอุตสาหกรรม
เกษตรเชิงคุณภาพและยั่งยืน 
- Global Mega Trends อยู่ในวิชา 
607130 การเตรียมพร้อมสำหรับการ
เป็นผู้ประกอบการนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร 

 เนื้อหาวิชาในหมวด Management 
การบริหารธุรกิจและการจัดการในการเป็น
ผู้ประกอบการ (Entrepreneur) และเปน็ผูบ้ริหาร
องค์กรเอกชน โดยเชิญ ผ ู้บริหารองค์กรเอกชนมา
บรรยาย และเพิ่มจ านวนชั่วโมงในการฝึกงาน 
(Internship) และทำงานในบริษัท (Work-based 
Education) 

-ทางหลักสูตรได้ออกแบบให้นักศึกษาได้
ออกแบบการเรียนการสอนแบบมี
ผู้ประกอบการเข้ามามีสว่นร่วม และ
ออกแบบให้ นศ ได้มีชั่วโมงปฏิบัติจริง 
โดยเฉพาะวิชาการศึกษาภาคสนามฯ 1 2 
3 การทำโครงงานวิจยั และการมีวิชาการ
ปฏิบัติการธุรกิจจำลองสำหรับนวัตกรรม
อุตสาหกรรมเกษตร ที่มีความร่วมมือจาก
ผุ้ประกอบการเอกชน เขา้มามีสว่นร่วม 
ให้สอดคล้องกับลักษณะเด่นของ
หลักสูตรที่เน้นรูปแบบการเรียนการสอน
แบบ Practic-based learning 

 เนื้อหาวิชาในหมวด Technopreneurship 
- เพิ่มเนือ้หาเร่ืองการใช้ Gen AI และการใช้ข้อมูล 
(Data Analytics) และข้อมูล Social Listening ใน
การศึกษา พฤติกรรมผู บ้ริโภค 

-เนื้อหาส่วนนี ้เป็นเนื้อหาในส่วนหมวด
วิชาการศึกษาทัว่ไปของ
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ และมีเน้ือหาการ
ใช ้AI ในการพัฒนานวัตกรรมกรรมและ
การบริหารจัดการนวัตกรรม ในรายวิชา
เฉพาะของหลกัสูตรด้วย 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชานวัตกรรมอุตสาหกรรมเกษตรและการเป็นผู้ประกอบการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร (10/04/2567) 

หัวข้อ ข้อเสนอแนะ การดำเนินการของคณะกรรมการจดัทำ
หลักสูตร 

ข้อเสนอแนะอื่นๆ ควรมีวิชาที่สอนเกีย่วกับ 
- การค้าระหว่างประเทศ 
- อาหารนวัตกรรม (Novel foods) 
- Negotiation 
- ช่องทางการจัดจำหน่าย 
- การบ่มเพาะธุรกิจ 
- การประเมินมูลค่าเทคโนโลย ี
- การศึกษาความเป็นไปได้ทางธุรกิจ 
- การวิเคราะห์ความเส่ียง 
- การวิจยัค้นคว้านวัตกรรม 
- การออกแบบผังโรงงาน (Plant layout design) 
- Scale up การขยายกำลังผลิตเชิงพาณิชย์ 
- BCG และ Zero waste 
- Digital marketing 
- Influencer 
- Big data 

บรรจุเนื้อหาผู้ทรงฯ เสนอแนะ ใหอ้ยู่ใน
เนื้อหารายวิชา /รูปแบบการเรียนการ

สอน/รูปแบบการประเมิน ให้กระจายอยู่
ในวิชาของหลักสูตร   

 
 


