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ดับ

ที่ 

ชื่อผลงานวิจัย/บทความ
วิชาการ/ผลงานสรางสรรค/
สิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตร 

ชื่อ และ เลมท่ี
ของวารสารท่ี
ตีพิมพ หรือ
หลักฐานอางอิง
การประชุม
วิชาการหรือ
หลักฐานการ
นําไปใช
ประโยชน 

ระดับ
คุณภาพ 

วัน เดือน ป 
ที่ตีพิมพ/
นําเสนอ 

ชื่อผูเขียนหลักและผูเขียนรวม 

  

        

ข(1) ระดับนานาชาติ           

1 Effect of ripening stage 
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mango 'Chok Anan' 
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Food Research 
Journal 23 (3), 
pp. 1085-1091 
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application to 
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3 Reactive blending of
thermoplastic starch and 
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4 Treatability of cheese 
whey for single-cell 
protein production in 
nonsterile systems: Part 
II. The application of 
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Preparative 
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and 
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Volume 46, 
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Food Research 
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8 Valorization of 
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wastes by a concept of 
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ข.
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ระดับชาติ           

1 Vacuum impregnated 
rice as affected by 
moisture contents and 
rice varieties 

KKU Res.J. 
2016;22 (1) : 
299-309 

TCI 1   Chanettee Makmuang, 
Aphirak Phianmongkhol and 
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periods on vacuum 
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291-298 

TCI 1   Nisareefah Benyakart, 
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3 ผลของการทอดซํ้าตอสมบัติ
ทางเคมีกายภาพของสับปะรด
สายพันธภูแลทอดกรอบแบบ
สุญญากาศ 

การประชุม
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2. ตัวบงชี้ท่ี 4.2  คุณภาพอาจารย 2559 

  (ค) ผลงานทางวิชาการของอาจารยประจาํหลักสูตร  (ระดับบัณฑิตศึกษา) FST inter คาน้าํหนัก 

  ขอมูลพื้นฐาน จํานวน   

1 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบรูณของอาจารยประจําหลักสูตรที่
ตีพิมพในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ 

1 0.2 

2 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบรูณของอาจารยประจําหลักสูตรที่
ตีพิมพในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ หรือใน
วารสารทางวิชาการระดับชาติที่ไมอยูในฐานขอมูล ตามประกาศ ก.พ.อ. หรือ
ระเบียบคณะกรรมการการอุดมศึกษาวาดวย หลักเกณฑการพิจารณาวารสาร
ทางวิชาการสําหรับการเผยแพรผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 แตสถาบัน
นําเสนอสภาสถาบันอนุมัติและจัดทําเปนประกาศใหทราบเปนการท่ัวไป และ
แจงใหกพอ./กกอ. ทราบภายใน 30 วันนับแตวันท่ีออกประกาศ 

3 0.4 

3 ผลงานของอาจารยประจําหลักสูตรท่ีไดรับการจดอนุสิทธิบัตร   0.4 

4 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตรที่ตีพิมพใน
วารสารวิชาการท่ีปรากฏในฐานขอมูล TCIกลุมที่ 2 

1 0.6 

5 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร ที่ตีพิมพใน
วารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ไมอยูในฐานขอมูล ตามประกาศ ก.พ.อ. 
หรือระเบียบคณะกรรมการการอุดมศึกษาวาดวย หลักเกณฑการพิจารณา
วารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพรผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 แต
สถาบันนําเสนอสภาสถาบันอนุมัติและจัดทําเปนประกาศใหทราบเปนการ
ทั่วไป และแจงใหกพอ./กกอ.ทราบภายใน 30 วันนับแตวันท่ีออกประกาศ (ซึ่ง
ไมอยูใน Beall’s list) หรือตีพมพในวารสารวิชาการท่ีปรากฏในฐานขอมูล 
TCI กลุมที่ 1 

2 0.8 

6 บทความวิจัยหรือบทความวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร ที่ตีพิมพใน
วารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ปรากฏในฐานขอมูลระดบันานาชาติตาม
ประกาศ ก.พ.อ. หรือระเบียบคณะกรรมการการอุดมศึกษาวาดวย หลักเกณฑ
การพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพรผลงานทางวิชาการ พ.ศ.
2556 

11 1 

7 ผลงานของอาจารยประจําหลักสูตรท่ีไดรับการจดสิทธิบัตร                1 

8 ผลงานวิชาการรับใชสังคมของอาจารยประจําหลักสูตรที่ไดรับการประเมิน
ผานเกณฑการขอตําแหนงทางวิชาการแลว 

  1 

9 ผลงานวิจัยของอาจารยประจําหลักสูตรที่หนวยงานหรือองคกรระดับชาติ
วาจางใหดําเนินการ 

  1 

10 ผลงานคนพบพันธุพืช พันธุสัตวของอาจารยประจําหลักสตูรที่คนพบใหมและ
ไดรับการจดทะเบียน 

  1 

11 ตําราหรือหนังสือของอาจารยประจําหลักสตูรที่ไดรับการประเมินผานเกณฑ
การขอตําแหนงทางวิชาการแลว 
 

  1 
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  (ค) ผลงานทางวิชาการของอาจารยประจาํหลักสูตร  (ระดับบัณฑิตศึกษา) FST inter คาน้าํหนัก 

  ขอมูลพื้นฐาน จํานวน   

12 ตําราหรือหนังสือที่ผานการพิจารณาตามหลักเกณฑการประเมินตําแหนงทาง
วิชาการ   แตไมไดนํามาขอรับการประเมินตําแหนงทางวิชาการ 

  1 

13 ผลงานสรางสรรคของอาจารยประจําหลักสูตรที่มีการเผยแพรสูสาธารณะใน
ลักษณะใดลักษณะหน่ึง หรือผานสื่ออิเล็กทรอนิกสonline 

  0.2 

14 ผลงานสรางสรรคของอาจารยประจําหลักสูตรที่ไดรับการเผยแพรในระดบั
สถาบัน 

  0.4 

15 ผลงานสรางสรรคของอาจารยประจําหลักสูตรที่ไดรับการเผยแพรในระดบัชาติ   0.6 

16 ผลงานสรางสรรคของอาจารยประจําหลักสูตรที่ไดรับการเผยแพรในระดบั
ความรวมมือระหวางประเทศ 

  0.8 

17 ผลงานสรางสรรคของอาจารยประจําหลักสูตรที่ไดรับการเผยแพรในระดบั
ภูมิภาคอาเซียน/นานาชาติ 

  1 

18 ผลรวมถวงน้ําหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร 14.6   

19 จํานวนอาจารยประจําหลักสตูรทั้งหมด 5   

20 รอยละของผลรวมถวงน้ําหนักของผลงานทางวชิาการของอาจารยประจํา
หลักสูตร 

292   

21 แปลงเปนคะแนน  5.00   

** (ปริญญาโท) คารอยละของผลรวมถวงนํ้าหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตรที่กําหนดให
เปนคะแนนเต็ม 5 = รอยละ 40 ขึ้นไป 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


