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สนใจ-สอบถามข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่

คุณสุดาพร  วัฒนา
โทรศัพท์ 053-948282
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โทรศัพท์ 053-94208
https://www.feacbook.com/MPTAgroCMU

การคัดเลือกวัตถุดิบการคัดเลือกวัตถุดิบ การแปรรูปผลิตภัณฑ์การแปรรูปผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหารทะเลนวัตกรรมอาหารทะเล

การควบคุมและประกันการควบคุมและประกัน
คุณภาพคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลแปรรูป
ด้วยเทคโนโลยีต่างๆ

ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลแปรรูป
ด้วยเทคโนโลยีต่างๆ

หนังหนัง

คอลลาเจนคอลลาเจน

เจลาตินเจลาติน

คอลลาเจน / เจลาตินคอลลาเจน / เจลาติน

ไฮโดรไลเสทไฮโดรไลเสท

เกล็ด /แกนหมึก / เปลือกเกล็ด /แกนหมึก / เปลือก  

ไคติน / ไคโตซานไคติน / ไคโตซาน

ไบโอแคลเซียมไบโอแคลเซียม

ก้างก้าง

ไบโอแคลเซียมไบโอแคลเซียม

เครื่องในเครื่องใน

เอนไซม์เอนไซม์
รงควัตถุรงควัตถุ
น้ำมันปลาน้ำมันปลา

MPTMPT

การหมักดองการหมักดอง

สรรหาและเก็บเกี่ยวสรรหาและเก็บเกี่ยว
วัตถุดิบวัตถุดิบ การนำไปใช้ต่อยอดให้เกิดการนำไปใช้ต่อยอดให้เกิด

ประโยชน์เชิงพาณิชย์ประโยชน์เชิงพาณิชย์

แนวทางในการประกอบอาชีพแนวทางในการประกอบอาชีพ

ผลิตภัณฑ์เพิ่มมูลค่า
จากวัสดุเศษเหลือ

ผลิตภัณฑ์เพิ่มมูลค่า
จากวัสดุเศษเหลือ

ชื่อปริญญาชื่อปริญญาชื่อปริญญา
      หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต    
      สาขาเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเลสาขาเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเลสาขาเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเล       

Chiang Mai University
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

Bachelor of Science  
Marine Food Product 
Technology and Innovation 

Bachelor of Science  
Marine Food Product 
Technology and Innovation 

การรมควันการรมควัน
การแช่เย็น /การแช่เย็น /
การแช่แข็งการแช่แข็ง การทำเค็มการทำเค็ม

การทำแห้งการทำแห้ง การใช้เทคโนโลยีการใช้เทคโนโลยี
ขั้นสูงขั้นสูง

การบรรจุอาหารการบรรจุอาหาร
ในภาชนะปิดในภาชนะปิด เศษเนื้อเศษเนื้อ

โปรตีนไอโซเลทโปรตีนไอโซเลท

โปรตีนไฮโดรไลเสทโปรตีนไฮโดรไลเสท

น้ำมันปลาน้ำมันปลา


