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แบบประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ต่อสิง่สนับสนุนทางกายภาพ 
และทรัพยากรการเรียนรูส้าขาวิชาเทคโนโลยกีารบรรจ ุ 

ประจ าปีการศึกษา 2559 คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชยีงใหม่ 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถาม 
 
           สังกัดเทคโนโลยีการบบรรจุ 
 

ล าดับ ระดับ จ านวน ร้อยละ 

1 ระดับปริญญาตร ี 5 100% 

2 ระดับปริญญาโท - - 

3 ระดับปริญญาเอก - - 

 รวม 5 100% 

 
 
 

           สอนหลักสูตร 
 

ล าดับ ระดับ จ านวน ร้อยละ 

1 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร - - 

2 เทคโนโลยีชีวภาพทางอตุสาหกรรมเกษตร - - 

3 วิศวกรรมกระบวนการอาหาร - - 

4 เทคโนโลยีการพฒันาผลติภณัฑ์ - - 

5 เทคโนโลยีการบรรจ ุ 5 100% 

6 เทคโนโลยีผลติภณัฑ์ทางทะเล - - 

 รวม 5 100% 
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ส่วนที่ 2 ความพึงพอใจของอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนทางกายภาพและทรัพยากรการเรียนรู้ 
 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

1 ห้องเรียน 3.88 
1.1 ความสวา่ง 1  

(20.00) 
2 

(40.00) 
2 

(40.00) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
3.80 

1.2 เครื่องปรับอากาศ 1  
(20.00) 

3 
(60.00) 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 

1.3 ความพร้อมของอุปกรณ์ประกอบการเรียนการ
สอน (คอมพิวเตอร์, ฉากรับภาพ, เครื่องฉาย LCD, 
ระบบเสียง) 

1  
(20.00) 

3 
(60.00) 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 

1.4 สภาพของโตะ๊และเก้าอี ้ 1  
(20.00) 

2 
(40.00) 

1 
 (20.00) 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

3.60 

1.5 ความสะอาด 1  
(20.00) 

3 
(60.00) 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

2. ห้องปฏิบัติการ 3.2 
2.1 ความสวา่งภายในห้องปฏิบตัิการ 1  

(20.00) 
0 

(0.00) 
4 

(80.00) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
3.40 

2.2 ความสะอาด และความเรียบร้อยของห้อง 1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

4 
(80.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.40 

2.3 ความพร้อมใช้ของอุปกรณ์/เครื่องมือส าหรับการ
เรียนการสอน 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

3 
(60.00) 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

3.20 

2.4 ความเพียงพอของอุปกรณ์/เครื่องมือส าหรับการ
เรียนการสอน 

1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

2 
(40.00) 

2 
(40.00) 

0 
(0.00) 

3..00 

2.5 ความเพียงพอของสารเคมี/อาหารเลี้ยงเชื้อ/อื่นๆ 
เช่น food additives 

1 
(25.00) 

0 
(0.00) 

2 
(50.00) 

1 
(25.00) 

0 
(0.00) 

2.60 

2.6 การถ่ายเทของอากาศภายในห้องปฏิบัติการ 1  
(20.00) 

0 
(0.00) 

4 
(80.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.40 

2.7 ระบบความปลอดภัย/อุปกรณ์ความปลอดภัย 1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

3 
(60.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.20 
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รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

3. โรงงานต้นแบบ 1.73 
3.1 ความสวา่งของบริเวณปฏบิตัิการ 0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
2 

(66.67) 
1 

(33.33) 
0 

(0.00) 
1.60 

3.2 ความสะอาด และความเรียบร้อยของบริเวณ
ปฏิบัติการ 

0 
(0.00) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.80 

3.3 ความพร้อมใช้ของอุปกรณ์/เครื่องมือส าหรับการ
เรียนการสอน 

0 
(0.00) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.80 

3.4 ความเพียงพอของอุปกรณ์/เครื่องมือส าหรับการ
เรียนการสอน 

0 
(0.00) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.80 

3.5 การถ่ายเทของอากาศภายในโรงงาน 0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

2 
(66.67) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.60 

3.6 ระบบความปลอดภัย/อุปกรณ์ความปลอดภัย 0 
(0.00) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.80 

 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

4. ห้องคอมพิวเตอร์ 2.80 
4.1 จ านวนเครื่องเพียงพอต่อการใช้งาน  1 

(33.33) 
1 

(33.33) 
1 

(33.33) 
1 

(33.33) 
0 

(0.00) 
2.80 

4.2 ประสิทธิภาพของเคร่ืองเหมาะสมกับการ
ปฏิบัติงาน 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

2.80 

 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

5. บริการด้านการเชื่อมต่ออินเตอร์เน็ตความเร็วสูง 3.90 
5.1 ความเร็วของอินเตอร์เน็ต 1 

(20.00) 
3 

(60.00) 
1 

(20.00) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
4.00 

5.2 ความเสถียรของการเชื่อมต่อ 1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

0 
(0.00) 

1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

3.80 
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รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

6. ห้องสมุด 3.83 
6.1 ความเพียงพอของหนังสือ ต ารา สิ่งพิมพ์และ
วารสาร 

1 
(20.00) 

2 
(40.00) 

2 
(40.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.80 

6.2 ความทันสมัยของหนังสือ ต ารา สิ่งพิมพ์และ
วารสาร 

1 
(20.00) 

2 
(40.00) 

1 
(20.00) 

1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

3.60 

6.3 ความเหมาะสมของฐานข้อมูลเพื่อการสืบค้น 1 
(20.00) 

2 
(40.00) 

2 
(40.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.80 

6.4 ความพร้อมของอุปกรณ์ส าหรับสืบค้นข้อมูล 1 
(20.00) 

2 
(40.00) 

2 
(40.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.80 

6.5 ความเหมาะสมของการจัดห้องส าหรับอ่านและ
ค้นคว้าข้อมูล 

1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 

6.6 เครื่องปรับอากาศ 1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 

 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

7. โรงอาหาร 1.87 
7.1 ความสวา่ง 1 

(33.33) 
0 

(0.00) 
2 

(66.67) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
2.20 

7.2 ความสะอาดของโต๊ะ เก้าอี ้ 0 
(0.00) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.80 

7.3 ความเพียงพอของจ านวนโต๊ะ เก้าอี้ 0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

2 
(66.67) 

1 
(33.33) 

0 
(0.00) 

1.60 

 

 

รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

8. ห้องน  า 4.00 
8.1 ความเพียงพอของจ านวนหอ้งน้ า 1 

(20.00) 
3 

(60.00) 
1 

(20.00) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
4.00 

8.2 ความสะอาดของห้องน้ า 1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

4.00 
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รายการ 
5  

(%) 

4 

(%) 

3  

(%) 

2  

(%) 
1  

(%) 

ค่าเฉลี่ย 
x̄  

9. สภาพแวดล้อมทั่วไป 3.44 
9.1 ความสะอาดเรียบร้อยของอาคารสถานที่ 1 

(20.00) 
1 

(20.00) 
3 

(60.00) 
0 

(0.00) 
0 

(0.00) 
3.60 

9.2 ความเพียงพอของพื้นที่ส าหรับท างานหรือท า
กิจกรรมร่วมกัน 

1 
(20.00) 

1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.60 

9.3 ความเหมาะสมของโตะ๊เก้าอี้ส าหรับท างานหรือท า
กิจกรรมภายนอกอาคาร 

1 
(25.00) 

1 
(25.00) 

2 
(50.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.00 

9.4 ระบบสาธารณูปโภค (น้ า ไฟฟ้า) 1 
(20.00) 

1 
(20.00) 

3 
(60.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.60 

9.5 ระบบรักษาความปลอดภัย 1 
(20.00) 

0 
(0.00) 

4 
(80.00) 

0 
(0.00) 

0 
(0.00) 

3.40 

ความพึงพอใจโดยรวม 3.18 
 
 
* หมายเหตุ กรณีที่ท่านมีระดบัความเห็นน้อย,น้อยที่สุด โปรดระบุเหตุผลเพื่อที่จะได้น าไปปรับปรุงการด าเนนิงานให้เหมาะสมต่อไป 
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