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คนท ัว่ไปมกัเขำ้ใจวำ่ฮำลำล หมำยถงึเฉพำะอำหำร 
แต่ที ่จรงิแลว้มนัมคีวำมหมำยกวำ้งขวำงครอบคลุม
ต ัง้แต่กำรกระท ำ พฤตกิรรม ควำมสมัพนัธก์บัผูอ้ ืน่ 
กำรท ำ งำน กำรหำเลีย้งชพี กำรท ำธุรกจิ กำรเงนิ กำร
ธนำคำร กำรพกัผ่อน กำรละเล่น ไปจนถงึเร ือ่งของ
วตัถุ เสือ้ผำ้ เครือ่งประดบั เครือ่งหนงั เครือ่งอุปโภค 
เครือ่งส ำอำง ยำเวชภณัฑแ์ละเครือ่งดืม่ ฯลฯ

ฮำลำล (Halal) เป็นค ำภำษำอำหรบัทีม่ ี
ควำมหมำยวำ่ “อนมุตั”ิ ตำมบทบญัญตัอิสิลำม
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หะรอม (Haraml) มคีวำมหมำยวำ่ 

“ตอ้งหำ้ม/ไมอ่นุมตั”ิ ตำมบทบญัญตัอิสิลำม

حرام

อำหำรที่ไม่อนุมตั ิให้บร ิโภคตำมหลกักำร
อสิลำม ได้แก่ หมูและผลติภณัฑจ์ำกหมู สตัวท์ ี่
ไมไ่ดฆ้ำ่ตำมหลกักำรอสิลำม (ซำบฮีะห)์ สตัวท์ ีต่ำย
เอง (ยกเวน้สตัวท์ะเล) สตัวท์ ีถู่กรดัคอตำย ถูกตี
ตำย ถูกรถชน แอลกอฮอลแ์ละสำรพษิ สตัวก์นิเนือ้ 
สตัวม์เีขีย้ว เลอืดและผลติภณัฑจ์ำกเลอืด เป็นตน้



ซาบีฮะห ์(Dhabiha)

สตัวบ์กและสตัวปี์กทกุชนดิ ทีไ่ดร้บักำร
อนุมตันิ ัน้จะตอ้งผ่ำนกระบวนกำรเชอืด  
(ซำบีฮะห์)  ที่ถูกต้องตำมหลกักำร
อสิลำมกอ่นจะน ำมำประกอบเป็นอำหำร
ฮำลำล
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ซากสัตว์ (เป็นนญิส) ไม่อนุญาตให้บริโภค

มัยตะห ์(Matah)

ถูกรัดคอตาย

ถูกตีจนตาย

ถูกขวิดตาย

สัตว์ทีถูกพลีให้แก่ผู้อื่นนอกจากอลัลอห์
สัตว์ทีอนุมัติให้บริโภคแต่ไม่ได้ซาบีฮะห์
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ฮาลาล หะรอมMasbooh

มัสบูฮ ์(Masbooh)
สิ่งที่ยังมีข้อเคลือบแคลงหรือน่าสงสัย   ที่ยังไม่สามารถระบุได้ว่า                                                     

ฮาลาลหรือหะรอม  จนกว่าจะผ่านการตรวจสอบสถานะของวัตถุดิบ/
ผลิตภัณฑ์

นิตวิทิยาศาสตรฮ์าลาล



“นิติวิทยาศาสตร์ฮาลาล” 
(Halal Forensic Science)

การน าเอากระบวนการทางนิติวิทยาศาสตรโ์ดยเฉพาะอย่างยิ่งใน
สาขาการพสิูจน์หลักฐาน (Criminalistics) มาประยุกต์ใช้เพื่อบ่งชีห้รอื
จ าแนกสิ่งที่ต้องห้ามตามหลักศาสนบัญญัติอิสลามที่ปนเปื้อนอยู่ใน
กระบวนการหรือผลิตภัณฑ์ที่มุสลิมน ามาใช้ประโยชน์หรือบริโภคโดย
ประสงค์ใหเ้กิดผลต่อการบงัคับใชร้ะเบียบและกฎหมาย รวมถึงการลงโทษ 
ทั้งนี้เพื่อประโยชน์ต่อการปกป้องคุม้ครองผู้บริโภค
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 จำกควำมเจรญิกำ้วหนำ้ทำงดำ้น
วทิยำศำสตร ์เทคโนโลยสีมยัใหม ่  ทีม่ ี
กระบวน กำรผลติทีส่ลบัซบัซอ้น จนไม่
เห็นรอ่งรอยของตน้ก ำเนดิของวตัถดุบิ
น ัน้ มองดว้ยตำเปลำ่หรอืดจูำกชือ่ที่
ปรำกฏไมส่ำมำรถบอกไดว้ำ่วตัถดุบิน ัน้
ผลติมำจำกตน้ก ำเนดิทีฮ่ำลำลหรอืไม่
แมแ้ตฉ่ลำก อำหำรบำงคร ัง้ก็ไมไ่ดร้ะบุ
สว่นประกอบทีม่อียูท่กุอยำ่ง เนือ่งจำก
วตัถดุบิเหลำ่ น ัน้ไดเ้ปลีย่นสภำพไป
สิน้เชงิแลว้



โลกยคุใหมม่อีะไรซอ่นในอำหำร?

เนือ้เยือ่จากสตัวฮ์าลาลทีไ่มเ่ชอืดแบบอสิลาม?

เจละตนิ/คอลลาเจนจากสกุร?

เอนไซมจ์ากเลอืด?

เอนไซมส์กุร (DiNa 5’-Inositate, E631)?

บรวิเวอรย์สีต?์

จเีอ็มโอจากจนีมนุษย?์

แอลกอฮอลจ์ากเครือ่งดืม่มนึเมา?

L cysteine (E920) จากเสน้ผมมนุษย?์

แรธ่าตจุากกระดกูสตัว?์

กลเีซอรนีจากไขมันสตัว?์
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นิทรรศการเปิดตวัหนังสือ PIG 05049



ปลอกไส้กรอก
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โปรตนีไฮโดร
ลยัเสท

วตัถดุบิจากผลติภณัฑธ์รรมชาติ สารเคมี

น ้ายาเลีย้ง
เชือ้

แบคทเีรยี

แบคทเีรยี

เอนไซมส์กุร: 
ตบัออ่น, ล าไส,้ 
กระเพาะ ฯลฯ

INS Number:  234, 261-1, 261-2, 262-1, 
262-2, 263, 270, 280, 281, 282, 283, 
296, 297, 300, 301, 302, 304, 317, 322, 
326, 327, 330, 331-2, 331-1, 331-3, 
332, 332-2, 333, 350-1, 350-2, 351-1, 
351-2, 352-1, 352-2, 363, 381, 415, 
420, 421, 422, 432, 433, 434, 435, 436, 
442, 469, 471, 472b, 472c, 472f, 472g, 
474, 475, 476, 478, 480, 481-2, 481-2, 
482-1,  482-2, 491, 492, 493, 494, 495, 
570, 575, 576, 578, 579, 585, 620, 621, 
622, 623, 627, 631, 634, 635, 636, 639, 
951, 1100, 1520

สิง่หะรอมซอ่นในวตัถดุบิจำกอตุสำหกรรมอำหำร



L-cysteine เป็นกรดอะมิโนเป็นตัวช่วยในการลดระยะเวลาการเกิดโด (การพองตัวของแป้ง) ในแป้ง ยับยั้ง
การหดตัวของหน้าพิซซ่า ปัจจุบันมากกว่า 80% ของ L-cysteine ทีถู่กน ามาใช้ทั่วโลกน้ัน ถูกผลิตขึน้ในประเทศจีน ซึ่ง
สกัดมาจากเส้นผมมนุษยแ์ละขนไก่  หลักกฎหมายอิสลาม    (ชารีอะฮฺ) การบริโภคส่วนหน่ึงส่วนใดของร่างกายมนุษยน้ั์น
เป็นสิ่งต้องหา้ม (หะรอม)ส าหรับมุสลิม 
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หอ้งปฏบิตักิำรนติวิทิยำศำสตรฮ์ำลำล
ISO/IEC 17025-2005



 อื่นๆ

เนื้อสัตว์
ต้องห้าม

ไขมันจาก
สัตว์ต้องห้าม

แอลกอฮอล์ เจลาติน
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• หมากฝร่ัง

• ลูกกวาด

• เจลล่ี

• แยม มารม์าเลด  

• ขนมหวาน
• ซอสมะเขือเทศ

• น า้ผลไม้

• โยเกิรต์

• นมเปรีย้ว

• ไอศกรีม

• เนยแข็ง เนยสด
และมาการี
ไขมันต ่า
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Gelatin Halal  ( لحلا ) or Haram  ( رامح )?

• เป็นเจลำตนิทีผ่ลติจำกปลำ สตัว ์
ทะเล

• สตัวท์ ีอ่นมุตัโิดยผำ่นกำรเชอืดอยำ่ง
ถกูตอ้งตำมหลกัศำสนบญัญตัิ
อสิลำมไดแ้ก ่โค กระบอื แพะ แกะ

Halal gelatin

• เป็นเจลำตนิทีผ่ลติจำกสกุร 

• สตัวท์ ีอ่นมุตัแิตไ่มผ่ำ่นกำรเชอืด
อยำ่งถกูตอ้งตำมหลกัศำสนบญัญตั
อสิลำม

Haram
gelatin
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• ไอศกรีม สรา้งความคงตัวใหก้ับชัน้ไขมันในไอศกรีม
ในระหวา่งการผสม

• มาการนี  ท าใหเ้กดิความคงตัวของอมิัลชนัในระหว่าง
กระบวนการผลติและการเก็บรักษา

• เนยถั่ว มีผลในการควบคุมการกระจายตัวของน ้ามัน
และชว่ยในกระบวนการท าเนยถั่วใหง้่ายต่อการเกลีย่
ลงบนหนา้ขนมปัง
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• ทอฟฟ่ี ชว่ยใหค้าราเมลในทอฟฟ่ีไมต่ดิฟัน
และไมต่ดิในระหวา่งการการหอ่ของเครือ่ง
จัก

• เป็นสารใหค้วามลอ่ลืน่แกเ่ครือ่งจักร เชน่ 
จารบฟีู๊ ดเกรด

อำหำรทีม่สีว่นประกอบของไขมนัและน ำ้มนั
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2. ไขมนัและน ำ้มนั

• ไขมนัและน ้ามนัพบได้ในพืชและสตัวต์ามธรรมชาติ ใน
อตุสาหกรรมอาหารนอกจากจะใช้ไขมนัสตัวจ์ าพวก ไก่ 

ววั แล้ว  ยงัมีการน าไขมนัหมูมาใช้ในผลิตภณัฑอ์าหาร
จ านวนมาก ในรูปของกลีเซอไรด์และโมโนกลีเซอไรด์
อย่างท่ีทราบกันดีว่าหมูเป็นสัตว์ต้องห้ามตามหลัก
ศาสนาอิสลาม ดงันัน้จึงมีการตรวจวดัการปนเป้ือนจาก
หมูในไขมนัและน ้ามนัท่ีใช้ในกระบวนการการผลิต
อาหารหรือผลิตภณัฑต่์างๆ
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กำรตรวจวเิครำะหก์ำรปนเป้ือนไขมนัสตัวโ์ดย GC
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กรดไขมนัมคีวามแตกต่างกนัในไขมนัพชื ไขมนัจากสตัว์เคี้ยวเอื้อง 
(ววั แกะ เป็นตน้) และไขมนัสตัวก์ระเพาะเดีย่ว(เช่น หม ู ไก่   เป็นต้น) ในพชื
มกัพบกรดไขมนัไม่อิม่ตวัในปรมิาณสูง กรดไขมนัอิม่ตวัพบค่อนข้างมากใน
ไขมนัสตัว์ ทัง้สตัว์เคี้ยวเอื้องและสตัว์กระเพาะเดี่ยว  นอกจากนี้ยงัมีความ
แตกต่างของกรดไขมนับางชนิด ซึ่งสามารถน ามาใช้ในการจ าแนกสตัว์เคี้ยว
เอื้องออกจากสตัว์กระเพาะเดี่ยว เช่น กรดไขมนัไม่อิม่ตวัชนิดทรานส์ และ 
Conjugated linoleic acid (CLA)  โดยกรดไขมนัทัง้สองชนิดนี้พบในสตัว์
เคี้ยวเอื้องในปรมิาณทีสู่งกว่าสตัวก์ระเพาะเดีย่ว ความต่างกนัของกรดไขมนั
ดงัที่กล่าวมาขัน้ต้น จงึน ามาใช้ในการวเิคราะห์แหล่งที่มาของกรดไขมนัใน
อาหารว่ามาจากพชื สตัวเ์คีย้วเอือ้ง หรอืสตัวก์ระเพาะเดีย่วโดยแก๊สโครมาโท
กราฟ (Gas chromatograph; GC)

หลกักำร
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3. แอลกอฮอล์

ค ำว่ำแอลกอฮอล์ในที่นี ้กล่ำวถึง เอทำนอล 
(ETHANOL) หรือ เอทิลแอลกอฮอล์ ซ่ึง
เป็นส่วนประกอบหลกัที่กล่ำวห้ำมไว้ใน 
อลั-กรุอำนด้วยค ำว่ำ คอมัร 
หรือเคร่ืองด่ืมที่มีแอลกอฮอล์
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• เอทานอล เอทานอลเป็นของเหลวที่มีกลิ่นแรงและมี
ลักษณะเฉพาะตัวไม่มีสี มีจุดหลอมเหลวที่ -114.3 C 
และจุดเดือนที่ 78.4  C     

• ใช้มากในอุตสาหกรรมและห้องปฏิบัติการในฐานะของ
สารเคมีหรือตัวท าละลาย 

• พบได้ในอาหารและเครื่องด่ืมหลายชนิดที่เกิดจากการ
หมักตามธรรมชาติและมาจากกลิ่นสังเคราะห์ 
(ใช้แอลกอฮอล์ เป็นตัวท าละลาย)
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แนวทางส าหรับการใช้แอลกอฮอล์
ในการผลิตอาหารฮาลาล

1. การเติมเครื่องด่ืมแอลกอฮอลท่ี์ไดจ้ากการหมกั เช่น เบียร ์
ไวน ์หรือสรุากลั่นในผลิตภณัฑอ์าหารหรอืเครื่องด่ืมตา่งๆ นัน้
ท าใหผ้ลติภณัฑเ์หลา่นัน้เป็นท่ีต้องหา้ม

2. การเติมตวัท าละลายท่ีมาจากแอลกอฮอล ์ปรมิาณ
แอลกอฮอลส์ดุทา้ยท่ีมีในผลิตภณัฑจ์ะตอ้งไมส่งูกวา่ 0.5 %

3. ผลิตภณัฑธ์รรมชาติท่ีมีแอลกอฮอลอ์ยู่ในปรมิาณนอ้ย เช่น ขา้วหมาก 
เตา้เจีย้ว ซอสปรุงรส ซีอิว้ สว่นใหญ่องคใ์หก้ารรบัรองฮาลาลตา่งยอมรบั

แอลกอฮอลป์รมิาณเลก็นอ้ยท่ีเกิดขึน้โดยธรรมชาติโดยทั่วไปไม่เกิน 1.5 
% 
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• ซอสถั่วเหลอืง 

• น ้าสม้สายช ู

• น ้าผลไม ้

• เครือ่งดืม่ทีม่กีลิน่
และสสีงัเคราะหช์นดิ
ทีใ่ชแ้อลกอฮอล ์
เป็นตวัท าละลาย

ผลติภณัฑท์ีอ่าจมกีารปนเป้ือนแอลกอฮอล์
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กำรตรวจวเิครำะห์
ปรมิำณเอธลิอลักอฮอลใ์นอำหำรและเครือ่งดืม่โดย GC 
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หลกักำร

เป็นเทคนคิใชส้ าหรับแยกสารผสมทีม่คีณุสมบัตทิี่สามารถ
เป็นแก๊สได ้โดยใชเ้ฟสเคลือ่นทีเ่ป็นแกส๊เชน่กันแตไ่มท่ าปฏกิริยิา
กบัสารผสม เชน่ ฮเีลยีม จะท าหนา้ทีเ่ป็นตัวพา (Carrier) สารผสม 
ส่วนเฟสอยู่กับที่อาจจะเป็นของแข็งหรือของเหลวที่บรรจุอยู่ใน
คอลัมน์ เมือ่ทัง้ตัวพาและสารผสมเคลือ่นทีผ่่านคอลัมน์นี้ เฟสอยู่
กับทีใ่นคอลัมน์จะดงึดดูดว้ยแรงดงึดดูไฟฟ้าสถติตามความเป็นขัว้
ของสารกับโมเลกุลในสารผสมท าใหอ้งคป์ระกอบในสารผสมถูก
พาไปดว้ยอัตราเร็วทีต่า่งกัน สารผสมก็จะแยกออกจากกัน เทคนคิ
โครมาโทกราฟีแบบแก๊สนี้มักใชใ้นการวเิคราะหท์ัง้คุณภาพและ
ปรมิาณในหลายดา้น อาทเิช่น ทางดา้นอาหาร ยา ยาฆ่าแมลง 
น ้ามันหอมระเหย ทางการแพทย ์ปิโตรเลยีม และ ทางสิง่แวดลอ้ม 
เป็นตน้
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กำรตรวจวเิครำะหด์เีอ็นเอจำกเนือ้หมู : PCR 
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• สิ่ ง มี ชี ว ิ ต ทุ ก ช นิ ด มี ค ว า ม แ ต ก ต่ า ง กั น 
เนื่องมาจากการที่ส ิง่มีชีว ิตมีสายพันธุกรรมที่
เรียกว่าดีเอ็นเอแตกต่างกัน ซึง่ความแตกต่าง
ของดเีอ็นเอในทีน่ี้หมายถงึ ชนดิและการเรยีงตัว
ล าดับเบส รวมทั ้งความยาวของดีเ อ็นเอที่
แตกต่างกัน จึงท าใหเ้กิดความแตกต่างและ
ความหลากหลายของสิง่มีชวีติ ซึง่สามารถใช ้
ความแตกต่างนี้  เป็นตัวแยกสิ่งมีชีว ิตแต่ละ
สปีชสีอ์อกจากกนัได ้
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Real time-Polymerase  Chain Reaction (PCR) 
เป็นเครื่องวิเคราะห์ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ เพื่อตรวจสอบการปนเปื้อนของ

สุกรและสุนัข



• กำรตรวจวเิครำะห์ด้วยเทคนิค PCR เป็น
เทคนิคที่นิยมใช้ในกำรตรวจวัดกำรปนเป้ือนของ
เน้ือสุกรและในสัตว์ชนิดอ่ืนๆ ด้วย รวมทั้งใช้
จ ำแนกสปีชีส์ของเน้ือสัตว์ชนิดต่ำงๆในอำหำร 

• สำมำรถวิเครำะห์เน้ือสัตว์ทั้งทีเ่ป็นเน้ือดิบ และเน้ือ
ทีผ่่ำนกำรปรุงสุกมำแล้ว ซ่ึงใช้ปริมำณตวัอย่ำง
เพยีงเลก็น้อย มีควำมรวดเร็ว ว่องไว และมี
ควำมจ ำเพำะสูง 

• ยงัสำมำรถตรวจวัดในเชิงปริมำณที่เรียกว่ำเทคนิค 
Real-Time PCR 
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วัตถุดิบที่อาจเป็นปัญหา

• เจลาตนิ

• คอลลาเจน

• มารช์เมลโล

• มรินิญีปุ่่ น

• บรวิเวอ่รย์สีต์

• แอลกอฮอล์

• กลเีซอรนี

• กลเีซอรอล

• เวย ์หางนม

• เรนนนิ เรนเนต

• สผีสมอาหาร

• สมนุไพรจนี
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คอลลาเจนเป็นโปรตนีคณุภาพต า่พบมากใตผ้วิสตัว ์  
เกอืบทัง้หมดไดจ้ากสกุร ปัจจบุนันยิมใชผ้สมอาหาร

สขุภาพเพือ่บ ารงุผวิพรรณ
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เจลาตนิเป็นสารโปรตนีแปลงมาจากคอลลาเจนใชผ้สมใน
อาหาร/ขนมหลายชนดิ มักไดม้าจากหนัง/กระดกูสตัว ์ทีม่ี
คณุภาพดมีาจากหนังสกุร ตรวจสอบแหลง่ทีม่า หากมา

จากสตัวฮ์าลาล ตอ้งตรวจสอบการเชอืด
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มารช์เมลโลเ่ป็นสารสกดัจากพชื แตท่ีจ่ าหน่ายใน
ทอ้งตลาดเกอืบทัง้หมดเป็นสารผสมเจลาตนิ ตอ้ง

ตรวจสอบวัตถดุบิทีท่ าเจลาตนิ 
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บรวิเวอรย์สีตค์อืผงฟทูีไ่ดม้าจากกระบวนการผลติเบยีรซ์ ึง่
เป็นสิง่มนึเมา อสิลามใหห้ลกีเลีย่ง พบการใชผ้สมใน

อาหารหลายชนดิทีม่รีาคาแพง ตอ้งตรวจสอบแหลง่ทีม่า 
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เหลา้หวานญีปุ่่ นท าจากขา้ว
เหนยีว ใชป้ระกอบอาหารไม่
ใชด้ืม่ มรีสชาตหิวาน มี
ลักษณะน ้าใสๆ สเีหลอืงออ่น 
หรอื เขม้ แอลกอฮอล์
ประมาณ 8% นยิมน ามา
ประกอบอาหาร เชน่ สกุีญ้ีปุ่่ น 
ขา้วหนา้เนือ้ คตัสดึง ฯลฯ
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12/07/66 4848

นญสิ (Najis)

สิ่งสกปรก ปฏิกูลและอื่นๆอนัเป็นที่รงัเกียจโดย
บทบญัญตั ิศำสนอสิลำมก ำหนดไว ้เช่น สุกร  สุนขั 
โลหติ น ำ้เหลอืง น ำ้หนอง อำเจยีน ซำกสตัว(์สตัวท์ ี่
ไม่ไดเ้ชอืดตำมหลกักำรอสิลำม) อุจจำระ ปัสสำวะ 
น ำ้นมของสตัวท์ ีห่ำ้มบรโิภค และของเหลวทีท่ ำใหม้นึ
เมำ เป็นตน้                                                                                                



กำรช ำระลำ้งนญสิ

นญสิเบำ
ปัสสาวะเด็กชายอายไุม่
เกนิสองขวบ ดืม่เฉพาะ

นมมารดา

นญสิกลำง
สิง่สกปรกท่ัวไป

นญสิหนกั
น ้าลายสนัุข และการ

ปนเป้ือนสกุร

ช ำระนญสิออก 
พรมดว้ยน ำ้
สะอำด

ช ำระนญสิออก 
ลำ้งดว้ยน ำ้
สะอำด 3 คร ัง้

ช ำระนญสิออก ลำ้งดว้ย
น ำ้สะอำด 7 คร ัง้โดย 
คร ัง้แรกเป็นน ำ้ดนิขุน่ 
หรอืสบูด่นิของศนูยฯ์
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ลำ้งดว้ยสบูธ่รรมดำ

สะอำดทำง
กำยภำพ

นญสิหนกั
(นำมธรรม)
ยงัคงอยู่

สกุร น ำ้ลำยสนุขั
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กำรด ำเนนิงำนวจิยั
กำรเปลีย่นดนิสะอำดใหเ้ป็นน ำ้ยำช ำระลำ้งนญสิ

ผลติในอตุสาหกรรม สง่ออกสู่

ตลาดทัง้ในและตา่งประเทศ
ส าเร็จระดบังานวจัิย

เริม่พัฒนา/วจัิย ปรับปรงุสตูร

ทดสอบสตูรเชงิ
เภสชักรรม
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ดินเหลวช าระล้างนญิสหนัก
รับรองโดย สกอท., MUI-Indonesia, MUIS-Singapore 

และรับรองว่าช าระล้างนญิสทุกชนิดตามหลักศาสนบัญญัติอสิลามโดย กอ.กทม.

ตีพิมพ์ใน Int J Cos Sc 2009; 31:131-41, Angkatavanich, Dahlan et al



HSC MOOC เป็นช่องทางในการให้ความรู้

ความเข้าใจเกี่ยวกับการด าเนินการและกระบวนการผลิต
อาหารฮาลาลให้ถูกต้องตามหลักศาสนบัญญัติอิสลาม 
เป็นห้องเรียนออนไลน์วิทยาศาสตร์ฮาลาล มีหลักสูตร  
ต่าง  ๆ ที่ เป็นพื้นฐานและครอบคลุม ทั้ งนักศึกษา 
ผู้ประกอบการ หรือผู้ที่สนใจ สามารถเรียนผ่านออนไลน์
ได้อย่างง่ายดาย และยังสามารถน าความรู้ไปประยุกต์ใช้
ในสายงานและสายอาชีพได้  ทั้งนี้ผู้เรียนยังสามารถเลือก
เวลาเรียนได้ตามความสะดวก ไม่ว่าจะอยู่ที่ไหนก็สามารถ
เรียนได้ทุกเวลา ทุกสถานที่ได้อย่างเต็มรูปแบบ



•  หลักสูตรอุตสาหกรรมฮาลาลเบื้องต้น มีจ านวนทัง้หมด 6 วิชา 18 บทเรียน
1. บัญญัติอิสลามว่าด้วยฮาลาลและหะรอม
2. มาตรฐานอาหารฮาลาลและกระบวนการรับรอง 
3. นิติวิทยาศาสตร์ฮาลาล (Halal Forensic Science)
4. การจัดการและการเตรียมวัตถุดิบในอุตสาหกรรมและการเกษตรอาหารฮาลาล
5. การวิเคราะห์อันตรายด้านหะรอม การควบคุมจุดวิกฤต ในการมาตรฐานฮาลาล
6. การสุขาภิบาลในสถานประกอบการอาหารฮาลาล

•  หลักสูตรหลกัสตูรการขอใช้และขอรับรองเครื่องหมายฮาลาล มีจ านวนทั้งหมด 
3 วิชา 9 บทเรียน
1. การประเมินความพร้อมเบื้องต้นของผู้ประกอบการ 
2. การจัดเตรียมสถานประกอบการเพ่ือประเมินขอรับรองเครื่องหมายฮาลาล 
3. การกรอกเอกสารแบบฟอร์มขอรับรองฮาลาล 

ภาพรวมหลักสูตร มีทั้งหมด 3 หลักสูตร

ประกอบด้วย…



•  หลักสูตรอุตสาหกรรมฮาลาลเบื้องต้น มีจ านวนทัง้หมด 7 วิชา 35 บทเรียน
1. Sensor ท่ีใช้ในงานสมาร์ทฟาร์ม
2. Controller ท่ีเกี่ยวข้องกับการเกษตร
3. พลังงานเบ้ืองต้นเกี่ยวกับฟาร์ม
4. ลักษณะของโรงเรือน
5. เทคโนโลยีขับเคลื่อนทางการเกษตร
6. ซอฟต์แวร์ส าหรับการเกษตร
7. เทคโนโลยีการปลูก

ภาพรวมหลักสูตร มีทั้งหมด 3 หลักสูตร

ประกอบด้วย…



USER MANUAL HSC MOOC
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4 ขัน้ตอนการเข้าเรียน
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เมื่อท าการลงข้อมูลเสร็จสิ้น 
คลิกปุ่ม “ลงทะเบียน”

3
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ยืนยันอีเมล 
ผ่านลิ้งคท์ี่ถูกส่งไปยังกล่อง

 inbox ของท่าน

4
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หน้าจอแสดงค าอธิบายวิชา 
และรายละเอียดบทเรียน 

พร้อมแบบฝึกหัด
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1. บัญญัติอิสลามว่าด้วยฮาลาลและหะรอม

 
1.1.1. อาหารฮาลาลคืออะไร (3.39 นาท)ี
1.1.2. หลักฐานพ้ืนฐานฮาลาลและหะรอม (2.46 นาท)ี

1.2.1.บัญญัติอิสลามว่ าด้วยเครื่ องอุปโภคบริ โภค
(2.36 นาท)ี
1.2.2. นญิสและการช าระล้าง (4.34 นาท)ี
1.2.3. บทบัญญัติและหลักการต่าง ๆ ที่เกี่ยวกับอาหาร
ฮาลาล (3.51 นาที)

1.1 หลักการทั่วไปว่าด้วยฮาลาลและหะรอม

1.2 เครื่องอุปโภคและบริโภค



2. มาตรฐานอาหารฮาลาลและกระบวนการรับรอง 



3. นิติวิทยาศาสตร์ฮาลาล (Halal Forensic Science)



4. การจัดการและการเตรียมวัตถุดิบในอุตสาหกรรม
และการเกษตรอาหารฮาลาล



5. การวิเคราะห์อันตรายด้านหะรอม การควบคุมจุดวิกฤต 
ในการมาตรฐานฮาลาล



6. การสุขาภิบาลในสถานประกอบการอาหารฮาลาล



The Halal Science Center 
Chulalongkorn University   (Chiang Mai)

Thank you…
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