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พ้ืนรองเท้ายางพารา
ป้องกันกล่ินเท้า

PRODUCT HIGHLIGHT
• พ้ืนรองเท้ายางพาราต้านเช้ือจุลินทรีย์
• ผลิตจากยางพาราผสมสารควบคุมการปลดปล่อย
และสารต้านทานเช้ือ ต้านทานได้ท้ังเช้ือราและแบคทีเรีย
ป้องกันการเกิดกล่ินเหม็น
• ต้นทุนการผลิตต่ํา

ความพร้อมของเทคโนโลยี ระดับ TRL 3
รางวัลเหรียญทองแดงระดับนานาชาติ

Shoe insolve natural rubber
prevent smelly feet

งาน Seoul International Invention Fair 2017

ทุนสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ
ประจําปีงบประมาณ 2561

แหล่งทุนวิจัย

ติดต่อสอบถามเพ่ิมเติม : 053-948284
E-mail: research.academicservice@gmail.comรศ.ดร. กิตติศักด์ิ จันทนสกุลวงศ์
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Lorem ipsum dolor sit amet,
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สาขาวิชา
MPT

วิทยาศาสตร์เเละ
เทคโนโลยีการอาหารFST

เทคโนโลยีการบรรจุ

เทคโนโลยี
ผลิตภัณท์ทางทะเล

PKT

เทคโนโลยี
การพัฒนาผลิตภัณท์

วิศวกรรม
กระบวนการอาหาร

เทคโนโลยีชีวภาพทาง
อุตสาหกรรมเกษตร

PDT

FE

BIOT

ศึกษา วิเคราะห์คุณภาพทางเคมี,
กายภาพและจุลินทรีย์ในผลิตภัณฑ์
อาหาร รวมท้ังการแปรรูป และการ
ควบคุมคุณภาพอาหาร

คิดค้นผลิตภัณฑ์ใหม่ๆและศึกษา
ความต้องการของตลาด เพ่ือออกแบบ

ผลิตภัณฑ์และประเมินคุณภาพ
ทางประสาทสัมผัส

ออกแบบบรรจุภัณฑ์รูปแบบใหม่ 
ให้ตอบโจทย์ความต้องการของ
ผู้บริโภค ลดการสูญเสียระหว่าง
กระบวนการผลิต

ศึกษาการแปรรูปผลิตภัณฑ์
อาหารทะเล คัดเลือกวัตถุดิบ 
ควบคุมคุณภาพและเพ่ิมมูลค่า
ให้กับผลิตภัณฑ์อาหารทะเล

ประยุกต์วิศกรรมศาสตร์ร่วมกับ
อุตสาหกรรมอาหาร เพ่ือออกแบบ
วางแผนใช้เคร่ืองจักรในการผลิต

และแปรรูปอาหาร

ศึกษาแนวทางการใช้เทคโนโลยีชีวภาพ
ในอุตสาหกรรมอาหารและพลังงาน 

เพ่ิมมูลค่าจากส่ิงเหลือใช้ทาง
การเกษตรและอุตสาหกรรม
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