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1. ประวัติสวนตัว 
 1.1 ชื่อ นาง พิชญา     นามสกุล พูลลาภ          ตําแหนงวชิาการ  ผูชวยศาสตราจารย  

1.2 ท่ีทํางาน 
  สังกัดภาควิชา/หนวยงาน สํานักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร    คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
  โทรศัพท (053) 94-8238 Email: pichaya.p@cmu.ac.th, pichaya.aey@hotmail.com 
  โทรศัพทมือถือ 085-166-9556 
2. ประวัติการศึกษา 
ระดับการศึกษา  สาขาวชิา  สถาบนั  ป พ.ศ.ที่สําเร็จการศึกษา 
ปริญญาเอก Bioresource Engineering        Oregon State University, USA.     2544 
ปริญญาโท Bioresource Engineering       Oregon State University, USA      2541 
ปริญญาตรี เทคโนโลยีการอาหาร        มหาวิทยาลยัขอนแกน                   2532      
 

3. ประวัติการทํางาน 
- ปจจุบนัดํารงตาํแหนงรองคณบดฝีายวิจัย บริการวิชาการ และวิเทศสัมพันธ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตรมหาวิทยาลัยเชยีงใหม 2559-ปจจุบนั 
- ดํารงตําแหนงผูชวยคณบดฝีายวจิัย บริการวิชาการ และวิเทศสมัพันธ 

คณะอุตสาหกรรมเกษตรมหาวิทยาลัยเชยีงใหม  2557-2559 
- หัวหนาสาขาวิชาวิศวกรรมอาหารคณะอุตสาหกรรมเกษตรมหาวิทยาลัยเชียงใหม 2553-2555 
- พนักงานมหาวิทยาลัยเชียงใหม 2554-ปจจุบนั 
- องคกรเอกชนดานการแปรรูปอาหาร 3 องคกร  2532-2536  

 
4. รางวัล (ทางดานวิชาการ/งานวิจัย/การสอน/การอุทิศตนเพ่ือสวนรวม ฯลฯ) ท่ีเคยไดรับ 
 4.1 รางวัลดานคุณธรรมและจริยธรรมและทําคุณประโยชน 

ชื่อรางวัล หนวยงานที่มอบให ป พ.ศ. ที่ไดรับ 
อาจารยดีเดน ประจําป 2557 คณะอุตสาหกรรมเกษตร

มหาวิทยาลยัเชียงใหม 
2557 

อาจารยดีเดนดานจริยธรรม ประจําป 2557 คณะอุตสาหกรรมเกษตร
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 

2557 

ไดรับประกาศเกียรติคุณเปนผูทาํคุณประโยชนดาน
อาหารปลอดภัยในการเปนอาจารยที่ปรึกษาโครงการ 
GMP เอ้ืออาทร จังหวัดเชียงใหม 

จังหวัดเชียงใหม 2547 

รางวัลความประพฤติด ี พุทธสมาคมแหงประเทศ
ไทยในพระบรมราชปูถัมภ 

2528 

 
 
4.2 รางวัลดานวิชาการ 

รางวัลดานวิชาการ หนวยงานที่มอบให ป พ.ศ. ที่ไดรับ 
ที่ปรึกษาวิทยาพิพนธดีเดน มหาวิทยาลยัเชียงใหม 2559 

mailto:pichaya.p@cmu.ac.th


รางวัลดานวิชาการ หนวยงานที่มอบให ป พ.ศ. ที่ไดรับ 
รางวัลที ่1 ในการนําเสนอผลงานระดับนานาชาตสิาขา 
Postharvestในหัวขอเร่ือง“Production of Ethylene 
Absorber for Extending the Postharvest Life of 
‘Gros Michel’Banana”  ในงานประชุมวชิาการ
นานาชาติ  Banana and Plantain in Africa: 
Harnessing International Partnerships to Increase 
Research Impact 2008  ณ เมืองมอมบาซา ประเทศ
เคนยา  ในระหวางวันที่ 5-9 ตุลาคม 2551   

The International 
Institute of Tropical 
Agriculture (IITA) 
 

2551 

รางวัลชมเชย สาขาเคร่ืองจักรกลเกษตรหลังการเก็บเก่ียว 
ในการนําเสนอผลงานภาคโปสเตอรในหัวขอเร่ืองผลการ
อบแหงตอคุณสมบัติทางเคมีกายภาพของชาสมุนไพรจาก
อารติโชคสายพันธุอิมพีเรียลสตาร. งานสัมมนาวิทยาการ
หลังการเก็บเก่ียวแหงชาติคร้ังที ่ณ ศูนยประชุม
นานาชาต ิดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม. 

ศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยี
หลังการเก็บเก่ียว 

2553 

รางวัลที่ 1 ในการนําเสนอผลงานภาคโปสเตอรในหัวขอ
เร่ืองคุณภาพหลังการอบของชาโรสแมร่ี ชาลาเวนเดอร 
และชาดอกกุหลาบ.  งานประชมุวิชาการการประชุม
วิชาการผลงานวิจัยของมูลนิธิโครงการหลวงประจาํป 
ณ ศูนยประชุมนานาชาติ ดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส 
จังหวัดเชียงใหม. 

มูลนิธิโครงการหลวง 2552 

รางวัลที่ 1 ในการนําเสนอผลงานภาคโปสเตอรในหัวขอ
เร่ืองกระบวนการลดอุณหภูมิผักกาดฮองเตโดยใชระบบ
สุญญากาศ (Vacuum Cooling Process of PakChoi 
(Brassica chinensis)) สาขาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม
เกษตร ประเภทนักศึกษาการประชุมวิชาการพืชสวน
แหงชาติ คร้ังที่ 7  “พืชสวนไทย ใตรมพระบารม”ี 
(The 7th National Horticultural Congress 2008)   
ในระหวางวันที่ 26-30 พฤษภาคม 2551  
ณ โรงแรมอัมรินทรลากูน อ.เมือง จังหวัดพิษณุโลก   

สมาคมพืชสวนแหงประเทศ
ไทย 

2551 

รางวัลชมเชย ในการนาํเสนอผลงานระดบัชาติภาค
โปสเตอรในหัวขอเร่ืองกระบวนการลดอุณหภูมิ
ผักกาดหอมหอโดยใชระบบสุญญากาศ (Vacuum 
Cooling Process of Lettuces (LactucaSataiva)) 
สาขาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ประเภทนักศึกษา
การประชุมวชิาการพชืสวนแหงชาติ คร้ังที่ 7 
“พืชสวนไทย ใตรมพระบารม”ี(The 7th National 
Horticultural Congress 2008)   ในระหวางวันที่ 26-
30 พฤษภาคม 2551 ณ โรงแรมอัมรินทรลากูน อ.เมือง 
จังหวัดพิษณุโลก   

สมาคมพืชสวนแหงประเทศ
ไทย 

2551 
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รางวัลดานวิชาการ หนวยงานที่มอบให ป พ.ศ. ที่ไดรับ 
รางวัลชมเชย ในการนาํเสนอผลงานระดบัชาติภาค
โปสเตอรในหัวขอเร่ืองกระบวนการลดอุณหภูมิบรอคโคลี่
โดยใชระบบสุญญากาศ (Vacuum Cooling Process of 
Broccoli) สาขาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ประเภท
นักศึกษาการประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 7  
“พืชสวนไทย ใตรมพระบารม”ี(The 7th National 
Horticultural Congress 2008)   ในระหวางวันที่ 26-
30 พฤษภาคม 2551 ณ โรงแรมอัมรินทรลากูน อ.เมือง 
จังหวัดพิษณุโลก   

สมาคมพืชสวนแหงประเทศ
ไทย 

2551 

รางวัลชมเชย (Professional Vote) ในการนําเสนอ
ผลงานระดบัชาติในหัวขอเร่ือง การอบแหงโรสแมร่ีและ
ลาเวนเดอรดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย, 
โครงการ IRPUS ป 2549 

สํานักงานกองทนุสนับสนุน
การวิจัย (สกว.) 

2549 

 
5. การประชุมเสนอผลงานทางวิชาการ 
5.1การประชุมเสนอผลงานทางวิชาการในประเทศ    
5.1.1 Poonlarp, B. P. and DanaiBoonyakiat. Application of Vacuum Cooling Technology and 

Active Packaging for Improvement of quality of Chinese Kale.  International Conference, Food 

and Agriculture for Sustainable Upland Development. 2-3 December, 2013, The Imperial 

Mae Ping Hotel, Chiang Mai, Thailand. 

5.1.2 Assessment of Internal Quality Attributes of PurplePassion Fruit Using Near Infrared 

Spectroscopy.  The International Symposium on Quality Management of Fruits and 

Vegetables for Human Health (FVHH2013) 5-8 August 2013 at Golden Tulip Sovereign 

Hotel, Bangkok, Thailand. 
5.1.3 Phaokuntha S., I. Pongsirikul and P. B. Poonlarp.  Process Development of Mango (cv. 

Nualkhum) Sheet.   International Conference on Food and Applied Bioscience, February 6-

7, 2012, The Imperial Mae Ping Hotel Chiang Mai, Thailand.  

5.1.4 Phaokuntha S., P. B. Poonlarp and I. Pongsirikul. RheologicalProperties of Mango Puree and 

Process Development of Mango Sheet. The International Symposium on Tropical and 

Subtropical Fruits.  29 Nov.-2 Dec., 2011, The Imperial Mae Ping Hotel, Chiang Mai. 

5.1.5 Sangsri, O. and Poonlarp, P.B.Effect of Drying on Physico-Chemical Properties ofArtichoke 

(cv. Imperial Star) Herb Tea. The InternationalSymposium on Medicinal and Aromatic Plants 

15-18 November, 2011, The Imperial Mae Ping Hotel, Chiang Mai. 

5.1.6 Boonyakiat, D. and P. B. Poonlarp.Effect of Active Packaging on Quality of Chinese Kale.  

International Conference, The Role of Agriculture and Natural Resources on Global Change 

(ANGC 2011) 7-9 November 2011, Imperial Mae Ping Hotel, Chiang Mai, Thailand. 

5.1.7 Poonlarp, B. P. and DanaiBoonyakiat. Effect of Vacuum Cooling Operation Parameters on 

Cooling Time and Weight Loss Percentage of Chinese Cabbage.  International Conference, 
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The Role of Agriculture and Natural Resources on Global Change (ANGC 2011) 7-9 

November 2011, Imperial Mae Ping Hotel, Chiang Mai, Thailand. 

5.1.8 P. Boonprasom. Comparative Study of Drying Rosemary Leave, Lavender Flower andRose 

Petal with Solar, Tray and Vacuum Microwave Dryers. ISSAAS International Congress 2009, 

23-27 February 2009, The Emerald Hotel, Bangkok, Thailand. 

5.1.9 คณวัฒน เสนแกว ดามร บัณฑุรัตน วิบลูย ชางเรือ และ พิชญา บุญประสม พูลลาภผลของการใหความรอน

ดวยคลื่นไมโครเวฟตอการกระจายของอุณหภูมิภายในมันฝร่ังในการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บ

เก่ียวแหงชาติคร้ังที ่10 วันที ่23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชนัเซ็นเตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.10 มนธัญลักษณ ดีวี  ดนัย บุณยเกียรติ  และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.  การลดอุณหภูมิคะนาฮองกงดวย

ระบบสญุญากาศในการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติคร้ังที ่ 10 วันที ่ 23-24 สิงหาคม 

2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชันเซ็นเตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.11 ดามร บัณฑุรัตน  วิบลูย ชางเรือ  พิชญา บุญประสม พูลลาภ และ ดนัย บุณยเกียรติ.  การประเมินการ

สูญเสียการจัดการสายโซอุปทานคะนาในจังหวัดเชียงใหมการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียว

แหงชาติคร้ังที ่10 วันที ่23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชนัเซ็นเตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.12 วิบูลย ชางเรือ  ดามร บัณฑุรัตน  พิชญา บญุประสม พูลลาภ พิเชษฐ นอยมณี  สายสมร ลํายอง และ ดนยั 

บุณยเกียรติ.  การประเมินการสูญเสียการจัดการสายโซอุปทานกะหล่ําปลีในจังหวัดเชียงใหมการประชุม

วิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติคร้ังที ่10 วันที ่23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวน

ชันเซ็นเตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.13 พิเชษฐ นอยมณี  พิชญา บุญประสม พูลลาภ  ปาริชาติ เทียนจุมพล  และ ดนัย บุณยเกียรติ.  การประเมิน

การสูญเสียในกระบวนการหลังการเก็บเก่ียวของผลลําไยพนัธุอีดอการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บ

เก่ียวแหงชาติคร้ังที ่10 วันที ่23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชนัเซ็นเตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.14 ดนัย บุณยเกียรติ  พิชญา บุญประสม พูลลาภชัยพชิิต เชื้อเมืองพาน  และ มนตรี จันทา.  การสูญเสียหลัง

การเก็บเก่ียวในหวงโซอุปทานพชืผักโครงการหลวง การประชมุวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ

คร้ังที่ 10 วันที่ 23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชันเซน็เตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.15 สุภาวดี ศรีวงคเพ็ชรดนัย บุณยเกียรติ  และพิชญา บญุประสม พูลลาภ.ผลของบรรจุภัณฑแอกทีฟตอ

คุณภาพทางเคมีกายภาพของผลสตรอเบอร่ีพันธุพ4ระราชทาน 80 และพนัธุ 329  การประชุมวิชาการ

วิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติคร้ังที ่10  วันที ่23-24 สิงหาคม 2555 โรงแรมเซ็นทาราคอนเวนชันเซ็น

เตอรจังหวัดขอนแกน 

5.1.16 อิศรพงษ พงษศิริกุล และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.การพัฒนาผลิตภัณฑผักแผนอบกรอบจากเศษผัก 

งานประชุมวชิาการผลงานวิจัยของมูลนธิิโครงการหลวง 2554 เฉลิมพระเกียรติเนื่องในโอกาสพระราชพิธี

มหามงคลเฉลิมพระชนมพรรษา 7 รอบ  วันที่ 5 ธันวาคม 2554 โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหมจ.เชียงใหม 

5.1.17 อรพรรณ แสงสี  อิศรพงษ พงษศิริกุล  และ พิชญา บญุประสม พูลลาภ.  กระบวนการอบแหงชาสมนุไพร

จากอารติโชคสายพนัธุอิมพีเรียลสตาร (Drying Process of Artichoke (cv.Imperial Star) Herb Tea งาน

สัมมนาวทิยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติคร้ังที่ 8 ระหวางวันที่ 1-3 กันยายน 2553ณ ศูนยประชุม

นานาชาติ ดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม. 

5.1.18 พิชญา บุญประสมและ ดนัย บุณยเกียรติ.กระบวนการลดอุณหภูมิโหระพาโดยใชระบบสุญญากาศสัมมนา

ทางวชิาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ คร้ังที ่ 7 19-20 สิงหาคม 2552 ณโรงแรม อาวนางวิลลารี

สอรทอําเภอเมือง จังหวัดกระบี่ 



5.1.19 อิศรพงษ พงษศิริกุล และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.ผลของกรรมวิธีการอบแหงตอคุณสมบัติทางกายภาพ

เคมีของใบมะกรูดอบแหงสัมมนาทางวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ คร้ังที ่ 7 19-20 สิงหาคม 

2552 ณโรงแรมอาวนางวิลลารีสอรทอําเภอเมือง จังหวัดกระบี่ 

5.1.20 พิชญา บุญประสม  อัจฉราพร  อภิวงคงาม และ ยงยทุธ เฉลิมชาต.ิจลนศาสตรการอบแหงและคุณภาพหลัง

การอบของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบ สัมมนาทางวชิาการวิทยาการหลังการเก็บ

เก่ียวแหงชาติ คร้ังที ่7 19-20สงิหาคม 2552 ณโรงแรม อาวนางวิลลารีสอรทอําเภอเมือง จังหวัดกระบี ่

5.1.21 ยงยุทธ เฉลิมชาติ และ พิชญา บุญประสม.การถายเทมวลในเนื้อแกวมังกร (Hylocereusundatus) ดวยวิธี

ออสโมติกดีไฮเดรชัน.  สัมมนาทางวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ คร้ังที่ 7 19-20สิงหาคม 

2552 ณโรงแรม อาวนางวิลลารีสอรทอําเภอเมือง จังหวัดกระบี่ 

5.1.22 กฤษติยา อุตรอินทรดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม.กระบวนการลดอุณหภูมิผักกาดหอมหอโดย

ใชระบบสุญญากาศ.  การประชมุวิชาการพชืสวนแหงชาติ คร้ังที่ 7  “พืชสวนไทย ใตรมพระบารมี”(The 7th 

National Horticultural Congress 2008)   ในระหวางวันที่ 26-30 พฤษภาคม 2551 ณ โรงแรมอัมรินทร

ลากูน อ.เมือง จังหวัดพิษณุโลก 

5.1.23 ปรัศนีย วังหลอดนยั บุณยเกียรติ และ พิชญา บญุประสม.กระบวนการลดอุณหภูมิบรอคโคลี่โดยใชระบบ

สุญญากาศ  การประชุมวชิาการพืชสวนแหงชาต ิ คร้ังที ่ 7  “พืชสวนไทย ใตรมพระบารมี”(The 7th 

National Horticultural Congress 2008)   ในระหวางวันที่ 26-30 พฤษภาคม 2551 ณ โรงแรมอัมรินทร

ลากูน อ.เมือง จังหวัดพิษณุโลก 

5.1.24 วีนิล ชนินาพันธดนัย บณุยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม.กระบวนการลดอุณหภูมิผักกาดฮองเตโดยใช

ระบบสญุญากาศ  การประชุมวิชาการพชืสวนแหงชาติ คร้ังที ่ 7  “พืชสวนไทย ใตรมพระบารมี”(The 7th 

National Horticultural Congress 2008)   ในระหวางวันที่ 26-30 พฤษภาคม 2551 ณ โรงแรมอัมรินทร

ลากูน อ.เมือง จังหวัดพิษณุโลก 

5.1.25 พิชญา  บุญประสม ฐิติมา ทรงจิตสมบูรณวรรณนิศา แสงวงัคํา. การอบแหงโรสแมร่ีและลาเวนเดอรดวย

เคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทติย. IRPUS ป 2549.ศูนยการคาสยามพารากอน  กรุงเทพมหานคร 

5.1.26 ชนิตา น้ําเงนิพิชญา  บุญประสม.  การลดอุณหภูมิข้ันตนของผักดวยวิธี Forced-Air Tunnel Cooling.  

IRPUS ป 2547. ศูนยการคาเซ็นทรัลพระราม 2 กรุงเทพมหานคร 
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6.1.1.2. Parinyanat S., S. Khiewnavawongsa and P. Poonlarp.  2015.  Influence of Different Drying 

Methods on Lycopene and Beta Carotene of Dried Gac-mango Sheets. Proceeding Food 

Ingredients Asia Conference 2015 “New Functinal Ingredients for Healthy Living”:67-73. 

6.1.1.3. Maniwara, P., D. Boonyakiat,  P. B. Poonlarp, Natwichai, J. and K. Nakano.  2015. Changes 

of Postharvest Quality in Passion Fruit (Passiflora edulis Sims) under Modified Atmosphere 

Packaging Conditions.  International Food Research Journal 22(4): 1596-1606. 

6.1.1.4. Poonlarp, P.B. and Danai Boonyakiat.  2015.  Application of Vacuum Cooling Technology 

and Packaging for Improvement of Quality of Chinese Kale.  CMU J. Nat. Sci. (2015) Vol. 

14(2) 143-151. 

6.1.1.5. Boonyakiat  D., P.B. Poonlarp, C. Chuamuangphan, and  M. Chanta. 2015. Appropriate 

Postharvest Management to Reduce Losses of Vegetables in the Royal Project Foundation.  

Acta Hortic . 1091: 109-115. 

6.1.1.6. Phaokuntha S., P. B. Poonlarp and I. Pongsirikul. 2014. Rheological Properties of Mango 

Puree and Process Development of Mango Sheet.  Acta Hortic. 1024: 373-379. 

6.1.1.7. Maniwara, P., Nakano, K., Boonyakiat, D., Ohashi, P. B. Poonlarp, and J. Natwichai. 2013. 

Assessment of Internal Quality Attributes of PurplePassion Fruit Using Near Infrared 

Spectroscopy.  Proceeding of the International Symposium on Quality Management of 

Fruits and Vegetables for Human Health (FVHH2013). 

6.1.1.8. Poonlarp, B. P., Danai Boonyakiat and and KasemPilakunta. 2012. Effect of Vacuum 

Cooling on Shelf Life of Organic Chayote Shoot (SechiumeduleSm.).  Journal of 

Agricultural Science and Technology 220-227. 

6.1.1.9. Poonlarp, B. P. and DanaiBoonyakiat. 2012. Effect of Vacuum Cooling Operation 

Parameters on Cooling Time and Weight Loss Percentage of Chinese Cabbage. CMU 

Journal. 11(1): 223-229. 

6.1.1.10. P. Maniwara, D. Boonyakiat, P. Poonlarp, J. Natwichai, S. Ohashi, K.  Takizawa, M. Hiroi, P. 

Siripollakul and K. Nakano.  2012.  Study on the Effect of Active Packaging on Passion Fruit 
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6.1.2 งานวิจัยที่ตีพิมพในวารสารวิชาการในประเทศ   
6.1.2.1. สุภาวดี ศรีวงคเพ็ชรดนยั บุณยเกียรติ  และพิชญา บุญประสม พูลลาภ.2557คุณภาพหลังการเก็บเก่ียว 

  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 80 และพันธุ 329  วารสารแกนเกษตร. 
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สุญญากาศและบรรจุภัณฑแอคทีฟตอคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวของผักกาดขาวปล.ี  วารสารแกนเกษตร 
41(3): 247-256. 

6.1.2.3. คณวัฒน เสนแกว ดามร บัณฑรัุตน วิบูลย ชางเรือ และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ. 2556.ผลของการให
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6.1.2.4. ดามร บัณฑุรัตน  วิบลูย ชางเรือ  พิชญา บุญประสม พูลลาภ และ ดนัย บุณยเกียรติ.  2555.  การ
ประเมินการสูญเสียการจัดการสายโซอุปทานคะนาในจงัหวัดเชียงใหม. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 43(3): 
296-299. 

6.1.2.5. สุภาวดี ศรีวงคเพ็ชรดนัย บุณยเกียรติ  และพิชญา บุญประสม พูลลาภ.  2555.  ผลของบรรจุภัณฑแอค
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ประเมินการสูญเสียในกระบวนการจัดการหลังการเก็บเก่ียวของผลลาํไยพันธุอีดอ. วารสารวิทยาศาสตร
เกษตร 43(3): 304-307. 

6.1.2.8. มนธัญลักษณ ดีวี  ดนัย บุณยเกียรติ  และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.2555.  การลดอุณหภูมิคะนา
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แบบสุญญากาศของผักกาดหวาน. วารสารแกนเกษตร 39(4): 359-368. 



6.1.2.13. ณัฐพล กามล ดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.2554.  การลดอุณหภูมิผักกาดขาวปลี
ดวยระบบสุญญากาศ.  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 42(3): 137-140. 

6.1.2.14. ปนอนงค จอมศักดิ์ ดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.2554.  ผลของบรรจุภัณฑแอกทีฟ
ตอคุณภาพของบรอกโคลี่ห่ันชิ้นพรอมปรุง. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร (in press) 

6.1.2.15. ดาวรุง จันทา ดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.2554.  คุณภาพทางกายภาพและเคมี
ของผักกาดหอมหอที่เก็บรักษาในบรรจุภัณฑแอกทีฟ. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร (in press) 

6.1.2.16. อรพรรณ แสงสี  อิศรพงษ พงษศิริกุล  และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.2554.  ผลของการอบแหงตอ
คุณสมบัติทางเคมีกายภาพของชาสมนุไพรจากอารติโชคสายพนัธุอิมพีเรียลสตาร. วารสารวิทยาศาสตร
เกษตร 42(1): 552-555. 

6.1.2.17. พวกเพชร เหมรัตนตระกูล, ดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บญุประสม.2553. ผลของการลดอุณหภูมดิวย
ระบบสญุญากาศตอคุณภาพหลงัการเก็บเก่ียวของปวยเหล็ง.  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 41(1): 37-46. 

6.1.2.18. พิชญา บุญประสม  อัจฉราพร  อภิวงคงาม และ ยงยทุธ เฉลมิชาต.ิ  2553.  จลนศาสตรการอบแหงและ
คุณภาพหลังการอบของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบ วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 
41(1): 544-547. 

6.1.2.19. พิชญา บุญประสมและ ดนัย บุณยเกียรติ.2553. กระบวนการลดอุณหภูมิโหระพาโดยใชระบบสุญญากาศ 
วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 41(1). 

6.1.2.20. อิศรพงษ พงษศิริกุล และ พิชญา บุญประสม พูลลาภ.  2553. ผลของกรรมวิธีการอบแหงตอคุณสมบัติ
ทางกายภาพเคมีของใบมะกรูดอบแหง วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 41(1): 548-551. 

6.1.2.21. กิตติศักดิ์ เรือนมาดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บญุประสม.  2552. ผลของการลดอุณหภูมิโดยวิธีผาน
อากาศเย็นตอคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวของผลสตรอเบอร่ีพันธุ 329.  วารสารเกษตร 25(1): 85-93. 

6.1.2.22. กรรณิการ ตัณเสาดนัย บณุยเกียรติ และพิชญา บุญประสม.  2551. ผลของการลดอุณหภูมิโดยวิธีผาน
อากาศเย็นตอคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวของผลสตรอเบอร่ีพันธุ 329.  ผลงานวิจัยของมูลนิธโิครงการหลวง
ประจําป 2551. 

6.1.2.23. กฤษติยา อุตรอินทรดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บุญประสม.  2551.  กระบวนการลดอุณหภูมิ
ผักกาดหอมหอโดยใชระบบสุญญากาศ.  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 39 (3): 536-539. 

6.1.2.24. ปรัศนีย วังหลอดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บญุประสม.  2551.  กระบวนการลดอุณหภูมิบรอคโคลี่โดย
ใชระบบสุญญากาศ  วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 39(3): 532-535. 

6.1.2.25. วีนิล ชินนาพันธดนัย บุณยเกียรติ และ พิชญา บญุประสม.  2551.  กระบวนการลดอุณหภูมผิักกาดฮองเต
โดยใชระบบสุญญากาศ  วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 39(3): 540-543. 

6.1.2.26. พิชญา  บุญประสมพรชัย  ราชตนะพันธุ และวฒุิรัตน  พัฒนบิูลย. 2551.การผลิตสารดูดซับเอทิลีนสาํหรับ
ยืดอายุการเก็บรักษามะมวงพนัธุน้ําดอกไม. วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 39(3): 107- 110. 

6.1.2.27. ยงยุทธ เฉลิมชาต ิและ พิชญา บุญประสม. 2551.การถายเทมวลในเนื้อแกวมังกร (Hylocereusundatus) 
ดวยวิธีออสโมติกดีไฮเดรชัน.  วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 39(3): 62-65. 

6.1.2.28. วุฒิรัตน  พัฒนิบลูยพรชัย  ราชตนะพนัธุ และพิชญา  บุญประสม.2550. การผลิตสารดูดซับเอทิลีนเพื่อยืด
อายุหลังการเก็บเก่ียวกลวยหอมทอง วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 38 (5): 325-328. 

6.1.2.29. ปวีณา  อินทจักรนิธิยา  รัตนาปนนท และพิชญา  บญุประสม. 2550. การทําแหงชิ้นมะมวงแกวทรง
ลูกบาศกดวยออสโมติกดไีฮเดรชั่นรวมกับการอบแหงแบบสเปาเต็ดเบด วารสารวทิยาศาสตรเกษตรปที่ 38 
(5): 301-304. 

6.1.2.30. วุฒิรัตน  พัฒนิบลูยพรชัย  ราชตนะพันธุและพิชญา  บุญประสม.2549. การศึกษาเบื้องตนของการผลิต
สารดูดซับเอทิลนี. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 37(5): 54-57. 



6.1.2.31. ปวีณา  อินทจักรพิชญา  บุญประสม” 2549. การใชเทคนิคออสโมติกดีไฮเดรชั่นรวมกับเทคนิคสเปาเต็ด
เบดในการทําแหงเนื้อมะมวงแกว วารสารวิทยาศาสตรเกษตร 37(5): 313-316. 

6.1.2.32. ธัญนันท  ฤทธิ์มณีกัมปนาท  บํารุงกิจธนะชัย  พนัธเกษมสุขพิชญา  บุญประสม. 2549. การพยากรณ
คุณภาพของสมสายน้ําผึ้งหลังการขนสงทางรถบรรทุกโดยใชโครงขายประสาทเทียม.  วารสารวิทยาศาสตร
เกษตรปที่ 37(5): 38-41. 

6.1.2.33. พิชญา  บุญประสม ฐิติมา ทรงจิตสมบูรณวรรณนิศา แสงวังคํา.2549.การอบแหงโรสแมร่ีและลาเวนเดอร
ดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย IRPUS 2549. 

6.1.2.34. วิทยา อภัยวิชชา สอาดสุดพิชญา  บุญประสมอุราภรณ สอาดสุด. 2548. การศึกษาเบื้องตนผลการลด
อุณหภูมิดวยน้ําเย็นรวมกับกรดซิตริกและแคลเซียมคลอไรดตอคุณภาพของลําไยสดพนัธุดอ วารสาร
วิทยาศาสตรเกษตรปที่ 36 ฉบบัที่ 5-6 (พิเศษ) กันยายน-ธันวาคม 2548. 

6.1.2.35. อนุชา พันธุเวทพิชญา  บุญประสม. 2548. ปจจัยที่มีผลกระทบตอคุณภาพสมสายน้ําผึ้งในระหวางการ
ขนสงทางรถบรรทุก วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 36 ฉบับที่ 5-6 (พิเศษ) กันยายน-ธันวาคม 2548. 

6.1.2.36. นภาพร เขียวคําพิชญา  บุญประสม. 2548. การอบแหงเปปเปอรมิ้นท ยูเอสเอมินทและเลมอนไทมดวย
เคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทติย วารสารวิทยาศาสตรเกษตรปที่ 36 ฉบับที่ 5-6 (พิเศษ) กันยายน-
ธันวาคม 2548. 

6.1.2.37. พิชญา  บุญประสม ฐิติมา ทรงจิตสมบูรณวรรณนิศา แสงวังคํา.2549.การอบแหงโรสแมร่ีและลาเวนเดอร
ดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย IRPUS ป 2549. 

6.1.2.38. ชนิตา น้าํเงินพิชญา  บญุประสม. 2547.  การลดอุณหภูมิข้ันตนของผักดวยวิธ ี Forced-Air Tunnel 
Cooling. IRPUS2547. 

 
6.2 ผลงานวิชาการในลักษณะอ่ืน เชน บริการวิชาการ ฯลฯ    
6.2.1 วิทยากร 
6.2.1.1. วิทยากรตรวจและวินิจฉัยเร่ืองการอบแหงและการดองผักและผลไมใหกับผูประกอบการ 2556-ปจจุบัน 
6.2.1.2. วิทยากรโครงการการฝกอบรมเพื่อยกระดับดาว OTOP แบบครบวงจรใหกับสถานประกอบการและดําเนิน

โครงการวิจัยเชิงลึก  โครงการฝกอบรมบูรณาการแบบครบวงจรแกสถานประกอบการทางดาน
อุตสาหกรรมอาหาร และอุตสาหกรรมเกษตรในเขตจังหวัดภาคเหนือ ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2554-
ปจจุบัน 

6.2.1.3. วิทยากรใหคําปรึกษาและแนะนําเร่ืองเคร่ืองอบแหงและการทําแหงใหกับผูประกอบการผลิตสมุนไพร
อบแหง 2552-ปจจุบัน 

6.2.1.4. วิทยากรโครงการแปรรูปมะมวงของเกษตรกรผูปลูกมะมวงเทศบาลตาํบลวังผาง 2557 
6.2.1.5. วิทยากรโครงการสงเสริมระบบสุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร (Good Hygiene Practice: GHP  และ 

วิธีการที่ดีในกระบวนการผลิต (Good Manufacturing Practice : GMP) 2556-2557 
6.2.1.6. วิทยากรบรรยายเร่ือง เทคโนโลยีเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยแบบพาความรอนเขาสูหองอบ 

(Indirect Cabinet Solar Dryer)   ในการถายทาํรายการ "ไอนสไตนกับผูใหญลี" (ชอง11) 2554-2557 
สนับสนนุโดย สวทช. 

6.2.1.7. วิทยากรบรรยายหัวขอ "เทคโนโลยีการลดอุณหภูมิผลิตผลดวยระบบสุญญากาศ" ในการจัดอบรมเชิง
ปฏิบัติการ เร่ือง "การจัดการหลังการเก็บเก่ียวสําหรับผลิตผลเกษตรและความปลอดภัยดานอาหาร 
ระหวางวันที่ 24-26 กรกฎาคม 2556 

6.2.1.8. ผูเชี่ยวชาญตรวจประเมินโครงการเทคโนโลยีสะอาด วิสาหกิจชุมชนแปรรูปดอยหลวง 2556 
6.2.1.9. วิทยากรบรรยายเร่ือง เคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย ในการถายทํารายการ "Sponge ฉลาดสุดๆ" 

(ชอง 9) 2554 สนับสนุนโดย สวทช. 



6.2.1.10. วิทยากรโครงการการฝกอบรม การผลิตเนื้อลําไยอบแหงสทีอง. 2554. TDCI/คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
6.2.1.11. วิทยากรโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการ“ระบบมาตรฐาน HACCP และสุขอนามัยสวนบุคคล (Personal 

Hygiene)” สถาบันวจิัยเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2554 
6.2.1.12. วิทยากรตรวจวินิจฉัยพรอมใหคําแนะนําเร่ืองเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยที่ใชในการอบแหงขาวแตน 

บริษัทลานนาเคร็กเกอร จํากัด จังหวัดเชียงราย 2553-2554 
6.2.1.13. วิทยากรตรวจวินิจฉัยพรอมใหคําแนะนําเร่ืองเคร่ืองการอบแหงผัก-ผลไมโดยใชพลังงานแสงอาทิตย บริษัท 

Northern Green Crops Ltd., Part. จํากัด จังหวัดเชียงใหม 2553-2554 
6.2.1.14. วิทยากรโครงการความรวมมือระหวาง ธกส กับคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม โดยให

คําปรึกษาแก กลุมเกษตรกรและสถานประกอบการแปรรูปสินคาทางการเกษตรที่เปนลูกคาของ ธกส ใน
เขตจังหวัดภาคเหนือ (เทคโนโลยีอาหาร). 2553 และ 2554 

6.2.1.15. วิทยากรโครงการการฝกอบรม (บรรยายและปฏิบัติการ): The International Training of the Trainees 
(TOT) Fruit Processing and Preservation. JICA คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชยีงใหม 
2550-2054 

6.2.1.16. วิทยากรใหคําปรึกษางานในคลนีิคอุตสาหกรรมเกษตรแฟรและรวมงานอุตสาหกรรมเกษตรแฟร 2549-
2553 

6.2.1.17. วิทยากรบรรยายหัวขอ "การแปรรูปลําไยและลิน้จี่อบแหง" มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพะเยา 2553 
6.2.1.18. วิทยากรบรรยายหัวขอ "เทคโนโลยีการลดอุณหภูมิผลิตผลดวยระบบสุญญากาศ" ในการจัดอบรมเชิง

ปฏิบัติการ เร่ือง "การจัดการหลังการเก็บเก่ียวสําหรับผลิตผลเกษตรและความปลอดภัยดานอาหาร 2552 
6.2.1.19. วิทยากรในการสัมมนาเร่ือง การผลิตสารดูดซบัเอทิลีนสําหรับการยืดอายุผักและผลไมสด และ การเก็บ

รักษาและยืดอายผุักและผลไมสดชนิดตางๆ จัดโดย สาํนักงานพฒันาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
เครือขายภาคเหนือ วันที่ 12 พฤษภาคม 2552 ณ หองประชุม โรงแรมกรีนเลค รีสอรท จังหวัดเชียงใหม 

6.2.1.20. วิทยากรปฏิบัติการ เร่ือง เร่ืองการอบแหงสมุนไพรเพื่อการสงออก 2551 
6.2.1.21. วิทยากรระบบ GMP บริษัท ที.ซี. อาหารธรรมชาติจํากัด  2550 
6.2.1.22. วิทยากรใหคําปรึกษารวมกับบริษัท Husman เร่ืองการปรับปรุงระบบสเปรยน้าํของเคร่ือง vacuum 

cooling ใหกับงานคัดบรรจุเชียงใหม ศูนยผลิตผล มูลนิธิโครงการหลวง 2550 
6.2.1.23. วิทยากรในโครงการบริการวชิาการ - อบรม Fig แชอ่ิมอบแหง จังหวัดนาน โครงการภูฟา 2550 
6.2.1.24. วิทยากรในการอบรมเชิงปฏิบัตกิาร เร่ือง “กระบวนการผลิตน้าํพริกหนุมแชแข็ง” ใหกับกลุมแมบาน, 

วิสาหกิจชุมชน, ประชาชนที่สนใจ และSMEs. 2547 
6.2.1.25. วิทยากรปรับปรุงระบบ Hydro-cooling และ Forced-air cooling สําหรับผักมูลนิธโิครงการหลวง 

รวมกับวิทยากรจากมหาวิทยาลยัพระจอมเกลาธนบุรี 2545 
 

6.2.2 ผูทรงคุณวุฒิ 
6.2.2.1. ผูเชี่ยวชาญประเมนิรายงานโครงการวิจัยใหกับ สวทช (ภาคเหนือ) 2552-ปจจบุัน 
6.2.2.2. ผูเชี่ยวชาญประเมนิขอเสนอโครงการวิจัยใหกับ สวทช (ภาคเหนือ) 2552-ปจจบุัน 
6.2.2.3. ผูทรงคุณวุฒิตรวจพจิารณาบทคัดยอในงานประชุมวชิาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ 2553, 

2557 
6.2.2.4. ผูทรงคุณวุฒิตรวจพิจารณาบทความใหกับ Maejo International Journal of Science and 

Technology. 2554, 2556-2557 
6.2.2.5. ผูทรงคุณวุฒปิระเมินบทความทางวิชาการเพื่อจัดทําสารานุกรมมะมวง เร่ือง มะมวงอบแหง 2555 
6.2.2.6. ผูทรงคุณวุฒิตรวจพิจารณาบทความในการประชุมวิชาการ The 1st ASEAN Plus Three Graduate 

Research Congress (AGRC) พ.ศ. 2554 



6.2.2.7. ผูทรงคุณวุฒิตรวจพิจารณาบทความทางวิชาการ วารสารเกษตร 2552 
6.2.2.8. ผูทรงคุณวุฒปิระเมินขอเสนอโครงการวิจัย IRPUS สกว 2549-2550 
6.2.2.9. ผูทรงคุณวุฒปิระเมินรายงานฉบับสมบูรณ สกว 2549 
6.2.2.10. ผูทรงคุณวุฒปิระเมินขอเสนอโครงการวิจัย สกว 2548-2549 
6.2.2.11. ผูทรงคุณวุฒปิระเมินรายงานความกาวหนา สกว 2548 

 
6.2.3 ที่ปรึกษาโครงการ 
6.2.3.1. ที่ปรึกษาดานระบบมาตรฐานอุตสาหกรรมการแปรรูปเนื้อสัตวจากพื้นที่สูง โรงงานแปรรูปเนื้อสัตว มูลนิธิ

โครงการหลวง 2552-2553 
6.2.3.2. ที่ปรึกษาเร่ืองกระบวนการผลิตน้ําสมุนไพรที่ถูกสุขลักษณะใหกับบริษัท Chiang Mai Global Co., Ltd. 

2552-2553 
6.2.3.3. ที่ปรึกษาใหคําแนะนํากระบวนการผลิตมะมวงแชอ่ิมอบแหงและทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑใหกับบริษัท 

Farsonics Solids State (Thailand) Co., Ltd.  2553 
6.2.3.4. ที่ปรึกษาใหคําแนะนําพรอมตรวจวินิฉัยผลิตภัณฑ Banana Syrup และกลวยตาก บริษัทศิริวานิช จังหวัด

พิษณุโลก (สวทช) 2552 
6.2.3.5. ที่ปรึกษาใหคําแนะนําระบบ GMP ผลิตภัณฑลูกชิ้นหมู แหนม หมูยอ บริษัทเอ็ม เอส พี อินเตอร ฟูดส 

2552 
6.2.3.6. ที่ปรึกษาใหคําแนะนําการทําแหงสมุนไพรเพื่อใชในผลิตภัณฑสปาโดยใชเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย  

บริษัทจีรังสปา แมริม จังหวัดเชียงใหม 2551-2552 
6.2.3.7. ที่ปรึกษาโครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑอาหารใหไดมาตรฐานใหกับหางหุนสวนสามัญผลิตภัณฑอาหาร

แมเล็ก จังหวัดพะเยา 2547 
6.2.3.8. ที่ปรึกษาโครงการ GMP เอ้ืออาทรใหแก กลุมแมบานเกษตรกร (วังธาร) และสหกรณไวนเชียงใหม 2546-

2547 
6.2.3.9. ที่ปรึกษาฝกหัดโครงการ HACCP รวมกับสถาบันอาหารใหกับงานคัดบรรจุเชียงใหม ศูนยผลิตผล มูลนิธิ

โครงการหลวง และโรงงานแปรรูป มูลนิธิโครงการหลวง 2546-2547 
 

6.2.4 หัวหนาโครงการบริการวิชาการ   
6.2.4.1. โครงการบริการวิชาการเพื่อชุมชน คณะอุตสาหกรรมเกษตร 2559-ปจจุบนั 
6.2.4.2. หัวหนาโครงการการฝกอบรมเพื่อยกระดับดาว OTOP แบบครบวงจรใหกับสถานประกอบการและดําเนนิ

โครงการวิจัยเชิงลึก  โครงการฝกอบรมบูรณาการแบบครบวงจรแกสถานประกอบการทางดาน
อุตสาหกรรมอาหาร และอุตสาหกรรมเกษตรในเขตจังหวัดภาคเหนือ ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2554, 
2557-2559 

6.2.4.3. หัวหนาโครงการการถายทอดเทคโนโลยีการสาธิตทําผลิตภัณฑ การเพิ่มมูลคาผลิตผลพืชผักและผลไม
เศรษฐกิจเพื่อพัฒนาการเกษตรบนพื้นที่สูง ระยะที่ 2 ปที่ 4 2556  

6.2.4.4. หัวหนาโครงการจัดการฝกอบรมการแปรรูปมะมวงเพื่อเพิ่มมูลคา ใหกับกลุมเกษตรกรจากเทศบาลตาํบลวัง
ผาง อําเภอเวียงหนองลอง จังหวัดลําพนู สนับสนุนโดย โครงการเครือขาย สวทช ภาคเหนือ และ หนวย
วิจัยเทคโนโลยีการอบแหงอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม พ.ศ. 2554 

6.2.4.5. หัวหนาโครงการจัดการฝกอบรมการแปรรูปมะมวงเพื่อเพิ่มมูลคา ใหกับกลุมเกษตรกรจากเทศบาลตําบลวัง
ผาง อําเภอเวียงหนองลอง จังหวัดลําพูน สนับสนุนโดย โครงการเครือขาย สวทช ภาคเหนือ และ หนวย
วิจัยเทคโนโลยีการอบแหงอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2554 



6.2.4.6. หัวหนาโครงการการฝกอบรม การแปรรูปผลไมดวยเทคนิค Dehydration. การผลิตมะมวงกวนแผน 
มะมวงสมลิ้ม และมะมวงแชอ่ิมอบแหง. 2554. สวทช/คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

6.2.4.7. หัวหนาโครงการการออกแบบและพัฒนาเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยเพื่อใชการอบแหงขาวแตน. 
2554.  สวทช 

6.2.4.8. หัวหนาโครงการการออกแบบและพัฒนาเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยในการอบแหงดอกลาเวนเดอร. 
2553. สวทช 

6.2.4.9. หัวหนาโครงการการพัฒนากระบวนการผลิตผลสตรอเบอร่ีแชอ่ิมอบแหง. 2553. สวทช 
6.2.4.10. หัวหนาโครงการการปรับปรุงกระบวนการผลิตของอาหารกระปอง 2552. สวทช 
6.2.4.11. หัวหนาโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการเร่ืองการอบแหงลิ้นจี่ (โครงการหลวง-แมสาใหม) 2552 
6.2.4.12. หัวหนาโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการเร่ืองการอบแหงลําไย (โครงการ Upland-ดอยปุย) 2552 
6.2.4.13. หัวหนาโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการเร่ืองกระบวนการแปรรูปผลสตรอเบอร่ีและมะมวงอบแหงที่มีคุณภาพ 

2553 
6.2.4.14. หัวหนาโครงการการจัดอบรมเชงิและวิทยากรปฏิบัติการ เร่ือง เร่ืองการอบแหงสมุนไพรเพื่อการสงออก 

2551 
6.2.4.15. หัวหนาโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการเร่ืองการอบแหงพลับ (โครงการ Upland-ดอยปุย) 2551 
6.2.4.16. จัดอบรมการทบทวนระบบ GMP และ HACCP งานคัดบรรจุ ศูนยผลิตผลมลูนิธโิครงการหลวง 2549-

2550 
6.2.4.17. หัวหนาโครงการอบรมเชิงปฏิบตัิการและวิทยากร เร่ือง “การทําแหงสมุนไพรและเคร่ืองเทศดวยเคร่ือง

อบแหงพลังงานแสงอาทิตย” ใหกับกลุมแมบาน, วิสาหกิจชุมชน, ประชาชนที่สนใจ. 2547-2548 
 

6.2.5 อ่ืนๆ 
6.2.5.1. ประธานภาคบรรยายในการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวแหงชาติ คร้ังที่ 12 2557 
6.2.5.2. ใหขอคิดเห็นกรอบยุทธศาสตรการสนบัสนนุทนุวิจัยดานการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร ประจําป

งบประมาณ 2558 2557 
6.2.5.3. ใหขอคิดเห็นรางมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเคร่ืองแชเย็นและเคร่ืองแชแข็งอยางรวดเร็ว 2557 
6.2.5.4. ใหขอคิดเห็นรางมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเคร่ืองห่ันผัก 2556 
6.2.5.5. ใหขอคิดเห็นรางมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเคร่ืองสลัดน้ําออกจากผัก 2556 
6.2.5.6. ใหขอคิดเห็นรางมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเคร่ืองลางผัก 2556 
6.2.5.7. ประธานกรรมการสอบวิทยานิพนธนักศึกษาระดบับณัฑิตศึกษามหาวิทยาลยัแมโจ 2553 
6.2.5.8. กรรมการตรวจรับและทดสอบเคร่ืองลดอุณหภูมิแบบสุญญากาศ (vacuum cooling) ศูนยพัฒนาหนอง

หอย มูลนิธิโครงการหลวง 2551 
6.2.5.9. กรรมการตัดสินผลิตภัณฑลิ้นจี่ในการประกวดผลิตภัณฑลิ้นจีท่ีจ่ังหวัดพะเยาว 2550 
6.2.5.10. กรรมการตรวจรับและทดสอบเคร่ืองลดอุณหภูมิแบบสุญญากาศ (vacuum cooling) งานคัดบรรจุและ

ศูนยพัฒนาทุงหลวง มูลนิธิโครงการหลวง 2550 
6.2.5.11. ใหสัมภาษณ FM 100 เร่ืองการอบแหงสมุนไพรเพื่อการสงออก 2550 
6.2.5.12. ตัวแทนใหการตอนรับและบรรยายเร่ือง กระบวนการหลังการเก็บเก่ียวงานคัดบรรจุของมูลนิธิโครงการ

หลวงใหกับ พลเอกสุรยุทธ จุลานนท นายกรัฐมนตรีคนที่ 24  ณ.งานคัดบรรจุเชียงใหม ศูนยผลิตผล มลูนิธิ
โครงการหลวง 2549 

6.2.5.13. กรรมการตรวจรับและทดสอบเคร่ือง vacuum cooling ใหกับงานคัดบรรจุและศูนยพัฒนาทุงหลวง มูลนิธิ
โครงการหลวง 2549 

6.2.5.14. อาจารยพิเศษมหาวิทยาลัยแมฟหลวง จังหวัดเชียงราย 2546-2547 



6.2.5.15. อาจารยพิเศษมหาวิทยาลัยพายพั จังหวัดเชียงใหม 2545-2546 
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