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ประสบการณทํางาน 

2542-  จนปจจุบัน อาจารยประจําสาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
  คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

- วิทยากร ภายใตโครงการนํารอง “อาหารปลอดภัยกับการยกระดับสุขอนามัยในโรงเรียน”รวมกับศูนยพันธุ
วิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ (ไบโอเทค) สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
(สวทช.) สนับสนุนงบประมาณโดย สํานักงานกองทุนสนับสนุนการสรางเสริมสุขภาพ (สสส.)  เดือนธันวาคม 
2555 - พฤศจิกายน 2556 
-วิทยากรใหคําปรึกษาลูกคาธนาคารเพ่ือการเกษตรและสหกรณการเกษตร ดานการแปรรูป ปรับปรุงและ
พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ตั้งแต พ.ศ.2550-2557 โดยโครงการความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรและ
ธนาคารการเกษตรเพ่ือสหกรณการเกษตร(ธกส) 
- วิทยากรโครงการตางๆ เชน การอบรมการแปรรูปผลิตภัณฑอาหาร และคายวิทยาศาสตรอาหาร รวมกับทาง
คณะฯ และหนวยงานตางๆ เชน กรมฝกฝมือแรงงาน  เปนตน 
- วิทยากรอบรมเรื่อง การแปรรูปกระเทียมดอง ใหกับกลุมเกษตรกรเวียงหนองลอง จังหวัดลําพูน วันท่ี 16 
มีนาคม 2559 
- วิทยากรอบรมเรื่อง ความรูพ้ืนฐานการผลิตเครื่องดื่มผลไม และน้ําสมุนไพร  โครงการอบรมหลักสูตร  
“การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรเพ่ือการชะลอวัย”สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหมและคณะเภสัชศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม  วันท่ี 4-6 มีนาคม 2559 
- วิทยากรอบรมเรื่อง  เทคนิคการแปรรูปขาวและผลิตภัณฑจากขาว ใหกับกลุมเกษตรกรผลิตและแปรรูปขาว 

ศูนยศึกษาการพัฒนาหวยฮองไคร อันเนื่องมาจากพระราชดําริ  อําเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม  

mailto:suwanna.dec@gmail.com


โดยคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  ศูนยวิจัยขาวลานนา มหาวิทยาลัยเชียงใหม  

วันท่ี17–18 กรกฎาคม 2558 

- วิทยากรอบรมเรื่อง การแปรรูปผลผลิตพืชผักปลอดภัย โครงการ “สรางมูลคาเพ่ิมใหแกผลผลิตพืชผัก

ปลอดภัยแปรรูป” ภายใตโครงการพัฒนาการผลิตและคุณภาพพืชผักปลอดภัยท้ังระบบ โดยศูนยนวัตกรรม

อาหารและบรรจุภัณฑ วันท่ี 3 พฤษภาคม 2558 

- วิทยากรอบรมในโครงการ  International training of trainer (TOT) on food processing. Faculty of 

Agro- Industry  Chiang Mai University. Part fruit processing (Pineapple jelly, Passion fruit jelly) 

2 November 2011. 

- วิทยากรในการอบรมเชิงสาธิต เรื่อง การเลือกใชสารเคมีในการถนอมอาหารใหกับผูประกอบการแปรรูป
ผลิตภัณฑอาหาร จังหวัดเชียงใหม พ.ศ.2543 
- วิทยากรในการฝกอบรมโครงการพัฒนาและถายทอดเทคโนโลยีทางการเกษตร เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคุณภาพ
สินคา ในหลักสูตรการแปรรูปเนื้อสัตวและการแปรรูปผลิตภัณฑจากผักผลไม  พ.ศ.2543 
- วิทยากรในการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการโครงการภูฟาพัฒนา เรื่องการแปรรูปผลิตภัณฑอาหารเบื้องตนสําหรับ
กลุมแมบานอําเภอบอเกลือและอําเภอเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดนาน ภายใตการสนับสนุนของ สวทช 
ภาคเหนือ เพ่ือสงเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑจากผลิตผลพ้ืนถ่ิน เชน ลูกตาว มะขามปอม สําหรบผลิตเปน
ผลิตภัณฑภายใตโครงการภูฟาพัฒนาตามพระราชดําริสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาสยามบรมราชกุมารีฯ 
- วิทยากรในการฝกอบรมการแปรรูปผลลิตภัณฑจากสตรอเบอรีใหกับกลุมเกษตรกรผูปลูกและแปรรูป
ผลิตภัณฑสตรอเบอรี ตําบลบอแกว จังหวัดเชียงใหม 
 
ความเช่ียวชาญ 

1. Food Processing and Product Development 

2. Hydrocolloid and applications 

3. Rice and rice products 

 

ผลงานการวิจัยและส่ิงตีพิมพระดับชาติและนานาชาติ 
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P.  2013. Development of concentrated strawberry beverage fortified with longan seed 

extract In Thai-Italian conference: Food and Agriculture for Sustainable Upland. 

4. Decharatanangkoon, S. S.E.Hill and Pongsawasmanit, R. 2004. Hairy basil seeds:a super 

swelling hydrocolloid.  Food colloids 2004 Interactions, microstructure and processing, 

Harrogate, UK. 

5. นิภาวดี  ถาบุญเปง อาภาศิริ  ธาราธรกุลและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2553. การพัฒนาผลิตภัณฑ     

เยลลี่นม. โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2552. รวมกับสหกรณโคนมเชียงใหม 

จํากัด จังหวัดเชียงใหม 

6.นิภาวดี  ถาบุญเปง อาภาศิริ  ธาราธรกุลและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2553. การพัฒนาไอศกรีมดัดแปลง

จากขาวกํ่าและปลายขาวหอมมะลิ. วันวิชาการ คณะอุตสาหกรรมเกษตร ประจําป 2553. 

7.เกวลิน  หอมหวล ธัญจิรา วฒันวันทนาและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2552. การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีน้ําผึ้ง

กลิ่นมะนาว. โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2551. รวมกับ                             

บริษัทเชียงใหม เฮลตี้ จํากัด 

8.บุญธิดา อินหาดกรวด ปภาวี จันทรลอยและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2552. การพัฒนาและยืดอายุการเก็บ

รักษาลูกอมสตรอเบอรี. โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2551. รวมกับ          

กลุมแมบานเกษตรกรโปงแยง  จังหวัดเชียงใหม 

9.รุจิเรจ วังแจม  ฤทัยรัตน แกวดีและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2552. การพัฒนาผลิตภัณฑนมผึ้งอัดเม็ด. 

โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2552. รวมกับบริษัทเชียงใหม เฮลตี้ จํากัด 

10.วัตถาภรณ ทองเรือง  พรนภัส บางนาคและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2552. การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่ม

น้ําสาหรายสไปรูลินา. โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2552. รวมกับ         

บริษัท  มาย เฮลตี้ฟูด จํากัด จังหวัดเชียงใหม 

11. สุกรีย  โพธิสาราช  สมพงษ  หาดทะเลและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2551.  การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อหมู

เทียมชุบแปงทอดแชเยือกแข็ง.  โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2550. รวมกับ

บริษัท ดอยสะเก็ดเห็ดหอม จํากัด จังหวัดเชียงใหม 

12. ศิรินันท  ศรีสุข  สิรีธร  ขจิตภัณฑ และสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2551.  การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีลด

น้ําตาลกลิ่นสมุนไพรไทย.  โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2550. กลุมแมบาน

เกษตรกรโปงแยง จังหวัดเชียงใหม 

13. Decharatanangkoon, S.  1997.  Development of precooked vegetarian nuggets from plant 

proteins.  M.Sc Thesis.  Chulalongkorn University, Bangkok, Thailand. 

 

 



 

 

ประสบการณงานวิจัย 

1.ผูรวมวิจัยโครงการวิจัย การผลิตแคโรทีนนอยดโดยวิธีการลดอุณหภูมิแบบลําดับสวน และการพัฒนา

ผลิตภัณฑอาหารสุขภาพจากน้ํามันปาลมแดงและไขมันปาลมท่ีไดจากระบวนการผลิต ทุนอุดหนุน

โครงการวิจัยการเกษตร สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร องคการมหาชน (สวก.) งบประมาณป 2562  

(อยูในระหวางดําเนินงาน) 

 

2. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑมะมวงน้ําดอกไมผลกะเทยแชอ่ิม 

ปราศจากวัตถุเจือปนอาหารท่ีมีอันตรายตอสุขภาพ”ภายใตโครงการ "การสรางหวงโซคุณคาใหแกมะมวง

น้ําดอกไมสีทอง " ชวงท่ี 1 กิจกรรมการพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ" ทุนสนับสนุนการวิจัยจาก 

งบประมาณแผนดิน ประจําปงบประมาณ 2562  

 

3.ผูรวมวิจัย เรื่องขาวปรุงรสแชเยือกแข็งสําหรับผูสูงอายุ: การเสริมโปรตีน และการพัฒนาเนื้อสัมผัสของเมล็ด

ขาวโดยใชเอนไซมและเทคนิคอัลตราโซนิค  ภายใตโครงการนวัตกรรมผลิตภัณฑขาวไทยสําหรับผูสูงอายุเพ่ือ

ลดความเสี่ยงจากโรคไมติดตอเรื้อรัง ทุนสนับสนุนการวิจัยจาก งบประมาณแผนดิน ประจําปงบประมาณ 

2560 

 

4. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑไสกรอกจากหนอนไหม” โครงการ Innovation Hubs 

เพ่ือสรางเศรษฐกิจฐานนวัตกรรมของประเทศตามนโยบาย 4.0 กลุมเรื่องเกษตรและอาหาร AgriFood Hub 

Pre Seed ป 2560 

 

5. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “ตํารับขาวซอย”  ภายใตโครงการนวัตกรรมมาตรฐานรสชาติอาหารไทย : 

ตํารับขาวซอย   ไสอ่ัว  น้ําพริกหนุม และน้ําพริกออง ”  ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ

และ กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี   ป 2556  มีการถายทอดกระบวนการผลิตและการควบคุม

คุณภาพใหสถานประกอบการ 

 

6. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑจากขาวกํ่าเพ่ือเพ่ิมมูลคาขาวไทย” ไดรับทุน

สนับสนุนจากทุนอุดหนุนการวิจัยเพ่ือพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมดวยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี   

ประจําป 2555 

 

7. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑขนมปงจากขาวกํ่า  ไดรับทุนสนับสนุนจากงบประมาณ

แผนดินเรงดวน ประจําป 2554 

 



8. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การใชประโยชนคารบอกซีเมทธิลเซลลูโลสจากฟางขาวในการผลิตไอศกรีม”   

ไดรับทุนสนับสนุนจากทุนสําหรับนักวิจัยรุนใหม  คณะอุตสาหกรรมเกษตร ประจําป 2552 

 

9. ผูรวมวิจัยโครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเพ่ือสุขภาพสําหรับเด็กปฐมวัยจากขาวงอกของ 

ขาวเจาหอมดําอินทรีย”   ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ ประจําป 2552 

 

10. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑขาวสมุนไพรก่ึงสําเร็จรูปเพ่ือเพ่ิมมูลคาขาวไทย” ไดรับ

ทุนสนับสนุนจากสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  ตามมติคณะรัฐมนตรี ประจําป 2552 

 

ผลงานท่ีเกี่ยวของกับผูประกอบการ/บริการวิชาการ 

1.การพัฒนาผลิตภัณฑจากเมลอน รวมกับบริษัท ชญยล เทรดดิ้ง จํากัด ภายใตโครงการสนับสนุน

ผูประกอบการ สวทช ภาคเหนือ  ป 2553 

 

2.วิทยากรใหคําปรึกษาในการจัดทําระบบคุณภาพ   การสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC 

ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SME ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ ภายใตโครงการบริการวิชาการการสงเสริมระบบ

คุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ  คณะ

อุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหม ระหวางวันท่ื 1 พฤษภาคม – 30 กันยายน 2553  รวมกับบริษัท

อินเตอร แอลจี้ ฟารม จํากัด 

 

3.วิทยากรใหคําปรึกษาในการจัดทําระบบคุณภาพ   การสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC 

ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SME ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ ภายใตโครงการบริการวิชาการการสงเสริมระบบ

คุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ   

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหมระหวางวันท่ื 1 พฤษภาคม – 30 กันยายน 2553    

บริษัท เพียวเมานเทน จํากัด 

 

4.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการบริการวิชาการเชิงบูรณาการการเพ่ิมศักยภาพดานการผลิตและสงออก

ผลิตภัณฑอาหารในทองถ่ินภาคเหนือ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  งบประมาณแผนดิน

ประจําป 2553 รวมกับ หางหุนสวนจํากัด ศิริเรืองงอําไพ จังหวัดเชียยงใหม   เรื่องการปรับปรุงประสิทธิภาพ

ในการทํางานของพนักงานและการควบคุมคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑ ป 2553 

 

5.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000 ใหกับอุตสาหกรรมอาหาร

ระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  รวมกับบริษัทโยนก  

โฟรสเซน โปรดักส  จํากัด จังหวัดเชียงราย  ป 2553 

 



6.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม รวมกับ ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจสตรีสหกรณออมทรัพยเพ่ือการ

ผลิตบานคลองสะพานชางจังหวัดกําแพงเพชร  เรื่องการยืดอายุการเก็บรักษาน้ําพริก ป 2554 

 

7.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มช รวมกัน ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนผลิตไขเค็มพอกดิน จังหวัดเพชรบูรณ ให

คําปรึกษาเรื่องชองทางการจัดจําหนายผลิตภัณฑ  ป 2554 

 

8.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตรรวมกัน ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแกะสลักเขาสัตวจากเศษเขาสัตว จังหวัด

เพชรบูรณ  เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑและสรางมูลคาใหกับเขาสัตว  ป 2554 

 

9.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม –ธกส ใหคําปรึกษาในการเก็บรักษาและบรรจุเห็ดโคนญี่ปุนสําหรับ

วิสาหกิจชุมชนบานวังรี จังหวดัเพชรบูรณ ป 2555 

 

10.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม –ธกส ใหคําปรึกษาในการแปรรูปขิงผงและการยืดอายุการเก็บ

รักษาผลิตภัณฑ ใหกับกลุมเพ่ือพึงพายามยาก ตําบลนาซํา  จังหวัดเพชรบูรณ ป 2555 

 

11.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาธนาคารเพ่ือการเกษตรและ

สหกรณการเกษตร ประจําป 2556 ใหกับกลุมผลิตพันธุขาวชุมชนหนองปงไก  จังหวัดกําแพงเพชร   

ใหคําปรึกษาเรื่องการออกแบบอาคารสําหรับแปรรูปอาหารและการพัฒนาผลิตภัณฑแครกเกอรจากขาว   

ป 2556  (ปจจุบันมีผลิตภัณฑวางจําหนาย) 

 

12.หัวหนาโครงการเรื่อง “การยืดอายุเก็บรักษาน้ําอินทผลัมบรรจุขวดพรอมดื่ม” ไดรับทุนสนับสนุนจาก

กิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสู " ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสูการผลิตเชิงพาณิชย 

(พ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน 1) ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป ประจําป 2557 รวมกับ          

บริษัทเดลี่กรีน จํากัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตน้ําอินทผลัมบรรจุขวดพรอมดื่ม 

(ปจจุบันมีผลิตภัณฑวางจําหนาย) 

 

13.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาและยืดอายุเก็บรักษาผักดองปรุงรส ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการ

เชื่อมโยงงานวิจัยสู " ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสูการผลิตเชิงพาณิชย (พ้ืนท่ี

ภาคเหนือตอนบน 1) ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป ประจําป 2557 รวมกับ              

หจก สุธาสินี 3  จํากัด  ถายทอดเทคโนโลยีและกระบวนการผลิตผักดองปรุงรสบรรจุในภาชนะปดสนิท 



  



14.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาเครื่องดื่มชาดอกเกกฮวยหญาหวาน ไดรับทุนสนับสนุนจากทุนพัฒนาขีด

ความสามารถในการแขงขันและยกระดับคุณภาพสินคาประจําป 2557 กลุมวิสาหกิจชุมชนผูปลูกหญาหวาน

บานอมลอง  จังหวัดเชียงใหม  ถายทอดกระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑเครื่องดื่มชาดอกเกกฮวย

หญาหวาน 

 

15.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีจากเยื่อหุมเมล็ดฟกขาว  ไดรับทุนสนับสนุนภายใต

โครงการกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมใหกับผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ประจําป 2558 รวมกับบริษัท สาธุแกค ฟูด

แอนดเบเวอรเรจ จํากัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตกัมมีจากเยื่อหุมเมล็ดฟกขาว 

 

16.หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑไอศกรีมนมเปรี้ยว ไดรับทุนสนับสนุนโครงการอาหารภาคเหนือ

ตอนบนโดดเดน ภายใตโครงการยกระดับสินคาและสรางมูลคาเพ่ิม   กิจกรรมการเชื่อมโยงและขยายชองทาง

สินคาเกษตร  รวมกับสหกรณโคนมเชียงใหม จํากัด ประจําป 2558 พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหกับสถานประกอบการ 

 

17. หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑน้ําผึ้งผสมเนื้อผลไมสําหรับชงดื่ม  ภายใตโครงการพัฒนา

ผลิตภัณฑท่ีสอดคลองกับความตองการของตลาด  กิจกรรมการออกแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ รวมกับ

บริษัทเชียงใหมเฮลตี้ จํากัด ประจําป 2558  พัฒนาผลิตภณัฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหกับ

สถานประกอบการ (เริ่มมีการผลิตเพ่ือจําหนาย) 

 

18.หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเคกน้ําผึ้ง ภายใตโครงการพัฒนาผลิตภัณฑท่ีสอดคลองกับความ

ตองการของตลาด  กิจกรรมการออกแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ  รวมกับบริ ษัทจีนฮุย จํา กัด             

ประจําป 2558  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

19. วิทยากรโครงการการสงเสริมระบบสุขลักษณะท่ีดีในการผลิตอาหาร   (GHP) และหลักเกณฑและวิธีการท่ี
ดีในกระบวนการผลิต (GMP) ใหกับรานอาหารท่ัวไปในชุมชน ประจําปงบประมาณ 2558 
ศูนย บริ ก าร ธุ ร กิจ อุตส าหกรรม เกษตร   คณะ อุตสาหกรรม เกษตร   มหาวิ ทย าลั ย เ ชี ย ง ใหม   
สิงหาคม 2558-ตุลาคม 2558 
 

20.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑ Brownie gluten free premix powder” ไดรับทุน

สนับสนุนภายใตกิจกรรมยกระดับความสามารถในการแขงขันของอุตสาหกรรมอาหารในพ้ืนท่ีเปาหมาย TFV 

ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป ประจําปงบประมาณ 2559  รวมกับบริษัท เอิรท เฟรช 

จํากัด พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

  



21.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑผงปรุงรสกระเทียมพริกไทยสําหรับขาวหุงสุก” ไดรับทุน

สนับสนุนภายใตกิจกรรมยกระดับความสามารถในการแขงขันของอุตสาหกรรมอาหารในพ้ืนท่ีเปาหมาย TFV 

ภ า ย ใ ต โ ค ร ง ก า ร พั ฒ น า อุ ต ส า ห ก ร ร ม อ า ห า ร แ ป ร รู ป  ป ร ะ จํ า ป ง บ ป ร ะ ม า ณ  2559 ร ว ม กั บ                         

บริ ษัท  สไปซ แอนดพาวเดอร  จํา กัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตให             

สถานประกอบการ 

 

22.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑลําไยสอดไสมะมวง" ไดรับทุนสนับสนุน ภายใตโครงการ

สนับสนุนเครือขาย SME ใน 18 กลุมจังหวัด กิจกรรมสงเสริมเครือขายและการดําเนินธุรกิจกลุม

ผูประกอบการแปรรูปลําไย รวมกับวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรบานแคว ประจําป 2559  

พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

23.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มลําไยคารบอเนต" ไดรับทุนสนับสนุน ภายใต 

โครงการสนับสนุนเครือขาย SME ใน 18 กลุมจังหวัด กิจกรรมสงเสริมเครือขายและการดําเนินธุรกิจกลุม

ผูประกอบการแปรรูปลําไย  รวมกับวิสาหกิจชุมชนผูอบลําไยสารภี ประจําป 2559  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ

และถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

24.หัวหนาโครงการเรื่องการพัฒนาศักยภาพและยกระดับมาตรฐานการผลิตสินคา OTOP เกษตรแปรรูปสู

สากล “วิสาหกิจชุมชนผูปลูกสับปะรดอําเภอเมืองเชียงราย”   พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ  ธันวาคม 2559-มีนาคม 2560 เรื่อง พัฒนาผลิตภัณฑจากตาสับปะรด

และเศษเหลือท้ิงจากการผลิตสับปะรดสด 

 

25.หัวหนาโครงการเรื่องการพัฒนาศักยภาพและสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ภายใตโครงการ

พัฒนาอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป  “บริษัทเชียงใหม เฟรชมิลค จํากัด” พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ  ประจําปงบประมาณ 2560 เรื่อง นมพาสเจอรไรสแคลเซียมสูงจาก

หางนม 

 

26.หัวหนาโครงการ กิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑอาหารสําหรับผูสูงอายุในอนาคต ภายใตโครงการพัฒนา

อุตสาหกรรมอาหารแปรรูป ประจําปงบประมาณ 2560 “หจก. บานลําไย จํากัด” พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ

และถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ เรื่อง เยลลี่ซุปหมูตุน 

 

27.ผูรวมวิจัย โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑแมคคาเดเมียเคลือบโยเกิรต  โครงการพัฒนาขีดความสามารถทาง

เทคโนโลยีและวิจัยของภาคเอกชนในพ้ืนท่ี (Industrial Research and Technology Capacity 

Development Program : IRTC)  ระหวางเดือนสิงหาคม-พฤศจิกายน 2560  อุทยานวิทยาศาสตรภาคเหนือ 

(จังหวัดเชียงใหม) ใหกับ บริษัท ไฮเทค ไบโอ (ประเทศไทย) จํากัด 

  



28.ผูรวมวิจัย  โครงการ Translational and Start-up Research งบประมาณป 2560 ภายใตโครงการ 

Innovation Hub เพ่ือสรางเศรษฐกิจฐานนวัตกรรมของประเทศตามนโยบาย Thailand 4.0   โครงการธุรกิจ

เครื่องดื่มผลไมโมเลคิวลารแกสโทรโนมี ใหกับสถานประกอบการ ไวยวัตฟารม   ดานการออกแบบ พัฒนา

ผลิตภัณฑตนแบบสําหรับน้ําผลไมแปรรูปและขนมขบเค้ียว การศึกษาอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ และการ

ถายทอดเทคโนโลยีการผลิต เดือนสิงหาคม 2560 – มีนาคม 2561 

 

29. หัวหนาโครงการ โครงการพัฒนาการแปรรูปสินคาเกษตรสูอนาคต กิจกรรมหลักท่ี 2 พัฒนาการแปรรูป

สินคาเกษตรสูอนาคตภายใตโครงการสงเสริมและพัฒนาการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรม ในการยกระดับการ

ผลิตและการประกอบธุรกิจ ใหกับ สยามฟารมเห็ด  ต.สารภี-ดอนแกว อ.สารภี จ.เชียงใหม เดือนมิถุนายน 

2561  ดําเนินงานดานการพัฒนาผลิตภัณฑผงผสมจากสารสกัดจากเห็ดหลินจือ ถังเชาและเห็ดยามาปูชิตาเกะ 

บรรจุแคปซูล 

 

30.หัวหนาโครงการ โครงการยกระดับคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑอาหารท่ีบรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย  

สําหรับผูประกอบการผลิตอาหารขนาดกลางและขนาดยอม (SMEs) ป 2561 ภายใตการสนับสนุนจาก

สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 

วิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑจากผึ้ งปากอย   ตําบลบานดาย อําเภอแมสาย จังหวัดเชียงราย 57220   

เดือนพฤษภาคม-สิงหาคม 2561  เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑลูกอมน้ําผึ้งผสมพรอพอลิส ดําเนินงานดานการ

พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและการถายทอดเทคโนโลยีการผลิต (ปจจุบัน ผลิตภัณฑไดรับเลข อย.แลว) 

ผลิตภัณฑท่ีพัฒนาไดรับรางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 (จาก 54 ผลิตภัณฑท่ีเขาประกวด) 

 

31. วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการยกระดับเพ่ิมขีดความสามารถและสมรรถนะการจัดการความปลอดภัย

อาหารของกลุมสถานประกอบการ Primary GMP ประจําปงบประมาณ พ.ศ.2561 สถานประกอบการ 

 ก ศรีเจริญพานิช ตําบลในเมือง จังหวัดพิษณุโลก เดือนมิถุนายน-สิงหาคม 2561 (ใหความรูดาน Primary 

GMP และคําแนะนําสถานประกอบการเพ่ือรับการตรวจประเมินระบบ ซ่ึงไดรับการรับรองเรียบรอยแลว) 

 

32.วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและการบริหารจัดการธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร

แปรรูปพ้ืนท่ีจังหวัดเชียงใหมละแมฮองสอน ประจําปงบประมาณ 2561 ภายใตการสนับสนุนของ ศูนยสงเสริม

อุตสาหกรรมภาคท่ี 1 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ใหกับกลุมขนมงาพรสวรรค  

ต.เวียงเหนือ อ.ปาย จ.แมฮองสอน เดือนกรกฎาคม-กันยายน 2561  ใหคําแนะนําเรื่องการควบคุมคุณภาพ

การผลิตและวัสดุสําหรับบรรจุภัณฑท่ีเหมาะสมเพ่ือขยายโอกาสทางการตลาด 

  



33. วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและการบริหารจัดการธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร

แปรรูปพ้ืนท่ีจังหวัดเชียงใหมละแมฮองสอน ประจําปงบประมาณ 2561 ภายใตการสนับสนุนของ ศูนยสงเสริม

อุตสาหกรรมภาคท่ี 1 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ใหกับ บริษัท YK group  ต.แมฮ้ี  

อ.ปาย จ.แมฮองสอน เดือนกรกฎาคม-กันยายน 2561  ใหคําแนะนําเรื่องการปรับปรุงกระบวนการเตรียม     

อาโวคาโดสําหรับสกัดน้ํามันสําหรับนํามาพัฒนาเปนเซรัมบํารุงผิว 

 

34.วิทยากรใหคําปรึกษา  โครงการมหาวิทยาลัยเชียงใหม อาหาร ปลอดภัย (Food Safety CMU) ในกิจกรรม

ยอย 2 การสรางรานอาหารนํารองตนแบบท่ีผานเกณฑสุขาภิบาลและความปลอดภัยอาหารใหกับรานจําหนาย

อาหารในมหาวิทยาลัยเชียงใหม ภายใตความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรกับคณะสัตวแพทยศาสตร 

จากงบประมาณเงินรายไดมหาวิทยาลัยเชียงใหม ประจําป 2561 เดือนสิงหาคม-ตุลาคม 2561 (ลงพ้ืนท่ีให

คําปรึกษาระบบ GHP ใหกับผูประกอบการรานจําหนายอาหารในมหาวิทยาลัยเชียงใหม และตรวจประเมิน

โครงการ). 

 

35.หัวหนาโครงการ  โครงการกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมดวยนวัตกรรมและเทคโนโลยีสูการพัฒนาผลิตภัณฑแหง

อนาคตภายใตโครงการยกระดับอุตสาหกรรมอาหารและเกษตรแปรรูปภาคเหนือตอนบน สูฐานเศรษฐกิจ

สรางสรรคมูลคาสูง ประจําปงบประมาณ พ.ศ.2562 ใหกับ  หางหุนสวนจํากัด ฟารมผึ้งพัฒนกิจ  

เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเยลลี่จากน้ําผึ้ง  

 

36. หัวหนาโครงการ  โครงการพัฒนาและจับคูธุรกิจสําหรับกลุม OTOP ภาคเหนือเพ่ือตลาดอาหารผูสูงอายุ 

AECประจําปงบประมาณ พ.ศ.2562  ใหกับ หางหุนสวนจํากัด จินตะวันเฮิรบ เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑ

เครื่องดื่มผงชาสมุนไพร 

 

37.หัวหนาโครงการ  การสงเสริมการพัฒนาการออกแบบผลิตภัณฑใหมสําหรับลําไยแปรรูป แบบ 4.0 เพ่ือ

การขับเคลื่อนกลไกความยั่งยืน และสงเสริมการผลิต การตลาด ของโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 

(OTOP) ประจําปงบประมาณ 2562 ใหกับ สถานประกอบการ “แมพิกุล”  ตําบลบานโฮง จังหวัดลําพูน  

เรื่อง การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑลําไยกวนผสมน้ําผึ้ง  

 

38. หัวหนาโครงการ  การสงเสริมการพัฒนาการออกแบบผลิตภัณฑใหมสําหรับลําไยแปรรูป แบบ 4.0 เพ่ือ

การขับเคลื่อนกลไกความยั่งยืน และสงเสริมการผลิต การตลาด ของโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 

(OTOP) ประจําปงบประมาณ 2562 ใหกับ สถานประกอบการ “น้ําผึ้งพงศพรรณ” ตําบลอุโมงค  

อําเภอเมืองฯ  จังหวัดลําพูน เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑมะกรูดแชอ่ิมในน้ําผึ้ง  

 

 

 

  



39.หัวหนาโครงการ   โครงการบริการวิชาการกิจกรรมสงเสริมการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการเพ่ิม

มูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตรและอาหาร ภายใตโครงการยกระดับการแขงขันในระบบธุรกิจการเกษตร ตาม

แผนกลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 1 ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2562 ใหกับศูนยนวัตกรรมอาหารและบรรจุ

ภัณฑ มหาวิทยาลัยเชียงใหม ใหกับสถานประกอบการ ไรชรินทรพรรณ เมลอน เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ

เครื่องดื่มจากเมลอน  

 

40. หัวหนาโครงการ  โครงการบริการวิชาการกิจกรรมสงเสริมการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการเพ่ิม

มูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตรและอาหาร ภายใตโครงการยกระดับการแขงขันในระบบธุรกิจการเกษตร ตาม

แผนกลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 1 ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2562  รวมกับกับศูนยนวัตกรรมอาหารและ

บรรจุภัณฑ มหาวิทยาลัยเชียงใหม ใหกับสถานประกอบการ “ชนิตา” อําเภอสะเมิง จังหวัดเชียงใหม เรื่อง 

การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีสตรอเบอรีสอดไสสตรอเบอรีอบแหง  

 

41. หัวหนาโครงการ  โครงการบริการวิชาการในโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและมาตรฐานการผลิตสินคา 

OTOP เกษตรแปรรูป”ประจําป พ.ศ. 2562  ใหกับวิสาหกิจชุมชนกลุมแปรรูปผลไมบานเสี้ยว  ตําบลฟากทา 

จังหวัดอุตรดิตถ  เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มผงมะขามผสมคอลลาเจนและวิตามินชงดื่ม  

 

42. วิทยากรใหคําปรึกษา  โครงการมหาวิทยาลัยเชียงใหมอาหารปลอดภัย (Food Safety CMU 2019) ใน

กิจกรรมยอย 2 การสรางรานอาหารนํารองตนแบบท่ีผานเกณฑสุขาภิบาลและความปลอดภัยอาหารใหกับราน

จําหนายอาหารในมหาวิทยาลัย เชียงใหม  ภายใตความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรกับ 

คณะสัตวแพทยศาสตร จากงบประมาณเงินรายไดมหาวิทยาลัยเชียงใหม ประจําป 2562 เดือนมิถุนายน-

สิงหาคม 2562 (ลงพ้ืนท่ีใหคําปรึกษาระบบ GHP ใหกับผูประกอบการรานจําหนายอาหารใน

มหาวิทยาลัยเชียงใหม และตรวจประเมินโครงการ)  

 

43.หัวหนาโครงการ กิจกรรมการนํานวัตกรรมการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑจากการแปรรูปมะมวง

น้ําดอกไมตกเกรดสูผลิตภัณฑอาหารสุขภาพในกลุม Functional Food เพ่ือสอดรับกับสังคมผูสูงอายุและ

สงเสริมรายไดอยางยั่ งยืน ประจําป 2562 ให กับสถานประกอบการ บริษัทตะวันพันดารา จํากัด  

เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเยลลี่คอลลาเจนจากมะมวงน้ําดอกไม 

 

44. วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญ 

แกสถานประกอบการภายใตกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารท่ีมีศักยภาพดานงานวิจัยและนวัตกรรมสู

เชิงพาณิชย โครงการเสริมสรางนวัตกรรมการผลิตอัจฉริยะในอุตสาหกรรมอาหาร”  (Northern Thailand 

Food Valley to Smart Industry 4.0)  ป 2562 เดือนกันยายน-ตุลาคม  ใหกับสถานประกอบการ  

บริษัท มีดีเชียงใหม จํากัด เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ fruit pops จากมะมวง 

 

 



45. วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญแกสถานประกอบการ

ภายใตกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารท่ีมีศักยภาพดานงานวิจัยและนวัตกรรมสูเชิงพาณิชย โครงการ

เสริมสรางนวัตกรรมการผลิตอัจฉริยะในอุตสาหกรรมอาหาร”  (Northern Thailand Food Valley to 

Smart Industry 4.0)  ป  2562 เดือนกันยายน -ตุลาคม  ให กับสถานประกอบการ  

บริษัท เหมาะดี โกรเซอรี่ส แอนด ฟูด แพคก้ิง จํากัด  เรื่อง ผลิตภัณฑไอศกรีมโยกิรตวานหางจระเขและ

มะมวง 

 

46.วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญแกสถานประกอบการ

ภายใตกิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑท่ีมีอัตลักษณเพ่ือเพ่ิมมูลคาในเชิงพาณิชย (ภาคเหนือ)  ภายใต

โครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ  ประจําปงบประมาณ 2563 เดือนมิถุนายน-กันยายน ใหกับสถาน

ประกอบการ ครัวดอยตุง จํากัด  เรื่อง ผลิตภัณฑพริกแกงพะแนงและบรรจุภัณฑ  

 

47.วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญ 

แกสถานประกอบการภายใตกิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑท่ีมีอัตลักษณเพ่ือเพ่ิมมูลคาในเชิงพาณิชย 

(ภาคเหนือ)  ภายใตโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ  ประจําป งบประมาณ 2563  ใหกับวิสาหกิจชุมชนไร

พัฒนา  เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑไสอ่ัวไมเติมผงชูรส (สําหรับผูรับประทานอาหารคีโต) และศึกษาการเปลี่ยน

อุณหภูมิขณะสงสินคาภายใตการควบคุมอุณหภูมิ 

 

 

 


