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ประสบการณทํางาน 

2542-  จนปจจุบัน อาจารยประจําสาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ 
  คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

- วิทยากร ภายใตโครงการนํารอง “อาหารปลอดภัยกับการยกระดับสุขอนามัยในโรงเรียน”รวมกับศูนยพันธุ
วิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ (ไบโอเทค) สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
(สวทช.) สนับสนุนงบประมาณโดย สํานักงานกองทุนสนับสนุนการสรางเสริมสุขภาพ (สสส.)  เดือนธันวาคม 
2555 - พฤศจิกายน 2556 
-วิทยากรใหคําปรึกษาลูกคาธนาคารเพ่ือการเกษตรและสหกรณการเกษตร ดานการแปรรูป ปรับปรุงและ
พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ตั้งแต พ.ศ.2550-2557 โดยโครงการความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรและ
ธนาคารการเกษตรเพ่ือสหกรณการเกษตร(ธกส) 
- วิทยากรโครงการตางๆ เชน การอบรมการแปรรูปผลิตภัณฑอาหาร และคายวิทยาศาสตรอาหาร รวมกับทาง
คณะฯ และหนวยงานตางๆ เชน กรมฝกฝมือแรงงาน  เปนตน 
- วิทยากรอบรมเรื่อง การแปรรูปกระเทียมดอง ใหกับกลุมเกษตรกรเวียงหนองลอง จังหวัดลําพูน วันท่ี 16 
มีนาคม 2559 
- วิทยากรอบรมเรื่อง ความรูพ้ืนฐานการผลิตเครื่องดื่มผลไม และน้ําสมุนไพร  โครงการอบรมหลักสูตร  
“การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรเพ่ือการชะลอวัย”สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหมและคณะเภสัชศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม  วันท่ี 4-6 มีนาคม 2559 
- วิทยากรอบรมเรื่อง  เทคนิคการแปรรูปขาวและผลิตภัณฑจากขาว ใหกับกลุมเกษตรกรผลิตและแปรรูปขาว 

ศูนยศึกษาการพัฒนาหวยฮองไคร อันเนื่องมาจากพระราชดําริ  อําเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม  

mailto:suwanna.dec@gmail.com


โดยคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  ศูนยวิจัยขาวลานนา มหาวิทยาลัยเชียงใหม  

วันท่ี17–18 กรกฎาคม 2558 

- วิทยากรอบรมเรื่อง การแปรรูปผลผลิตพืชผักปลอดภัย โครงการ “สรางมูลคาเพ่ิมใหแกผลผลิตพืชผัก

ปลอดภัยแปรรูป” ภายใตโครงการพัฒนาการผลิตและคุณภาพพืชผักปลอดภัยท้ังระบบ โดยศูนยนวัตกรรม

อาหารและบรรจุภัณฑ วันท่ี 3 พฤษภาคม 2558 

- วิทยากรอบรมในโครงการ  International training of trainer (TOT) on food processing. Faculty of 

Agro- Industry  Chiang Mai University. Part fruit processing (Pineapple jelly, Passion fruit jelly) 

2 November 2011. 

- วิทยากรในการอบรมเชิงสาธิต เรื่อง การเลือกใชสารเคมีในการถนอมอาหารใหกับผูประกอบการแปรรูป
ผลิตภัณฑอาหาร จังหวัดเชียงใหม พ.ศ.2543 
- วิทยากรในการฝกอบรมโครงการพัฒนาและถายทอดเทคโนโลยีทางการเกษตร เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคุณภาพ
สินคา ในหลักสูตรการแปรรูปเนื้อสัตวและการแปรรูปผลิตภัณฑจากผักผลไม  พ.ศ.2543 
- วิทยากรในการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการโครงการภูฟาพัฒนา เรื่องการแปรรูปผลิตภัณฑอาหารเบื้องตนสําหรับ
กลุมแมบานอําเภอบอเกลือและอําเภอเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดนาน ภายใตการสนับสนุนของ สวทช 
ภาคเหนือ เพ่ือสงเสริมการแปรรูปผลิตภัณฑจากผลิตผลพ้ืนถ่ิน เชน ลูกตาว มะขามปอม สําหรบผลิตเปน
ผลิตภัณฑภายใตโครงการภูฟาพัฒนาตามพระราชดําริสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาสยามบรมราชกุมารีฯ 
- วิทยากรในการฝกอบรมการแปรรูปผลลิตภัณฑจากสตรอเบอรีใหกับกลุมเกษตรกรผูปลูกและแปรรูป
ผลิตภัณฑสตรอเบอรี ตําบลบอแกว จังหวัดเชียงใหม 
 
ความเช่ียวชาญ 

1. Food Processing and Product Development 

2. Hydrocolloid and applications 

3. Rice and rice products 
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กลุมแมบานเกษตรกรโปงแยง  จังหวัดเชียงใหม 
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10.วัตถาภรณ ทองเรือง  พรนภัส บางนาคและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2552. การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่ม

น้ําสาหรายสไปรูลินา. โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2552. รวมกับ         

บริษัท  มาย เฮลตี้ฟูด จํากัด จังหวัดเชียงใหม 

11. สุกรีย  โพธิสาราช  สมพงษ  หาดทะเลและสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2551.  การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อหมู

เทียมชุบแปงทอดแชเยือกแข็ง.  โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2550. รวมกับ

บริษัท ดอยสะเก็ดเห็ดหอม จํากัด จังหวัดเชียงใหม 

12. ศิรินันท  ศรีสุข  สิรีธร  ขจิตภัณฑ และสุวรรณา เดชะรัตนางกูร. 2551.  การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีลด

น้ําตาลกลิ่นสมุนไพรไทย.  โครงการโครงงานอุตสาหกรรมสําหรับปริญญาตรี ประจําป 2550. กลุมแมบาน

เกษตรกรโปงแยง จังหวัดเชียงใหม 

13. Decharatanangkoon, S.  1997.  Development of precooked vegetarian nuggets from plant 

proteins.  M.Sc Thesis.  Chulalongkorn University, Bangkok, Thailand. 

 

 



 

 

ประสบการณงานวิจัย 

1.ผูรวมวิจัยโครงการวิจัย การผลิตแคโรทีนนอยดโดยวิธีการลดอุณหภูมิแบบลําดับสวน และการพัฒนา

ผลิตภัณฑอาหารสุขภาพจากน้ํามันปาลมแดงและไขมันปาลมท่ีไดจากระบวนการผลิต ทุนอุดหนุน

โครงการวิจัยการเกษตร สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร องคการมหาชน (สวก.) งบประมาณป 2562  

(อยูในระหวางดําเนินงาน) 

 

2. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑมะมวงน้ําดอกไมผลกะเทยแชอ่ิม 

ปราศจากวัตถุเจือปนอาหารท่ีมีอันตรายตอสุขภาพ”ภายใตโครงการ "การสรางหวงโซคุณคาใหแกมะมวง

น้ําดอกไมสีทอง " ชวงท่ี 1 กิจกรรมการพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ" ทุนสนับสนุนการวิจัยจาก 

งบประมาณแผนดิน ประจําปงบประมาณ 2562  

 

3.ผูรวมวิจัย เรื่องขาวปรุงรสแชเยือกแข็งสําหรับผูสูงอายุ: การเสริมโปรตีน และการพัฒนาเนื้อสัมผัสของเมล็ด

ขาวโดยใชเอนไซมและเทคนิคอัลตราโซนิค  ภายใตโครงการนวัตกรรมผลิตภัณฑขาวไทยสําหรับผูสูงอายุเพ่ือ

ลดความเสี่ยงจากโรคไมติดตอเรื้อรัง ทุนสนับสนุนการวิจัยจาก งบประมาณแผนดิน ประจําปงบประมาณ 

2560 

 

4. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑไสกรอกจากหนอนไหม” โครงการ Innovation Hubs 

เพ่ือสรางเศรษฐกิจฐานนวัตกรรมของประเทศตามนโยบาย 4.0 กลุมเรื่องเกษตรและอาหาร AgriFood Hub 

Pre Seed ป 2560 

 

5. หัวหนาโครงการวิจัยยอยเรื่อง “ตํารับขาวซอย”  ภายใตโครงการนวัตกรรมมาตรฐานรสชาติอาหารไทย : 

ตํารับขาวซอย   ไสอ่ัว  น้ําพริกหนุม และน้ําพริกออง ”  ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ

และ กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี   ป 2556  มีการถายทอดกระบวนการผลิตและการควบคุม

คุณภาพใหสถานประกอบการ 

 

6. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑจากขาวกํ่าเพ่ือเพ่ิมมูลคาขาวไทย” ไดรับทุน

สนับสนุนจากทุนอุดหนุนการวิจัยเพ่ือพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมดวยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี   

ประจําป 2555 

 

7. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑขนมปงจากขาวกํ่า  ไดรับทุนสนับสนุนจากงบประมาณ

แผนดินเรงดวน ประจําป 2554 

 



8. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การใชประโยชนคารบอกซีเมทธิลเซลลูโลสจากฟางขาวในการผลิตไอศกรีม”   

ไดรับทุนสนับสนุนจากทุนสําหรับนักวิจัยรุนใหม  คณะอุตสาหกรรมเกษตร ประจําป 2552 

 

9. ผูรวมวิจัยโครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเพ่ือสุขภาพสําหรับเด็กปฐมวัยจากขาวงอกของ 

ขาวเจาหอมดําอินทรีย”   ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ ประจําป 2552 

 

10. หัวหนาโครงการวิจัยเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑขาวสมุนไพรก่ึงสําเร็จรูปเพ่ือเพ่ิมมูลคาขาวไทย” ไดรับ

ทุนสนับสนุนจากสํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ  ตามมติคณะรัฐมนตรี ประจําป 2552 

 

ผลงานท่ีเกี่ยวของกับผูประกอบการ/บริการวิชาการ 

1.การพัฒนาผลิตภัณฑจากเมลอน รวมกับบริษัท ชญยล เทรดดิ้ง จํากัด ภายใตโครงการสนับสนุน

ผูประกอบการ สวทช ภาคเหนือ  ป 2553 

 

2.วิทยากรใหคําปรึกษาในการจัดทําระบบคุณภาพ   การสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC 

ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SME ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ ภายใตโครงการบริการวิชาการการสงเสริมระบบ

คุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ  คณะ

อุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหม ระหวางวันท่ื 1 พฤษภาคม – 30 กันยายน 2553  รวมกับบริษัท

อินเตอร แอลจี้ ฟารม จํากัด 

 

3.วิทยากรใหคําปรึกษาในการจัดทําระบบคุณภาพ   การสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC 

ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SME ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ ภายใตโครงการบริการวิชาการการสงเสริมระบบ

คุณภาพดาน HACCP/ISO22000/BRC ใหกับอุตสาหกรรมอาหารระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ   

คณะอุตสาหกรรมเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหมระหวางวันท่ื 1 พฤษภาคม – 30 กันยายน 2553    

บริษัท เพียวเมานเทน จํากัด 

 

4.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการบริการวิชาการเชิงบูรณาการการเพ่ิมศักยภาพดานการผลิตและสงออก

ผลิตภัณฑอาหารในทองถ่ินภาคเหนือ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  งบประมาณแผนดิน

ประจําป 2553 รวมกับ หางหุนสวนจํากัด ศิริเรืองงอําไพ จังหวัดเชียยงใหม   เรื่องการปรับปรุงประสิทธิภาพ

ในการทํางานของพนักงานและการควบคุมคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑ ป 2553 

 

5.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการสงเสริมระบบคุณภาพดาน HACCP/ISO22000 ใหกับอุตสาหกรรมอาหาร

ระดับ SMEs ในพ้ืนท่ีภาคเหนือ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  รวมกับบริษัทโยนก  

โฟรสเซน โปรดักส  จํากัด จังหวัดเชียงราย  ป 2553 

 



6.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม รวมกับ ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจสตรีสหกรณออมทรัพยเพ่ือการ

ผลิตบานคลองสะพานชางจังหวัดกําแพงเพชร  เรื่องการยืดอายุการเก็บรักษาน้ําพริก ป 2554 

 

7.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มช รวมกัน ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนผลิตไขเค็มพอกดิน จังหวัดเพชรบูรณ ให

คําปรึกษาเรื่องชองทางการจัดจําหนายผลิตภัณฑ  ป 2554 

 

8.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตรรวมกัน ธกส สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนแกะสลักเขาสัตวจากเศษเขาสัตว จังหวัด

เพชรบูรณ  เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑและสรางมูลคาใหกับเขาสัตว  ป 2554 

 

9.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม –ธกส ใหคําปรึกษาในการเก็บรักษาและบรรจุเห็ดโคนญี่ปุนสําหรับ

วิสาหกิจชุมชนบานวังรี จังหวดัเพชรบูรณ ป 2555 

 

10.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาตามโครงการความรวมมือคณะ

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม –ธกส ใหคําปรึกษาในการแปรรูปขิงผงและการยืดอายุการเก็บ

รักษาผลิตภัณฑ ใหกับกลุมเพ่ือพึงพายามยาก ตําบลนาซํา  จังหวัดเพชรบูรณ ป 2555 

 

11.วิทยากรใหคําปรึกษาโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและการบรรจุภัณฑลูกคาธนาคารเพ่ือการเกษตรและ

สหกรณการเกษตร ประจําป 2556 ใหกับกลุมผลิตพันธุขาวชุมชนหนองปงไก  จังหวัดกําแพงเพชร   

ใหคําปรึกษาเรื่องการออกแบบอาคารสําหรับแปรรูปอาหารและการพัฒนาผลิตภัณฑแครกเกอรจากขาว   

ป 2556  (ปจจุบันมีผลิตภัณฑวางจําหนาย) 

 

12.หัวหนาโครงการเรื่อง “การยืดอายุเก็บรักษาน้ําอินทผลัมบรรจุขวดพรอมดื่ม” ไดรับทุนสนับสนุนจาก

กิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสู " ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสูการผลิตเชิงพาณิชย 

(พ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบน 1) ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป ประจําป 2557 รวมกับ          

บริษัทเดลี่กรีน จํากัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตน้ําอินทผลัมบรรจุขวดพรอมดื่ม 

(ปจจุบันมีผลิตภัณฑวางจําหนาย) 

 

13.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาและยืดอายุเก็บรักษาผักดองปรุงรส ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการ

เชื่อมโยงงานวิจัยสู " ไดรับทุนสนับสนุนจากกิจกรรมการเชื่อมโยงงานวิจัยสูการผลิตเชิงพาณิชย (พ้ืนท่ี

ภาคเหนือตอนบน 1) ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป ประจําป 2557 รวมกับ              

หจก สุธาสินี 3  จํากัด  ถายทอดเทคโนโลยีและกระบวนการผลิตผักดองปรุงรสบรรจุในภาชนะปดสนิท 



  



14.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาเครื่องดื่มชาดอกเกกฮวยหญาหวาน ไดรับทุนสนับสนุนจากทุนพัฒนาขีด

ความสามารถในการแขงขันและยกระดับคุณภาพสินคาประจําป 2557 กลุมวิสาหกิจชุมชนผูปลูกหญาหวาน

บานอมลอง  จังหวัดเชียงใหม  ถายทอดกระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑเครื่องดื่มชาดอกเกกฮวย

หญาหวาน 

 

15.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีจากเยื่อหุมเมล็ดฟกขาว  ไดรับทุนสนับสนุนภายใต

โครงการกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมใหกับผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ประจําป 2558 รวมกับบริษัท สาธุแกค ฟูด

แอนดเบเวอรเรจ จํากัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตกัมมีจากเยื่อหุมเมล็ดฟกขาว 

 

16.หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑไอศกรีมนมเปรี้ยว ไดรับทุนสนับสนุนโครงการอาหารภาคเหนือ

ตอนบนโดดเดน ภายใตโครงการยกระดับสินคาและสรางมูลคาเพ่ิม   กิจกรรมการเชื่อมโยงและขยายชองทาง

สินคาเกษตร  รวมกับสหกรณโคนมเชียงใหม จํากัด ประจําป 2558 พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหกับสถานประกอบการ 

 

17. หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑน้ําผึ้งผสมเนื้อผลไมสําหรับชงดื่ม  ภายใตโครงการพัฒนา

ผลิตภัณฑท่ีสอดคลองกับความตองการของตลาด  กิจกรรมการออกแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ รวมกับ

บริษัทเชียงใหมเฮลตี้ จํากัด ประจําป 2558  พัฒนาผลิตภณัฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหกับ

สถานประกอบการ (เริ่มมีการผลิตเพ่ือจําหนาย) 

 

18.หัวหนาโครงการเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเคกน้ําผึ้ง ภายใตโครงการพัฒนาผลิตภัณฑท่ีสอดคลองกับความ

ตองการของตลาด  กิจกรรมการออกแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ  รวมกับบริ ษัทจีนฮุย จํา กัด             

ประจําป 2558  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

19. วิทยากรโครงการการสงเสริมระบบสุขลักษณะท่ีดีในการผลิตอาหาร   (GHP) และหลักเกณฑและวิธีการท่ี
ดีในกระบวนการผลิต (GMP) ใหกับรานอาหารท่ัวไปในชุมชน ประจําปงบประมาณ 2558 
ศูนย บริ ก าร ธุ ร กิจ อุตส าหกรรม เกษตร   คณะ อุตสาหกรรม เกษตร   มหาวิ ทย าลั ย เ ชี ย ง ใหม   
สิงหาคม 2558-ตุลาคม 2558 
 

20.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑ Brownie gluten free premix powder” ไดรับทุน

สนับสนุนภายใตกิจกรรมยกระดับความสามารถในการแขงขันของอุตสาหกรรมอาหารในพ้ืนท่ีเปาหมาย TFV 

ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป ประจําปงบประมาณ 2559  รวมกับบริษัท เอิรท เฟรช 

จํากัด พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

  



21.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑผงปรุงรสกระเทียมพริกไทยสําหรับขาวหุงสุก” ไดรับทุน

สนับสนุนภายใตกิจกรรมยกระดับความสามารถในการแขงขันของอุตสาหกรรมอาหารในพ้ืนท่ีเปาหมาย TFV 

ภ า ย ใ ต โ ค ร ง ก า ร พั ฒ น า อุ ต ส า ห ก ร ร ม อ า ห า ร แ ป ร รู ป  ป ร ะ จํ า ป ง บ ป ร ะ ม า ณ  2559 ร ว ม กั บ                         

บริ ษัท  สไปซ แอนดพาวเดอร  จํา กัด  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตให             

สถานประกอบการ 

 

22.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑลําไยสอดไสมะมวง" ไดรับทุนสนับสนุน ภายใตโครงการ

สนับสนุนเครือขาย SME ใน 18 กลุมจังหวัด กิจกรรมสงเสริมเครือขายและการดําเนินธุรกิจกลุม

ผูประกอบการแปรรูปลําไย รวมกับวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรบานแคว ประจําป 2559  

พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

23.หัวหนาโครงการเรื่อง “การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มลําไยคารบอเนต" ไดรับทุนสนับสนุน ภายใต 

โครงการสนับสนุนเครือขาย SME ใน 18 กลุมจังหวัด กิจกรรมสงเสริมเครือขายและการดําเนินธุรกิจกลุม

ผูประกอบการแปรรูปลําไย  รวมกับวิสาหกิจชุมชนผูอบลําไยสารภี ประจําป 2559  พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ

และถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ 

 

24.หัวหนาโครงการเรื่องการพัฒนาศักยภาพและยกระดับมาตรฐานการผลิตสินคา OTOP เกษตรแปรรูปสู

สากล “วิสาหกิจชุมชนผูปลูกสับปะรดอําเภอเมืองเชียงราย”   พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ  ธันวาคม 2559-มีนาคม 2560 เรื่อง พัฒนาผลิตภัณฑจากตาสับปะรด

และเศษเหลือท้ิงจากการผลิตสับปะรดสด 

 

25.หัวหนาโครงการเรื่องการพัฒนาศักยภาพและสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ภายใตโครงการ

พัฒนาอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป  “บริษัทเชียงใหม เฟรชมิลค จํากัด” พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและถายทอด

กระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ  ประจําปงบประมาณ 2560 เรื่อง นมพาสเจอรไรสแคลเซียมสูงจาก

หางนม 

 

26.หัวหนาโครงการ กิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑอาหารสําหรับผูสูงอายุในอนาคต ภายใตโครงการพัฒนา

อุตสาหกรรมอาหารแปรรูป ประจําปงบประมาณ 2560 “หจก. บานลําไย จํากัด” พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบ

และถายทอดกระบวนการผลิตใหสถานประกอบการ เรื่อง เยลลี่ซุปหมูตุน 

 

27.ผูรวมวิจัย โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑแมคคาเดเมียเคลือบโยเกิรต  โครงการพัฒนาขีดความสามารถทาง

เทคโนโลยีและวิจัยของภาคเอกชนในพ้ืนท่ี (Industrial Research and Technology Capacity 

Development Program : IRTC)  ระหวางเดือนสิงหาคม-พฤศจิกายน 2560  อุทยานวิทยาศาสตรภาคเหนือ 

(จังหวัดเชียงใหม) ใหกับ บริษัท ไฮเทค ไบโอ (ประเทศไทย) จํากัด 

  



28.ผูรวมวิจัย  โครงการ Translational and Start-up Research งบประมาณป 2560 ภายใตโครงการ 

Innovation Hub เพ่ือสรางเศรษฐกิจฐานนวัตกรรมของประเทศตามนโยบาย Thailand 4.0   โครงการธุรกิจ

เครื่องดื่มผลไมโมเลคิวลารแกสโทรโนมี ใหกับสถานประกอบการ ไวยวัตฟารม   ดานการออกแบบ พัฒนา

ผลิตภัณฑตนแบบสําหรับน้ําผลไมแปรรูปและขนมขบเค้ียว การศึกษาอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ และการ

ถายทอดเทคโนโลยีการผลิต เดือนสิงหาคม 2560 – มีนาคม 2561 

 

29. หัวหนาโครงการ โครงการพัฒนาการแปรรูปสินคาเกษตรสูอนาคต กิจกรรมหลักท่ี 2 พัฒนาการแปรรูป

สินคาเกษตรสูอนาคตภายใตโครงการสงเสริมและพัฒนาการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรม ในการยกระดับการ

ผลิตและการประกอบธุรกิจ ใหกับ สยามฟารมเห็ด  ต.สารภี-ดอนแกว อ.สารภี จ.เชียงใหม เดือนมิถุนายน 

2561  ดําเนินงานดานการพัฒนาผลิตภัณฑผงผสมจากสารสกัดจากเห็ดหลินจือ ถังเชาและเห็ดยามาปูชิตาเกะ 

บรรจุแคปซูล 

 

30.หัวหนาโครงการ โครงการยกระดับคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑอาหารท่ีบรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย  

สําหรับผูประกอบการผลิตอาหารขนาดกลางและขนาดยอม (SMEs) ป 2561 ภายใตการสนับสนุนจาก

สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา และสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 

วิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑจากผึ้ งปากอย   ตําบลบานดาย อําเภอแมสาย จังหวัดเชียงราย 57220   

เดือนพฤษภาคม-สิงหาคม 2561  เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑลูกอมน้ําผึ้งผสมพรอพอลิส ดําเนินงานดานการ

พัฒนาผลิตภัณฑตนแบบและการถายทอดเทคโนโลยีการผลิต (ปจจุบัน ผลิตภัณฑไดรับเลข อย.แลว) 

ผลิตภัณฑท่ีพัฒนาไดรับรางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 (จาก 54 ผลิตภัณฑท่ีเขาประกวด) 

 

31. วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการยกระดับเพ่ิมขีดความสามารถและสมรรถนะการจัดการความปลอดภัย

อาหารของกลุมสถานประกอบการ Primary GMP ประจําปงบประมาณ พ.ศ.2561 สถานประกอบการ 

 ก ศรีเจริญพานิช ตําบลในเมือง จังหวัดพิษณุโลก เดือนมิถุนายน-สิงหาคม 2561 (ใหความรูดาน Primary 

GMP และคําแนะนําสถานประกอบการเพ่ือรับการตรวจประเมินระบบ ซ่ึงไดรับการรับรองเรียบรอยแลว) 

 

32.วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและการบริหารจัดการธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร

แปรรูปพ้ืนท่ีจังหวัดเชียงใหมละแมฮองสอน ประจําปงบประมาณ 2561 ภายใตการสนับสนุนของ ศูนยสงเสริม

อุตสาหกรรมภาคท่ี 1 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ใหกับกลุมขนมงาพรสวรรค  

ต.เวียงเหนือ อ.ปาย จ.แมฮองสอน เดือนกรกฎาคม-กันยายน 2561  ใหคําแนะนําเรื่องการควบคุมคุณภาพ

การผลิตและวัสดุสําหรับบรรจุภัณฑท่ีเหมาะสมเพ่ือขยายโอกาสทางการตลาด 

  



33. วิทยากรใหคําปรึกษา โครงการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและการบริหารจัดการธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตร

แปรรูปพ้ืนท่ีจังหวัดเชียงใหมละแมฮองสอน ประจําปงบประมาณ 2561 ภายใตการสนับสนุนของ ศูนยสงเสริม

อุตสาหกรรมภาคท่ี 1 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ใหกับ บริษัท YK group  ต.แมฮ้ี  

อ.ปาย จ.แมฮองสอน เดือนกรกฎาคม-กันยายน 2561  ใหคําแนะนําเรื่องการปรับปรุงกระบวนการเตรียม     

อาโวคาโดสําหรับสกัดน้ํามันสําหรับนํามาพัฒนาเปนเซรัมบํารุงผิว 

 

34.วิทยากรใหคําปรึกษา  โครงการมหาวิทยาลัยเชียงใหม อาหาร ปลอดภัย (Food Safety CMU) ในกิจกรรม

ยอย 2 การสรางรานอาหารนํารองตนแบบท่ีผานเกณฑสุขาภิบาลและความปลอดภัยอาหารใหกับรานจําหนาย

อาหารในมหาวิทยาลัยเชียงใหม ภายใตความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรกับคณะสัตวแพทยศาสตร 

จากงบประมาณเงินรายไดมหาวิทยาลัยเชียงใหม ประจําป 2561 เดือนสิงหาคม-ตุลาคม 2561 (ลงพ้ืนท่ีให

คําปรึกษาระบบ GHP ใหกับผูประกอบการรานจําหนายอาหารในมหาวิทยาลัยเชียงใหม และตรวจประเมิน

โครงการ). 

 

35.หัวหนาโครงการ  โครงการกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมดวยนวัตกรรมและเทคโนโลยีสูการพัฒนาผลิตภัณฑแหง

อนาคตภายใตโครงการยกระดับอุตสาหกรรมอาหารและเกษตรแปรรูปภาคเหนือตอนบน สูฐานเศรษฐกิจ

สรางสรรคมูลคาสูง ประจําปงบประมาณ พ.ศ.2562 ใหกับ  หางหุนสวนจํากัด ฟารมผึ้งพัฒนกิจ  

เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเยลลี่จากน้ําผึ้ง  

 

36. หัวหนาโครงการ  โครงการพัฒนาและจับคูธุรกิจสําหรับกลุม OTOP ภาคเหนือเพ่ือตลาดอาหารผูสูงอายุ 

AECประจําปงบประมาณ พ.ศ.2562  ใหกับ หางหุนสวนจํากัด จินตะวันเฮิรบ เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑ

เครื่องดื่มผงชาสมุนไพร 

 

37.หัวหนาโครงการ  การสงเสริมการพัฒนาการออกแบบผลิตภัณฑใหมสําหรับลําไยแปรรูป แบบ 4.0 เพ่ือ

การขับเคลื่อนกลไกความยั่งยืน และสงเสริมการผลิต การตลาด ของโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 

(OTOP) ประจําปงบประมาณ 2562 ใหกับ สถานประกอบการ “แมพิกุล”  ตําบลบานโฮง จังหวัดลําพูน  

เรื่อง การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑลําไยกวนผสมน้ําผึ้ง  

 

38. หัวหนาโครงการ  การสงเสริมการพัฒนาการออกแบบผลิตภัณฑใหมสําหรับลําไยแปรรูป แบบ 4.0 เพ่ือ

การขับเคลื่อนกลไกความยั่งยืน และสงเสริมการผลิต การตลาด ของโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 

(OTOP) ประจําปงบประมาณ 2562 ใหกับ สถานประกอบการ “น้ําผึ้งพงศพรรณ” ตําบลอุโมงค  

อําเภอเมืองฯ  จังหวัดลําพูน เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑมะกรูดแชอ่ิมในน้ําผึ้ง  

 

 

 

  



39.หัวหนาโครงการ   โครงการบริการวิชาการกิจกรรมสงเสริมการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการเพ่ิม

มูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตรและอาหาร ภายใตโครงการยกระดับการแขงขันในระบบธุรกิจการเกษตร ตาม

แผนกลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 1 ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2562 ใหกับศูนยนวัตกรรมอาหารและบรรจุ

ภัณฑ มหาวิทยาลัยเชียงใหม ใหกับสถานประกอบการ ไรชรินทรพรรณ เมลอน เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ

เครื่องดื่มจากเมลอน  

 

40. หัวหนาโครงการ  โครงการบริการวิชาการกิจกรรมสงเสริมการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการเพ่ิม

มูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตรและอาหาร ภายใตโครงการยกระดับการแขงขันในระบบธุรกิจการเกษตร ตาม

แผนกลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 1 ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2562  รวมกับกับศูนยนวัตกรรมอาหารและ

บรรจุภัณฑ มหาวิทยาลัยเชียงใหม ใหกับสถานประกอบการ “ชนิตา” อําเภอสะเมิง จังหวัดเชียงใหม เรื่อง 

การพัฒนาผลิตภัณฑกัมมีสตรอเบอรีสอดไสสตรอเบอรีอบแหง  

 

41. หัวหนาโครงการ  โครงการบริการวิชาการในโครงการพัฒนาผลิตภัณฑและมาตรฐานการผลิตสินคา 

OTOP เกษตรแปรรูป”ประจําป พ.ศ. 2562  ใหกับวิสาหกิจชุมชนกลุมแปรรูปผลไมบานเสี้ยว  ตําบลฟากทา 

จังหวัดอุตรดิตถ  เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องดื่มผงมะขามผสมคอลลาเจนและวิตามินชงดื่ม  

 

42. วิทยากรใหคําปรึกษา  โครงการมหาวิทยาลัยเชียงใหมอาหารปลอดภัย (Food Safety CMU 2019) ใน

กิจกรรมยอย 2 การสรางรานอาหารนํารองตนแบบท่ีผานเกณฑสุขาภิบาลและความปลอดภัยอาหารใหกับราน

จําหนายอาหารในมหาวิทยาลัย เชียงใหม  ภายใตความรวมมือของคณะอุตสาหกรรมเกษตรกับ 

คณะสัตวแพทยศาสตร จากงบประมาณเงินรายไดมหาวิทยาลัยเชียงใหม ประจําป 2562 เดือนมิถุนายน-

สิงหาคม 2562 (ลงพ้ืนท่ีใหคําปรึกษาระบบ GHP ใหกับผูประกอบการรานจําหนายอาหารใน

มหาวิทยาลัยเชียงใหม และตรวจประเมินโครงการ)  

 

43.หัวหนาโครงการ กิจกรรมการนํานวัตกรรมการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑจากการแปรรูปมะมวง

น้ําดอกไมตกเกรดสูผลิตภัณฑอาหารสุขภาพในกลุม Functional Food เพ่ือสอดรับกับสังคมผูสูงอายุและ

สงเสริมรายไดอยางยั่ งยืน ประจําป 2562 ให กับสถานประกอบการ บริษัทตะวันพันดารา จํากัด  

เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑเยลลี่คอลลาเจนจากมะมวงน้ําดอกไม 

 

44. วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญ 

แกสถานประกอบการภายใตกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารท่ีมีศักยภาพดานงานวิจัยและนวัตกรรมสู

เชิงพาณิชย โครงการเสริมสรางนวัตกรรมการผลิตอัจฉริยะในอุตสาหกรรมอาหาร”  (Northern Thailand 

Food Valley to Smart Industry 4.0)  ป 2562 เดือนกันยายน-ตุลาคม  ใหกับสถานประกอบการ  

บริษัท มีดีเชียงใหม จํากัด เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ fruit pops จากมะมวง 

 

 



45. วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญแกสถานประกอบการ

ภายใตกิจกรรมสรางมูลคาเพ่ิมผลิตภัณฑอาหารท่ีมีศักยภาพดานงานวิจัยและนวัตกรรมสูเชิงพาณิชย โครงการ

เสริมสรางนวัตกรรมการผลิตอัจฉริยะในอุตสาหกรรมอาหาร”  (Northern Thailand Food Valley to 

Smart Industry 4.0)  ป  2562 เดือนกันยายน -ตุลาคม  ให กับสถานประกอบการ  

บริษัท เหมาะดี โกรเซอรี่ส แอนด ฟูด แพคก้ิง จํากัด  เรื่อง ผลิตภัณฑไอศกรีมโยกิรตวานหางจระเขและ

มะมวง 

 

46.วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญแกสถานประกอบการ

ภายใตกิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑท่ีมีอัตลักษณเพ่ือเพ่ิมมูลคาในเชิงพาณิชย (ภาคเหนือ)  ภายใต

โครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ  ประจําปงบประมาณ 2563 เดือนมิถุนายน-กันยายน ใหกับสถาน

ประกอบการ ครัวดอยตุง จํากัด  เรื่อง ผลิตภัณฑพริกแกงพะแนงและบรรจุภัณฑ  

 

47.วิทยากรใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึกหรือการถายทอดองคความรูความเชี่ยวชาญ 

แกสถานประกอบการภายใตกิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑท่ีมีอัตลักษณเพ่ือเพ่ิมมูลคาในเชิงพาณิชย 

(ภาคเหนือ)  ภายใตโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ  ประจําป งบประมาณ 2563  ใหกับวิสาหกิจชุมชนไร

พัฒนา  เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑไสอ่ัวไมเติมผงชูรส (สําหรับผูรับประทานอาหารคีโต) และศึกษาการเปลี่ยน

อุณหภูมิขณะสงสินคาภายใตการควบคุมอุณหภูมิ 

 

 

 


